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Salute Dublino ritira 1 prodotti. Bruxelles lancia I'allerta

Carne con la diossina
esportata dall’lrlanda
in tutta PEuropa

Maiali nutriti con mangime contaminato

BRUXELLES — Come per
una maledizione ricorrente,
la parola «diossina» torna a
seminare paura in Europa. E
questa volta I'allarme riguar-
da la carne di maiale, conta-
minata attraverso i mangi-
mi distribuiti agli animali:
in Irlanda, in Belgio e in
Francia, in alcuni campioni
di carne suina, sono stati in-
fatti trovati quantitativi del-
la sostanza cancerogena su-
periori anche di 100 volte ai
limiti massimi previsti dalla
legislazione europea.

La carne proviene da alle-
vamenti irlandesi, e da que-
sti potrebbe essere stata
esportata «in 20-25 altri Pae-
si», come hanno dichiarato
fonti di Dublino. Sulla lista ci
sono gia, oltre a Irlanda, Bel-
gio e Francia, anche Italia,
Gran Bretagna, Olanda, Ger-
mania, Danimarca, Polonia,
Svezia, Svizzera, Usa, Cana-
da, Russia e Giappone. Cosl,
la Commissione Europea ha
attivato il Rasff o «sistema di
allerta rapido su tutta la cate-
na alimentare», nell’intera
Ue: una misura precauziona-
le che implica soprattutto
scambi di informazioni.

Non c’e, per ora, il ritiro to-
tale del prodotto. L’Irlanda,
che alleva ogni anno 3 milio-

ni di suini, indaga gia su g al-
levamenti sospetti, e giorni
fa ha «richiamato» il prodot-
to (bistecche, bacon, salsic-
ce, e il prosciutto che domi-
na nella tradizione natalizia
di quel Paese). La Germania
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Nei suini la sostanza
cancerogena era
superiore anche di 100
volte ai limiti consentiti.
Sospetti su 10 allevamenti

ha ordinato il ritiro dei salu-
mi irlandesi, Regno Unito e
Svezia invitano i propri citta-
dini a non consumarli. Se-
condo Dublino, le carni po-
tenzialmente contaminate
non superano il 10 per cento
della produzione nazionale,
e sono limitate al periodo
che va da settembre a oggi.
Ma questa produzio-
ne viene per meta
esportata: i principa-
li acquirenti sono
I'Ulster e la Gran Bre-
tagna; poi la Germa-
nia (nove milioni di
tonnellate importate
nel 2007), la Francia,
I'ltalia, e i Paesi del-
I'Est (20.000 tonnella-
te tutti insieme).
L’allarme della Ue nasce
anche da qualcos’altro: dopo
aver premesso che «tutto il
mangime contaminato & sta-
to bloccato», la Commissio-
ne Europea rivela che, prima
del blocco, quegli stessi man-
gimi erano stati inviati an-
che «ad alcuni allevamenti
bovini». «Nessuna azienda
produttrice di latticini é coin-
volta», precisa Bruxelles.
Quanto alla carne di manzo
o di vitello, «'uso di mangi-
mi contaminati nella dieta
bovina € molto pil limitato
che in quella suina, ma — co-
me misura precauzionale —
gli allevamenti bovini indivi-

duati sono stati bloccati.
Continuano le indagini per
determinare se la carne bovi-
na sia contaminata a livelli
inaccettabili».

SANITA' - CRONACA

Bovini sotto esame

Anche mucche e vitelli
potrebbero essere stati
allevati con le sostanze
intossicanti sequestrate

Nei prodotti suini ora se-
questrati, le analisi hanno
trovato la diossina e i Pcb o
chimici utilizzati un tempo
nella sintesi di vari prodotti.
Sono sostanze tossiche, per-
mangono a lungo nell’am-
biente e possono entrare nel-
la catena alimentare: una
breve esposizione anche ele-
vata, dice la Commissione
Europea, non ha effetti peri-
colosi per la salute, che pos-
sono invece aversi quando
vi sia «un’esposizione pro-
lungata ad alti livelli di Pcb
e diossine».

Luigi Offeddu
loffeddu@rcs.it

1 precedenti

Le pecore

Lo scorso ottobre, la giunta
regionale pugliese fa abbattere
1,200 pecore in sette masserie
poco distanti dallo stabilimento
dell'llva di Taranto: il timore &
che slano state contaminate
con la diossina prodotta all’liva

La mozzarella

In marzo, I'allarme diossina
colpisce la mozzarella di
bufala: ¥'Unione Europea

chiede accertamenti sui
prodotti lattiero-caseari
campani dopo lo scandalo
rifiuti a Napoli. il sospetto & che
la diossina dei rifiuti abbia
contaminato i terreni dove
pascolano le bufale

Influenza aviaria

Nel 1997 si registra il primo
caso di influenza aviaria ad
Hong Kong: la maiattia dei polli
ha contagiato I'uomo. Il boom
& nel 2003, quando si.contano
369 contagi tra fe persone con
234 morti (nella foto, 1
distruzione di un allevamento
i anatre in Corea)

10



[ ]
Quotidiano Roma Ia Repubbllca 08-DIC-2008
Diffusione: 627.157 Lettori: 2.991.000 Direttore: Ezio Mauro da pag. 4

Livelli cento volte oftre il limite
Tl ministero: controlli a tappeto

Carne dimaiale

Marale alla diossina, allarme anche in Italia

alladiossina
dall’Irlanda

¢ emergenza
intutta Europa

ALESSANDRA RETICO

APAGINA 4

Dall lrlanda carne contaminata inalmeno venti paesi. Iministero ﬁzscatkzrezcontmllz

1988
MANZO AGLI ORMONI
‘Vengono bloccate
parzialmente le
Importazioni dagh
 Stati Uniti peri man;
: trattaﬂ COR gh stermdl ;

-1994

MUCCA PAZZA

31999

-pou.ommossm

Rilevatala presenza

di diossma neli’clio usato -

_ per produ rre mangime

. uovaelatte furono ritirati
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ALESSANDRA RETICO

ROMA — Maiali irlandesi che
hanno mangiato concime tossi-
co, alla diossina, e che adesso ri-
schiano di finire sulle nostre ta-
vole. Pancetta, prosciutto, bi-
stecche, salsicce. Sono 20, forse
25ipaesi che potrebbero aver ri-
cevuto carne contaminata, Italia
compresa. Controlli gia partiti, il
ministero del Welfare hachiama-
toRegionieNas.InBelgioeOlan-
da gia sono state intercettate alle
frontiere carni infette come ha
spiegato I'agenzia irlandese per
la sicurezza alimentare (Fsai). In
Irlanda, doveimangimialladios-
sinasarebberostatifornitial0al-
levamenti che producono il 10
per cento circa della produzione
suina nazionale, le autorita han-
noritirato e distrutto alcune par-
tite di carne: ’hanno analizzata,
dentro c’erano tracce molto si-
gnificative di diossina, circa 100
volte sopra il livello consentito
dall'Ue. E cosi la Commissione
europea ha deciso di mettere in
allerta i responsabili della sicu-
rezza alimentare. Secondo la
Commissione, il problema si sa-
rebbe verificato a settembre, da
queliadatain poiscattail rischio.
Anche serelativo: la Commissio-
ne spiega che, perché si abbiano
effetti tossici sugli esseri umani,
occorre un’esposizione prolun-
gata a dosi molto alte diossina.

Dunque si tratta di azioni pre-
cauzionaliel'iniziativa di Bruxel-
les & di prassi, viene attivata ogni
volta che siregistranonei27 Pae-
si membri problemi di rilievo
nella catena alimentare. Ci va di
mezzo la salute pubblica. Secon-
do gli esperti dell'Ue, I'ltalia &
dentro questa nuova storia di ci-
bo avvelenato, ma in misuramo-
destavisto chel'importnon é co-
siimportante. LaColdirettistima
che «le importazioni di carne di
maiale fresca, refrigerata e con-
gelata dall’Irflandaammontano a
unaquantitadi 1,7 milionidichi-
li nei primi otto mesi del 2008,
conuncalodel20%inquantitari-
spetto allo scorso anno». L'Efsa,
VAutorita europea per la sicurez-
za alimentare, e naturalmente a
conoscenzadel problema, madi-
ce, «al momento non abbiamo
avuto mandato dalla Commis-
sionediintervenire. Decideremo
cosa fare con loro, forse anche
oggi stesson.

11 nostro ministero del Welfare
intanto si & mosso. Ha inviato
una circolare alle Regioni per
chiedere diidentificare eventua-
li carni infette e ha avvertito i ca-
rabinieri del Nas. Secondo Silvio
Borrello, direttore della sicurez-
za alimentare del ministero che
haattivatoungruppodilavoroin
contatto con gliufficieuropeiper
seguirelavicenda, «qualorafosse
rilevata la presenza di maiale ir-

Livelli superiori landesesitratterebbe comunque
cento volte dimodestissime quantita. Misa-
- . rei preoccupato se I’allerta fosse
aquelliconsentiti  staia data per le carni bovine da
Coldiretti: subito Olanda o Belgio dai quali ci sono
. ~ flussi maggiori». Il primo obietti-
Petichette conla vodelleindicazioni ministeriali2
m,enienza per rintracciare le partite priodotte
. . dal primo di settembre e metter-

le carni suine le in sicurezza. Poi si decidera se

MINISTERO DELLA SALUTE

2002

Nonera pencolosaper ;
_ glivomini, maportoauna
forte contrazionedel
- consumi. ColpiFrancia,
IGermamaeLussemburgQ

; ’mmani dipolli anche dove
‘lrischior

BUFALAALVELENO

‘InCampania campionidi

_latte positivi alla diossina: -

. alouni passi, tra cui
- laCing,bloccanola

venditadimozzarella

provato
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distruggerle o sottoporle ad ana- 2 -
lisi. «<Abbiamounaretedilabora- 11 mercato in Italia 1 consumi
tori specializzati per le analisi ’
delle diossine — aggiunge Bor-
rello — dal centro di referenza La carne
nazionale di Teramo ai laborato- consumata
i di Roma e Brescia». Unarete di pro capite
ispezione sicura.

Ma dopo mozzarelle, pollo,
latte, formaggi, pelati, cibi mala-
ti o variamente contraffatt, diffi- Le importazioni di carne di maiale 31 chil
cile orientarsi, stare certi. Per A ’ j i
Coldiretti la battaglia & solo una: ~ dall'Irlanda nei primi 8 mesi del 2008 came suina ¢ salum!
la tracciabilita, «estendere im- L 25 chil .
mediatamente 1'obbligo di indi- carne bovina
care in etichetta la provenienza 44 chii
ancheperlacarnedimaialealpa- c
ri di quanto & stato gia fatto per altro
quella di pollo e per quella bovi-
na dopo le emergenze aviaria e 13,5 min ) .
mucca pazza». L’avvio dei con- | suini macellati | capi allevati

trolli a livello nazionale per veri-
ficare se maiali (e derivati) conta-
minati sono effettivamente en-
trati in Italia come gia in Francia
e Belgio, «& rassicurante in un
Paese come il nostro che pud
contaresullapiliestesaretedive-
terinari a livello comunitario». E
il caro vecchio maiale, da noi &
domestico e campanilista.

7,3 min
Altri capi
. 4,2 min
| bovini macellati

Fonte: elab. Confesercenti su dati Istat,
Indis-Unioncamere, ismea

La spesa annua
delle famiglie
per la carne

La diossina

Cos’é la diossina
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B E una sostanza tossica e inquinante

8 E un sottoprodotto dei processi industriali
che coinvolgono cloro (in particolare la produzione
di diserbante e sbiancamento della carta)

& Il nome scientifico del prodotto chimico
¢ tetraclorodibenzo-p-diossina tgssica

# L’'uomo puo assumerla attraverso
il cibo, soprattutto carne,
pesce e latticini

Nella camne irlandese contaminata

& stata rilevata una presenza dj diossina
100 volte superiore ai livelli massimi
consentiti dalle normative europee

Fonte: Dioxinfacts.com

MINISTERO DELLA SALUTE
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Carne contaminata

Maiale alla diossina
allarme dall’lrlanda

Anche In ltalia scattano i controlli
dei Nas, ma sono pochii suini
che vengono importati da Dublino

Daniele AraGiNA 17

ESPORTATI DALL'IRLANDA, VALORI FINO A DUECENTO VOLTE IL MASSIMO CONSENTITO

Maiali alla diossina, allarme in Europa

Le carni contaminate potrebbero arrivare anche in Italia: scattano i controlli dei Nas
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La Commissione Ue:
«Per la salute

dei consumatori
rischi molto bassi»

DANIELA DANIELE
ROMA

Qualcuno, in Europa, gustera
a Natale arista in crosta alla
diossina? Il rischio ¢’é. Carne
di maiale di provenienza ir-
landese e contenente la temi-
bile sostanza tossica é stata
scoperta in Francia e in Bel-
gio dopo una serie di controlli
alle frontiere: I'allarme arriva
dall’Agenzia irlandese per la
Sicurezza Alimentare (Fsai).

Il nostro ministero della
Salute ha gia mobilitato Re-
gioni e Nas, dopo che il gover-
no irlandese ha lanciato un
allarme internazionale, rife-
rendo che trai20 e i 25 Paesi
potrebbero aver ricevuto
prodotti inquinati. Nella Ue
sono nove: Gran Bretagna,
Olanda, Belgio, Francia, Ita-
lia, Germania, Danimareca,
Polonia e Svezia. Al di fuori
dell’'Unione Europea, Svizze-
ra, Usa, Canada, Giappone e
Russia. Nelle carni di maiale
prodotte dallo scorso primo
settembre & presente diossi-
na, con livelli da 80 a 200 vol-
te quelli massimi consentiti.
Ancora una volta, sotto accu-
sa sono i mangimi.

La Commissione Europea
segue da vicino la vicenda e
ha chiesto agli espertidell’'Ue
una pill ampia condivisione del-
le informazioni in modo da rin-
tracciare la maggior quantita
possibile di prodotti tossici.

Bruxelles ha inoltre confer-
mato che all’origine del proble-
ma vi sarebbe il mangime con-
taminato, utilizzato in circa il
10 per cento degli allevamenti

irlandesi: la Commissione sot-
tolinea tuttavia che perché si
abbiano effetti tossici sugli es-
seri umani occorre un’esposi-
zione prolungata a dosi molto

alte di diossina.
Secondo Coldiretti, nel no-

stro Paese le importazioni di
carne di maiale fresca, refri-
gerata e congelata dall’Irlan-
da ammontano a una quanti-
ta di 1,7 milioni di chili nei pri-
mi otto mesi del 2008, e han-
no registrato un calo- del 20
per cento in quantita rispetto
allo scorso anno. Pur apprez-
zando la tempestivita con la
quale le autorita europee e
italiane si stanno muovendo
per tenere sotto controllo la
situazione, Coldiretti sottoli-
nea la necessita di avviare
«un sistema di etichettatura
obbligatorio che indichi la
provenienza e l’origine di tut-
ti gli alimenti».

La carne, com’é noto, vie-
ne anche lavorata. Che sara
di salumi o ripieni per tortelli-
ni? «¥’ presumibile che, dati i
tempi di lavorazione e di sta-
gionatura necessari, i prodot-
ti che contengono carne con-
taminata saranno rintracciati
prima di essere venduti», os-
serva Agostino Macri, respon-
sabile del Dipartimento di sa-
nita pubblica e sicurezza ali-
mentare dell’Istituto Superio-
re di Sanitad. Ma aggiunge: «E’
pero importante bloccare im-
mediatamente le partite che
provengono dall’Irlandax.

Ritorna, cosi, la preoccupa-
zione per i mangimi che ci
proietta nel passato, ai tempi
bui di mucca pazza. Che cosa
& cambiato, in Italia, da allo-
ra? «Molto - risponde Macri -.
Da noj, ora, i controlli sono ac-
curati e severissimi».

MINISTERO DELLA SALUTE

Che cos'e

| pericoli

wmmm | principali rischi del-

I'assunzione di diossina, so-
no cancro, disordini ormo-
nali, infertilita, alterazioni
del sistema immunitario.

L'origine

mmm La diossina si- forma
nel processo di combustio-
ne di plastiche, lubrificanti,
materiali edili, inchiostro.
Se questi prodotti vengo-
no impiegati, illegalmente,
nella produzione dei man-
gimi la sostanza entra nella
catena alimentare.

I tempi

mm La diossina ¢i mette
molto tempo ad accumular-
si nell’organismo: un breve
periodo di esposizione non
dovrebbe creare particolari
problemi all’'uomo.
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Scoperti livelli fino a 100 volte superiori a quelli massimi. Nas gid al lavoro

A L LAR M E D E L LA U E Il mmnistero: «Da noi quantita minime, importiamo da altri pacsi»

Carne irlandese alla diossina:
via ai controlli anche In Italia

Partite di maiale contaminate in Francia e in Belgio: allerta in 9 nazioni

MUCCA INFLUENZA AFTA
PAZZA AVIARIA EPIZOOTICA

TRE CASI

CHE FECERO
PAURA

Il primo caso di Bse si verifico nel
Regno Unito nel 1986. La causa é
l'uso di farine animali
nell'alimentazione dei bovini.

E una malattia infettiva e molto
contagiosa che porta a morte i
ruminanti e i suini; consiste in

Dal 1996 & iniziata una serie di
. epidemie che ha coinvolto tutti i
continenti a partire da Hong Kong

di CARLA MASSI

ROMA - L’allarme & partito
da Dublino e, in capo a poche
ore, si ¢ diffuso in tutta Euro-
pa:’Irlanda haesportato carni
dimaiale contaminate da dios-
sina. Per questo, il governo ha
ordinato il ritiro dei prodotti ¢
nella Ue sono partiti i controlli
in nove paesi, Italia compresa.
Oltre che nelle nostre aziende
di trasformazione verranno
fatte verifiche anche in Gran
Bretagna, Olanda, Belgio,
Francia, Germania, Danimar-
ca, Polonia e Svezia.

I carabinieri dei Nas, le
aziende sanitarie, le Regioni,
le associazioni dei produttori e
iveterinariieri hanno ricevuto
la comunicazione: togliere dal
mercato tutte le carni suine
irlandesi entrate in Italia dal 1
settembre ad oggi. «Si tratta,
comungque - spiega Silvio Bor-

%D data

stampa

rello, direttore generale della
Sicurezza degli alimenti e del-
la nutrizione del ministero del
Welfare - di quantitd minime.
Noi importiamo soprattutto
da Olanda, Francia, Germa-
nia e Belgio. E parliamo sem-
predicarnechelenostre azien-
de trasformano. Non penso si
tratti di carne destinata al con-
sumo diretto. Una volta che
avremo, se ci saranno, rintrac-
ciato le partite penseremo a
sottoporle ad analisi € poi, se
necessario, a distruggerle».

Tutto¢scattato dopo anali-
si di ruotine effettuate su pro-
dotti irlandesi in Francia e in
Belgio. «In base alle risultanze
preliminari - avverte una nota
delgovernoirlandese-la conta-
minazione potrebbe essere ini-
ziata a settembre». L’allerta
della Ue ¢ scattata perché nei
quarti di maiale partiti dagli

fino all Europa nel 2005

allevamenti dell’Irlanda ¢& sta-
ta riscontrata la presenza di
quantita di diossina fino a 100
volte superiore al limite con-
sentito. E’ stato confermato
che ¢ il mangime contaminato
usato per alimentare i maiali
di dieci allevamenti la fonte
della crisi. Allevamenti che
producono il 10% circa della
carne suina in Irlanda. Assicu-
ra il ministro dell’Agricoltura
irlandese Brendan Smith:
«Un numero molto limitato di
allevamenti, comunque, si ri-
fornivano da questo fornitore
particolare». L’Irlanda - ha
esportato carne di maiale per
un valore di di 368 milioni di
euronel 2007, meta della qua-
le in Gran Bretagna.

Dopo lo scandalo “Mucca
pazza” e dopo l'allarme avia-
ria per i polli ora la Ue si trova
ad affrontare un’altra emergen-

MINISTERO DELLA SALUTE

ulcere in bocca e negli arti

za, quella dei maiali. Che, fino
ad oggi, non avevano destato
grandi preoccupazioni se non
per l'afta epizootica sempre
tenuta sotto controllo. «E’ ne-
cessario estendere immediata-
mente 'obbligo di indicare in
etichetta la provenienza anche
perlacarne di maiale al pari di
quella di pollo e per quella
bovina-avverte la Coldiretti -.
In Htalia le importazioni di
carne suina fresca, refrigerata
e congelata dall’Irlanda sono,

16



Quotidiano Roma

Diffusione: 229.560

T Messanaere

Lettori: 1.289.000

Direttore: Roberto Napoletano

08-DIC-2008
da pag. 13

ROMA - Colpevole & il mangime. E’ in
quel mix di sostanze che si annida la
diossina, accusata di essere cancerogena,
che ha inquinato la carne dei maiali
allevati in Irlanda. «E’ sempre ci0 che gli
animali mangiano a contaminare i loro
tessuti», spiega Agostino Macri direttore
del Dipartimento veterinaria e sicurezza
alimentare dell’Istituto superiore di sani-
ta.
Vuol dire che basta un solo ingrediente
per danneggiare tutto il mangime?
«Le materie che compongono il mangime
sono variee diver-

se, dalle farine
agli additivi. Si,

L’lSﬂTUTQ basta un’unica so-

DI SANITA’ stanza per inqui-
nare 'intero “pa-

«Ladiossina sto”.

. Come potrebbe
S1 CICCMWZMZCZ essere avvenuta
nel nostro corpo lacontamina-

] zione?
con il temipoy «la diossina &
prodotta  dalla
combustione di al-
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cuni prodotti, 1 residui si posano sulle

‘piante che assorbono. Queste piante di-

ventano mangime e continuano a trattene-

. re la presenza del prodotto della combu-

stione».

L’inquinamento potrebbe avvenire an-
che con Pacqua di irrigazione dei campi?

«No, la diossina non & idrosolubile»

E gli animali smaltiscono con difficolta
questo tipo di veleni? :

«Con grande difficoltd. La diossina si
accumulaneitessuti deglianimali e, oltre-
tutto, occorre molte tempo perché venga

eliminata. Anche una modesta quantita &

SANITA' - CRONACA

| LINTERVISTA |
- Maari: «Dal mangime contaminato

veleni anche nei prodotti trasformati»
Gli animali smaltiscono con difficolta queste sostanze

rintracciabile con le analisi».

Vale lo stesso discorso per il passaggio
della diossina dalla carne del imaiale al
nostro organismo?
«Esattamente. Il meccanismo dii trasferi-
mento della diossina ¢ uguale. E zanche nel
nostro organismo si accumula ccon il tem-
po».

Quella poca carne irlandese: che noi

importiamo non viene destinatai al consu-

mo diretto, quindi non viene: venduta

fresca, ma trasformata in salamni, salsic-

ce etc. Il trasferimento dall’animale a
noi avviene anche
in questo modo?
«La quantita di
diossina resta an-
che nella trasfor-
mazione. Di qui,
lallerta della Ue,
il blocco delle im-
portazionieicon-
trolliin tuttii pae-
si».

Visto che il “ve-

leno” sarebbe

nel mangime e

il mangime contiene tanti ingrredienti &

possibile risalire a quale di questi & il
' responsabile della contaminazione?

Agostino Maccyi

«E’ possibile. Basta analizzare ogzni ingre-
diente separatamente risalendo cosi alla
zona e all’azienda di produzione diquella
farina dileguminose o cereali o diquell’ad-
ditivo che compone il mangimey.

La carne alla diossina ha um sapore
diverso? .

«La presenza della diossina & rilevabile

con le analisi di laboratorio ma non &

certamente riscontrabile nel gustox.
C.Ma.
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Partite avariate scoperte alla frontiera in Francia e in Belgio. Livelli anche 100 volte oltre 1 limiti

Carne alla diossina, allerta in Europa

L'Irlanda ritira per precauzione i prodotti a base di maiale. Controlli anche in Italia

Eallarme salute nei paesi euro-
pei (tra cui anche I'ltalia) per
forniture di carne di maiale
contaminata da mangimicon-
tenenti diossina, proveniente
dall'lrlanda. La Commissione
Ue ha annunciato ieri di aver
attivato il sistema di allerta
rapida sulla catena alimentare

no hanno deciso di ritirare
tutti i prodotti a base di carne
di matali allevati in Irlanda in
seguito alla scoperta che in
alcuni campioni di queste car-
ni & stata rilevata iina presen-
za di diossina 100 volte supe-
riore ailivelli massimi consen-
titi dalle normative Ue. Secon-
do Dublino, la maggior parte

delle esportazioni di prodotti
abasedi carne dimaiale irlan-
dese & destinata al mercato
inglese ma quantitativi limita-
ti, individuati alle frontiere di
Francia e Belgio, vengono ven-
duti anche in altri Paesi euro-
pel. Avviati controlli in Italia.

> A PAGINA 13

dopo che le autorita di Dubli-

LA SICUREZZA
ALIMENTARE

Attivate da Bruxelles

tutte le misure precauzionali
L'import di queste carni

nel nostro Paese & contenuto

Maiale irlandese alla diossina, allerta dell'Ue

Nei suini contaminati quantita cento volte oltre i limiti. In Italia mobilitati i Nas, circolare alle Regioni
La vicenda |

E!EEE_ L’EUROPA

1l governo La Commissione
irlandese ha Ue ha annunciato
e SR ordinato il ritiro di aver attivato
dei prodotti suini ottenuti il sistema di allerta rapida
da animali macellati in sulla catena alimentare
Irlanda a causa di una dopo che le autorita irlandesi
contaminazione da diossina. : hanno deciso di ritirare tutti
Il provvedimento riguarda i prodotti a base di carne

sia i rivenditori di maiale di animali ailevati
sia i gestori di alberghi £ in Irlanda

e ristoranti

; Sono scattati ¢ Alcuni prodotti irlandesi
l l in Italia i controlli | a base di carne di maiale
sulla carne : contaminati alla diossina
i di maiale proveniente

¢ sono stati scoperti
i dal'trlanda. !l dipartimento : in Francia e in Belgio
; alimenti e salute animale | nel corso di controlli
¢ del ministero del Welfare  : di routine alle frontiere
i hainviato una circolare i .
i alle Regioni per
¢ verificare I'eventuale
i presenza
i di questi alimenti
i nel nostro Paese

ANSA-CENTIMETRI

FRANCESCO MARABOTTO L'Italia, secondo gli esperti

dell'Ue, ¢ toccata dalla vicenda anche

%D data

Roma. Scatta l'allerta Ue per una nuo-
vaanche se solo potenziale emergen-
za nella catena alimentare: questa
volta sarebbe coinvolta carne dimaia-
leirlandese contaminata da diossina.
I livelli della sostanza (ancora non si
conosce con precisione la fonte della
contaminazione) erano di 100 volte
superiori ai limiti consentiti, tanto
che sono scattatate tutte le misure di
allertarapido della sicurezza allmen-
tare.

stampa

se in misura modesta perché l'import
di questo alimento € contenuto. I
Paesi Ue coinvolti risultano essere
nove. A Gran Bretagna, Olanda, Bel-
gio, Francia e Italia sisono
aggiunti Germania, Dani-
marca, Polonia e Svezia.
L'iniziativa adottata da
Bruxelles  rappresenta
una misura precauzionale
cheviene attivata ognivol-
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ta che si registrano, ovun-
que nei 27 Paesi membri,
problemi di un certo rilie-
vo riguardanti la catena
alimentare ed & destinata
a garantire la protezione
della salute pubblica.
Ilministero del Welfare

Emergenza
originata

da mangimi
usati mesi fa
Nove

le nazioni
coinvolte

in Europa

ha fatto scattare le misure previste:
ha inviato una circolare alle Regioni
chiedendo diidentificare un’eventua-
le presenza di partite di carne di
maiale irlandese e ha attivato i carabi-
nieri del Nas. All'origine della conta-
minazione, in base alle indagini com-
piute, ci sarebbe un mangime che &
stato utilizzato in alcuni allevamenti
a partire dallo scorso settembre. Se-
condo le informazioni rilanciate dal-
la Commissione europea non piu del
10% della carne di maia-
le irlandese sarebbe sta-
ta contaminata. Secon-
do Silvio Borrello, diret-
tore della sicurezza ali-
mentare del ministero

del Welfare che haattiva-
to un gruppo di lavoro
in contatto con gli uffici
europei per seguire la
vicenda, «qualora fosse
rilevata la presenza di
maiale irlandese si trat-
terebbe comunque di
modestissime quantita.
Mi sarei preoccupato -
ha aggiunto - se l'allerta
fosse stata data per le
carni bovine da Olanda
o Belgio dai quali ci so-
no flussi maggiori».
1l primo obiettivo del-
le indicazioni ministe-
riali & rintracciare le partite prodotte
dal primo di settembre e metterle in
sicurezza; in un secondo tempo si
decidera se distruggerle o sottoporle
ad analisi. «<Abbiamo unarete dilabo-
ratori specializzati per le analisi delle
diossine - ha detto Borrello - dal
centro direferenza nazionale di Tera-
mo ai laboratori di Roma e Brescia».
Perla Coldiretti «& necessario estende-
re immediatamente 1'obbligo di indi-
care in etichetta la provenienza an-
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che per la carne di maiale al pari di
quanto & stato gia fatto per quella di
pollo e per quella bovina dopo le
emergenze aviaria e mucca pazza.
Maiil tempestivo avvio dei control-
li a livello nazionale, per verificare se
partite contaminate sono effettiva-
mente entrate al pari di quanto avve-
nuto in Francia e Belgio, «& rassicu-
rante in un Paese come |'Italia che
pud contare sulla pilt estesa rete di
veterinari a livello comunitario».

Riscontri in Belgio e in Francia

Alcuni prodotti irlandesi a
base di carne di maiale
contaminati alla diossina
sono stati scoperti sia in
Francia che in Belgio nel
corso di alcuni controlli di
routine che sono stati
effettuati alle frontiere. Lo

afferma I'agenzia irlandese

della sicurezza alimentare

che ha lanciato l'allerta per

tossica. E la stessa agenzia
che ha lanciato I'allerta per
il ritiro di alimenti a base di
maiale che sono stati -
prodotti dopo il primo

di settembre. Ed i test che
sono stati effettuati da
personale specializzato sia in
Belgio che in Francia hanno
effettivamente dato come
risultato la presenza della

la presenza della sostanza sostanza.

LA DECISIONE

dei prodotti a rischio

Il governo irlandese é passato al contrattacco
e ha ordinato il ritiro dei prodotti suini che
sono stati ottenuti da animali macellati in
Irlanda a causa di una contaminazione da
diossina. Secondo un comunicato ufficiale, il
prowedimento riguarda sia i rivenditori sia i
gestori di alberghi e
ristoranti. «In base alle
risultanze preliminari, la
contaminazione potrebbe
essere iniziata a
settembren, si legge nel
testo governativo.
Secondo |'Ufficio statistico
nazionale, a tutto giugno
I'lrlanda aveva una
popolazione suina di 1,5
milioni di capi. La carne
di maiale & :
abbondantemente
consumata nel Paese, con il bacon su molte
tavole per la prima colazione e il prosciutto
cotto piatto tradizionale nel periodo natalizio.
Stando al comunicato, la contaminazione da
diossina é stata poi confermata dai risultati
delle analisi di laboratorio.
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IL PERICOLO
Carne irlandese alla diossina
Ora é allarme anche in Ialia

Rita Balestriero a pagina 18

SICUREZZA ALIMENTARE

Maiale alla diossina, allerta anche in Italia

L’allarme lanciato dalllrlanda: rilevato un livello di conlaminazione 100 volle superiore ai limiti consentiti
Nel nostro Paese importate 2000 tonnellate di carne nel 2008. Ma il ministero rassicura: non sono nei supermercati
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CAUTELA Dublino:

prodotto esportato

in 25 Paesi. Gia avviati

controlli e sequestri

ANALIS! Infettato

il 10 per cento della

produzione. La colpa

sarebbe di un mangime

Rita Balestriero

Milano Ha raggiuntoancheI'lta-
lial’allarme perla carne dimaia-
le contaminata: dalla diossina
prodotta in Irlanda. Anche noi
risultiamo nella lista dei Paesi
che hanno importato questo ti-
po di prodotto e quindi, dopo
Pallerta della Commissione Eu-
ropea, ieri sono scattati anche
danoiiprimicontrolli. L'ordine
delministerc del Lavoro, Salute
ePolitiche socialiai Naseaiser-
vizi veterinari delle Regioni e
chiaro: sequestrare in via caute-
lativa tutte le partite di prodotti
di carne suina giunte in Italia
dall'Irlanda a partire dal primo

di settembre, sia essa fresca,
congelata, o lavorata.

Questanuova emergenzanel-
la catena alimentare ha come
protagoniste alcune partite di
carne di maiale irlandese conta-
minate da diossina. E ancora
troppo presto per conoscere
con precisione la fonte della
contaminazione (anche se la
causa pitiprobabile € un mangi-
me), ma per ora si sa che sono
stati rilevati livelli di questa so-
stanza di cento volte superiori
ailimiti consentiti, tanto che so-
no scattate immediatamente
tutte le misure di allerta rapide
delia sicurezza alimentare euro-
pea.

«Nonsipud parlare diallarme
- chiarisce subito Silvio Borrel-
lo, direttore generale dellasicu-
rezza, degli alimenti e della nu-
trizione del Ministero - perché i
quantitativi di carne di maiale
che I'Italia importa dall'Irlanda
sono modesti». I sequestri co-
munque, Sono gia iniziati e «con-
tinueranno nei prossimi giorni
nonostante il periodo festivo».
Difatto, Fimport di carne dall’Ir-

landa non € destinato ai super-
mercati italiani, ma soprattutto
alla lavorazione. Mi sarei pre-
occupato-di piu - ha ammesso
Borrello - se I'allerta fosse stata
dataperle carnibovine da Olan-
da e Belgio, Paesi dai quali ci
sono flussi maggiori». lLa
Coldiretti infatti, ha reso noto
cheinltaliale importazioni dal-
I'Irlanda di carne di mdiale fre-
sca, refrigerata e congelata am-
montano a una quantita di 1,7
milioni di chili nei primi otto
mesi del 2008, con un calo del
20 per centorispettoalle quanti-
ta dell’anno precedente. Sono
nove gli Stati dell"'Unione coin-
volti: oltre all'Italia, Gran Breta-
gna, Olanda, Belgio, Francia,
Germania, Danimarca, Polonia
e Svezia, a cui vanno aggiunti
Svizzera, Canada, Stati Uniti,
Giappone e Russia. Ma Dublino
avverte: i Paesi coinvolti potreb-
bero essere anche 25.

Per ora, dalle indagini condot-
te dalle autorita irlandesi sem-
brerebbe che all’origine della
contaminazione cisiaun mangi-
me che é stato utilizzato in alcu-
ni allevamenti a partire dallo
scorso settembre. Da Bruxelles
intantoarrivano notizie rassicu-
ranti: secondo le informazioni
rilasciate dalla Commissione
europea, infatti, non piu del die-
ciper cento della carne di maia-
leirlandese sarebbe stata conta-
minata. Intanto, il governo ir-
landese ha gia ritirato tuttii pro-
dotti di origine suina «made in
Ireland», anche se I'agenzia per
la sicurezza alimentare del Pae-
se ha specificato che a provoca-
re la contaminazione sarebbe
stata solo una partita di mangi-
me.

1l primo obiettivo delle indi-
cazioni ministeriali & quello di
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rintracciare le partite prodotte
dal primo disettembre e metter-
leinsicurezza, soloin unsecon-
do momento - fanno sapere da
Roma-sidecidera se distrugger-
le o sottoporle ad analisi poten-

do contare su «una rete di labo-
ratorispecializzati - ha spiegato
Borrello - dal centro di referen-
za nazionale di Teramo ai labo-
ratori di Roma e Brescia». Per
Coldiretti, quest’ultimo allarme
alimentare nonfa che sottoline-
arelanecessita «i estendereim-
mediatamente’obbligodiindi-
care la provenienza anche nel-

Petichetta della carne di majale,
proprio come € gia stato fatto
perquelladipolloe quellabovi-
na,dopoleemergenzeaviariae

mucca pazzar.

N 'APPELLO DI COLDIRETTI |

«Serve 'etichetta d’origine obbligatoria anche per i suini»

«Ora indichiamo la provenienza nell’etichettay. Subito
dopo il nuovo allarme alimentare scattato in Europa, la
Coldiretti ha sottolineato che «il tempestivo avvio de2i
controllialivello nazionale per verificare se partite com-
taminate sono effettivamente entrate al pari diquanto
avvenuto in Francia e Belgio, é rassicurante in un Pae-
se come I'alia che pud contare sulla piil estesa rete di
veterinari a livello comunitario». Ma ha anche rilancia-
toun tema da tempo al centro dei dibattito: <€ necessa-
rio estendere immediatamente 'obbligo di indicare im
etichettala provenienza anche per Ia carne di maiale al
pari di quanto é stato gia fatto per quella di polio e per

quella bovina dopo le emergenze aviaria e mucca paz-
za».La Commissione Europea ha fatto scattare il siste-
ma di allerta rapido per la carne di maiale irlandese,
nella quale é stata riscontrata una presenza di diossi-
na 100 volte superiore ai livellimassimi consentiti dal-
le normative europee. Secondo I'associazione, di fron-
te alle emergenze sanitarie che si rincorrono - dalla
melamina alla diossina all’aviaria - servone anche mi-
sure strutturali con unsistema dietichettatura obbliga-
toriocheindichilaprovenienzaeorigine degli alimen-
ti, come elemento di trasparenza per produttori e con-
sumatori e a garanzia della sicurezza alimentare.

MUCCA PAZZA

La prima vera psicosi alimen-
tare riguarde la carne bovina

AVIARIA

L'allarme si estese dall'in-
fluenza ai polli, senza motivo

LATTE CINESE

Latte contaminato da melami-
na: sequestri in tutto il mondo -

%D data
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UL MICHELE CARRUBA
«La bistecca? Cuocerla bene
Ma a tavola niente psicosi»

H rimedio
Le alte

temperature

abbattono

i veleni

Rischi
Ogni giorno si

respira diossina

ma per fortuna

a basse dosi

Verifiche
Veterinari e

Nas sono gia

in azione:

siamo al sicuro

Marisa De Moliner

™% Dopo i polli e la mozzarella adesso é la
voltadellacarne alfa diossina. Michele Car-
ruba, direttore del Dipartimento di Farma-
tologia dell'universita di Milano, non pos-
siamo proprio sederci a tavola tranquilli?
nvece si, perché sono partiti i controlli
di Nas e veterinari. E i controlli di questo
tipo da noi funzionano perfettamente. Iolo
50 bene perché per molti anni ho lavorato
al ministero della Salute e da molti Paesi
sonovenuti ad imparare il nostro sistema di
controllo».
Ma se dalle maglie cosi strette dei controlli
dovesse sfuggire qualche partita di carne
suina irlandese contaminata quali rischi
correremmo?

«La diossina & un grande veleno, ma diffi-
cilmente finirebbero nei nostri piatti quanti-
ta tali da provocare danni molto grossi, co-
me la cloracne che ¢ il primo sintomo d’in-
tossicazione acuta. Si tratta di una malattia
cutanea che si manifesta con pustole simili
aquelle dell’acne localizzate perd sututtoil
corpo. Se viene consumata per lunghi peri-
odi la diossina pud provocare dei tumori,
soprattutto nei bambini, che non hannoun
sistema metabolico ben sviluppato, e negli
anziani il cui fegato ha un’attivita ridotta».

Se mangiamo carne contaminata alla dios-

sina ce ne accorgiamo?

«No, non influisce sul sapore. Ce ne ren-
diamo conto solo se si manifesta la clorac-
ne ché ¢ un effetto acuto e non cronico pro-
vocato dalla continua assunzione>.

Come possiamo cercare di limitare d'ingeri-
re diossina?

«Per quanto riguarda la carne, cuocendo-
labene. La cottura in parte I'abbatte, anche
se sulla brace se ne acquista un pochino.
Eliminarla da frutta e verdura, invece, & pi
facile: basta lavarle con il bicarbonato»,

£ possibile evitare del tutto la diossina?

«No,un po’larespiriamo nell’aria prodot-
tadalle combustioni. Fortunatamente pero
si tratta di quantitativi molto bassi e non
dannosi».

MINISTERO DELLA SALUTE

llerta anche in Halia

Fatti un Garelli.

23



b Y
Quotidiano Roma 1" 'nita 08-DIC-2008

Diffusione: 59.332 Lettori: 303.000 Direttore: Concita De Gregorio da pag. 20

Irlanda, maiali
alla diossina I
A || rm 1in ia
a € Im?)gr{agioni sotto analisi.
iIl tutta Eur()pa 25 Paesi arischio - apaGiNa 20

- Manglml sotto accusa Trovate sostanze 100 volte superiori ai limiti consentiti dalla Ue

%A rischio 25 Stati Nel nostro Paese nel 2008 |mporta2|on| per17/ m|I|on| d| chili

In Irlanda carne di maiale alla diossina
Allarme in Europa, controlli in Italia

Da Dublino l'allarme si propa-  sta dei Paesi che hanno importato analisi delle diossine: dal centro di
gain Europa peril «<maiale alla  carne di maiali allevati in Irlanda. referenza nazionale di Teramo ai la-
diossina». Alla base c’¢ del Laconferma é giunta dai primi ri- boratori di Roma e Brescia». In Ita-

mangime contaminato. Tra i scontri effettuati dagli esperti eu- liale importazioni di carne di maia-

Paesi interessati c’¢ anche I'lta-  ropei nell'ambito degli accerta- le ﬁ:esca, refrigerata e congelata
lia. Avviati controlli da parte mentiin corso. I Paesi Ue coinvolti dalllrlanda ammontano a una
dei Nas. risultano essere nove. A Gran Bre- quantita di 1,7 milioni di chili nei
UMBERTO DE GIOVANNANGELI tagna, Olanda, Belgio, Francia e~ Primi otto mesi del 2008, con un
ROMA Italia sisono aggiunti Germania, Da-  calo del 20% in quantita rispetto

udegiovannangeli@unitait nimarca, Polonia e Svezia. Al di fuo- ~ allo $COrso anna. A_renderlo notoe
ridell'Ue, la carne dei maialiirlande- 12 Coldiretti sottolineando che, a

Un nuovo «spettro» si aggira per g & stata esportata, secondo le stes-  Proposito della vicenda della car-
YEuropa: quello del «maiale alla  ge fonti, in Svizzera, Usa, Canada, e di maiale irlandese contamina-
diossina». La Commissione Ue ha Giappone e Russia. Non solo Dubli-  tadalladiossina, «il tempestivo av-
annunciato ieri di aver attivato il ;5 ‘Nove allevamenti nordirlandesi  Vio dei controlli a livello nazionale
sistemadiallertarapidasullacate- 4004 utilizzato lo stesso mangime per verificare se partite contamina-
na alimentare dopo che le autorita per maiali contaminato dalla diossi- € SOno effettivamente entrate al
irlandesi hanno deciso di ritirare ;5 che ha spinto le autorita irlandesi pari di quanto avvenuto in Francia
tutti i prodotti a base di carne di  j richiamare tutta la carne prodotta  © Belgio, & rassicurante in un Pae-
maiale di animali allevati inIrlan- 45 primo settembre ad oggi: loha  S€come 1Ttalia che puo contare sul-
da in seguito alla scoperta che in ;o505 noto il sottosegretario all’Agri- la piti estesa rete di veterinari a li-
alcuni campioni di queste carni € jryra britannico, Michelle Gilder- vello comunitario». «
statarilevata unapresenzadidios-  pew.

sina 100 volte superiore ai livelli H M
massimi consentiti dalle normati- | ¢ REGIONI VERIFICANO

veeuropee. Secondo un comunica-  Gontrollj sulla carne di maiale pro- L SITO DELL'UNIONE EUROPEA

to ufficiale del governo di Dubli-  yepiente dalllrlanda sono scattati  WWW.europaeu

no, il g}rovyegiil.rlento rigdl%arlia Si?}ll 1 ancheinItalia. Per rintracciare even-
rivenditori sia 1 gestorl di alberghl  tya]j partite di carne suina prove- [ U
. . . e
e ristoranti. «In base alle risultan-  pjente dalllrlanda sono state attiva- La ‘Stl? . It
ze preliminari, la} contaminazione  te e Regioni e i carabinieri del Nas, Tra 1 Paesi coinvolti
EOtrebl?‘lf essere imﬂata asettem-  annuncia Silvio Borrello, direttore  anche Gran Bretagna,
re», e nel testo governati- ; : .y . .
51 legg governati della sicurezza alimentare del mini Olanda, Belglo, Francia

vo. Se o statisti - .
0.8 condo 1’Ufﬁq ucona- - ero del Welfare che ha attivato un
zionale, a tutto giugno I'Irlanda . . -
. . . gruppo di lavoro in contatto con gli
aveva una popolazione suina di ; : . .
RS S uffici europei per seguire la vicen-
1,5 milioni di capi. Stando al comu- ,
: U . da. Secondo l'esperto qualora fosse
nicato, la contaminazione da dios- . RN
R . rilevata la presenza di maiale irlan- e
sina & stata confermata dai risulta- . . i
. g . dese si tratterebbe comunque di
ti delle analisi di laboratorio. SO T ;
«modestissime quantita». Il primo

GLI ACCERTAMENT! obiettivo delle indicazioni ministe-

L'allarme carne di maiale irlande-  Tiali disposte, ha spiegato Borrello,
se alla diossina si allarga a tutta € «rintracciare le partite prodotte
I'Europa. Il capo del servizio veteri-  dal primo disettembre e metterle in
nario di Dublino ha reso noto che ~ Sicurezza; in un secondo tempo s
sono tra 20 i 25 i Paesi che potreb-  decidera se distruggerle o sottopor-
bero aver ricevuto carne contami- 1€ ad analisi. Abbiamo infatti unare-

nata. Anche 'Ttalia risulta nella li-  t€ di laboratori specializzati per le
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 INTERVIENE LA UE

Irlanda, diossina
nelle carni di maiale
Controlliin ltalla ‘

Almeno venticinque
iPaesi destinatari
di partite contaminate £
L4 causa sarebbe -
un mangime
avvelenato

Maurizio Sacconi,
il suo ministero
ha avviato

verifiche

MALPELO® a pagina 13

«Maiali alla diossina»

Allarme anche in Ralia

Capi contaminati dall’Irlanda, attivati i Nas

di ALESSANDRO MALPELO
~ ROMA —

~ NA FORNITURA di
mangime contenente dios-
sina, il composto indu-
striale tossico tristemente noto da
Seveso in poi, € entrata nel ciclo di
produzione di una decina di alleva-
menti suinicoli irlandesi dallo
scorso settembre. Tanto € bastato
per lanciare un’allerta internazio-
nale i cui effetti si fanno sentire an-
che da noi. Alcune partite di carne
destinate all’export sono state fer-
mate alla frontiera con la Francia
e il Belgio. Anche I'Italia figura

nella lista dei Paesi che hanno im--

portato carne di maiali allevati in
Irlanda. Le autorita sanitarie euro-

pee cercano di ricostruire i percor--

si dei container per
adottare le necessa-
rie precauzioni.

IL MINISTRO -
del - Welfare ha
sguinzagliato 1 cara-

stampa

PRECAUZIONE
Controlli veterinari
avviati dal ministero
Coldiretti: etichetta
per tracciare Porigine

binieri dei Nas: in

una circolare invia-

ta alle Regioni si chiede a tutti i li-
velli di identificare Peventuale pre-
senza di partite di carne contami-
nata. Secondo Silvio Borrello, me-
dico veterinario responsabile della
Direzione sicurezza alimentare
del ministero, la carne di malale ir-
landese arriva nelle nostre tavole
in misura modestissima: «Mi sarei:
preoccupato _piuttosto — ha ag-
giunto — se P'allerta fosse stata per
le ‘carni bovine p
Olanda o Belgio, c
quanuta maggiori»,

DALL’AVIARIA alla mucca paz-
za, dalla mozzarella al latte cinese
intriso di melamina, le emergenze
animali non risparmiano alcun set-
tore; ma sua maesta il maiale do-
vrebbe restare il protagonista indi-
sturbato del mentt di Natale. La
produzione interna copre ampia-
mente il fabbisogno e ha mantenu-
to un elevato standard di eccellen-
za in considerazione delle produ-

MINISTERO DELLA SALUTE

zioni pregiate che il made in Italy
esprime, dal prosciutto crudo ai sa-
lumi, dallo zampone alla gastrono-
mia in senso lato. Il rischio Irlan-
da deve essere vagliato per la sicu-
rezza dei consumatori. Le autorita
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di Belfast hanno confermato che
la sostanza inquinante introdotta
¢ 100 volte superiore ai limiti con-
sentiti. Mentre la Ue ha accertato
che sono almeno nove i Paesi dai
quali & arrivata la fornitura irlande-
se incriminata: Gran Bretagna,
Olanda, Belgio, Francia e Italia,
Danimarca, Polonia e Svezia.

L’ADDITIVO alla diossina nei-

mangimi ¢ stato in-
dividuato in settem-
bre e la macellazio-
ne dei capi che han-
no digerito le scorie
¢ iniziata in autun-
no. Una volta indi-
viduati 1 percorsi
delle carni, se saran-
no trovati partite sospette nel no-
stro Paese, i carabinieri dei Nas e
gli uffici igiene pubblica delle

aziende sanitarie avranno il compi-

to di procedere con le analisi e nel
caso distruggere i prodotti privi
dei requisiti igienicl.

LA COLDIRETTI di fronte al fe-
nomeno diossina si & subito mobi-

litata: «E’ necessario — afferma la
Coldiretti — estendere immediata-

‘mente obbligo di indicare in eti-

chetta la provenienza anche per la
carne di maiale al pari di quanto &

stato gia fatto per quella di pollo e

per quella bovinar.

In Italia le importazioni di carne
di maiale fresca, refrigerata e con-
gelata dall’Irlanda ammontano a
una quantita di 1,7 milioni di chili
nei primi otto mesi del 2008, con
un calo-del 20% in quantita rispet-
to allo scorso anno.

MINISTERO DELLA SALUTE
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Altamente contaminata la carme suina irlandese destinata anche all'esportazione

o ® ° ) \
Maiali alla diossina, ¢ allarme
Scattano i controlli in Italia: Sacconi mobilita le Regioni e i Nas

MR Allerta Ue per carne di
maiale irlandese contami-
nata da diossina, con livelli
100 volte superiori ai limi-
ti. Nove i Paesi coinvolti
nel rischio importazione:
tra questi ¢'¢ 1'[talia, anche
se in misura modesta.

~» a pag. 11

Nella carne livelli 100 volte superiori al limite. |.’Ue fa scattare l'allerta
Maiali irlandesi alla diossina
Controlli in Italia 1l ministro Sacconi attiva le Regioni ¢ i Nas
La Coldiretti: serve 'obbligo dell’etichetta come per pollo e bovini

MW BRUXELLES Scatta 'aller-
ta Ue per una nuova, an-
che se solo potenziale,
emergenza nella catena ali-
mentare: questa volta sa-
rebbe coinvolta carne di
maiale irlandese contami-
nata da diossina. I livelli
della sostanza (ancora non
si conosce con precisione
la fonte della contaminazio-
ne) erano di 100 volte supe-
riori ai limiti consentiti, tan-
to che sono scattatate tutte
le misure di allerta rapida
della sicurezza alimentare.
L'Italia, secondo gli esper-
ti dell'Ue, & toccata dalla
vicenda anche se in misura
modesta perché I'import di
questo alimento & contenu-
to. I Paesi Ue coinvolti risul-
tano essere nove. A Gran
Bretagna, Olanda, Belgio,
Francia e Italia si sono ag-
giunti Germania, Danimar-
ca, Polonia e Svezia.
L'iniziativa adottata da
Bruxelles rappresenta una
misura precauzionale che
viene attivata ogni volta
che si registrano, ovunque
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nei 27 Paesi membri, pro-
blemi di un certo rilievo ri-
guardanti la catena alimen-
tare ed & destinata a garan-
tire la protezione della salu-
te pubblica.

Il ministero del Welfare
ha fatto scattare le misure
previste: ha inviato una cir-
colare alle Regioni chieden-
do di identificare eventuale
presenza di partite di carne
di maiale irlandese e ha at-
tivato i carabinieri del Nas.

All'origine della contami-
nazione, in base alle indagi-

ni compiute, ci sarebbe un
mangime che & stato utiliz-
zato in alcuni allevamenti a
partire dallo scorso settem-
bre. Secondo le informazio-
ni rilanciate dalla Commis-
sione europea non pii1 del
10% della carne di maiale
irlandese sarebbe stata con-
taminata.

Secondo Silvio Borrello,
direttore della sicurezza ali-
mentare del ministero del
Welfare che ha attivato un
gruppo di lavoro in contat-

MINISTRO

to con gli uffici europei per
seguire la vicenda, «qualo-
ra fosse rilevata la presenza
di maiale irlandese si tratte-
rebbe comunque di mode-
stissime quantita. Mi sarei
preoccupato - ha aggiunto
- se l'allerta fosse stata data
per le carni bovine da Olan-
da o Belgio dai quali ci so-
no flussi maggiori».

Il primo obiettivo delle
indicazioni ministeriali &
rintracciare le partite pro-
dotre dal primo di settem-
bre e metterle in sicurezza;
in un secondo tempo si de-
cidera se distruggetle o sot-
toporle ad analisi. «Abbia-
mo una rete di laboratori
specializzati per le analisi
delle diossine - ha detto
Borrello - dal centro di refe-
renza nazionale di Teramo
ai laboratori di Roma e Bre-
scianr.

Per Coldiretti «& necessa-
rio estendere immediata-
mente l'obbligo di indicare
in etichetta la provenienza
anche per la carne di maia-
le al pari di quanto & stato
gia fatto per quella di pollo
e per quella bovina dopo le

emergenze aviaria e mucca
paziar,
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Controlli
perla carne
alla diossina

Scatta l'allerta in Europa per
una nuova, anche se solo po-
tenziale, emergenzanella cate-
na alimentare: questa volta si
tratta di carne di maiale irlan-
dese contaminata da diossina.
I livelli della sostanza trovata
in alcune analisi (ancora non
si conosce la fonte della conta-
minazione) erano di 100 volte
superiori ai limiti. Sono cosi
partite le misure Ue di allerta
rapido della sicurezza alimen-
tare, una misura precauziona-
le che é stata attivata anche in
Italia: alle Regioni é stato chie-
sto di identificare la presenza
di partite di carne di maiale ir-
landese e sono stati allertati i
carabinieridel Nas. ©PAGS5

ROMA. La Coldiretti chiede subito I'introduzione obbligatoria dell’etichetta di provenienza

Unanuova emergenza:
il maiale alla diossina

Arischio la carneirlandese:
I’'Ue ha decretato misure

di precauzione e I'Italia
avvia analisi sull importato

ta ogni volta che si registrano,
ovunque nei 27 Paesi membri,

allerta rapido della sicurezza

ROMA alimentare.
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Scattal’allerta Ue per unanuo-
va anche se solo potenziale
emergenza nella catena ali-
mentare: questa volta sarebbe
coinvolta carne di maiale irlan-
dese contaminata da diossina.
I livelli della sostanza (ancora
non si conosce con precisione
lafonte della contaminazione)
erano di 100 volte superiori ai
limiti consentiti, tanto che so-
no scattatate tutte le misure di

L’Ttalia, secondo gli esperti
dell’'Ue, étoccatadallavicenda
anche se in misura modesta,
perché I'import di questo ali-
mento é contenuto. I Paesi Ue
coinvolti risultano essere no-
ve. A Gran Bretagna, Olanda,
Belgio, Francia e Italia si sono
aggiunti Germania, Danimar-
ca, Polonia e Svezia.

L’iniziativa adottata da Bru-
xelles rappresenta una misura
precauzionale che viene attiva-

MINISTERO DELLA SALUTE

problemi di un certo rilievo ri-
guardanti la catena alimenta-
re ed é destinata a garantire la
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protezione della salute pubbli-
ca.

Il ministero del Welfare ha
fatto scattare le misure previ-
ste: hainviato unacircolare al-
le Regionichiedendo di identi-
ficare eventuale presenza di
partitedicarne dimaialeirlan-
dese e ha attivato i carabinieri
del Nas. All’'origine della conta-
minazione, in base alle indagi-
ni compiute, ci sarebbe un
mangime che é stato utilizzato
in alcuni allevamenti a partire
dallo scorso settembre. Secon-
do le informazioni rilanciate
dalla Commissione europea,
non pitt del 10% della carne di
maiale irlandese sarebbe stata
contaminata.

Secondo Silvio Borrello, diret-
tore della sicurezza alimenta-
re del ministero del Welfare
chehaattivatoun gruppodila-
voro in contatto con gli uffici
europei, «qualora fosse rileva-
ta la presenza di maiale irlan-
dese si tratterebbe comunque
di modestissime quantita. Mi
sarei preoccupato se l’allerta
fosse venuta per le carni bovi-
nedaOlanda o Belgio, dai qua-
1i ci sono flussi maggiori».

11 primo obiettivo delle indi-
cazioni ministeriali € rintrac-
ciarele partite prodotte dal pri-
mo di settembre e metterle in
sicurezza; in un secondo tem-
po sidecidera se distruggerle o
meno. «Abbiamo una rete di
laboratori specializzati per le
analisi delle diossine», ha det-
to Borrello. Per Coldiretti «é
necessario estendere imme-
diatamentel’obbligo diindica-
re in etichetta la provenienza
anche perlacarne dimaiale, al
pari di quanto é stato gia fatto
per quella di pollo e per quella
bovina dopo le emergenze
aviaria e mucca pazza». ¢

MINISTERO DELLA SALUTE
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Irlanda, diossina
nellacarne——
allarme in Italia

& Durante controlli alle fron-
tiere di Frandia e Belgio, 1e au-
torita sanitarie hanno scoperto
prodottiirlandesiabase di carne
suina contaminati da diossina.
Dublino ha ordinato il ritiro di
tuttl gli insaccafi a base di carne
di maiale irlandese, mentre sial-
largano i controlli a una ventina
di paesi. Aniche in Ttalia sono in
corso verifiche. La causa della
contaminazione sarebbero man-
gimi prodotti su suoli inguinati.

SERVIZIO A PAGINA 16 »»

MANCA UCGBBLIGO DIETICHETTA
Per la Coldiretti vanno estese alla carne di
‘maiale le misure precauzionali adottate
per polli e bovini .

Diossinain carne
di maiale irlandese
controlliinItalia

La Commissione Ue attiva l'allerta

da pag. 16

NOVEPAESIUE COINVOLT!
Circolare del governo italiano a Regioni
e Nas affinché individuino eventuali casi
di contaminazione
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£ ROMA. Scatta I'allerta Ue per una nuova anche
se solo potenziale émergenza nella catena alimen-
tare: questa volta sarebbe coinvolta carne di maiale
irlandese contaminata da diossina. I livelli della so-
stanza (ancora non si conosce con precisione 1a fonte
della contaminazione) erano di 100 volte superiori ai
limiti consentiti, tanto che sono scattate tutte le mi-
sure di allerta rapido della sicurezza alimentare.

LTtalia, secondo gli esperti dell’'Ue, & toccata dalla
vicenda anche se in misura modesta perché I'import
di questo alimento & contenuto.

1 Paesi Ue coinvolti risultano essere nove. A Gran
Bretagna, Olanda, Belgio, Francia e Jialia si sono
aggiunti Germania, Danimarca, Polonia e Svezia.
Liniziativa adottata da Bruxelles rappresenta una
misura precauzionale che viene aftivata ogni volta

che si registrano, ovimque nei 27 Paesi membri,
problemi di un certo rilievo riguarvdanti la catena
alimentare ed é destinata a garantire la protezione

MINISTERO DELLA SALUTE
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Tl ministero del Welfare ha fatto scattare le misure
previgte: ha inviato una circolare alle Regioni chie-
dendo di identificare eventuale presenza di partite di
carne di maiale irlandese e ha attivato i carabinieri
del Nas. N

All'origine della contaminazione. in base alle in-
dagini compiute, ci sarebbe un mangime che € stato
utilizzato in aleuni allevamenti a partire dallo scorso

settembre. Secondo le informazioni rilanciate dalla
Commissione eurcopea non pit del 10% della carne di
maiale irlandese sarebbe stata contaminata.

Secondo Silvio Borrello, direttore della sicurezza
alimentare del ministero del Welfare che ha attivato
un gruppo di lavoro in contatto con gli uffici ewropel
per seguire la vicenda, «gualora fosse rilevata la
presenza di maijale irlandese si tratterebbe comum-
qute di modestissime quantita. Mi sarei preoccupato —
ha aggiunto - se I"allerta fosse stata data per le carni
bovine da Olanda o Belgio dai guali ¢i sono flussi
maggiorin.

1l primo obiettivo delle indicazioni mmlsterlah é
rintracciare le partite prodotte dal primo di settemn-
bre e metterle in sicurezza; in un secondo tempo si
deciderd se distruggerle o sottoporle ad analisi. «Ab-
biamo una rete di laboratori specializzati per le ana-
lisi delle diossine — ha detto Borrello — dal eentro di
referenza nazionale di Teramo ailaboratori di Roma
e Brescia».

Per Coldiretti «é necessario estendete Yobbligo di
indicare in efichetta la provenienza anche per la
carne di maiale come é stato fatto per quelladipolloe
per quella bovina dopo le emergenze aviaria e mucca
pazza». Ma il tempestivo avvio dei confrolli a livello
nazionale «@ rassicurante in un Paese come I'ltalia
che pud contare suun’estesa rete di veterinari».

Francesco Marahotto

I principali rischi
La contaminazione
attraverso i manglml

Wl governo irlandese ha ordinato il ritiro
dal commeércio dei prodotti a base di carne
di suino dopo aver trovato tracce di diossing
inaleuni camploni. Ecco i principali rischi
dell'assunzione di diossina: cancro, disordini
ormonali, infertilita, alterazioni del sisterna .
1mmun|tano, eruzion cutanee
La diossina si forma con it processo di com-
. bustione di prodotti quali plastiche, lubrifi-
canti, materiali edili, mchiostro. Se questi so-
 no impiegati, iflegalmente, nel processo di
cottura e di essiccazione del mangime ani-
male la sostanza enira nella catena alimenta-
re degli animali e da qui arriva alf'uomo. La
diossina ¢i mette molto tempo ad accumu-
larsi neil'organismo, quindi un breve periodo
di esposizione alla sostanza non crea parti-
colari problemi. Oltre il 90% dell'esposizione
umana alla diossina dipende dal consumo di
cibo contaminato, soprattutio negli alimenti
piti grassi che accumulano un maggiore k-
vello defla sostanza tossica. Feibi piv a ri-
schio sono carne, pesce, uova e latie.

MINISTERO DELLA SALUTE
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L’ALLARME

Dall’Irlanda carne di maiale alla diossina

La causa sarebbe un mangime contaminato. Coinvolti 20 Paesi europel, in corso controlli in tutta Italia
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ROMA. Scattal’allerta Ue peruna
nuova anche se solo potenziale
emergenza nella catena alimentare:
questa volta sarebbe coinvolta carne
di maiale irlandese contaminata da
diossina, I livelli della sostanza (an-
coranon siconosce con precisionela
fonte della contaminazione) erano di
100 volte superiori ai limiti consen-
titi, tanto che sono scattate tutte le
misure di allerta rapido della sicu-
rezza alimentare.

L’'Ttalia,secondo gli espertidell’Ue,
& toccata dalla vicenda anche se in
misura modesta perché 'import di
questo alimento & contenuto. In un
primo tempo sembrava che i Paesi
Ue coinvolti fossero nove: Gran Bre-
tagna, Olanda, Belgio, Francia, Italia,
Germania, Danimarca, Polonia e
Svezia. Ma in serata il capo del servi-
zio veterinario di Dublino ha reso
noto che sono tra 20 i 25 i Paesi che
potrebbero aver ricevuto carne con-
taminata. In Italia le autorita hanno
avviato controlli per verificare lapre-
senza della carne irlandese contami-
nata.

L’iniziativa adottata da Bruxelles
rappresenta una misura precauzio-
nale che viene attivata ogni volta che
si registrano, ovunque nei 27 Paesi
membri, problemi di un certo rilievo
riguardanti la catena alimentare ed &
destinata a garantire la protezione
della salute pubblica.

Il ministero del Welfare ha fatto
scattare le misure previste: ha in-
viato una circolare alle Regioni chie-
dendo di identificare eventuale pre-
senza di partite di carne di maiale ir-
landese e ha attivato i carabinieri del
Nas.

Allorigine della contaminazione,
inbase alle indagini compiute, ci sa-
rebbe un mangime che é stato utiliz-

zato in alcuni allevamenti a partire
dallo scorso settembre. Secondo le
informazioni rilanciate dalla Com-
missione europea non piu del 10%
della carne di maiale irlandese sa-
rebbe stata contaminata.

Secondo Silvio Borrello, direttore

della sicurezza alimentare del mini-
stero del Welfare che ha attivato un

gruppo di lavoro in contatto con gli
uffici europei per seguire la vicenda,
«qualora fosse rilevata la presenza di
maiale irlandese si tratterebbe co-
munque di modestissime quantita.
Mi sarei preoccupato - ha aggiunto -
sel’allertafosse statadataperlecarni
bovine da Olanda o Belgio dai quali ci
sono flussi maggiori».

Il primo obiettivo delle indicazioni
ministeriali & rintracciare le partite
prodotte dal primo di settembre e
metterle in sicurezza; in un secondo
tempo si decidera se distruggerle o
sottoporle ad analisi. «Abbiamo una
rete di laboratori specializzati perle
analisi delle diossine - ha detto Bor-
rello - dal centro di referenza nazio-
nale di Teramo ai laboratori di Roma
e Brescia».

Per Coldiretti «¢ necessario esten-
dere immediatamente I'obbligo di
indicare in etichetta la provenienza
anche perla carne di maiale al paridi
quanto ¢ stato gia fatto per quella di
pollo e per quella bovina dopo le
emergenze aviaria e mucca pazza.

Ma il tempestivo avvio dei con-
trolli a livello nazionale, per verifi-
care se partite contaminate sono ef-
fettivamente entrate al pari di
quanto avvenuto in Francia e Belgio,
«& rassicurante in un Paese come
I'Italia che puo contare sulla piu
estesa rete di veterinari a livello co-
munitario».

FRANCESCO MARABOTTO (Ansa)
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Il caso Controlli sui maiali irlandesi, allerta anche per i bovitifs-

Allarme per la came alla diossina
«In talia sequestri ma pochi rischi»

BRUXELLES — C’& un
rischio di contaminazio-
ne da diossine anche per
la carne bovina esportata
dall'Irlanda, come per
quella di maiale: 30 alleva-
menti di mucche irlande-
si sono da ieri sotto con-
trollo, perché sospettati
di aver usato mangimi tos-
sici.

Sono gia 12, e fra que-
sti ¢’é I'ltalia (che ha im-
portato 1.467 tonnellate
di carne), i Paesi europei
a rischio per aver messo
in vendita carne suina ir-
landese potenzialmente
contaminata. I primi se-
questri in Italia sono scat-
tati in Emilia Romagna,
Campania e Veneto. Ma
gli esperti parlano di ri-
schi limitati.

ALLE PAGINE 18 E'19
Arachi, De Bac, Offeddu

Salute La fornitura sospetta dall’'Irlanda gia utilizzata negli insaccatn

La carne alla diossina

Allerta anche sui bovini
Primi sequestri in Italia
Sigilli in Emilia, Campania e Veneto: caccia a 22 partite

Dublino: trenta vina esportata dall'Trlanda, co-  genza diossina, cioé dell’allar-
allevamenti di mucche me perquelladimaiale: 3oalle- me scattato in tutto il mondo
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sotto controllo. Seimila
posti a rischio, gia 9oo
licenziati

DAL NOSTRO CORRISPONDENTE

BRUXELLES — C’¢ un ri-
schio di contaminazione da
diossine anche per la carne bo-

SANITA' -

vamenti di mucche irlandesi dopo che & stata accertata la

sono da ieri sotto controllo,
perché sospettati di aver usato
mangimi tossici. Mentre sono
gia 12, e fra questi c’e I'Ttalia, i
Paesi europei a rischio per
aver importato e messo in ven-
dita braciole o salumi poten-
zialmente contaminati. Sono
queste le ultime cifre dell’emer-

CRONACA

presenza di prodotti chimici
cancerogeni in alcuni campio-
ni di carne suina proveniente
dall'Irlanda, e dunque nella ca-
tena alimentare che raggiunge
anche I'nomo. Insieme ai nu-
meri, 3 notizie: la Commissio-
ne Europea ha confermato I'in-
vito a non consumare prodotti

13
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suini provemienti dall'lrlanda,
piu alcuni tipi di pizza precon-
fezionata, perché conterrebbe-
ro anche questi dei salumi, e
ha definito «sufficienti» le mi-
sure protettive prese dall’lta-
lia, dove sono state poste sotto
sequestro 6 partite di carne in
Emilia Romagna, 4 in Campa-
nia, e una in Veneto (il ministe-
ro ha parlato di indagini pre-
ventive); poi, 'Efsa — I'Autori-
ta europea della sicurezza ali-
mentare, con sede a Parma —
si &€ messa al lavoro su «richie-
sta urgente» della Ue, e doma-
ni consegnera un rapporto sul-
Ieffettiva pericolosita per I'uo-
mo degli alimenti contamina-
ti; e infine, i servizi veterinari
irlandesi ammettono che in di-
versi allevamenti bovini vengo-
no monitorati gli spostamenti
degli animali e le loro diete,
perché si ha ragione di temere
un’estensione del fenomeno. 1
Paesi della Ue che hanno im-
portato bacon e prosciutti ir-
landesi da settembre a oggi so-
no: Italia (1.467 tonnellate),
Belgio, Gran Bretagna, Cipro,
Danimarca, Estonia, Francia,
Germania, Polonia, Portogallo,
Svezia e Olanda. E fuori dalla
Ue, altri 9 Paesi dagli Usa alla
Svizzera. «Mangiate carne ita-
liana, che & buona», consiglia
il ministro dell’agricoltura Lu-
ca Zaia. mentre le-associazioni
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dei consumatori ribadiscono
I'importanza della etichettatu-
ra d’origine. Ma c’é anche pre-
occupazione per il fatto che
una parte della carne suina po-
trebbe essere gia «dispersa»,
cioeé usata negli insaccati. In Ir-
landa, intanto, si fanno i conti
del disastro: 1oomila maiali
condannati all’eliminazione,
un danno da 100 milioni di eu-
ro, 6.000 posti di lavoro in peri-
colo, gia goo licenziati. Le auto-
rita di Dublino ripetono che so-
lo una forte esposizione pro-
lungata nel tempo puo rende-
re le diossine pericolose per
I'uomo. Dunque, «non vi & cau-
sa di preoccupazione». E per
rafforzare questo convincimen-
to, ’Autorita irlandese dell’ali-
mentazione ricorda un prece-
dente che ha un suono partico-
lare, almeno per orecchie italia-
ne: quello «di una popolazione
sottoposta a un’alta esposizio-
ne alla diossina, per un breve
periodo, quando esplose una
fabbrica a Seveso in Italia, nel
1976. Quella popolazione é sta-
ta monitorata da vicino negli
ultimi 30 anni e i dati continua-
no a non mostrare alcuna evi-
denza in termini di danni alla

salute».
Luigi Offeddu
loffeddu@rcs.it

SANITA' - CRONACA

tonnelate

in 22 stabilimenti,

tonnellate

Totale

14.2336

tonnellate

Germania (1.913,5)
Olanda (688)
Polonia (667,8)
Svezia (596,7)
Belgio (898,5)
Danimarca (667,6)
Estonia (1014,1)
Francia (1.687,8)
Gran Bretagna (4.461,6)
Portogallo (30,5)
Cipro (139,9)
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»is;szcogrammo .
L oer grammo per i Peh

| | consumi di carne in Italia | Importazioni da Ue e Paesi terzi 0
392.895 (dati Ismea 2007) 61.6% -
& e ,

299.058

29,3%

198.624

bovina avicunicola suina

carni suine carni bovine frattaghe conserve conserve grassi suini  suini vivi
suine  animali suine anlmalu bovine

Le fonti delle diossine ' . Dall’ambiente all’uomo
Tra principali produttori di diossine le reazioni Le diossine sono rilasciate nell’aria, nei terreni e nelle acque.
di ossidazione come quelle che awengono - Nel ciclo alimentare arrivano dall'erba, dai foraggi mangiati

negli inceneritori, nelle accialerie ed in altr dagli animall. Una volta ingerite finiscono nei tessuti adiposi
'sWDCGSSi di combustione civile ed Industriale degﬁ ammah Quindi i passaggio aluomo

II €aso lrlandese

L'ipotesi su cui stanno favorando gli inquirenti irlandesi € che la fonte
della diossina sia dell’olio industriale finito in una macchina utilizzata
per asciugare il mangime presso una ditta delfa contea di Carlow
che trasforma prodotti alimentari di scarto in cibo per i maiali
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Le misure La rete nel nostro Paese: tre laboratori per i test e 5.000 veterinari

Piu controlli dopo «mucca pazza»
Gli esperti: da noi paura infondata

La Martini: pochi rischi, ma ora indicare ['origine anche per i suini
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I docente di Igiene:
scegliere prodotti
nostrani, e alternare al
maiale carni bianche e
pesce non di allevamento

ROMA — Rischia di assesta-
re un colpo pesante al mercato
del maiale I'allarme diossina
sulle carni esportate dall’'Irlan-
da. In Italia i consumi erano
gia in calo. Secondo i dati
Ismea gia nel 2007 c’é stata
una flessione di circa I'19% ri-
spetto all’anno precedente. Un
calo inferiore a quello dei bovi-
ni (-3,1%) ma preoccupante al-
la luce della nuova minaccia
nascosta in uno degli alimenti
piu richiesti nel periodo natali-
zio.

Aziende, sindacati di pro-
duttori ed esperti di nutrizio-
ne invitano a non lasciarsi cat-
turare dall’emotivita indiriz-
zando verso la scelta di cibi di
casa nostra, piu sicuri. A co-
minciare dal Gran suino pada-
no, marchio Dop, certificato.
Ma i timori non si dissolvono
considerando la facile reattivi-
ta dei consumatori di fronte al-
le emergenze passate. I proble-
ma & che il maiale e i derivati
non sono soggetti ad obbligo
di etichettatura. Ed é possibile
che il caso irlandese spinga le
autorita comunitarie a valuta-
re a un giro di vite. o lo pro-
porro, abbiamo il diritto di co-
noscere da dove viene ci¢ che
mangiamo», annuncia il sotto-
segretario al ministero del Wel-

. fare, Francesca Martini,

Forse c’era proprio bisogno
di una scossa. Come fu «muc-
ca pazza», la grande emergen-
za che nel 2001 ha messo in gi-
nocchio manzo, vitello. L'Unio-
ne Europea per restituire fidu-
cia ai consumatori introdusse
gia a partire dall’anno successi-
vo 'obbligo di etichetta. An-
che polli e tacchini sono sog-
getti a regole di rintracciabili-
ta. Pur non essendoci una re-
golamentazione comunitaria,

le aziende italiane, duramente
colpite dalle crisi legate all'in-

fluenza aviaria, applicano
spontaneamente il principio
della trasparenza denunciano
il percorso del prodotto dalla
nascita alla tavola. Il consumo
& cresciuto nell’'ultimo anno
del 3%.

Ma qual & il reale livello di
esposizione dell'ltalia a partite
di suini e bovini alla diossina?
1l rischio potrebbe essere mol-
to basso. 11 nostro Paese, se-
condo Coldiretti, Fedagri-Con-
fcooperative e Cia, non acqui-
sta pil1 dello 0,3%. La diffusio-
ne di carni sospette e circo-
scritta. I nostri maggiori forni-
tori sono Danimarca, Germa-
nia, Olanda, Francia e in mino-
re misura il Brasile, che copro-
no il 45% del fabbisogno inter-
no. I prodotti vengono utilizza-
ti soprattutto per la trasforma-
zione, per preparare tra I'altro
zamponi e cotechini. «Non fa-
sciamoci la testa di paure in-
fondate — avverte Gaetano
Maria Fara, docente di Igiene
all'universita La Sapienza —.
Se proprio vogliamo vincere
I'ansia il consiglio e di acqui-
stare cibi italiani con marchi
di fiducia. Le aziende serie uti-
lizzano solo materie prime di
qualita e origine controllata. Il
maiale non va abbandonato.
Casomai alterniamolo alle al-
tre carni bianche vale a dire
pollo, coniglio e pesce di ma-
re, non di allevamento». Varia-
re la dieta significa applicare il
cosiddetto principio della «di-
luizione del rischio». Per non
contare il fatto che dal punto
di vista dei controlli sulla car-
ne I'ltalia & un Paese diligente.
Siamo gli unici in Europa a pre-
tendere I'obbligo di segnalazio-
ne ai 24 Uvac (servizi veterina-
1i per gli adempimenti comu-
nitari) di ogni prodotto che en-
tra. E su questi vengono effet-
tuati una serie di verifiche e
analisi. I test sulla diossina so-
no eseguiti a campione, da tre
laboratori specializzati. Costa-
no molto e per questo non pos-
sono essere sistematici. Altri
controlli da parte dei veterina-
ri (5 mila quelli di sanita pub-

MINISTERO DELLA SALUTE

blica) al momento della macel-
lazione (se si tratta di animali
vivi) e durante le successive fa-
si di lavorazione, fino al mo-
mento dell’immissione in
commercio. Nas, Finanza,
Guardia Forestale e altre forze
dell'ordine intervengono in si-
tuazioni particolari. Gli esperti
di diossina raccomandano sag-
gezza: «Perché la diossina pro-
vochi danni alla salute & neces-
saria una esposizione prolun-
gata ad alte dosi. Non mi sem-
bra questo il caso», avverte
Claudio Minoia, istituto Mau-
geri di Pavia.

Margherita De Bac
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Diossina, allarme anche per1bovini

primi sequestri di came irlandese

Allarme in Europa per la carne alla diossina

ALLEPAGINE2E3

Came alla diossina, primi sequestri
allarme anche per1bovini irlandest

Maialeinfetto insette regioni. Domaniilverdetto dell Authority

56

ALLEVAMENTI

Sono 47 gli allevamenti

irlandesi (piu altri 9
nell'lrlanda del nord)
che hanno utilizzato

ilmangime alla diossina

ed i cui prodotti
sono stati bloccati
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900

LICENZIAMENTI

Circa 900 le persone gia
licenziate da quattro
allevamentiirlandesiin
seguito al blocco sul
commercio di carne di
maiale. Mai posti arischio
sono molti di piu: 6.000

ALESSANDRA RETICO

ROMA — E adesso mucche alla
diossina. Dopoimaiali, Dublino
esporta una nuova paura: alcu-
ne partite dimangime destinato
ai bovini irlandesi sarebbero
state contaminate. Dallo stesso
concime “condito” a oli indu-
striali che & finito nelle mangia-
toie d’Oltremanica infettando
oltre 18 mila tonnellate di suini.
Poi esportati, a partire da set-
tembre, in 21 paesi, ltalia com-
presa. Salsicce, pancetta e bra-
ciole con tracce di diossina cen-
to volte superiori ai limiti con-
sentiti. Adesso, anche filetti e
lombate di mucca potrebbero
portarsi dentro lo stesso veleno.

L'avvertimento & dubitativo,
preventivo, maéunasegnalazione
sufficiente ad aumentare i timori
in Europa e anche in Italia, dove il
sottosegretario al Welfare Erance:
§ca Martini «per precauzione» ha
allargatoicontrollia manzi e vitel-
li importati dall'Irlanda. Un'ope-
razione tutto sommato semplice,
vistochedopol’emergenzamucca
pazza ogni pezzo o confezione di
carne bovina che finisce dal ma-
cellaio o nel frigo del supermerca-
to deve avere obbligatoriamente
una carta d'identita. «Proporro al-
I'Uel’etichettatura di tutte le carni
per garantire la tracciabilitd dei
prodotti»: un’iniziativa annuncia-
ta ieri da Martini, ma anche agri-
coltori e consumatori spingono
ormai da tempo in questa direzio-
ne per tutelare produttori e salute
pubblica.

Scovare stinchi e spuntature &
pitr complicato. Ma al momento

e
0,3% 100 MILN
IMPORT DANNI

Nei primi 8 mesi del 2008
I'italia haimportato
dall’estero 1,7 milioni di
chili di carne di maiale
(-20% rispetto allo stesso
periodo 2007). Solo lo
0,3% arrivadall'irlanda

sembrafunzionareillavorodiAsle
Nas che, su mandato de] Welfare,
stanno spulciando tra stabilimen-
ti e negozi su tutto il territorio. La
Uehasegnalato 22 partite di carne
dimaialediorigineirlandese, qua-
si 1500 tonnellate. Primi sequestri
in tre regioni (Emilia Romagna,
Campania e Veneto), mentre altra
merce era destinata a Lombardia,
Toscana, Calabria, Puglia. Il diret-
tore generale della sicurezza degli
alimenti e della nutrizione del mi-
nistero della Salute, Silvio Borrel-
lo, spiega chesitrattadi«carnefre-
sca destinata alla industria di tra-
sformazione, perlo pii, e che diffi-
cilmente finisce sui banchi dei su-
permercati. Il consumatore deve
avere fiducia nei nostri sistemi di
controllo. I Nas stanno cercando
ancheneisupermarketeneidepo-
siti dilavorazione industriali».

In Italiairischisarebbero molto
bassi anche se qualcuno trai con-
sumatori (ad esempio, I'Aduc) in-
vita alla cautela. Ma per via di una
certa autarchia nell’allevamento
deisuini—sololo 0,3% e importa-
to dall'lrlanda — la minaccia do-
vrebbeessereminima.Anchel’Eu-
ropa rassicura, si fida del fatto che
Dublino ha ritirato tutti i prodotti
dal mercato. Ma sta vigile: ieri ha
chiesto all’Agenzia europea per la

sicurezza alimentare (Efsa) di for-
nire un parere urgente su «even-
tualirischiperlasalute umana per
lapresenzadidiossinain carnifre-
sche o lavorate di maiale irlande-
se». Domani & atteso il responso.
Primiamaribilanci.InIrlanda
saranno abbattuti probabil-
mente piudi 100 milacapi,ipro-

MINISTERO DELLA SALUTE

La carne infetta & stata
venduta in 9 paesi Ue, trai
quali Regno Unito, Francia
Germania e Italia. il blocco
dell’export costera

100 milioni di euro aghi
allevatori irlandesi

Ventidue partite
enirate nel nostzo
mercato. L’ltalia
alla Ue: etichette
d’origine per tutti
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duttoriconilbloccodelleespor- Paesi extra UE
tazioniperderannooltre 100 mi-
lioni di euro, 900 persone sono

gia state licenziate ma in 6 mila Fuori dall'Unione europea
i paesi interessati sono 9

rischianoilposto.Cina, Giappo- .
ne, Singapore e Corea del Sud Giappone
sospendono temporaneamente Russia

le importazioni dall'lrlanda. :
Natale tossico, e molto pil1 che Singapore
magro. In Italia si aggira il so- Stati Uniti
spetto che dai cenoni manche-

ranno anche zampone e cote- Canada
chino. Il Codacons chiede di Svizzera
monitorarli, il ministero li salva -
dall’infamia: preparati prima Cina
dell’infausto settembre irlande- Hong Kong

se, e molto italiani.

Corea del sud

La carne infetta nella UE

15 mila

i
!
e
i
i
i

: GRAN tonnelallate
~» BRETAGNA TOTALE
ey DELLA CARNE
DISTRIBUITA
IN 12 PAESI

3 G

o
1.467,6
ITALIA
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LAQUALITA
SENZA CONTROLLI

QUALITA SENZA CONTROLLI ECCO COME DIFENDERSI

CARLO PETRINI

N’ANSA di ieri sera dice
' I cheladiossinarilevatanei
suiniirlandesiprovieneda
olii industriali finiti in una mac-
china usata per asciugare il
mangime. Cosa significa? Mi-
stero.
a questo piccolo dettaglio
Mtecnico spalanca un pano-
rama vertiginoso, nel qua-
le abbiamo una sola certezza: non
abbiamo il controllo dellasituazio-
ne. Anche se in etichetta ci scrivono
da dove viene e come & stato alimen-
tato il maiale, come potremmo im-
maginare cheilmangime cheglihan-
nodatoeéstatoprodottobruciandooli
industriali non consentiti? E esatta-
mente questo che cerchiamo di co-
municare quando diciamo che oc-
corre mangiare meno carne. L'unica
condizione per avere il controllo sul-
laqualitadellacarnechemangiamoé
abbassare i consumi. Se ne mangia-
mo di meno, e quindi ne verra pro-
dotta di meno, con cicli meno veloci,
con alimentazioni meno artificiali,
cheprevedano meno passaggi, meno
elaborazioni, meno variabili, allora
possiamosperarediavereunquaiche
tipo di sicurezza alimentare. E intan-
to, ma queste sono riflessioni per vi-
sionari, si liberera il pianeta di un bel
po’ di Co2, si risparmiera acqua, si
evitera di spianare foreste, non sara
necessario pavimentare il mondo di
monocolture di mais o di soia.

Chi chiede I'etichettatura e una nor-
ma che obblighi alla dichiarazione del-
I'origine di ogni alimento haragione. E
sistatrovando davanti un’'Europa poco
reattiva, che sembra non comprendere
chela tracciabilita, la trasparenza delle
informazioni & 'unico strumento per
proteggere la salute pubblica e al con-
tempo I'economia. Troppe volte le ri-
chieste dirigore informativo sono state

respinte conlamotivazione cheun pro-
dotto ben “tracciato” farebbe concor-
renza sleale agli altri. Se io dico che un
olioéprodottoinItalia, apattodidirela
verita, non sto facendo concorrenza
sleale a nessuno: sto dando un servizio
al cittadino. Non sono gli omertosi che
vanno protetti. Non & laconfusione che
vaalimentata.

Tuttavia le etichette non possono
metterci al riparo dall'infinita possibi-
lita di delinquere che il mondo della
produzione sa mettere in atto. L'unico
elementochecipudproteggereélapro-
mozione della qualita. Sembrava aver-
lo intuito il presidente della Commis-
sione agricoltura, Paolo Russo, quando
hadichiarato che oltre all’ etichettatura
occorre «una politica che incrementi il
valore del lavoro degli alievatori»; ma
evidentemente pensava a qualcosa di
diverso perché ha aggiunto «favorendo
I'aumento delle quantita dei capi ed il
miglioramentodelle performancespro-
duttive»,

Nonsifaqualita pensandoallaquan-
tita. Enon ¢’ motivo di continuare con
questa ossessione della quantita in
un’Europa sempre pilt obesa, cardio-
patica e diabetica, in cui tuttisi sgolano
adire che bisogna mangiare meno car-
ne. Mangiamone meno, mangiamola
buona, paghiamola il giusto e compria-
mola da chi ci fidiamo.

O forse, un’altra opzione c’e, non al-
ternativa, ma complementare. Quella
diunacomunitaeuropeachelavoricon
cognizionedicausasuognisingolader-
rata alimentare, ricordandosi di essere
un'istituzione eletta e pagata dai citta-
diniechedevefareilorointeressiprima
di quelli dei grandi poteri economici.
Un'Europa in cui le politiche agricole
diventino politiche alimentari, e quindi
guardino a un settore cosi complesso
esaltandonele peculiarita e proteggen-
done le debolezze. Proviamo a pensar-
ci, traqualchemese, mentreandremoa
votare: questavoltala Cinanon c’entra.

MINISTERO DELLA SALUTE

MARTINI

Il sottosegretario
Francesca
Martini

Giiuslizia. Bossi frena
iIPdt: andiamoavar
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esticidi, antibiotici e virus mutanti

atavolaminacciata dal cibo impazzi

La sicurezza alimentare
Le ispezioni del Ministero

le ispezioni effettuate nel 2007
dall'lcq (Istituto controlio qualita
det ministero delle Politiche agricole)

11.000

risuftati
irregolari:

22 .
trate

il valore delle merci seques

le notizie di reato segnalate
all'autorita giudizaria

733 OOO000C(

i sequestri

ANTONIO GIANCIULLO

ROMA — Snack che migliorano
I'umore, banane che sostituisco-
no i vaccini, riso che curale ma-
lattie: gli spot promozionali del
cibo biotech disegnano unmon-
do virtuale in cui la gastronomia
invade il campo della medicina.
Le cronache rivelano una realta
in cui, in troppi casi, la tavola &
ancora piena di veleni, come al-
l'alba della rivoluzione indu-
striale quando alla farina veniva-
no spesso aggiunti segatura, os-
sido di piombo e gesso.
Scorrendo la lista degli scan-
dali degli ultimi anni si scopre
che ai vecchi pericoli, sensibil-
mente ridotti ma non annullati,
se nesono aggiuntidinuovi:lali-
stadelledenuncevadalpanedel-
la camorra, che si favoleggia cot-
to in forni alimentati bruciando
bare, alle mozzarelle truccate
conlatteliofilizzato,dalgranora-
dioattivo dei paesi dell’Est alla
bistecca agli ormoni. In alcuni
casiil problemanasce dalla dere-
gulation selvaggia mirata ad ab-
battere i costi (vicenda mucca
pazza),inaltridaunabanaletruf-
fa, in altri ancora dai buchi di
controllo alle frontiere che la-
sciano passare prodotti a rischio
provenienti da paesi in cui gli
standarddisicurezzasonomolto
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I controlli dei Carabinieri

le ispezioni effettuate del Nas
nel 2007

595

i sequestri

14 milonidika

i prodotti alimentari sequestrati

120 mitori

il valore delle merci sequestrate

2918
le persone segnalate
all'autorita giudiziaria
gsa
le strutture chiuse

per tutelare la salute pubblica
fonte: Italia a tavola 2008, Rapporto

su sicurezza alimentare di Mdc e Legambiente

OOO000

lontanidaquellieuropei (i146 per
cento dei 250 milioni di prodotti
sequestrati viene dalla Cina).

In particolare la diossina, un
nome associato all’incubo Seve-
so, sembra una sorta di coazione
aripetere perI'industria alimen-
tare. Unallarmesimileaquellodi
questi giorni scatto in Belgio nel
1999, quando I'uso di mangimi
gonfiati con oli di scarto carichi
di diossina provocd prima il
blocco della vendita dei polli e

poi, a catena, allargd 'embargo
alleuova, allatte, allacarnesuina
ebovina. Come spessoaccade, la
cortina di sicurezza che si cerco
di creare attorno alle frontiere
belghenonfusufficiente: nell’ar-
co di poche settimane finirono
sottosequestro 2.500 allevamen-
ti in Belgio, Olanda, Francia e
Germania.

Buchinelle maglie deicontrol-
li, interventi tardivi, embarghi
chesi allargano a cerchi concen-
trici rappresentano del resto lo
schema gia conosciuto al tempo
della Bse, alla fine degli anni Ot-
tanta. Il morbo — prodotto dalla

Negli ultizni azuni
le emmergenze
alismentari si sono
susseguite una
dopo Paltra

SANITA' - POLITICA

decisione di sopprimere per mo-
tivi di costo alcuni trattamenti
termici nel ciclo di lavorazione
delle carne e di stravolgere con
farine animali la dieta degli erbi-
vori — ha toccato quasi tutta
I'Europa lasciando l'intero con-

tinente conil fiato sospeso nel ti-
more che si potesse registrare un
sistematico passaggio della ma-
lattia dalla mucca all’'uomo.

Alle frodi in grande stile si al-
ternano le piccole truffe, come
quella raccontata da Jean-Clau-
deJaillettenellibro Ilciboimpaz-
zito. A Bordeaux due dirigenti
dellaBrunet, un’importante ma-
celleria industriale, vengono in-
quisiti per un’etichetta che non
corrisponde al vero (cosciotti di
agnello attribuiti a una zona in-
vece che a un’altra). L'incidente
casualerivelaun problemino pits
grave: i due avevano l’abitudine

di rinfrescare i capi di bestiame
troppovecchiconbagniabasedi
prodotti disinfettanti utilizzati
per il terreno, poi li sbiancavano
con acqua ossigenata. La carne,
scongelata sotto un getto di ac-
quacaldasottopressione, veniva
rivenduta come fresca.

Nel 2003 I'Europa prova area-
gire creando a Parma |’Agenzia

europea per lasicurezza alimen-
tare: avrebbe potuto costituire
unpuntodiriferimentoperun’o-
pinione pubblica sempre piu di-
sorientata da una moltiplicazio-
ne degli allarmi che tende a
confondere i livelli di rischio.

Colpa di piccole

e grandi frodi

Ma anche di buchi
nei controlli e di
interventi tardivi

L’Agenzia sceglie pero la linea di
un dialogo tutto istituzionale e,
almeno dal punto di vista della
comunicazione, fallisce 1'obiet-
tivo. Dueannidopo,nel2005,1’'a-
viaria in estremo oriente fa scat-
tare una psicosi di massa che
porta al crollo del consumo dei
polli nostrani anche se il proble-
ma & eeograficamente circoscrit-

0

to e il virus non sopravvive alla
cottura.

Il pungolo dello scandalo ali-
mentare qualche volta genera
anche correttivi salutari. Dopo i
19 morti per il vino al metanolo
del 1986, il settore ha cambiato
passo e ha conquistato laleader-
ship mondiale. E la paura di una
pandemiacausatadaun possibi-
lesalto dellabarrieradispecieda
parte dei virus ‘ebbe miglio-
rare le condizi. .1 degli alleva-
menti intensiviin cuile probabi-
lita di una mutazione dei virus
aumentano perché moltianima-
li sono racchiusi in spazi ristretti
e vengono sottoposti a un usg
massiccio di antibiotici.

| o
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Giorgio Cantelli Forti, presidente della Societd italiana di tossicologia

“Una fettinanon fa correre rischi

ma attenti ad anziani e bambint

MICHELE BOCC!

ROMA —«Idannichepudprovocareladios-
sinavariano aseconda delle condizionidel-
lapersonacontaminata. I piliarischiosono
anziani e bambini». Giorgio Cantelli Forti &
professore di farmacologia a Bologna e pre-
sidente dellasocietaitalianadi tossicologia.

Bisogna avere paura della carne in arri-
vodall'Irlanda?

«E giusto che le autoritd si allarmino
quandoin giro c'@ un agente cancerogeno e
che scattino i sistemi di controllo, in Italia
molto efficaci. Ma la popolazione non side-
ve spaventare. Una fettina di maiale non fa
correre rischi».

Pero si parla di valori di diossina cento
volte superiori ai limiti.

«Bisognatenere sempre contochequeili-
miti vengono abbattuti, per cautela, rispet-
to ai risultati delle sperimentazioni tossico-
logiche. Le diossine sono tante, in genere ci
siriferisceallaTcdd, come quelladiSeveson.

Quanto rischia chi mangia quel maiale?

«Il problema non & la fettina mangiata
unavoltamase quella carne & statanel piat-
to due volte al giorno per tanti giorni. E an-
che questo non basta a descrivere il rischio:
c’¢anche il fattore umano».

Cioe?

«Le condizioni del soggetto che mangia.
Chiha difese immunitarie forti, chi dispone
di efficaci meccanismi di riparazione cellu-
lare pud resistere a tempi lunghi di contatto

SANITA' - POLITICA

9

concarne contaminataaquellivello. Perchi
haledifese abbassate bastamoltomeno per
avere un problema. Parlo di persone con
guai di salute, gia esposte a sostanze tossi-
che,immunodepresse. Epoiabambiniean-
Ziani».

Cosa succede se cisi espone?

«Anche a basse dosi comparelacloracne,
per il danno che questa sostanza ha versola
pelle. Ma questo non vuol dire che dopo si
sviluppa un tumore. Possono esserci anche
dannial cuore, al fegato, al sistema linfatico
ealivello riproduttivon.

“Giusto allarmarsi se
in giro c’¢ un agente
cancerogeno, errato
avey paura se la carme
simangia ogni tanto®

Eitumori?

«Ladiossina & cancerogena manon si co-
nosce la dose precisa che fa ammalare.
Quanto & scatenato da una sostanza chimi-
caélegatoaduninsultochequestafaaduna
cellula, ad esempio interferendo con il suo
Dnacomefaladiossina. Normalmenteque-
sta cellula & in grado di riparare il danno.

Succede a chi e forte. Altrisiammalano, an- |

che 10 anni dopo».
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Nas in azione c.on isjpezioni.ih tutta__ Italia
Dopo il maiale
anche le mucche
alla diossina

) Daniele APAGINAS
I blitz Verifiche in ventidue
allevamenti di maiali in Veneto,
Emilia-Romagna e Campania

Lallarme diossina
Si sposta sul bovini

[;Ue: dodici i Paesi coinvolti, partite a rischio in Italia

Sequestri nelle stalle

irlandest: i vitelli

forse alimentati con

il mangime tossico

ROMA

Prime segnalazioni di carne
di maiale a rischio diossina.
In Emilia Romagna sono sta-
te rintracciate carni, oggetto
di allerta, gi& lavorate insie-
me con altre in aleuni stabili-
menti per la preparazione di
prodotti di salumeria. Parte
@ anéora in giacenza nelle cel-
le frigorifere. La carne e i sa-
lami sono in fase di stagiona-
tura. Quattro le partite di car-
ne suina importata dall'Trlan-
da identificate e segnalate in
Campania. Lo ha reso noto I’
Istitute =zooprofilattico di
Portici. La carne, diretta ai
mercati di Baiano (Avellino),
sard esaminata nel prossimi
giorni per accertare l'even-
tuale presenza di concentra-
zioni di diossina oltre 1 limiti
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dunque rassicura i consuma-
tori - «Non ¢’é rischioy, dico-
no da Bruzelles - ma non in-
tende abbassare la guardia.
Massima attenzione an-
che per quanto riguarda la
carne bovina. Il sottosegreta-
rio con delega alla Salute,

consentiti. Nella serata di ie-
ri, inoltre, i carabinieri del
Nas hannoe bloceato un tir di
carne sospetta nel veronese.
«Segnalazioni, non seque-
striv, ha precisato in serata il
ministero della Salute,

Intanto il Giappone ha so-
speso le importazioni di pro-
dotti suini dall’Irlanda e il
commercio di questo settore
sta incominciando a subire il
contraccolpo. In quatiro alle-
vamenti irlandesi sono gia
state licenziate 900 persone
in seguito al blocco del mer-
cato e, secondo i sindacati, 1
posti di lavoro in pericolo sa-
rebbero cirea 6 mila. Per non

FErancesea Martini, ha deci-
so di estendere Pindagine
perché le autoritd irlandesi
hanno disposto il sequestro
cautelativo di alcuni alleva-
menti bovini che potrebbero
aver ricevuto gli stessi man-
gimi responsabili della con-
taminazione. E promette di
chiedere all’Europa l'intro-
duzione . dell’etichettatura

[ conbrolli? Sicuri £
ma non bas

parlare delle migliaia di capi
di bestiame che rischiano

per consentire ai consumato-

ri di conoscere la provenien-
za dei prodotti.

Quali pericoli corre la po-
polazione? Secondo il farma-

Pabbattiménto.

La commissione europea
ha chiesto, intanto, assisten-
za tecnico-scientifica urgen-
te all’Autoriti europea per la
sicurezza alimentare (EF-
SA), in relazione alla possibi-
le contaminazione da diossi-
na. La risposta dovrebbe arri-
vare mercoledi. L’Europa

MINISTERO DELLA SALUTE
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cologo Silvio Garattini «non
c’@ rischio per aver mangiato
una o due volte quella carne
contaminata, ma quando se ne
consuma tanta e per un lungo
periodo, allora s, che ¢i sono
pericoli per la salutex.

Nel dubbio, le organizzazio-
ni dei consumatori consigliano
di preferire carni certificate
italiane.

La Confederazione italiana
agricoltori invita a non cadere
nella psicosi. «In Ttalia - dice -
non ¢’'¢ aleun pericolo. I nostri
allevamenti sono sottoposti a
rigidi controlli».

Anche il sottosegretario
Martini rassicura: «Tuttiipro-
dotti distribuiti durante le fe-
ste di Natale, comne zamponi e
cotechini, sono sicuri perché
hanno avuto un ciclo produtti-
vo antecendente al primo set-
tembre», data in cui sarebbero
stati distribuiti i mangimi alla
diossina in Irlanda.

I carabinieri del Nas sono al
lavoro e da domenica hanno
controllato 120 grandi magaz-
zini in tutta Italia. Al momento
non sono state riscontrate par-
tite provenienti dall'lrlanda
importate dopo il primo set-
tembre con le caratteristiche
segnalate dal sistema di allerta
Ue. I controlli proseguiranno
nei prossimi giorni. .

11 Sindacato Italiano Veteri-
nari di Medicina Pubblica (Si-
vemp) rileva che «tutte le im-
portazioni in arrivo dall’Trlan-
da sono controllate e al mo-
mento I'evoluzione della situa-
zione & tranquillax. [D. DAN.]
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Vent'anni di paure

Aviaria
mm Uno de-
gli  ultimi
grandi allar-
mi alimenta-
ri & stato causato dall'in-
fluenza aviaria, con 351
casi di infezione trasmes-
sa dagli animali all'uomo
e 129 morti. L'aviaria pro-
vocod una forte contrazio-
ne dei consumi di carne
bianca e I'abbattimento
di milioni di volatili.

Mucca

pazza

mm L'allar-
me sull’Ence-
falopatia
spongiforme
(Bse) risale a meta degli
anni '90. La malattia era
originata in parte da fari-
ne animali e, se trasmes-
sa all'uomo, si manifesta-
Va CON una nuova versio-
ne della malattia di Creu-
tzfeldt-Jakob. Le vittime
sono state 158. :

bovina

Peste suina
mum Colpi
nel 2002 Ger-
mania, Fran-
cia e Lussem-
burgo. 1 problemi in que-
sto caso ebbero una natu-
ra solo economica, perché
la malattia non presenta
rischi per le persone.

Afta
epizootica
sz Chiama-
ta anche Lin-
gua blu, nel
2001 esplose
in Gran Bretagna, dove
vennero abbattuti oltre
6,5 milioni di ovini, e poi si
diffuse in Irlanda, Francia
eOlanda.

Manzo agli
ormoni
Nel
- 1988 la carne
di manzo pro-
veniente dagli Stati Uniti
divenne un problema per.i

consumatori - europei a.

causa degli ormoni steroi-
dei utilizzati negli alleva-
menti, ma in Europa rite-
nuti a rischio per la salute.

Il rischio diossina

3 COSASONO.LE DIOSSTE

Sostanze inquinantj che si formano quando
materiale organico & brudiato in presenza dicloro .

E s

Poco volatili, insolubili in acqua ma pit solubili nei grassi dove

tendono ad accumularsi. L'uomo le assume attraverso gli alimenti

§ ladiossina igzimaiali  igg Siconcentra | gy Nelllomo
o pud associarsi @ assumono  § ™ nell'vomo il tempo di
aimangimiper; lasostanza :  framite  : - dimezameno
unerrorenellat  -colmangime:  Passunzione i  pud anivare
loro produzione} - P dicame” t alZanni
T we E FE PO
g ; o &t B
DIOSSINA __ .. {zd EFFETTI SULEORGANISMO

£ Industrie

£ eruzioni cutanee (cloracne)

4 inceneritori

£ danni a carico del fegato

4 centrali termoelettriche

2 combustione di legno e carbone,
rifiuti solidi urbani e rifiut
speciali (es. ospedalieri)

MINISTERO DELLA SALUTE

& riduzione di fertilita, sviluppo
e difese immunitarie

4 sostanza potenzialmente
Cancerogena  panners-LA STAMPA
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Intervista

-«Controlli al top
mail pericolo
e nel mangime»
Coldiretti: in etichetta

si deve scrivere da dove
arriva ogni bistecca

- APAGINAS

“I controlli? Sicuri
ma non bastano”

“Sl1 all'etichettatura obbligatoria”

Intervista

DANIELA DANIELE
ROMA

R.Manfredini
(Coldiretti)

La tranqm]htade-
gli italiani & affida-
ta al sistema di
controlli. Possia-
mo fidarci? «Si,

nella maggior parte dei casi fun-
zionay, risponde Rolando Man-
fredini, responsabile della sjcu-
rezza alimentare di Coldiretti.
Come si fanno le indagini?
«Teniamo conto che si tratta
diun allarme diramato in tut-
ta Europa e, pertanto, coin-
volge tutte le autoritd di con-
trollo dei Paesi membrix.
Come stanno le cose da noi?
«L’htalia, a questo riguardo, &
posizionata su livelli di eccellen-
za. Le nostre indagini, sia da
parte delle Asl che sonoibracei
operativi del si-

stema di allerta,

sia da parte di al-

triorganismi che

si occupano dei

controlli, come i

carabinieri del

Nas o quelli del
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ministero delle
Politiche agrico-
le, sono scrupolo-
se e ben organiz-
zater. .
Come sapere, con certezza, di
trovarsi di fronte a una partita
di carne sospetta?
«Dal 2002, esiste un regolamen-
to a livello europeo che impone il
sistema della traceiabilitd. Tutti
gli scambi che avvengono tra le
imprese devono essere docu-
mentati. Questo consente di sa-
pere da dove provienela carney.
Sono gli organismi di controllo a
poter rintracciare i prodotti a ri-
schio. Ma il consumatore?
«Infatti, il regola-
mento & carente.
Soltanto per la
carne  bovina
P'utente & in gra-
do di sapere dal-
Petichetta dove
sia stato allevato
Panimale e dove
sia stato macella-
to. Ma, ed & il ca-
so di questi gior-
ni, per esempio
per le carni suine non accade. Da
tempo noi chiediamo che si arrivi
all'etichettatura obbligatoria».
Le frontiere, in Europa, non esi-
stono pit. Dunque, da dove par-
tono i controlli?
«Le autoritad preposte, le Asl,

SANITA' - POLITICA

sono in grado di intervenire
guando ci si trova, naturalmen-
te, in situazione di legalita e
guindi quando esiste il sistema
di tracciabiliti. Se manca que-
sta parte, & importante il lavo-
ro dei carabinieri del Nas che
operano con sistemi diversi,
andando a individuare le parti-
te che forse possono sfuggire
alla legalits, come commercia-
lizzazioni improprie».

Ancora i mangimi sotto accusa.
Si pensava che dopo mucca paz-
2a qualcosa fosse cambiato...
«Nella earne di maiale, come in
qualsiasi alfro alimento, sostan-
ze indesiderate possono entra-
re perché viviamo in un siste-
ma che tende a portare I'ingui-
namento anche ne] cibo. Ma at-
tenzione: quando le sostanze in-
desiderate sono riconducibili al-
la diossina vuol dire che nel ci-
clo produttivo del magime c’¢
qualcosa che non funzionay.
Trascuratezza o frode?

«Il caso piit elamoroso fu lo
scandalo dei polli alla diossina
del Belgio, qualche anno fa. In
quell’occasione si scopri che i
mangimi erano stati “conditi”
con veri olil di lubrificazione
dei motori, utilizzati per far in-
nalzare il tenore diingrasso dei
mangimi. Mi auguro che non si
sia ripetuta questa frode. Di
certo, il problema & al di fuori
degli allevamenti e il ciclo pro-

duttivo dei mangimi, in Irlan-
da, non é stato correttoy.

| REGOLAMENTI
«Sono carenti

per la tracciabilita
della carne suina»

: LE FROD!
_ «Anche I'clio per
i motori utilizzato nej

cibi per gli animali»

Topn  maole G2
anche e uueche
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Allerta diossma anche pér 1 bovin, Hmjlﬁstero:néﬁsqontd,némoﬁvidia]lanne

(Carni, primi Sequestri in Italia

ROMA - Carne suina
alla diossina dall’Irlan-
da, primi sequestri caute-
lativi in Italia. Quattro
partite in Campania, al-
cune surgelate in Emilia
Romagna e un tirnel Ve-
ronese. 1 controlli del
Nas si allargano anche
sui bovini perché, sem-
prein Irlanda, 1 mangimi
contaminatl potrebbero
essere arrivati anche nel-
lelorostalle. Dal ministe-

1o del Welfare continua-
no ad arrivare rassicura-
zioni; «Nessun allarme e
nessun riscontrox. Le as-
sociazioni dei consuma-
tori chiedono supercon-
trolli per zamponi e cote-
chini. Nessun pericolo,
dicono gli esperti.

Ameri e Massi a pag. 9

Tministro Zaia: «Consumare 1l pitt possibile prodotti italianm»
11 Codacons: «Ma occorre fare verifiche su zamponi e cotechini»

Diossina, controlli anche sulla carne bovina

Sequestrate partite dr matale rlandese m Emilia, Campania e Veneto. Il Ministero: «Né riscontri né motivi di allarmey

L'allarme é partito da Dublino, dodici le Nazioni a nischio L A S ALUTE N E L PI ATTO

Nel nostro Paese sono stati importati 22 carichi sospetti

di CARLA MASSI
ROMA - Dopo 1 maiali, anche 1 bovini.
Anche alcune partite di mangime destina-
te alle mucche irlandesi, infatti, sarebbero
state inquinate dalla diossina. Non ¢%,
comunque, motivo di allarme, precisano
al ministero del Welfare, ma «per precau-
zioney, spiega il sottosegretario Erancesea
Martini, «sono stati disposti controlli
sulle partite dicamebovina irlan-
dese destinate al mercato ita-
ltanow». Né riscontri, dico-
no, ne motivi di allar-
me. Un dato, emerso
da una riunione di -
esperti ierl a Bru-
xelles, sembra
certo: la diossi-
nachehaconta-
minato prove-
niva da olii in-
dustriali finiti
inuna macchi-
naperasciuga-
re 1 mangimi.
Proprio i man-
gimi, fin da do-
menica giorno
dell’allerta Ue, so-
no stati individua-
ticomei responsabi-
li della contaminazio-
ne. Fumi di combustio-
ne, & stato ipotizzato, si sa-
reébbero depositati sulle piante,
magari il grano, utilizzate per gli ali-
menti degli animali. Il cui organismo, con
erande difficolta, riesce a smaltu'e iveleni.

Da ieri, 1 Nas e le aziende sanitarie,
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hanno avviato i controlli nelle aziende
produttrici. Sono state 22 le partite di
carne suina irlandese a rischio diossina
segnalate dal sistema di allerta per la
sicurezza alimentare Ue all Ttalia. Quattro
sono gia state sequesiraie’in Campania nel
tardo pomeriggio di ieri. La carne, diretta
ai mercati di Baiano (Avellino) sard esami-
nata nei prossimi giorni per accertare
Peventuale presenza dei veleni. Peririsul-
tati si dovranno aspettare 15 giomni. In
Campania, comungue, fanno sapere dal-
I'Istituto zooprofilattico di Portici, la quan-
tita di carne suina proveniente dall’Irlan-
da & molto ridotta. L'allerta, in Emijlia
Romagna, ha riguardato spedizioni di
carnesuina provenienti da uno stabilimen-
to irlandese destinate a diversi paesi della
Comunita ed extra Comunitari. Da set-
tembre, in quella regione, sono arrivate
dall'Irlanda 255 tonnellate di camme desti-
nate a sei stabilimenti. Parte delle carni
sono gia state lavorate e parte sequestrate.
Quelle che erano ancora in giacenza nelle
celle frigorifere, La situazione per Romae
il Lazio, & «assolutamente sotto control-
low. Come assicurano i carabinieri dei Nas
della Capitale che hanno fatto controlli
nella grande distribuzione. Nel Veronese
si & deciso per un sequestro preventivo di
un Tir che trasportava prodotti suini.
«La came italiana & buona, da noi Ia
filiera del controllo funziona. Gli italiani
devono consumare il pit possibile 1 nostri
prodotipy. E’ I'appello del ministro delle
Politiche agricole ed alimentari Luca Za-
ia. «ll consumatore - aggiunge - ha sempre
sotto mano in maniera trasparente la trac-
ciabilita del prodotto, cioé la possibilita di

MINISTERO DELLA SALUTE

identificarne I'origine. E questo consente
in casi di emergenza come questo di arriva-
re immediatamente a tutelare la salute
pubblican.

Dall’'lrlanda é arrivato in Italia appena
lo 0,3% delle carni di maiale importate
dall’estero. Danoi, il consumo di prodotti
suini, & pari a 31 chili a persona. «Nureri
bassi - commenta la Coldiretti - ma di
fronte alle emergen-
ze sanitarie che si
riNCorrono Servono
anche misure strut-
turali con un siste-
ma di etichettatura
obbligatorio che in-

- | CARABINIERI
DEL NAS

dichi la provenien- «A Roma

za e 'origine di tutti .
oli alimenti. Alpari € nel Lazio
diquantoéstatogid sifyaazione
fatto per quella di : . .
polloeperquellabo- FOM A rischio,

vina dopo "mucca
pazza“ e I'allarme
aviarian.

Alza la voce 1l Codacons ¢ chiede di
avviare subito i controlli in tutta Italia su
zamponi e cotechini, Piatti forti delle
feste. Chiede verifiche anche negli stabili-
menti di produzione «per accertare chela
carne con diossina non venga aggiunta a
quella sana e poi immessa sul mercato
italiano». Non & il caso di sollevare I'allar-
me rispondono dal ministero del Welfare:

CRONKCHE

. x

.“
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DALLTRLANDA SOLO L0 0,3%

Dall'lranda & arrivato

in ltalia appena 1o 0,3

per cento delle cami

di maiale che importiamo
dalPestero. Da noi,

il consumo di prodotti
suini & di 31 kg & persona

quei prodotti sono stati preparati prima
del 1 settembre, data a partire dalla quale &
stato accertato il pericolo diossina nelle
carni irfandesi.

«Non c’éun rischio per il consumatore
in questa vicenda perché’Irlanda ha deci-
50 di ritirare tutii i prodotti dal mercato e
perché le quantitd interessate sono mini-
me. Solo 1.467 tonnellate. Allertati dodici
paesi», Rassicura anche Paola Testori Cog-
i, direttore generale aggiunto perla salute
alla Commissione europea a Bruxelles. Le
autorit sanitarie, ha spiegato, stanno risa-
lendo ai prodotti per1dent1ﬁcarh e ntlrarh
dal mercato.

e

Il rischio diessina
COSA SOND CARATTERISTICHE
LE DIOSSINE

Paco volatili, insolubili in acqua ma pill solubili nei grassi dove tendono
Sostanze inquinanti ad accumularsi. L'uomo le assume attraverso gli alimenti

che si formano € La diossina puo @I maiali assumono @ﬂ La diossina si

n i - . O ¥

aia d_o ma ter a_le associarsi ai la sostanza concentra nelluomo
organico ¢ bruciato mangirni per un  cibandosi framite I'assunzione
in presenza di cloro gimi perun - . .

- errore nell'iter  del mangime . dicarne

L di produzione

| SMALTIMENTO

I tempo

di dimezzamento
nell’uomo pud
arrivare a 12 anni

FONTI DI DIOSSINA
Mindustrie

‘mGEnen’[on S
lcentrall termoelettnche

GLI EFFETTI SULL’ORGANISMO.

g Ieruzuom cutanee (cloracne)
. B danni a carico del fegato

sriduzione di ferfilita, sviluppo
e difese immunitarie

® combustione di legne e carbone rifiuti solidi
urhani & rifiuti speciali (es. ospedalieri)

%D data

stampa MINISTERO DELLA SALUTE

ostanza potenzialmente cancerogena

ANSA-CENTIMETRI
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«Un’etichetta nuova per 1 consumatorn

1l presicente dei veterinari, Grasselli: serve capire quale carne di maiale si sta acquistando

ROMA - Un’etichetta nuova anche
per la camne di maiale. La chiedono le
associazioni di consurnatori ma anche
la commissione Agricoltura defla Ca-

mera e 1 produttori. Si tratta’di una .

sorta di certificazione del “percorso”
che quella carne

ha fatto dalPalle-
vamento {ino al
banco di vendi-
ta. Che sia una
braciola, unafet-

LA PROVENIENZA
DEL PRODOTTO

tina*di pancetta

«»_[ [ percorso osuna salsiccia.

: «Sard un grande

a"ell.a‘ carmesuing  re A
e pitt complicato  prattutto per il
. . consumatorey,
di quella bovina»  commenta Aldo

%D data

dente della So-
o ~ cleta jtaliana di
medicina veterinaria preventiva.

Perché parla solo del consumatore?
Dowrebbe essere una garanzia per
tutti la nuova etichetta per i maiali
simile a quella della carne bovina e di

stampa

Grasselli, presi-

SANITA' -

L’INTERVISTA

polio, 0 no?

«Dicoche &importante per il consuma-
tore perché, cosi, ha uno strumento in
pilpercapire qualecarne stacompran-
do. Per quanto riguarda noi veterinari
abbiamo gid tutti 1 documenti per
ricostruirela filiera della carne di maia-
lew.

Vuol dire che voi sapete qual & statala
strada che quel taglio di carne ha
fatto dalla stalla al bancone del nego-
ziante? -
«8i. Noi, in Italia ci sono 6mila veteri-
nari pubblici, dividiamo i nostri con-
trolli su due diversi fronti: uno, riguar-
da la carne che arriva da paesi terzi e

.deve avere particolari certificati e uno

riguarda la merce comunitaria regola-
ta dalle stesse nostre leggi».

~ Leiha detto che voi potete ricostruire
la ”’storia® di una partita di carne. In
che modo?
«l certificati che accompagnano le car-
ni devono documentare per quanto
tempo la carne ha viaggiato, dove &

stata macellata etc, E, dal momentoin

cui il prodotto viene acquistato da

CRONACA

~aquellodellabo-

un’azienda italiana perlatrasformazio-

" nie, la merce deve sempre essere certifi-

cata in ogni passaggion.
Quindi, sara segnata anche la prove-
nienza del prodotto di base?
«Esattamente. Il percorso della came
suina, perd, ¢

molto pid com- ]
plicato rispetto L’EMEHGENZA
vina. Ma credo
sarapossibile ar-
rivare ad un’eti-
chettatura otti-
male»,

. Che cosa leg-
gera il consu-

“ matore nel-
Petichetta?

“«Dopo “Mucca

la ricostruzione
del “tracciato”y

“MUCCA PAZZA”

pazza” é obbligatoria

«Dal primo gen-
naio del 2002 do-
po Femergenza “mucca pazza™ leti-
chetta della came bovina in vendita
deve obbligatoriamente riportare lo
stato di nascita, di allevamento e di
macellazione.

C.Ma.
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Allarme diossina. Primi sequestri
in Italia di carne suina irlandese pag. 22

L’emergenza diossina. Bloccati 22 lotti di prodotto irlandese, ispezioni in Emilia-Romagna e Campania - Controlli in 12 Paesi europei

Scattano i sequestri di carne suina

La Sanita avvia verifiche anche sull'import dei bovini - I veterinari: non ci sono pericoli

Ernesto Diffidenti
ROMA

wme Si stringe il cordone sanita-
riointorno all’export di carne sui-
nairlandese contaminata da dios-
sina. «In Italia sono 22 le partite
individuate-diceil sottosegreta-
rio alla Salute, Exancesca Martini
- e tutte immediatamente seque-
stratew. I lotti finiti nel mirino dei
Carabinieri del Nucleo anti-sofi-
sticazione (Nas) riguardano le
spedizioni da Dublino a partire
dalprimosettembre: daquellada-
ta, infatti, secondola Commissio-
ne Ue, il10% degli allevamenti ir-
landesi avrebbe fatto uso di man-
gimi inquinati. In tutto sarebbero
in circolazione 15smila tonnellate
di carne arischio distribuite in12
Paesi europei (di cui 1.400 in Ita-

lia) e trale 2 e 3mila tonnellate in
altri nove Paesi extra-Ue.

Secondo Martini 'emergen-
zapotrebbe non finire qui. Alcu-
ne partite di mangime sospetto
sarebbero state destinate anche
agli allevamenti bovini. «L’Eu-
ropa - spiega il sottosegretario
-cihainformato diun possibile
rischio anche in questa direzio-
ne e a garanzia dei consumatori
abbiamo subito intensificato i
controlli».

Intanto, nonostante le festivi-
ta, la catena dei controlli a livello
territoriale sta dando i primi im-
portanti risultati con ispezioni in
Veneto, quattro partite seque-
strate in Campania e altre in Emi-
lia-Romagna doveiserviziveteri-
nari, con i titolari delle imprese,
hanno accertato che parte delle
carnioggetto dell’allerta Ue sono
gia state lavorate e parte € ancora
nelle celle frigorifere. «La carne
&stata postasotto sequestro-sot-
tolineal’assessorato regionale al-
le Politiche perla Salute - cosico-
me sotto vincolo sono statimessi
i salumi in fase di stagionatura.
Per gli alimenti gia spediti, inve-
ce, sono cominciate le procedure

per il ritiro dal mercato». Dun-
que, nessun alimento potenzial-
mente contaminato arrivera su-
gli scaffali. A partire dai prodotti
natalizi,come zamponie cotechi-
ni,che secondola Salute «sono si-
curiin quanto hanno avuto un ci-
cloproduttivo antecedente al pri-
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mo settembre».

Peril direttore dellasicurezza
alimentare del ministero del
Welfare, Silvio Borrello, «solo in
un secondo momento si decide-
ra se distruggere le carni a ri-
schio o sottoporle ad analisi nei
laboratori specializzati sulle
diossine: dal centro di referenza
nazionale di Teramo ailaborato-
ridiRomae Brescia». Sitrattade-
gli stessi laboratori utilizzati pri-
ma dell’estate per fare chiarezza
sulla mozzarella di bufala e, in-
dietro negli anni, su epidemie di
polli(1999) e suini (2006) prove-
nienti dal Belgio.

Il Welfare, tuttavia, rassicura i
consumatori: I'import dall'Irlan-
da ¢ destinato per lo pili alla tra-
sformazione industriale. «I Nas
faranno i controlli necessari - as-
sicuraBorrello-maé difficile tro-
vare carne dall'Irlanda nei ban-
chi deisupermercati».

L’Italia € un importatore netto
di carni suine e bovine con per-
centuali di autoapprovvigiona-
mento che viaggiano rispettiva-
mentoal 60% e al 50%. Mal'Irlan-

.da & un fornitore minore. Le
goomila tonnellate di cgrne sui-
na importate ogni anno preven-
gono per lo pilt da Germania e
Olanda (oltre il 509% del fabbiso-
gno) e, via via, da Francia, Dani-
marca e Belgio. Da Dublino arri-
vasololo 0,4% degliacquistitota-
li di carni suine (meno di 4mila
tonnellate). Riguardo i flussi di
carne bovina (43omila tonnellate

" acquistate), invece, I'Irlanda con
una fetta superiore al 7% (30.600
tonnellate) figura accanto ai big
olandesi, tedeschi e francesi
(70-8omila tonnellate ciascuno).

Sullavicenda¢ interventuo an-
che il ministro delle Politiche
agricole, Luca Zaia, che ha rilan-
ciato il suo progetto di legge per
rendere obbligatoria I'etichette
diorigine e il segretario dei vete-
rinari pubblici, Aldo Grasselli se-
condo cui «non cisono pericolie
almomento i controlli proseguo-
no conregolarita».

LE QUANTITA

L'Italia importa solo 0 0,4%
di maiali dall'isola,

che perd é al quinto posto

trai fornitori in quantita
di bovini macellati

| ILPRECEDENTE___|

Nel 1996 il caso
della mucca pazza

Cos’é

» L'encefalopatia spongiforme
bovina, conosciuta come «virus
della mucca pazzar, &
un’infezione neurodegenerativa
trasmissibile, potenzialmente
mortale, che colpisceil cervello
dei bovini. La Bse ha un periodo
d’incubazione che varia dai
quattroai cinque anni.

Quando é iniziata

u Diagnosticata inizialmente nel
1986 nel Regno Unito - dovefinoal
2003 sono stati registrati 182mila
-casi- ha poiscatenatoun
problema di sanita pubblica
quando é stata accertata
l'esistenza di una variante umana
dellaBse, la malattia di
Creutzfeldt-Jakob, rilevata perla
primavolta nel 1996.

Le cause

n Latrasmissione dell’agente
infettivo-il prione-avviene
tramite tessuti animali
particolarmente predisposti.
Principalmente il cranio,
l'encefalo, gli occhi, le tonsille, eil
midollo spinale di ovini, caprinie
bovini che abbiano piti di 12 mesi.
Per questi ultimi, sonoarischio
anche la colonnavertebrale, i
gangli delranchide, il mesentere e
parte dell’intestino.

Le contromisure
n Perfrenareil contagio, 'tnione
europea ha vietato le esportazioni
di bovini e prodotti derivati dal
Regno Unito ed haimposto
Pabbattimento sistematico delle
‘mandrie dove era stato riscontrato
un caso di Bse. Quindi, attraverso
ilregolamento (CE)}99/2001,'Ue
ha vietato l'uso didiverse-
proteine, semplici etrasformate, e
di prodotti che le contengano
nell’alimentazione degli animali.

InItalia

MINISTERO DELLA SALUTE

» Complessivamente, sono stati
riscontrati 142 casi di mucca pazza
inltalia. Il primo & stato accertato
nel2002 nella provincia di
Trapani, l'ultimo loscorso 26
settembre a Torino. Nel 2008 sono
stati realizzati 480mila testa
livello nazionale che si
aggiungono ai 4.765.000 eseguiti
trail2001edil2007.
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L’imprenditore. Giordano Veronesi

«Danoi i mangimi
sono certificati»

Massimo Agostini

ROMA

ma [lrischioinItalia é prossi-
mo allo zero. Anche perché i
mangimi prodotti e usati per
alimentare il bestiame sono
al 98% made in Italy. E dun-
que, la potenziale contamina-
zione da diossina delle nostre
carni, dopo P'allarme scattato
nei giorni scorsi in Irlanda, &

STRATEGIA VINCENTE
Tutta la filiera industriale
é sottoposta

alla normativa «Haccp»
e all'obbligo

di etichettatura

davvero remota..

«A parte il fatto che da quel
Paese importiamo quasinulla e
che i nostri principali fornitori
sono Belgio, Danimarca e Fran-
cia - ricorda Giordano Verone-
si, gia presidente dell’Assalzoo
etitolare del'omonima azienda
mangimistica - contuttala cau-

tela possibile posso assicurare

che la situazione da noi resta
molto tranquilla. I mangimi che
usiamo nelle nostre stalle sono
sottopostia rigorosicontrolli».
Quindi, nessun pericolo per
la salute umana, a prescindere
da eventuali contaminazioni di
carni suine, o bovine che siano?
«Guardi - aggiunge Veronesi -
io posso ribadire un concetto
difondo che ho espresso anche
in occasione di analoghi episo-
di che si sono verificati nel cor-
so degli anni: chi lavora in co-

‘scienzaétranquillo, equiinIta-

lia abbiamo un sistema di con-
trolli regolamentato per legge
che mette al riparo praticamen-
te da qualunque rischio, sia i
produttori di carni suine, sia
quelli di bovini».

Dungueun allarme ingjustifi-

SANITA' - CRONACA

cato? «Un allarme involontario.
O che qualcuno, come é succes-

so0 altre volte, si diverte a solle- .

vare per secondi fini».

Dal 20006, del resto, nel no-
stro Paese tutte le aziende che
produconomangimialivelloin-
dustriale sono ‘sottoposte
all'Haccp, il sistema di autocon-
trollo, modulato su ogni singola
azienda, che chiunque opera in
ambito alimentare deve osser-
vare per valutaree stimare even-
tuali pericolierischi, prevenen-
dol'insorgenza di problemiigie-
nici e sanitari.

Certo, dall'obbligo di questo
sistema attualmente & esente
quella minoranza di produttori
di materie prime e di aziende
agricole che producono mangi-
mi per'autoconsumo. E comun-
que, visti i controlli praticati a
valle dalle autorita sanitarie ita-
liane, anche nell’ipotesi di con-

‘taminazioni, la presenzadidios- -

sina sarebbe immediatamente
riscontrata, portando al seque-
stro dei prodotti.

Per i mangimi esiste poil'ob-
bligo di etichettatura. Regolato
alivellonazionale dallalegge ba-
se 281/63 e successive modifi-
che, che pur non prevedendo
lindicazione percentuale delle
materie prime contenute, rap-
presenta comungue una garan-
zia sulla provenienza di questi
ingredienti.

Unagaranziacheriguardaan-
chele materie prime d’importa-
zione, ad alcune delle quali I'in-
dustria mangimistica & costret-
ta a far ricorso in mancanza di
sufficientilivelli di autoapprov-
vigionamento. E il caso della fa-
rinadisoia, principale fonte pro-
teica nella formulazione dei
mangimi, di cui I'Ttalia importa
circa il 95% del fabbisogno. O
della granella di mais, che I'an-
no scorso & stata improtata
dall’estero per una quota pari al
15% del totale.
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Allevatori in crisi: licenziati 900 addetti, 6mila i posti a rischio

Dublino abbattera 100mila capi

Nicol Degli Innocenti

LONDRA

mm Lo scandalo del maiale alla
diossina pesera per un miliardo
di euro sull’economia irlandese
ed & gia costato il posto dilavoro
agooaddettiallalavorazione del-
la carne suina licenziati ieri. Il
problemasié allargato ormaiazo
Paesie Dublino temeun colpo du-

rissimo all'export, mentre il Na-

tional bureau of criminal investi-

‘gations ha avviato un’'indagine.

Secondoil sindacato Siptui posti
a rischio sarebbero 6mila, men-
tre si teme un allargamento della
crisi agli allevamenti bovini.

La causa della contaminazio-
ne, ha confermato ieri il ministe-
ro dell’Agricoltura irlandese, &
un olio industriale contenente
diossina finito nel mangime dato
ai suini. La ditta fornitrice & stata
identificata: si tratta della Mil-
Istream Power Recycling, nella
conteadi Carlow, chericiclascar-

ti alimentari e in particolare dei
panifici per produrre mangime
per suini. Secondo la ditta I'olio
industriale ¢ stato utilizzato solo
per lubrificare un macchinario

-chie asciuga il mangime, ma il mi-

nistero ha confermato ieri sera
che P'olio tossico & invece finito
nel mangime e ha inoltre accusa-
tol'operatore del macchinario di
non avere i permessi necessari.
LaMillstream, che impiega1isper-
sone, resta chiusa per ordine del-
le autoritairlandesi.

Gli ispettori sanitari avevano
rilevato la presenza di un conte-
nuto di diossina fino a 200 volte
superiore a quello consentito fa-
cendodeicontrolli diroutine. Sa-
bato scorso il Governo di Dubli-
no halanciato I'allarme e ordina-
to il ritiro dalla vendita dei pro-
dotti alimentariabase di carne cli
maiale, mentre i servizi veterina-
ri oggi non escludono I'abbatti-
mento di 10omila capi a rischio.

SANITA' - CRONACA

Gli allevamenti che hanno utiliz-
zato mangime prodotto dallaMil-
Istream sono 47 in Irlanda e 9 in
Irlanda del Nord.

Ancheisupermercatibritanni- .

ciierihannorimosso dagliscaffa-
lii prodotti contenenti maiale ir-
landese, che rappresentano 1'8%
deltotale delle importazioni (cir-
ca simila tonnellate). La Food
Standards Agency britannica ha
consigliato di non comprare pro-
dottiarischio, mahasottolineato
che ladiossina é cancerogena so-
loinseguito aun’esposizione pro-
lungata a grandi quantita e ha
quindi minimizzato il pericolo
per iconsumatori.

Lalrish Exporters Association
ha detto ieri che le esportazioni
dimaiale (carne e derivati) valgo-
no circa 750 milioni I'anno, ma
che il conto finale rischia di esse-
re molto pitielevato per il rischio
diunboicottaggio delmadeinIre-
land da parte dei consumatori.
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SUINI ALLA DIOSSINA
Quando funziona
lallarme Ue

Yultimo allarme alimentare lanciato
dall'Unione europea sulle carni suine irlan-
desi contaminate da diossina ha dimostrato che il
sistema di rintracciabiliti ha funzionato. Anche
inItalia, dove, nonostante le due giornate di festi-
vita e di chiusura degli impianti di lavorazione, la
catenadei controllisul territorio haportato aindi-
viduare buona parte dei lotti segnalati dalle auto-
ritd sanitarie irlandesi. Rispetto alle precedenti
gravi crisi - soprattutto quella legata alla Bse -
qualcosa & evidentemente cambiato, in meglio. Il
sistema d’allerta rapido & previsto da un regola-
mento varato da Bruxelles nel 2002, proprio all’in-
domani dell’emergenza «mucca pazza», € con-
sente dirintracciare i prodotti arischio segnalan-
do tuttiipassaggi fino al’acquirente finale.
Questo, ovviamente, non significa che bisogna
abbassare la guardia. Anzi, finché cisaranno ope-
ratoridisinvolti che pensano diarricchire i mangi-
mi per animali, le cui carni diventano cibo per i
consumatori, con tutti gli scarti che ci sono in gi-
ro, bisognera alzare il livello dei controlli e se ser--
ve aumentare anche le sanzioni.

pordiotimismo
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Maiale dall'Irlanda, ora allarme bovini

Carne alla diossina
scattano i sequestri

[ primi anche in Campania

Scattano i controlli in Italia
per la carne di maiale alla
diossina proveniente dall’Ir-
landa. Sequestrate in Cam-
pania quattro partite, co-
mungque molto limitate, di
carnesuina diretta ai merca-
ti di Baiano (Avellino). Nei
prossimi giorni saranno ef-

fettuati gli esami di labora-
torio per accertare |'even-
tuale presenza di diossina
oltre i limiti consentiti. En-
tro 15 giorni esito delle
analisi. Intanto, i controlli
sono stati estesi anche alla
carne bovina irlandese.

»> PELUSO E SERVIZI PAGG. 2E 3

Maiale irlandese alla diossina
sequestri anche in Campania

‘Carni sospette sotto chiave in Italia, Martini; a rischio 1 b

Quattro

i lle bovine. Di qui
le partlte DaLvo stato di allerta, ai provvedimen- gu(fecisiggl; §i prle%til_l
fermate el alameslecanidina spone aire voi

. - . ,do-
nella nostra pa, I'Italia mette le mani avanti. Sono ;}git?eogézlilgggs% d:l-
: . sospette 1467 tonnellate provenienti P oni AVt
reglone' dall'lrlanda, 22 partite destinate ad 1; lggolrgT&zéﬁgsl asviu S
erano altrettante aziende arrivate nel nostro saputo che le alitori-
. Paese dopo il primo settembre. Scatta- {3 jrlandesi hanno.
destinate {1/0 itsqu:Stri in if(rilﬂia Romalgr}a_i messo  cautelativa-
. . enetoe Campania. Adannunciarliéil  pente sotto chiave

31 mercatl sottosegretaliilo alla Salute, Erancesca  jlcunj allevamenti.
' 1 Martini. Anche se in In Campania so-
1 Balano serata il ministero no quattro le partite
La contaminazione Precisa «Non si trat- disuinoirlandese se-
ta di 22 sequestri ma questrate. Si tratta di
aVvenuta a causa di segnalazioni, da prodotti che erano
Y A 1, parte della Commis- destinati ai mercati
d@g h Oh mdust.mah sione europea, di 22 di Baiano nell’Avelli-
der macchinori partite entrate in Ita- nese. El'assessore re-
fZ?’&Zt’& a contatto lia». La cont.aminél- giorkalll%all’AgCricoltill-
. Attt zione non riguarda ra, rea Cozzoli-
CON v mangvmai solo questo tipo di no, oltre asottolinea-
carni bianche. Vi so- re «’efficienza dei
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J stampa

LA SICUREZZA ALIMENTARE
Prodotty ritirati dalle Asl

n operaziont tn Emilia e Veneto

Zaia: 1 nostrt suini Sono genuini

ed ¢ meglio consumare quell

CINZIA PELUSO

no rischi anche per

MINISTERO DELLA SALUTE

ovini importati
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controlli», precisa

che «nelle prossime ore sara tolta dalla
retetuttala carne arischio». Le quanti-
ta importate dalla nostra regione so-
no, tuttavia, molto ridotte. «Solo 15
delle 2000 partite importate dal primo
settembre scorso provenivano dall'Ir-
landa», precisa Antonio Limone, com-
missario dell'Istituto zooprofilattico
di Portici.

Lo stesso ministro delle Politiche
agricole, Luca Zaia, usa toni rassicu-
ranti. «La carneitaliana & buona, quin-
di gli italiani devono consumare il pil1
possibile prodatto italiane di prossimi-
ta, tanto pilt nel caso della carne suina
che & un'prodotto autoctonon, eviden-
zia.

1 provwedimenti scattati ieri sonpo
stati possibili grazie all’'allerta rapida
europea conl'invito rivolto dalla Com-
missione a tutti gli Stati di bloccare le
importazioni e fare controlli. L'ltalia,
intanto, gia pensa alle mosse future.
Laproposta dell’obbligo di etichettatu-
ra dei prodotti, lanciata dalla Feder-
consumatori, nonché da Coldiretti e
Cia, trova sponda nei programmi del
governo. «Proporro all'Unione euro-
peal'etichettatura di tutte le carni», fa
sapere la Martini. Piit tardi Zaia preci-
sera che «in Italia la filiera del control-
lo funziona e il consumatore ha sem-
pre sotto mano la tracciabilitd del
prodotto per identificarne !'origine.
Nel momento in cui il ddI sull’obbligo
dell’etichetta di origine sugli alimenta-
ri sara legge a queste informazioni si
potra accedere con ancora maggiore
tempestivitar. :

Tanta prudenza, ma pericolilimita-
ti. «Massima attenzione da parte degli
uffici centrali e periferici ma il rischio
¢ molto modesto». A rassicurare é il
direttore della sicurezza alimentare
del Welfare, Silvio Borrello. E anche
Coldiretti e Cia gettano acqua sul fuo-
co deifacili allarmismi. «Dall'Irlanda e
arrivato appena lo 0,3% delle carni di
maiale importate ed & quindi necessa-
rio evitare allarmismo», sottolinea la
prima. Mentre la seconda le fa eco:
«L’import da Dublino & praticamente
nullo». L’associazione dei consumato-
riAducinvita, comunque, ad astenersi
per ora dai consumi. E il Codacons, in
vista delle festivita, chiede controlli su
zampone € cotechino.

Ma come sarebbe avvenuta la con-
taminazione? Colpa dei mangimi. Con-
terrebbero olii industriali di macchina-
ri utilizzati per I'asciugatura dei resti
di panetteria contenuti nel nutrimen-
to degli animali.

MINISTERO DELLA SALUTE

Ecco dove
nasce
il veleno

Pascoli e
mangimi
contaminati
sono i
principali nodi
di
contaminazio-
ne da
diossina di
carni e fatte
di animali. La
diossina
corrisponde a
oltre 200
sostanze
diverse, 17
altamente
tossiche per
I'uomo. La
pil pericolosa
tetraclorodi-
benzo-p-diossi-
na (Tcdd), la
cosiddetta

diossina
Seveso, €
punto di
riferimento
per valutare
la tossicita.
L’esposizione
di fondo della
popolazione &
stimata in un
miliardesimo
di
milligrammo
{picogrammo,

ol
equivalente di
tossicita del
Tedd per
grammo di
grasso (pg
teq/g).
Contenuta in
oli isolanti o
additivi
antimuffa,
vernici e
impregnanti
per legno, la
diossina pud
diffondersi
anche per
combustione.
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Possibili contaminazioni dal mangimi.
Sequestri in Emilia Romagna, Campania

e Veneto. Il sottosegretario Martini:
«Importiamo poco, bassi i livelli di pericolo.
Ma serve l'etichettatura obbligatoria»

Diossina, dopo "

maiali a rischio anche 1 bovini

Scattati i primi sequestri in Emilia,

N ITALIA sono arrivate, do-
po il primo settembre, venti-
due partite di carne suina pro-
venienti dall’Irlanda e, quindi, so-
spette di essere con-
taminate dalla dios-
sina. Sono state di-
stribuite ad altret-
tante aziende per
un totale di 1.467
tonnellate di carne
a rischio. E ieri ¢
scattata ’allerta anche per le carni
bovine irlandesi. Da quando si
diffuso lallarme, due giorni fa,
lanciato dalla Commissione euro-
pea, i carabinieri del Nas hanno

effettuato controlli in tutto il Pae-
se, sia nel supermercati sia nei de-
positi di lavorazione industriale.
I controlli, proseguiti anche ieri,
hanno dato nella maggior parte
dei casi esito nega-
tivo. Finora sono

state  sequestrate
quattro partite di
carne suina in

Campania, dirette
ai mercati di Baia-

no, nell’Avelline-
se, mentre in Emi-
lia Romagna, in particolare nel
Modenese, sono stati individuati
sei stabilimenti che hanno ricevu-
to, da settembre, 255 tonnellate di

ALLERTA
Visitati dai Nas
120 grandi
magazzini
in tutta ltalia

carne proveniente dall’Irlanda.
Verifiche anche alle industrie di
trasformazione e salumifici del
Veneto, dove & stato sequestrato
un Tir nel Veronese. I Nas hanno
controllato 120 grandi magazzini
in tutt’Ttalia.

«LA SITUAZIONE ¢ pienamen-
te sotto controllo e nei prossimi
due, tre giorni avremo una totale
chiarezza», rassicura il sottosegre-
tario alla Salute, Erancesca Marti:
ni, decisa a chiedere assieme al mi-
nistro all’Agricoltura, Luca Zaia,
all’Unione Europea ’etichettatu-
ra anche delle carni suine. come

MINISTERO DELLA SALUTE

gia avviene per quelle bovine e di

pollo. Ma lallerta ieri si € allarga-
ta a un nuovo fronte: dopo che in
Irlanda sono stati posti sotto se-
questro per precauzione anche al-
cuni allevamenti di bovini, la sot-
tosegretaria ha ordinato il control-
lo anche di carni bovine.

«Noi ¢i muoviamo sulla base di

Veneto e Campania. La Martini: «Situazione sotto controllo»
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quanto ci viene indicato dal siste-
ma di allerta europeo. Ieri (dome-
nica, #dr), giorno in cui c¢i hanno
informato, ci siamo immediata-
mente attivati, informando le re-
gioni e incaricando i carabinieri
dei Nas sul territorio nazionale
al fine di reperire e sequestrare
tutte le partite eventualmente
introdotte in Italia dopo il pri-

mo settembre», ha precisato il sot-
tosegretario. Cosi, i controlli pro-
seguono. leri in Emilia-Roma-
gna, nonostante la giornata festi-
va, 1 Servizi veterinari e i titolari
delle imprese interessate hanno
aperto gli impianti

E’ STATO COSI accertato che
parte delle carni oggetto di allerta
¢ gia stata lavorata insieme ad al-
tre per produrre prodotti di salu-
meria, mentre altra & conservata
nelle celle frigorigere delle ditte.
La carne ¢ stata quindi posta
sotto sequestro, come i salu-

mi in fase di

4 .
stagiona-

e
tura. Per gli alimenti gia spediti,
sono iniziate le procedure per riti-
rarli dal mercato. «Nonostante
questo, vorrei rassicurare tutti i
consumatori, perché di tutte le
carni suine importate in Italia
dall’estero — ha precisato il sotto-
segretario Martini — soltanto lo
0,4 per cento arriva dall’Irlanda.
Quindi, ci troviamo di fronte a un
rischio estremamente basso».

LA DIOSSINA dei mangimi pro-
veniva da olii industriali finiti in
una macchina utilizzata per asciu-
gare il mangime. «In Italia una co-
sa del genere non potrebbe succe-
dere perché i controlli sui mangi-
mi sono severissimi», dice Agosti-
no Macri, direttore di medicina
veterinaria presso I’Istituto supe-
riore di Sanita. Su zamponi
e cotechini, la Martini
- rassicura: « Tutti i pro-
dotti distribuiti du-
rante le feste natali-
zie sono sicuri, in
quanto hanno avu-
to un ciclo produtti-
vo antecedente al
primo di settem-

bre».
b.b.
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L’INTERVISTA IL VETERINARIO BORRELLO, DIRETTORE SICUREZZA ALIMENTI DEL MINISTERO

«Pericoli? Solo consumando grandi quantita»

di DONATELLA BARBETTA

— ROMA —

INSACCATI, cotechini e zamponi potranno tro-

vare un posto sulle tavole natalizie?
«E altamente improbabile che questi prodotti siano
stati contaminati con la carne proveniente dall’Irlan-
da — risponde il veterinario Silvio Borrello (nella fo-
to), numero uno della direzione genera-
le della sicurezza degli alimenti e della
nutrizione del ministero del Welfare
— anche se non possiamo escludere

COTECHINO
«Gli insaccati

modesta, solo lo 0,4% di tutte le importazioni da Pae-
sicomunitari e da altre nazioni».

Cherischi corrono i consumatori che per sventu-
ra avessero acquistato prodotti contaminati?
«Molto modesti, perché per avere dei danni si devono
verificare alcune condizioni: la quantita di diossina
negli alimenti deve essere elevata, cosi come la quanti-
ta di prodotto che si mangia. Infine, bisogna che I’as-
sunzione dell’alimento sia prolungata
nel tempo. La diossina, infatti, & una
sostanza tossica che da fenomeni di ac-
cumulo, ma non una patologia acuta.

niente. Ma se pensiamo ai tem-  per le feste di Natale Insomma, piccolissime dosi in even-

pidovremmo stare tranquil-
li».

sono stati preparati
molti mesi fa»

tuali elementi contaminati non produ-
cono un rischio».

~ Ci spieghi megllio.
% «QGli allevament1 irlan-
% desi sono stati contaminati con il
mangime pericoloso a partire dallo
scorso 1° settembre. E la produzione
di insaccati e zamponi viene precedu-
* ta daun periodo in cui gli animali de-
vono ancora essere allevati, abbattuti e
trasformati. In Italia la distribuzione di

.....

Inoltre, importiamo carne irlandese in quantita
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Risalire alla carne di maiale irlan-
dese sara difficile?
«No, perché abbiamo la tracciabilitad dei prodotti.
L’Italia & 'unico Paese che segnala I’arrivo degli ali-
menti ai nostri 17 uffici periferici del ministero, gli
Uvac, Uffici veterinari per gli adempimenti comuni-
tari. Poi ci affidiamo a1 servizi veterinari regionali e
delle Asl e ai Nas.
Le stesse verifiche verranno fatte la carne bovi-
na?
«Certo. Siamo appena stati avvisati e domani {oggi,
ndr) potremo fare il punto a fine mattinata.

MINISTERO DELLA SALUTE
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Il nuovo caso diossina
Hl rischio

COSASONO  CARATTERISTICHE

- LE DIOSSINE Poco volatili, insolubili in acqua ma p|u solubm nei grassi dove tendono
Sostanze inguinanti  ad accumularsi. L'uomo le assume attraverso gli alimenti

ngnscli;ol:xn;?:r?ale € Ladiossinapud @)1 maiali assumono (3) La diossina si
grganicn 2 bruciato associarsi ai la sostanza concentra nell'uomo
in presenza di cloro mangimi per un cibandosi tramite I'assunzione

errore nell'iter del mangime di carne
di produzione :

SMALTIMENTO
v It tempo

di dimezzamento
nell'uomo pud
arrivare a 12 anni

| GLI EFFETTI SULL’ORGANISMO

m eruzioni cutanee (cluracne)
® danni a carico del fegate

= central termoelettﬂche T ® riduzione di fertilit, sviluppe
u combustione di legne e carbone, ritiuti solidi ¢ difese immunitarie i B
urbani e rifiuti speciali (es. ospedalieri) & sostanza putenzmlmente cancemgena
Le cifre

levamenti irlandesi indagati

oaccertamenh S

ANSA-CENTIMETR

SANITA' - CRONACA
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Maiali irlandesi:
anche il manzo
arischio diossina

Ritirate tonnellate di sui-
ni. E 'Edropa avverte: for-
se contaminati i bovini
Balestriero e Beltramin
alle pagine 14-15

Maiali irlandesi, controlli in Italia
Anche il manzo a rischio diossina

Ritirate centinaia di tonnellate di suini importate da Dublino
E UEuropa avverte: possibili contaminazioni anche per i bovini
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Rita Balestriero

Milane Nel caos provocato dal nuovo allar-
mealimentare, arrivano le prime certezze: so-
no 22 le partite di carne suina irlandese im-
portate in Italia dopo il primo settembre. <E
sono gia state segnalate», precisa.il sottose-
gretarioalla Salute Francesca Martini| che pe-
10 avverte: <L’'Ue ha ravvisato una possibile
contaminazione di diossina anche perle car-
ni bovine irlandesi, per questo, stiamo inten-
sificando i controlli.

Continuano cosi le verifiche, sia alle fron-
tiere sianelle regioni. In Emilia-Romagna, ad
esempio, negli ultimi tre mesi sono arrivate
dallIrlanda 255 tonnellate di carne destinata
a sei stabilimenti: alcune sono state lavorate

.e ne & gia stato disposto il ritiro dal mercato,
altre invece sono ancora nelle celle frigorife-

re e ora poste sottosequestro, cosi come altre
quattro partite di carne importata in Campa-
nia.

Procedonointanto le indagini della polizia
irlandese che sembraaverindividuato la fon-
tedella contaminazione indell'olio industria-
le finito in una macchina utilizzata per asciu-
gare il mangime alla Millstream Power Re-
cycling», una ditta della contea di Carlow che
trasforma prodotti alimentari di scarto in ci-
bo per maiali. Al momento, pare che gli alle-
vamenti che si sono serviti di questo mangi-
me siano in tutto 10 in Irlanda e 9 in Irlanda
delNord. Tradotto, significa un rischio poten-
ziale per venti-venticinque Paesi e la concre-
ta possibilita di dover abbattere 100mila ani-
mali, come ha annunciato Paddy Rogan, re-
sponsabile deiserviziveterinatiirlandesi. Eil
quotidiano The Irish Times ha gia provato.a
farei contiin tasca agli allevatori irlandesi. 1l
risultato non ¢ stato dei migliori. Citando le

stime delleassociazionidicategoria che han-
no chiesto ajuto al governo, infatti, sembra
cheilbloccodelle esportazioni costera ai pro-
duttori di carne di maiale irlandesi circa 100
milionidieuroeilrischiodirestareacasaper
6mila lavoratori del settore. Novecento di-
pendentisono gia statilicenziati ieti mattina.

LINCIDENTE Dell'olio industriale
e finito in una partita di mangime
Cosi € iniziata la contaminazione
| capi da abbattere sono 100mila

«Massima attenzione da parte nostra - assi-
cura il direttore della sicurezza alimentare
del Welfare Silvio Borrello - ma per noi il ri-
schio & modesto». Anche da Bruxelles arriva-
norassicurazioni: «<Siamosoddisfatti da quan-
to il governo irlandese ha deciso di fare - ha
spiegato il commissario Ue per la salute An-
droulla Vassiliou —. Non riteniamo che, ora
comeora, sia necessarioricorrere a provvedi-
menti supplementari». L'associazione dei
consumatori Aduc, in compenso, invita gli
italiani a «non mangiare carne suina, almeno
finoa quando non saranno resinotii risultati
delle analisi». E i prodotti tipici delle feste na-
talizie? Zamponi e cotechini - chiarisce la
Martini - sono sicusi al cento per cento, per-
ché hanno avuto un ciclo produttivo antece-
dente al primosettembre». Anche la confede-
razioneitalianaagricoltoriinvitaaevitare psi-
cosi: «Alleviamo piu di 9 milioni di maiali al-
I'anno, siamoil secondoesportatore mondia-
ledisuini. Lanostra produzione ha uno stan-
dard qualitativo di eccellenza». E gli allarmi
mucca pazza e aviaria sono gia costati alla
nostra agticoltura oltre 5 miliardi di euro.

MINISTERO DELLA SALUTE
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L'identikit di un veleno <invincibile»

Quella che si chiama genericamente
«diossina» corrisponde in realta ad oltre
‘200 sostanze diverse, 17 delle quali alta-
mentetossiche per 'uomo. Nei Paesiindu-
strializzati, 'esposizione di fondo della
popalazione é stimata in un miliardesimo
dimilligrammo. Secondo I'Authorityirlan-
dese per la sicurezza alimentare, nelle
carni dimaiale contaminate sono presen-
ti livelli di diossina superiori da 80 a 200
volte rispetto al valore minimo: «Un livel-
loche corrisponde a unrischio perla salu-
tepubblica molto, moltobasso. Si dovreb-
bero mangiare prodotti con questi conta-

MINISTERO DELLA SALUTE

minanti per 40 anni prima di avere alcun
segno di malattia». Ma la diossina é un
veleno molto persistente: si lega facil-
menteal materiale organico e sononeces-

sari mesi, perfino anni, prima che venga
degradata. Nel corpo umano si accumula

nei grassi. Se ingerita in grandi quantita
pud provocare lesioni della pelle, calo del-
la fertilita, ritardo della crescita, tumori.
La contaminazione piti violenta mai avve-
nutain ialia, quella del luglio 1976 a Se-
veso, hafattoregistrare casi diacne evio-
lenti eritemi nella pelle umana persisten-
ti anche a distanza di oltre vent'anni.
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é’%f‘\{TERif ISTA JLUCA ZAIA o
«Sempre meglio la nostra carne»

Il ministro delle Politiche agricole: «Analisi a tappeto, nessun rischio per i consumatori
Ma la produzione italiana é pits sicura. L’Ue intervenga, o mangeremo le peggiori schifezze»

I PAESIIN ALLERTA

Elenco degli Stati che hanno importato carne di maiale dalllrlanda dall'1 settembre (cifre in tonneliate)

12 DELLA UE Allevamenti.ch_e hannolusato g EXTRA UE
mangimi sospett

RE N
TN
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#® Regno Unito

nell’Eire in rlanda
(Repubblica del Nord
d'IrIanda)

| g g
Un consiglio: '
siate meno
esterofili

al supermercato

‘% Portogallo

La proposta

Bruxelles deve

ANSA-CENTIMETRI

introdurre una
carta d'identita
alimentare
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Paolo Beltramin

B Consigli per gli acquisti: <Se .

voleteandare sul sicuro, mangia-
te carne italianas. Parola di Luca
Zaia.
Mi scusi, ma normalmente in
questi casi il ministro delle poli-
tiche agricole dovrebbe dire
chenonc’é problema, cheva tut-
tobene...

<F invece il problema c’¢. Non-

per il caso specifico della carne
irlandese, sia chiaro. Ma se non
si fissano regole chiare a livello
europeo, fra qualche anno ri-
schiamo di trovare nelle nostre
tavole le peggiorischifezze, sen-
4 sapere nemmeno cosa stiamo
mangiando».

Andiamo per ordine: ma la car-

ne esposta in questi giorni in

macelleria e a rischio?
«Assolutamente no. Primo, per-
ché sono gia scattati controlli a
tappeto. Secondo, perché|'Italia
importa pochissima carne dall’Ir-
landa, a differenza di altri Paesi

come la Gran Bretagna e la Ger-
mania. Terzo, perché di ogni bi-
stecca giaoggivengonoregistra-
te accuratamente caratteristiche
eprovenienza, cosache purtrop-
po non si pud dire per molti altri
alimenti. Quindi, su questo caso
specifico, ci tengo a rassicurare

tutti i cittadini. Detto questo, a

casamia...».

Gia, a casa sua cosa si mangia?

o mangio solo carne italiana.
Perché so che dietro a ogni bi-
stecca e costicina ¢’¢ una filiera
garantita al cento per cento. La
nostra produzione agroalimenta-
re e sinonimo di sicurezza, quali-
ta e identita».
Questa é pubblicita occulta.

«No,non € perniente occulta. An-
7i, vorrei essere piu chiaro: cari

consumatori, siate meno estero-
fili' 11 modo migliore peraverela
certezza dimangiare sanoeman-
gidre italianos.
Quindi ogni massaia dovrebbe
investigare sul banco frigo e

SANITA' - CRONACA

tempestare il macellaio di do-
mande?
«Gid oggi ogni confezione di car-
ne al supermercato ha impressa

un’etichetta con la carta d’identi-

ta dell’animale: provenienza, ti-

pologia, data di lavorazione. E i
macellai sono obbligati per leg-
ge a presentare sul bancone, per
ogni pezzo di carne, le stesse in-
formazioni. Insomma, quando
vannoacomprarelacarne gliita-
liani hanno a disposizione tutti
gli strumenti per scegliere bene.

Purtroppo non & cosi per altri
prodotti agroalimentari. Alme-
no per ora: a Bruxelles si stanno
accorgendo che in Italia ¢’ un
ministro dell’Agricoltura che
ama combattere».
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Perché ce I'ha con I'Ue?
«Non ce I'ho con I'Ue. Pero biso-
gna decidersi su cosa significa
mercato libero. Per alcuni, vuol
dire mercato indifferenziato. A
noiinvece piace chela gente pos-
sa scegliere consapevolmente.
Vogliamo che ogni consumatore
abbia tutte e informazionisu co-
sa sta comprando. Questo deve
valere perlacarne, perlolio, per
la.mozzarella e per i pomodori.
Siamo famosi nel mondo per tre
primati: food, fashionand Ferra-
7i. Ma solo il 10% degli alimenti
cheall’estero passano per«made
inktaly»sono prodottidavveroin
Italia. Ho presentato un disegno
dilegge a Bruxelles che introdu-
ce la tracciabilita di tutti gli ali-.
menti, dalle verdure ai formag-
gi. Hanno 90 giorni ditempo per
approvarla. Altrimenti, sara bat-
taglia».

Nelfrattempo,a Capodannovor-

remmo mangiare lo zampone

tranquilli.
<Lo ripeto: sututta la carne d’im-
portazione facciamo controlli a
tappeto. Lanostrastrategia, in ca-
50 di dubbi, & la tolleranza zero.
E poigliallevatoriitaliani produ-
cono degli zamponi favolosi».
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«Diossina? Pochi rischi
Ma mangiate italiano»

Appello del ministro
Zaia mentre 'Ue
rassicura. Anche in
Italia perquisizioni per
rintracciare la carne di
maiale contaminata,
ma si tratta di
quantitativi ridotti. La
Coldiretti: subitola
legge sull'etichettatura
anche per il suino. 11
professor Poli: la rete
dei controlli funziona
alla perfezione.

Un allevamento di maiali

ISOLA EVIANA A PAGINA 8§

¢
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Controlli precauzionali anche sui bovini

Coldiretti: subito I'etichettatura d’origine

anche per i suini. Il Codacons: controllate

comunque zamponi e cotechini

so per domani.

il caso Irlanda

pA MiLano Gruio Isora

leri in tutta Europa sono scattati
controlli e sequestri per rintraccia-

I . al . . L ’ ElgOpE(lj rassi(l:urai suoi ci(ti- P oo s
am] tadini dopo la scoperta di re I eventuale presenza dl aiossina
maiall C(,)nt natl carne suiga irlandgse con- neil2 paesi .cge hanno importato
dal mangime tarlrllinata alla diossina: «<Non c’eri- ~ carne Su{(rtla 1rtl)anc%este ;ﬁl arp}[re t(3al
; : schio per il consumatore» dice prumo settemore. Intotale sitratte-
adulterato sono stati Bruxell%s. Llrlandaritira tuttiipro- ~ rebbe (1111 1;11.000 tonnellllattii Tra qu[fla-
11 i dotti dal mercato, quantitativilimj- ~ sti c'¢ I'ltalia, ma anche Regno U-
esportatl in 12 Paesl tati come in Italia, dove sono pas-  nito con i quantitativi piu impor-
I NaS Controllano 22 fizllte sg)tto l(eil lente l.zlll?gl tonnellate  tanti (éluaGSl 4.500 to}gmellate%:, se-
e .. . . istribuite da 22 stabilimentigianel ~ guito da Germania, Francia, Esto-
Stablhmentl lta.ham mirino dei Nas, a partire da l%lmilia nia, Bel%io, Olaréda, Pol%nia, D;ilrlli-
- ] Romagna e Campania. Sembra marca, Svezia, Cipro e Portogallo.
mal Ue CO.nSIdera quindirientrare rapidamentelacri- ~ Verso i Paesi extra-Ue, invece, I'lr-
«SUfﬁClentl» si del maiale irlandese, dopo la de-
le miSUIe a dO ttate nuncia did alcuni casi di Contamli-
nazione da diossina, tuttavia la
d D bh Commissione europea non inten-
4 buplino de abbassare la guardia. e ha chie-
il 115 sto all’Agenzia europea per la sicu-
Domani l Autonta\ rezza alimentare (Efsa) di pronun-
europea diffondera ciarsi su»eventuali rischi per la sa-
. . . . . lute umana per la presenza di dios-
i dati sui rischi sina in carni fresche o lavorate di
per la S alute maiale irlandese. Il verdetto ¢ atte-
00 data
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landa ha inviato quasi 3.000 ton-
nellate tra Cina, Hong Kong, Rus-
sia, Giappone, Usa, Singapore, Sviz-
zera, Canada e Corea. E proprio ver-
so il mercato mondiale guardano
con preoccupazione gli esportato-
ri di insaccati e altri prodotti lavo-
rati europei: Cina, Gi?ﬁone, Sin-
gapore e Corea del Sud hanno an-
nunciato la sospensione tempora-
nea delle importazioni di carne sui-
na dall'Irlanda ma non dagli altri
partner europei. Il direttore gene-
rale aggiunto per la sanita alla Com-
missione europea, Paola Testori
Coggi, ha detto perd che «se qual-
che paese extra-Ue dovesse intro-
durre divieti si tratterebbe di misu-
re sproporzionate su cui interver-
remo immediatamente».

Perla commissaria europea alla sa-
nita Androulla Vassiliou al mo-
mento le drastiche misure di pre-
venzione adottate dall'Irlanda «so-
no per ora sufficienti». La causa del-
la contaminazione molto probabil-
mente & la conseguenza del tratta-
mento utilizzato per trasformare re-
sti di panetteria nei mangimi sotto
accusa, dicono a Bruxelles. Gli stes-
si mangimi sarebbero stati distri-
buiti ad alcuni allevamenti di bovi-
ni e per questo anche in Italia, ha
fatto sapere il sottosegretario alla
salute Erancesca Martini, i control-
li si estenderanno anche alla carne
bovina. I primi sequestri di carne
suina irlandese sono stati effettua-
ti da parte delle Asl e sono avvenu-
tiin Emilia Romagna, in Campania
einVeneto. Le carni sequestrate sa-
ranno analizzate nei prossimi gior-

ni per accertare 'eventuale pre-
senza di concentrazioni di diossi-
na oltre i limiti consentiti. I carabi-
nieri del Nas hanno controllato an-
che 120 grandi magazzini ma a
momento non sono state riscon-
trate partite «sospette» e il Sinda-
cato Italiano Veterinari di Medici-
na Pubblica (Sivemp) rileva che
«tutte le importazioni in arrivo dal-
I'Irlanda sono controllate e al mo-
mento 1'evoluzione della situazio-
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ne e tranquillar.
Il ministro all’agricoltura Luca Zaia
invita comunque i cittadini a con-
sumare il pili possibile »prodotti i-
taliani di prossimita» e ha promes-
so che 'etichetta d'origine obbli-
gatoria su tutti i prodotti alimenta-
ri sara presto legge. Esattamente
quello che richiede la Coldiretti:
grazie all’obbligo di indicare la pro-
venienzain etichetta e possibile per
i consumatori riconoscere diretta-
mente sugli scaffalila carne bovina
proveniente dall'Irlanda, affermala
confederazione, auspicando che si
estenda a tutti gli alimenti I'obbli-
go diun sistema di etichettatura che
indichi la provenienza, al pari di
guanto e stato gia fatto per quella
ipollo e per quella bovina dopole
emergenze aviaria e mucca pazza.
Nell'immediato, pero, il Codacons
chiede di avviare subito controlliin
tutta Italia suzampone e cotechino
«sulla base del principio di precau-
zione», come afferma il presidente
Codacons, Carlo Rienzi, anche «per
accertare chela carne con diossina
nonvenga aggiunta a quellasanae
poiimmessa sul mercato italiano».

iL MANGIME ADULTERATO
Nella Ue frana il consumo di pollo

Nel 1999 esplode un caso molto simile a
quello che stiamo vivendo in questi giorni:in
Belgio si scopre infatti che i grassi animali
utilizzati nella produzione di mangime per il
bestiame, sono contaminati dalla presenza di
olio contenente diossina, altamente
pericolosa per la salute umana. Polli, suini,
uova e latte sono ritirati dalla vendita e le
esportazioni vengono bloccate. Esplode il
consumo di carni bianche "made in italy",
trainato anche dalla quasi contemporanea
crisi della mucca pazza.

MINISTERO DELLA SALUTE

LA MUCCA PAZZA
Scompaiono la fiorentina e 2 miliardi

Tra il 1996 e il 1999 esplode il caso della
mucca pazza e il cibo diventa improvvisamente
un nemico. Lencefalopatia spongiforme bovina
viene messa in relazione con il morbo di
Creutzfeldt Jacob, che & letale, e per quanto il
legame non sia dimostrato, per anni I'epidemia
mette in ginocchio la zootecnia, non solo
quella britannica, perché i consumatori non si
fidano piu della carne di bovino. All'Europa
costa 92 miliardi.Viene vietata la fiorentina, la
bistecca con Posso. Nel 2001, 'anno pili acuto,
la zootecnia italiana perde 2 miliardi.

e

LINFLUENZA AVIARIA
Lavicoltura crolla: - 500 milioni

Nel 2003 scoppia a livello planetario I'ultima
delle grandi psicosi, causata dall'influenza che
colpisce i voratili: linfluenza aviaria provoca
35] casi di infezione e 129 morti, soprattutto
in Asia, fra 2003 e 2008. Lepidemia & piu
mediatica che reale e porta con sé una forte
contrazione dei consumi di carne bianca,
dopo il rialzo consistente degli anni

recedenti, provocato dalla crisi della carne
Eovina.AIIa filiera avicola italiana, solo nel
2005, l'influenza dei polli comporta perdite
per 500 milioni.
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IL CASO MOZZARELLA
Se ne va mezzo punto di Pil

Quest’anno scoppia il caso della mozzarella
di bufala alla diossina: & I'ultima delle grandi
crisi che interessano direttamente il nostro
Paese e costera all’ltalia mezzo punto
percentuale di Pil. E innescato
dallinquinamento degli allevamenti nel
Casertano: su circa mille allevamenti e 140
caseifici analizzati, vengono rilevati 39
campioni positivi su 387, equivalenti al 10%
del totale, e 102 allevamenti sono stati posti
sotto sequestro. Le perdite ammontano in
un anno a 100 milioni.

I Pa&si in a!lerta

Elenco degli Stati che hanno importato carne di maiale dall'trlanda dall'1 settembre (cifre in tonnel!ate

Allevamenti che hanno usato 9 EXTRA-UE ( / ‘

mangimi sospetti

nell’Eire ~inlrianda
(Repubblica = delNord s
dlrianda) R
%wmwv g .‘.W‘é@%

a(orea

= Portogallo

ANSA-CENTIMETRI
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«Dalle trufte ci difendiamo cosi»

Il professor Giorgio
Poli: & la prova che
larete di controllo
funzionabene,

ma contaminazioni
come queste

non sono accidentali
DI PAOLO VIANA

I I consumatore

italiano & su-

perprotetto ma
quello del maiale
alla' diossina po-
trebbe essere un
Vero e proprio caso
di truffa alimenta-
re. Giorgio Polj, or-
dinario di micro-
biologia alla facolta di veterinaria
dell'Universita di Milano analiz-
za l'ennesima emergenza ali-
mentare che ha investito I'Euro-
pa. Poli & stato membro del Con-
siglio Superiore di Sanita ed ogigi
fa parte del Comitato Nazionale
[)er la Sicurezza Alimentare,

"authority italiana che supporta

conipropri pareril'attivita di go-
verno e regioni in questo campo.
Il giorno dopo I'allarme, tutti
parlano di "rischio zero" per i
consumatori di braciole. Ma
dobbiamo crederci?
A livello scientifico il livello zero
¢ difficile da dimostrare; sicura-
mente, il rischio in questa vicen-
da & molto basso perché sono sta-
tiindividuate le fonti della conta-
minazione. Mi pare che, a
vent’anni dalla crisi della Bse, la
rete che difende il consumatore
europeo abbia dimostrato anco-
ra una volta di funzionare bene.
Merito della mucca pazza se og-
gi il piatto & pili sicuro?
Lo dicono i fatti. Quella crisi fu te-
nuta "segreta” per anni dal go-
verno britannico, anche perché i
servizi veterinari inglesi dipen-
dono dal ministero dell’agricol-
tura. Noi italiani abbiamo fatto u-
na scelta diversa e preveggente:

la macchina dei controlli sugli al-
levamenti dipende dalla Sanita,
oggi Welfare, ed € quindi al ripa-
ro dalle sirene del sistema agroa-
limentare, cioé ha come primo o-
biettivo la salubrita degli alimen-
ti e non la redditivita delle pro-
duzioni.

Laliberalizzazione dei commer-
cinoninduce ad allargarele ma-
glie dei controlli?

Non in Italia. La vecchia direzio-
ne generale competente & diven-
tato un dipartimento, quello di
Sanita pubblica veterinaria, nu-
trizione e sicurezza alimentare,
composto da tre direzioni, e sono
stati assunti sessanta veterinari
che operano negli Uvac, uffici che
hanno il compito di verificare
quotidianamente come appli-
chiamo le direttive Ue. Inoltre, &
vero che sono spariti i dazi, ma
non i posti di ispezione frontalie-
ra, che sono proprio quelli che vi-
gilano in queste ore affinché la
carne di maiale contaminata non
entri in Italia.

Che idea si & fatto di
questo caso?
Si parla di macchinari
per la produzione di
mangimi che sarebbe-
ro stati contaminati
con diossina per erro-
re, avendo trattato pre-
cedentemente deglio-
li esausti. E un’ipotesi
poco credibile, dati i
valori di contamina-
zione riscontrati: fino a 290 parti
per miligne contro le 3 parti con-
sentite. E possibile che qualcuno
abbia tentato di alzare il valore
proteico dei mangimi "addizio-
nando” quegli oli, esattamente
com’e stato fatto in Cina con la
melamina. Se cosl fosse, sarebbe
una truffa, e per di piu grossola-
na, perché il sistema di autocon-
trolio & ferreo: I'allevatore sa co-
sarischia; dal pacchetto igiene del
2006 in avanti hala responsabilita
totale di quel che produce e in-
fatti la denuncia & arrivata dalla
filiera, segno che l'autocontrollo
ha funzionato.

Di fronte a imprese che ricorro-
no a questi mezzi, come si fa a
non avere paura?

Lapaura & immotivata. Il sistema
di autocontrollo e rintracciabilita,
insieme ai controlli istituzionali,
rende impossibile un nuovo caso
mucca pazza o simili. Teniamo
conto che anche la Bse fu un ca-
so di psicosi collettivae nonun'e-
mergenza reale, scientificamente
parlando. Anche senza conside-
rare il fatto che il legame tra la B-
se e la variante umana non & sta-
to dimostrato, il morbo di Creutz-
feldt Jacob uccise 200 persone in
dieci anni, mentre negli Usa
muoiono in 40.000 ogni anno di
meningite.

Cosa insegna la crisi del maiale
all’Europa?

Che serve]'etichetta d'origine an-
che per queste carni. E uno stru-
mento utile perché permette al
consumatore di scegliere e, in
momenti di incertezza come que-
sto, rappresenta un ulteriore fil-
tro di sicurezza.

Giorgio Poli
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- Dall'irlanda 1400 tonnellate contaminate Blocchi in Emilia e Veneto
- «Cotechino e zampone sicuri» Il ministero: nienti psicosi sul Natale

Maiali alla diossina
primi sequestri
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in Italia. Allerta

Un controllo in un supermercato irlande:

Nas e Regioni al lavoro per tro-
vare le partite sospette. Scatta-
ta'la procedura di sequestro
per carni fresche e insaccati.
‘Gli_ esperti: «Importiamo solo
piccole quantitd». I’Ue esten-
de i controlli a 12 paesi.

uﬁARI,S‘I‘EI.LA IERVASI
‘ROMA
“miervasi@unita.it

Jmaiali alla diossina sono arrivati
“anche in Italia. Primi sequestri in
Emilia, Campania e nel Veronese.
«22 partite di carne suina contami-
nata (1.467 tonnellate), prove-
niente dall'Irlanda, sono entrate
nel nostro paese dopo il primo set-
tembre», ha detto il sottosegreta-
rio alla salute Francesca Martini:
«Ma sono state subito sequestrate

anche sui bovini

Se

- harassicurato». Intanto, allerta si
estende anche alle mucche. L'Unio-
ne europea ha segnalato che alcune
partite di mangime destinati ai bovi-
ni irlandesi potrebbero essere state
contaminate dalla temibile sostan-
za tossica. Mentre dal menu delle ta-
vole di Natale si salverebberole por-
tate: del Capodanno: il cotechino e
lo ziampone. «Sono prodotti sicuri -
ha detto Martini -: hanno avuto un
ciclo produttivo antecedente al pri-

mo settembre». Silvio Garattini, del--

Iistiituto «Mario Negri» di Milano:
«Il pericolo alla salute c’& ma solo se
si consuma carne contaminata per
un congruo periodo € in grande
quantita».

Il nostro paese importa dall'Irlan-
da «solouna minima quantita di car-
ne fresca destinata alla industria di
trasformazione», si affretta a spiega-
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re Silvio Borrello, direttore della si-
curezza alimentare del ministero
del Welfare. «Difficilemnte - ha ag-
giunto gli italiani troveranno al su-
permercato tagli di suino irlande-
se».INas e le Regioni sono in mobi-
litazione a «caccia» di carni infet-
te. E 255 tonnellate «infette» sono
state scoperte in 6 stabilimenti del-
IEmilia Romagna. Stesse sorti per
un tir nel Veronese, 4 sequestrian-
che in Campania, prodotti pronti

per il mercato di Baiano (Avelli-

no0). In Emilia la carne sotto accu-
saera in parte gia lavorata per pro-
durre prodotti di salumeria e in
parte in giacenza nelle celle frigori-
fere. Tutti i salumi in fase di stagio-
natura sono stati sequestrati. Per
gli alimenti gia spediti & scattata la
procedura per il ritiro del mercato.
Nessuna partita «incriminata» & ri-
sulatata dai controlli in Lombardia
ein Toscana. Ma ristoratori e citta-
dini intasano i telefoni dei Nas.
Bruxelles ha disposto i controlli
in 12 paesi Ue: Italia, Belgio, Gran
Bretagna, Cipro, Danimarca, Por-
togallo, Francia, Estonia, Germa-
nia, Olanda, Polonia, e Svezia.
15mila le tonnellate da ritirare dal
mercato. Sotto osservazione fuori
dai confini Ue, il Canada, la Cina,
HongKong, Giappone, Russia, Sin-
gapore, Corea del Sud, Svizzera e
Usa, per altre 2-3mila tonnellate.
«Dall'Irlanda & arrivato appena lo
0,3 per cento delle carni di maiale
importate. Evitare I'allarmismo -
sottolinea la Coldiretti -. Come di-
fendersi? Scegliendo marchiiqua-

litd italiane come il Gran Suino Pa-

dano o acquistando direttamente
dagli allevamenti». Sulla stessa po-
sizione anche la Cia, Confederazio-
ne italina agricoltori. Che sollecita
Pesigenza l'estensione per tutte le
produzioni dell'indicazione d’ori-
gine in etichetta. :

Continuano alla frontiere i con-

trolli da parte degli Uvac, gli-uffici
veterinari per le competenze co-
munitarie, sulle partite di carne al-
la diossina. E intanto si ipotizza la
causa della contaminazione: la
fonte sembra essere dell'olioindu-
striale finito:in una macchina uti-
lizzata per -asciugare il mangime
presso la Millstream Power Re-
cycling, una-ditta della contea ir-
landese di Carlow che trasforma
prodotti alimentari di scarto in ci-
bo per maiali. ¢
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Suini alla diossina, Zaia: «Mangiare carne italiana»

Sullallarme i} ministro rassicurey: nessun problema per i nostri prodott. I sotosegretario: efichetttures obbligo
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K.

- tarto Martind tn “prima fila” nella
difcsa dei nostri prodotti dopo
Fallarme maiali irlandesl. Sorio 12
ghi Stati membri dellUnione euro-
pea nel quali sarebbe stata com-
mercializzata carne di maijale ir-
landese contaminata dalla diossina,
Tra questi, seppure in una per-
‘centuale prossima allo 0% anche
Iltalia. Lo ha reso noto la Com-
missione europea riunfta a Bru-
xelles. Gl aliri Stati membri sono:

Il ministro Zada ¢ il sottosegre-

Germania, Olanda, Polonia, Svozia,
Belgio, Danimarca, Estonia, Fran-
cia, Gran Bretagna, Portogallo, Ci-
pro, Fueri dalfUnione europea gh
Statl interessati sono 9 e cioé: Glap-
pone, Russia, Singapore, Stati Uniti,
Canada, Svizzera, Cina, 1long Kong,
Corea del Sud. Ventidue, intanto, le
partite di carne a rischio diossina
segnalate dal sistemna di allerta per
la sicurezza alimentare Uk,

BOIOCCHI A PAGINA 9

ALLARME MAIALI AI.I.A DIOSSINA

Zaia: «Mangiare came italiana»

Martini: «Avanti tutta sull'obbligo di etichettatura e quindi della tracciabilita»

SIMONE BOIOCCHI

MILAN - Sono 12 ghi Stati
membri dell'Unione eu-
ropea nei quali sarebbe
stata commercializzata
camme di maiale irfan-
dese contaminata dalla
diossina.  Tra questi,
seppure in una percen-
tuale prossima allo 096
anche Fitalia. Lo ha reso
noto la Commissione

«La carne

det nostri
allevamenti

¢ buona.

Il Paese deve
consumare

il pit: possibile
prodotto

di prossimiti»
europea riunita ieri a
Bruxelles. Gl altri Stati
membri sono; Germa-
nia, Olanda, Polonia,

Svezia, Belgio, Dani-
marca, Estonia, Fran-

‘cia; Gran Bretagna, Por-

togallo, Cipro. Fuori

dallUnione europea gl
Statiinteressati sono9e
cloé: Giappone, Russia,
Singapore, Stati Uniti,
Canada, Svizzera, Cina,
Hong Kong, Corea del
Sud. Ventidue, intanto,
le partite di carne a ri-
schio diossina segnalate
dal sistema di allerta per

la sicurezza alimentare
Ue at nostri organismi di
controllo che hanno im-
mediatamente messo in
moto la macchina dei
sequestyi. Si tratta, pre-
cisano fonti del ministe-
ro del Welfare, di pro-
dotti esportati dopo il
primo settembre, per i
quali sono kmrnediata-
mente scattati i primi
sequestri in alcune Re-
gloni.

E in campo, su richie-
sta precisa della Com-
missione Europea, é
scesa anche FAutoritd
europea per la sicurezza
alimentare (Efsa). L'ente
europeo con sede a Par-
ma indaghera sugli
eventuali rischi per la
salute che derivano dal
consumo di carne suina
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contarminata con dios-

sina.

Un documento, che a
quanto si apprende da
forti dellAutoritd stes-
sa, dovrebbe essere
pronto per domani,

Intanto, a riportare Ia
calma rispondendo cosi
indirettamente alle as-
sociazioni dei consuma-
tori che gl gridavano
allo scandalo invitando
il Paese a boicottare I'ac-
quisto di carne suina e
quindi di cotechini e
zamponi, ¢f ha pensato
il minisiro delle Politi-
che Agricole, Alimentari
€ Forestali, Luca Zaia.

“ dJ.a carne italiana &
buona - ha detto il mi-
nistro conversando con
I'Ansa -, quindi gl ita-

biani devonoe consumare

11 pii1 possibile “prodotto
italiano di prossimita”,
tanto pin nel caso della
cane suina che ¢ un pro-
dotto autoctonos.

Il ministro, che  dal
primo giorno del suo in-
sediamento alla guida

del dicastero delle Po-.

litiche Agricole ha mes-

s0 in campo una linea di

“tolleranza zero™ contro i
furbi a difesa dei con-
sumatori ha poi voluto
sottolineare come «in
Italia la filiera del con-
trollo funziona e il con-
sumatore ha sempre
sotto mano in maniera
tasparente la {raccla-
bilita del prodotto, cioé
la possibilitd di ident-
ficarne Torigine, e que-
sto consente in casi di

~ emergenza conee questo

MINISTERO DELLA SALUTE

di arrivare immediata-
mente a tutelare la sa-

~ lute pubblicas,

1 ministro, ha pol ag-
ghunto che mel momen-
to in cul il ddi che pre-
vede l'obbligatorieta
delletichetta di origine
su tutt 1 prodotti ali-
mentari sard legge, a
tutte queste informazio-
nd si potra accedere con
ancora maggiore tem-

ARERA AR R E A s AR,

1l sottosegretario:

abbiamo ricevuto
Uinformazione

dal sistema

di allerta rapido
europeo, Sono
scattali i controlli
a tutela della
salute pubblica»
pestivita ed inclstvita a
tutela del consumato-
O, \
A ruota il softosegre-
tario alla.Salute ¥ran-
cesca Martind che ha
puntato la necessita
sullobbligo di indicare

“sull'etichetta I'indica-

zlone di origine del pro-
dotto per ogni tipo di

" carne, «Dopo che abbia-

mo ricevuto linforma-
zione dal sistema di al-
lerta rapide eurcpeo,
sono scattati 1 conirolli
in Halia a tutela della
salute pubblicas.
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E allerta (coinvolti 12 paesi Ue e 9 extra-Ue ) per lallarme contaminazione scoppiato in Irlanda

Diossina, rischi anche per bovini

In Italia sequestrate 22 partite di carne suina. Pericolo minimo

i estende l'allarme diossi-

na nelle carni di maiale:

la commissione europea

ieri ha messo in guardia
da una possibile contaminazione
anche per le carni bovine irlan-
desi. E cosi sono scattati anche
in Italia i controlli sulle partite
di carne bovina irlandese e sono
stati allertati gli uffici e i servizi
veterinari, e le Asl. A riferirlo &
stato il sottosegretario alla salu-
te, Francesca Martini, che ha poi
rassicurato in merito alla carne
di maiale: il ministero della sa:
Inte italiano, infatti, ha dato il
via ai controlli sulle carni suine
importate dall’Irlanda. A oggi,
ha sottolineato la Martini, sono
entrate 22 partite di carne suina
proveniente dall'Irlanda dopo il
primo settembre, ma sono state
immediatamente sequestrate. E
da quando il sistema di allerta
rapida europeo & scattato, sono
in corso controlli e ispezioni a
tappeto dei carabinieri dei Nas
per rintracciare le partite a ri-
schio diossina, individuarle e
analizzarle per stabilire se ef-
fettivamente siano contaminate
dalla diossina. Il sottosegretario
inoltre ha precisato che «l ri-

schio in Italia & molto
limitato: importiamo
dall'Irlanda solo lo
0,4% delle carni su-
ine». Nel frattempo,
I'Ttalia gia pensa alle
mosse future: «Pro-
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porrd all’Ue Veti-
chettatura di tutte le
carni animali per la
tracciabilita dell’ori-
gine con estensione
dell’obbligo anche
alle carni suine», ha
annunciato il sottose-
gretario.

Sarebbe stato un
olio industriale con-
tenente della diossina utilizzato
per i macchinari che asciugano
il mangime a causare la conta-
minazione della carne di maia-
le, rilevata in dieci allevamenti
irlandesi (dopo che alcuni con-
trolli avevano registrato livelli
da 80 a 200 volte quelli massi-
mi ammissibili) e che potrebbe
portare all’abbattimento di 100
mila animali. Con un danno, se-
condo il quotidiano Irishtimes.
com, di 100 milioni di euro. Lo
ha spiegato il responsabile dei
servizi veterinari irlandesi, Pad-

dy Rogan, che ha aggiunto come
all’'origine della contaminazione
ci sarebbe un singolo fornitore
di mangime, consegnato a dieci
allevamenti irlandesi e ad altri
nove nordirlandesi. Secondo Ro-
gan la carne proveniente dagli
allevamenti sarebbe stata espor-
tata «in 20-25 paesi, certamente
meno di 30». E a questo proposi-
to, ieri, la Commissione europea
ha aggiornato I'elenco dei paesi
in cui & arrivata la carne di ma-
iale contaminata. Si tratta, oltre

all'Irlanda, di 12 stati dell’'Ue

MINISTERO DELLA SALUTE

(Italia, Germania,

Olanda, Polonia,

Svezia, Belgio,

Danimarca, Esto-

nia, Francia, Gran

Bretagna, Porto-

gallo e Cipro) e 9

paesi extracomu-

nitari (Giappone,

Russia, Singapore,

Stati Uniti, Cana-

da, Svizzera, Cina,

Hong Kong, Corea

del Sud). Nina Pa-

padoulaki, portavo-

ce del commissario

europeo alla salute

e sicurezza alimen-

tare, Androulla Vassiliou, ha an-

nunci:ato anche che all’allarme

diossima saranno dedicate varie

riunioni, nei prossimi giorni, con

irappiresentanti ed esperti degli

stati membri. Venerdi, in parti-

colare:, se ne occupera il Comita-

to Ue jper la catena alimentare e

la salwite animale. Inoltre, 1a Ue

ha chiiesto all’Agenzia europea

per la sicurezza alimentare di

Parmia (Efsa) di preparare un

parere urgente sui rischi per la
salute pubblica.

E mentre sono arrivate rassi-

curazioni da veterinari (il presi-
dente della Fnovi, Federazione
degli ordini veterinari, Gaetano
Penocchio, ha detto a chiare let-
tere che in Italia & fupri luogo
ogni allarmismo perché i rischi
sono vicini allo zero, in quanto
per scattare un pericolo reale oc-
correrebbe mangiare una gran
quantita di carne contaminata
e soprattutto per lungo e signi-
ficativo tempo), e associazioni
di agricoltori («appena lo 0,3%
delle carni di maiale importate
dall’Irlanda», ha sottolineato la
Coldiretti, «& arrivato in Italia».
E per la Cia, i nostri allevamenti
«sono sicuri e sottoposti a rigi-
dissimi controlli e seguono un
disciplinare molto rigoroso»,
quindi non si deve alimentare
un effetto psicosi), dall’altro
lato 1 consumatori, come 'Aduc,
hanno invitato ad applicare il
principio di precauzione e «non
mangiare» carne suina «almeno
fino a quando non saranno resi
noti 1 risultati delle analisi. In-
fine dal presidente di Fedagri-
Confcooperative 'appello «a ren-
dere obbligatoria l'etichettatura
d’origine su tutti i prodotti ali-
mentari»,

TRYOIISER PRTENTE |
TUBRENS
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«No all’allarmismo,
dall’Irlanda arriva
lo 0,3% delle carni»

La Coldiretti invita a non sovrastimare
il rischio diossina e ad acquistare marchi
made in Italy come il Gran suino padano

Dall'Irlanda ¢ arrivato «appena
lo 0,3%delle carni di maiale im-
portate dall'ltalia ed & quindi
necessario evitare allarmismo
preferendo le carni italiane ga-
rantite da marchi di qualita co-
me il Gran suino padano (Gsp)
o acquistando direttamente dai
moltissimi allevamenti che of-
frono questa opportunita.

E quanto afferma la Coldiretti
in riferimento all'allerta rapida
fatta scattare dalla Commissio-
ne Europea per la carne di maia-
le proveniente dall'Irlanda con-
taminata da diossina, sulla ba-
se di elaborazioni su dati Istat
relativi ai primi otto mesi del
2008. Il consumo di carne di
maiale e derivati - spiega
Coldiretti in una nota - € pari in
Ttalia a 31 chili a persona e il
tempestivo avvio dei controlli a
livello nazionale, per bloccare
partite contaminate eventual-
mente entrate al pari di quanto
avvenuto in Francia e Belgio, &
rassicurante in un Paese come
'Italia che pud contare sulla
piil estesa rete di veterinari a li-

SANITA' - CRONACA

vello comunitario». Ma di fronte
alle emergenze sanitarie che si
rincorrono per la Coldiretti «ser-
vono anche misure strutturali
con un sistema di etichettatura
obbligatorio che indichi la pro-
venienza e 1'origine di tutti gli
alimenti, al pari di quanto & sta-
to gia fatto per quella dipollo e
per quella bovina dopo le emer-
genze aviaria e mucca pazzar.
«Si tratta di un trasparenza per
produttori e consumatori e a ga-
ranzia della sicurezza alimenta-
re - sostiene la Coldiretti - per
evitare che 1'allarmismo travol-
ga in modo ingiustificato gli ol-
tre cinquemila allevamenti na-
zionali che garantiscono quali-
ta e sicurezza alimentare».
Secondo l'indagine
Coldiretti-Swg la quasi totalita

‘dei cittadini (98%) considera ne-

cessario che debba essere sem-
pre indicato in etichetta il luogo
di origine della componente
agricola contenuta negli alimen-
ti, per colmare una lacuna anco-
ra presente nella legislazione
comunitaria e nazionale.
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L'allarmediossina
ancheperibovini
Emiliae Campania
sottoosservazione

mm De Castro: non facciamo

come per |'aviaria. & 2-4

Il sottosegretario alla Salute Martini: da settembre in Italia 22 partite di maiale segnalate dalla Ue

Diossina, sono a rischio anche i bovini

primi sequestri in Emilia e Campania

Mangimi infetti all'origine della contaminazione. Gli
esperti rassicurano: «La situazione € sotto controllo»
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Serena Martucci
serena.martucci@epolis.sm

mmm Ventidue partite di carne
di maiale a rischio diossina ar-
rivate in Italia. Controlli a tap-
petoin 120 supermercati e i pri-
mi sequestri scattati in Emilia,
Campania e Veneto. Dopo 1'al-
lerta per la sicurezza alimenta-
reattivata dall'Unione europea,
il Belpaese corre airipari.

NEL MIRINO ci sono le 1.467 ton-
nellate di carne di maiale irlan-
dese contaminata e distribuita
a 22 stabilimenti italiani che
stanno ricevendo la visita delle
autoritd sanitarie. Non solo.
Dopo alcuni accertamenti dal-
I'Irlanda fanno sapere che an-
cheibovini sarebbero a rischio:
del mangime avvelenato sareb-
be stato utilizzato in alcuni al-
levamenti dell'isola. Intanto i
Nas e tutti gli organismi prepo-
sti al controllo degli alimenti,
stanno setacciando negozi, su-
permercati e industrie alimen-
tari alla ricerca di carne infetta.
In Emilia Romagna sono state
bloccate 255 tonnellate di carne

suina in sei stabilimenti: parte
del prodotto a rischio diossina
sarebbe gia stato lavorato per
preparare prodotti di salume-
ria, mentre un'altra parte € an-
cora in giacenza nelle celle fri-
gorifere delle ditte. Quattroise-
questri anche in Campania, do-
ve l'istituto Zooprofilattico di
Portici, nei prossimi giorni esa-
minerd delle partite di carne
importate dall'Irlanda e dirette
ai mercati di Baiano (Avellino),
mentre nel veronese € stato se-
questrato preventivamente un
tir che trasportava carne di
maiale. «L'Ue, oltre alle 22 se-
gnalazioni dell'import di carne
suina, ha ravvisato una possibi-
le contaminazione di diossina
anche per le carni bovine irlan-
desi» hariferitoil sottosegreta-
rio Martini che ha aggiunto:
«Stiamo intensificando i con-
trolli in attesa di specifiche mi-
sure». Gli esperti del ministero
non sanno ancora se vi sia stata
effettivamente contaminazio-
ne e dunque non c'¢ motivo di
allarme, ma per precauzione le
verifiche nel nostro Paese si
stanno allargando. Minimizza

MINISTERO DELLA SALUTE

sui rischi anche il direttore ge-
nerale perlaSicurezza degli ali-
menti e della nutrizione del mi:
nistero della Salute, Silvio Bor-
rello: «L'Italia importa dall'Ir-
landa solo una minima
quantita di carne, lo 0,4%, so-
prattutto quella fresca destina-
taall'industria di trasformazio-
ne» e il sindacato italiano dei
veterinari di medicinapubblica
assicura che «la situazione é
sotto controllo». Anche 1'Kuro-
pacercaditranquillizzareisuoi
cittadini. «Non c'€ rischio peril
consumatore - dice Bruxelles -
I'Irlanda ritira tutti i prodotti
dal mercato, e si tratta di quan-
titativi limitati». La Commis-
sione europea non intende co-
munque abbassare la guardia.
leriha chiesto all'Agenzia euro-
pea per la sicurezza alimentare
(Efsa) di pronunciarsi su
«eventuali rischi per la salute
umana» e per domani € attesoil
responso. Anche 1'Oms sta mo-
nitorandolasituazione. In tutta
Kuropa, intanto, continuano i
controlli alle frontiere, in par-
ticolare in dodici paesi del Vec-
chio Continente, tra cui 1'Ttalia.

Bloccate 255 tonnellate di carne nelle aziende emiliane
e 4 carichi ad Avellino. Stop all'import in Cina e Corea
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Nelresto del mondo, invece, Ci-
na, Giappone, Singapore e Co-
rea del Sud hanno annunciato
lasospensione temporanea del-
le importazioni di carne irlan-
dese manon dagli altri partner
europei. Intanto la polizia ir-
landese ha aperto un'inchiesta
per risalire all'origine della
contaminazione: la colpa sa-
rebbe di un olio industriale fi-
nito in una macchina usata per
asciugare il mangime in una
dittadella conteadi Carlow.m

La sostanza che fa male
provoca cancro e infertilita

Le cause

=m La diossina siformaconil
processo di combustione di
alcuni prodotti comela pla-
stiche, lubrificanti, materiali
edili, inchiostro. Se questi
vengono impiegati, illegal-
mente, nel processo di cot-
tura ediessiccazione del
mangime animale la sostan-
zaentranella catenaalimen-
tare degli animali e da quiar-
rivaall'uomo. Lasostanza
tossica ciimpiega molto
tempo ad accumularsi nel-
I'organismo, quindi un breve

periodo di esposizione non
dovrebbe creare particolari
problemi. | principalirischi
per I'organismo vanno dal
cancro ai disordini ormonali,
l'infertilita, alterazionidel si-
stemaimmunitario ed eru-
zioni cutanee. Ladiossinasi
accumula principalmente
neglialimentiricchidigras-
so.lcibimaggiormenteari-
schio sono dunque i pesci,
principalmente quellidi
grossataglia, lacarne, so-
prattutto le partipiti grasse,
uova e latte.

MINISTERO DELLA SALUTE

Etichetia d obbligo

la proposta alla Ue
L'idea

uu Lideadelletichetla
obbligatoriae condivisa
anche dal minisiero della
Salute «LaproporroallUe
per tutte le carni animall, per
latracciabilita dell origine
conestensionedell obbligo
anche alle carnisuinen dice il
sottosegretario Martiniche
rassicurasulla bontadegli
alimentidelle feste:
«Zamponiecotechinisono
sicuri percheé prodotti prima
delprimodisettembrey,
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CARNE ALLA DIOSSINA

Sequestri
dimaiale,
arischio
ancheibovini

In Italia ritirate ventidue partite
provenienti dalPirlanda, epicentro
della crisi. Ma per il nostro Paese

i pericoli sarebbero minimi

ROMA. Ventidue partite di carne di maiale
proveniente dall’Irlandasono state sequestrate
invarie zone d’Ttalia perla presenza di tracce di
diossina, I veterinari delle Asl e i carabinieri dei
Nas stanno rintracciando anche quei quantita-
tividi carne chehanno preso laviadeimercatio
dei capannoni distagionatura. Gliespertisotto-
lineano comunque che I’allarme europeo sulle
carni irlandesi interessa in modo molto margi-
nale I'Ttalia, che importa dall’'Irlanda una quota
irrilevante di maiale. Nelle ultime ore I'allarme
si & comungque esteso anche alle carni bovine,
sempre irlandesi. Tutto & nato da una perdita
d’olio, avvenuta in settembre in una macchina
dilavorazione del mangime.

CRECCHI e altriservizi>>5

LO SCANDALO DELLA CARNE ALLA DIOSSINA

“Maiale pazzo”, rischiail pranzo di Natale

Il sottosegretario alla salute: contaminato anche il mangime per i bovini. Siteme il crollo del mercat]

%D data

ROMA. Maiale e manzo alla dios-
sina, ¢ allarme e per giunta sotto Na-
tale: quanto di peggio si poteva te-
mere. leri il sottosegretario alla Sa-
lute Francesca Marfini ha rivelato
che «I'Unione europea ha ravvisato
una possibile contaminazione anche
per le carni bovine irlandesi», e mi-
gliaia di macellai hanno tremato.
«Stiamo intensificando i controlli»,
ha poi cercato di sdrammatizzare il
sottosegretario. Ma & gia psicosi, e le
tavole italiane rischiano di restare
senza prodotti tradizionali nel peri-
odo piu redditizio - da un punto di
vista commerciale - dell’anno.

I consumatoridel Codaconshanno
invocato controlli a tappeto su zam-
pone e cotechino, gli insaccati prin-
cipe delle festivita. Quelli dell’Aduc

stampa

hanno invitato gli associati a «non
mangiare carne suina, almeno fino a
quando non saranno resi noti i risul-
tati delle analisi».

In realtd, la carne di maiale irlan-
dese che arriva in Italia rappresenta
una percentuale molto modesta
dell'import: appena lo 0,4%. Dopo il
primo settembre sono giunte 22 par-
tite, circa 255 tonnellate, che risul-
tano gia sequestrate. Tutto ok, dun-
que? Nessun pericolo? Parrebbe. Ma
la contaminazione & dovuta alla dios-
sina, e non si tratta di una sostanza
con la quale scherzare.

L’origine dello scandalo va ricer-
catainunapartitadi mangime conun

livello di diossina superiore di cento
volte ai limiti consentiti dall’Unione
europea. Il mangime & stato conse-

MINISTERO DELLA SALUTE

gnato a dieci allevamenti di maiali e
anche ad alcune fattorie che lavorano
con i bovini, anche se al momento
non si hanno allarmi riguardo manzi
e vitelli. E tuttavia, ha avvertito il
commissario europeo per la salute
Androulla Vassiliou, «gli stati mem-
bri dovranno bloccare la carne e i
prodotti a base di maiale provenienti

63



%D data

Quotidiano Genova

Diffusione: 112.919 Lettori: 571.000

ILSECOLO XIX

Direttore: Lanfranco Vaccari

09-DIC-2008

da pag. §

dall'Irlanda e controllare la presenza
di diossina o bifenil policorinati, una

sostanza simile».

La carne contaminata risulta
esportata in Italia, Belgio, Gran Bre-
tagna, Cipro, Danimarca, Estonia,
Francia, Germania, Polonia, Porto-
gallo, Svezia e Olanda. Fuori dal
blocco europeo, a rischio risultano il
Canada, il Giappone, la Russia, Singa-
pore, Corea del sud, Svizzera, Cina,
Hong Kong e Stati Uniti.

Immediati, ieri, i tentativi di tran-
quillizzare la popolazione. «In Italia
¢’é la pit1 estesa rete di assistenza ve-
terinaria europea - si & affrettata a

spiegare la Coldiretti - ma & vero che
bisogna arrivare a sistemi strutturali
di controllo. Serve un sistema di eti-
chettatura obbligatorio che indichila
provenienza e I'origine di tutti gli ali-
menti, al pari di quanto & gia stato
fatto peril pollo e perla carne bovina
dopo I'emergenza Mucca Pazza».
Anche il presidente della commis-
sioneagricoltura della Camera dei
deputati, Paolo Russo, ha ribadito
che «certificare l'origine degli ali-
menti attraverso un sistema che
chiarisca qualita e metodi di lavora-

zione contribuira a scongiurare peri-
colose psicosi e soprattutto rischi
reali». Le prime verifiche hanno ac-
certato che la fonte di contamina-

stampa

zione del mangime sono stati oli in-
dustriali, finiti erroneamente - si
spera-inunamacchina utilizzata per
asciugare il mangime stesso. Ieri, no-
nostante la giornata festiva, nei di-
stretti del maiale sonosubito scattate
le contromisure. In Emilia, per esem-
pio, i titolari delle varie imprese
hanno aperto i cancelli degli stabili-
menti ai veterinari ed ¢ stato accer-
tato che se una parte delle carni im-
portate eragia statalavorata insieme
ad altre per produrre insaccati, una
parte era ancora in giacenza nelle
celle frigorifere. La carne & stata
posta sotto sequestro, cosi come i sa-
lumi in fase di stagionatura. Per gli
alimenti gia spediti sono invece co-
minciate le procedure per il ritiro dal
mercato.

In serata, il direttore della sicu-
rezza alimentare del ministero del
Welfare Silvio Borrello ha diramato
unanotanellaquale sispiega che «c’é
massima attenzione da parte degli
uffici centrali e periferici, ma il ri-
schio & molto modesto». E tuttavia
oggi, alla ripresa del mercato, si toc-
cheranno con mano le conseguenze
di quest’ennesimo scandalo alimen-
tare. Sitemono seri contraccolpi.
PAOLO CRECCHI
crecchi@ilsecoloxix.it

MINISTERO DELLA SALUTE

I chili di
maiale che
ciascun
italiano
consuma
ogni anno sotto forma di
braciole, salumi,
prosciutto e derivati vari.

Le
tonnellate
di carne di
maiale

importate
dall’lrlanda dopo il primo
settembre. Risultano
sequestrate oritirate.
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ZAMPONE E COTECHINO
GIA'CHIESTITCONTROLLI

Lo zampone,
assieme al
cotechino uno
_ degliinsaccati i
IL- principe delle
“4a festivita. | s
'1. = consumatori
2 hanno subito
*i= chiesto controlli a
= tappeto per
o e A evitare brutte
g - - § sorprese a Natale
« B S5 o Capodanno
I TORTELLINI IN BRODO
'IE_’ANIMA DIMORTADELLA

.. Neitortellinio
cappellettiin
-:_ brodo, il primo
piti classico de|
) ‘%i Natale, va la
mortadella
(oppure, secondo
alcuni, la
salsiccia).
L 'allarme
,.; iflandese
riguarda anche
" questi
s
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DEINITALY

1l prosciutto
crudo e
Pantipasto
natalizio per
eccellenza.
Celebrati
soprattutto
quellodi Parmae
il San Daniele
friulano, sono una
delle bandiere
del made in Italy
alimentare

| sanguinacci, o
berodi in Liguria,
sono ottenuti
dalla lavorazione
del sangue del
maiale. Vengono
aggiunti pinolie
spezie. Alla
toscana si fanno

fritti, tra Sarzana
e Ventimiglia
cucinaticon le
cipolle
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L’Ue indaga, controlli a tappeto. Per I'ltalia situazione sotto controllo

Allarme diossina, a rischio
ancheiboviniirlandesi
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«Per I'Italia il pericolo diossina & prossi-
mo allo zero». LTtalia - assicurano gli
esperti - importa dall’Irlanda solo una
minima quantitd di carne (appena lo
0,3% delle carni di maiale, ndr) e si trat-
ta - spiega Silvio Borrello, direttore del-
la sicurezza alimentare del ministero
del Welfare - soprattutto «di carne fre-
sca destinata all'industria di trasforma-
zione». Per gli italiani & dunque molto
difficile trovare nei supermarket tagli di
carne di suino itlandese, inoltre le 22
partite entrate nel nostro paese dopo il
primo settembre sono state gia seque-
strate in Emilia e in Campania. La cau-
tela, naturalmente, ¢ d’obbligo. I cara-
binieri del Nas sono all’opera per veri-
ficare la presenza di came "sospetta” sia
nei supermercati sia nei depositi di la-
vorazione industriale. Eppure I'allarme
dal’Unione Europea, dopo la notizia
lanciata da Dublino, resta piuttosto al-
to. E’ di ieri la conferma che sarebbero
contaminate anche alcune partite di
mangime destinato ai bovini irlandesi,
questo & quanto ha spiegato il sottose-
gretario al Welfare Francesca Martinil A
Bruxelles per tutta la giorata, ier, si so-
no susseguite riunioni di referenti vete-
tinari degli Stati membri per fare il pun-
to sulla situazione.

Quanto alla fonte della contaminazio-
ne & ormai accertato che l'origine sia
Polio industriale finito in una macchi-
na utilizzata per asciugare il mangime
presso la Millstream Power Recycling,
una ditta della contea di Carlow che
trasforma prodotti alimentari di scarto
in cibo per i maiali. Gli allevamenti ir-
landesi che hanno utilizzato il mangi-
me prodotto dalla societa e i cui pro-
dotti sono stati bloccati sono 47, a que-
sti se ne aggiungono altri nove in Irlan-
da del Nord. Un vero e proprio collas-

so per 'industria alimentare irlandese
che, ogni anno, produce migliaia di
tonnellate I’anno di came che esporta
con ricavi miliardan, e con pit di 6mi-
la lavoratori che rischiano di perdere il

posto. -
Al momento, coinvolti nella vicenda
diossina ci sono, oltre all’Irlanda, altri
dodici partner comunitari a cui si ag-
giungono nove paesi extra-Ue. Tra gli
Stati membri la Germania, ’Olanda, la
Polonia, la Svezia, il Belgio, la Dani-
marca, I’Estonia, la Francia, la Gran
Bretagna, il Portogallo, e Cipro. Fuori
dall’Ue gli interessati sono nove: Giap-
pone, Russia, Singapore, Stati Uniti,
Canada, Svizzera, Cina, Hong Kong,
Corea del Sud. E il Giappone ha gja an-
nunciato di aver chiuso le frontiere alle
importazioni di came suina itlandese «a
titolo precauzionale». Eppure il proble-
ma, dopo la conferma della contamina-
zione anche di came bovina, non si ti-
dimensiona ma, purtroppo, si estende.
La Commissione europea non intende
comungue abbassare la guardia. E’ sta-
to espressamente chiesto all’Agenzia eu-
ropea per la sicurezza alimentare (Efsa)
di pronunciarsi su «eventuali rischi per
la salute umana» e domani ¢ atteso il re-
sponso. In tutta Europa sono scattati i
controlli per ricercare 'eventuale pre-
senza di diossina, in particolare in quei
Paesi che hanno importato carne irlan-
dese a partire dallo scorso primo set-
tembre per oltre 14mila tonnellate.
Anche per questi rischi, in sintonia con
quanto chiedono Coldiretti e Feder-
consumatori, il governo starebbe gia
pensando alle mosse future. «Proporrd
all’Ue - sottolinea ancora Martini - Peti-
chettatura di tutte le carni animali per
la tracciabilitd dell’origine con esten-
sione dell’'obbligo anche alle:camni sui-
ne». Mentre le associazioni dei consu-
matori italiani auspicano a questo pun-
to che non solo si estenda la "tracciabi-
lit3” alle cami di maiale ma anche a tut-
ti 1 loro derivati (si pensi al prosciutto,
alla mortadella, al bacon) che finisco-
no in gran quantita sulle tavole degli
italiani. Sard un vero Natale allinsegna
dell’austerity.

CM
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[Iministero ordima i controlli in una struttura a Taurisano e un’altra a Faeto dove sono commercializzate carni irlandest

Maiale alla diossina, sospetti su due importator

sotto controllo due mportatori

Alla Regioneil faxx del ministero. Tedesco: manonc e allarme

GIULIANOG FOSGHINI

N PUGLIA potrebbe essere
Ifinita la carme irlandese alla

diossina. A lanciare 1'allar-
me & il Ministero della Sanita
che ha comunicato via fax alla
Regione che tra i possibili ac-
quirenti del prodotto tossico
potrebbero esserci due grossi-
sti pugliesi: uno si trova a Fae-
to, la patria del prosciutto fog-
giano. ['altro a Taurisano, nel
Salento. Stamattina i veterina-
ri delle Asl, cosi come ordinato
dall’assessorato, busseranno
alla porta dei due centri per i
controlli: se dovessero trovare
queglialimenti(sianoessisalu-
mi o carne fresca) partira im-
mediatamente il sequestro. |
campioni dovranno poi essere
inviati agli istituti zooprofilat-
tici per i controlli. «Secondo il
ministero problema - spiega
Fulvio Longo, il direttore del
servizio di prevenzione regio-
nale - il problemanonriguarda
la carne irlandese ma anche
una piccola partita che arriva
dal Sud America. Stiamo verifi-
cando anche quello, oggi avre-
mo leidee piti chiare».

In parallelo con gli uffici re-
gionali, si stanno muovendo
ancheiNas di Bari. Che giaieri
- nonostante il giorno festivo -
hanno cominciato il controllo
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irlandese alla diossina. A lanciare 1’allar-

IN PUGLIA potrebbe essere finita la carne

me ¢ il ministero della Sanita che ha co-
municato alla Regione che tra i possibili ac-
quirenti del prodotto tossico potrebbero es-
serci due grossisti pugliesi: uno a Faeto, I'al-
tro a Taurisano. Oggi i veterinari delle Asl
busseranno alla portadeiduecentri:secido-
vessero essere quegli alimenti, partira il se-
questroeicampioniverrannoinviatiagliisti-
tuti zooprofilattici pericontrolli. In parallelo
sistanno muovendo ancheilNas diBari, che,
ieri, hanno cominciato il controllo a tappeto
dei principali importatori di carne straniera.

GIULIANO FOSCHINI A PAGINA IX

Maial alla diossinain Puglia

atappeto dei principaliimpor-
tatori di carne estera chessitro-
vano nella regione, per cercare
di individuare le presunte par-
tite a rischio. Per il momento i
primi riscontri sono rassicu-
ranti: gliuomini del nucleo an-
ti sofisticazione, coordinati dal
comandante Antonio Citarel-
la, hanno visitato i depositi di
un paiodiimportatori non tro-
vando prodotti provenienti
dall’Irlanda. Le verifiche conti-
nueranno perd anche in questi
giorni, seguendo il protocollo
gia individuato: in caso di par-
tita sospetta, partono i seque-
striel'invioailaboratoridiana-
lisi per verificarne 'eventuale
tossicita.

«Faremo tutti le verifiche del
caso utilizzando il massimo ri-
gore» commental’assessoreal-
la Salute, Alberto Tedesco,
«Quello cheilministero cichie-
de, noi faremo. Ma & opportu-
no stemperare ogni inutile al-
larmismo.Nonc’enientedate-
mere, questa assomiglia alla
psicosidamuccapazzadiqual-
che anno fa: per poter avere
problemiditiposanitario, éne-
cessario assumere una gran-
dissima quantita di carne alla
diossina. Unrischiochenonmi
pareipugliesi possano correre
inquestocaso». Perlomenono
nellavicenda dei suini irlande-

si. Perché proprioin queste ore
la Puglia sta conoscendo un al-
tro allarme legato alla carne al-
la diossina. Ed & quello di Ta-
ranto.

Domani & previsto 'abbatti-
mento delle quasi mille sette-
cento pecore contaminate, co-
si come ordinato dalla Asl per

motivisanitari.Sonoglianima-
lichevivevanonell’allevamen-

to a ridosso della zona indu-
striale e quindi dell’'llva:le ana-
lisihanno dimostrato che han-
no respirato veleno, che quel
veleno era finito nella loro car-
ne e che quella carne stava per
finiresulletavoledeitarantinie
deipugliesi. Gliallevamentinei
quali sono stati trovati animali
positivi sono per il momento
otto.LaAsltemeperochesiano
molti di piti: percid hanno pre-
disposto controlli in un centi-
naiodiallevamenti. Con punto
di partenza la zona industriale
diTaranto, saranno controllat
tutti gli animali che vivono in
unraggiodidistanzacompreso
trailbei20 chilometri.

MINISTERO DELLA SALUTE

1CONTROLLE

Cosi comerichiesto dal
ministerc oggii veterinari
regionali saranno aFaeto e
Taurisano per verificare la
presenza di careirlandese
potenzialmente arischio

I. CASO TARANTO
Domani saranno abbattuti
mille e seicento animali,
perché contaminati dalla
diossina. Al viaanche i
controlliinun altro
centinaio di allevamenti
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Pascoli e mangimi conta-
minati sono i principali nodi
della contaminazione da dios-

" sina di carni e latte di anima-

li. Quella che si chiama gene-
ricamente diossina corrispon-
de in realtd ad oltre 200 so-
stanze diverse, 17 delle quali
altamente tossiche per l'uo-
mo. La pil pericolosa & il te-
traclorodibenzo-p-diossina
(Tedd), la cosiddetta diossina:
Seveso, considerata come
punto di riferimento nei para-
metri per la valutazione della
fossicit. Nei paesi industria-
lizzati, infatti, l'esposizione di
fondo della popolazione & sti-
mata in un miliardesimo di

milligrammo (picogrammo,

pg) equivalente di tossicitd
del Tedd per grammo di gras-
s0 (pg teq/g). Secondo I'Au-
thority irlandese per la sicu-
rezza alimentare (Fsai) nelle

g carni di maiale contaminate
“sona presenti livelli di diossi-

na superiori da 80 a 20§ volte
rispetto al valore minimo: un

Manifestazione contro
le contaminazioni alimentari

livello che per il vicepresi-
dente della Fsai, Alan Reilly,
citato dalla Societd interna-
zionale per lo studio delle
malattie infettive, corrispon-
de a un rischio per la salute
pubblica «molto, molto basso.
Si dovrebbero - ha detto -
mangiare prodotti con questi
contaminanti per 40 anni pri-
ma di avere alcun segno di
malattia».

STAMPA LOCALE VENETO

20 anni.

|Gli esperti: «Il pericolo ¢ nella quantjti» |

Contenuta in oli isolanti o
in additivi antimuffa, vernici
¢ impregnanti per il legno, la
diossina pud  diffondersi
nell'ambiente anche in segui-
to a processi di combustione,
da quelli che avvengono nei
motori agli incendi, all'uso di
stufe e camiretti. Per la sua
stabilitd chimica, la diossina
& molto persistente: si lega fa-
cilmente al materiale organi-
co presente nel terreno € sono
necessari mesi, perfino anni,
prima che venga degradata.
Se ingerita dai mammiferi, si
accumula nei grassi. Se inge-

rita dalluomo in grandi quan-

tit4, la diossina pud provoca-
re lesioni della pelle, calo del-
la fertilita, ritardo della cre-
scita, tumori. Anche l'organi-
smo umano la elimina molto
lentamente, tanto che la con-
taminazione pili violenta mai
avvenuta in Italia, quella del

luglio 1976 a Seveso, ha fafto g

registrare casi di cloracne
persistenti a distanza di oltre
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«Noi abhiamo il Gran suino padano: € super-sicuro»

In Italia se ne producono 132 milioni di chi

& Friuli
Venezia

Giulia

" Trentino
Alto Adige
Totale

ltalia

CVENETO &

% del mercato
itatiano

Capl
macellati

Capi
maceliati

% del settore
in regione

ceNtiuniR1.if

Datf dell Associazione nazionale allevatorf suini (Anas}, anno 2008

Unicarve; «Per 1 bovint
stiamo chiedendo
latracciabilita totaley

Venezia

Si chiama "Gran suino pada-
no" e fa la differenza. E per tan-
ti motivi, primo fra tutti che &
del tutto italiano, super control-
lato, completamente privo di ri-
schi, Ma adesso anche questo
tipo di carne rischia di subire
contraccolpi nelle vendite per il
semplice fatto che il consuma-
tore non & messo in condizione
di scegliere visto che non ci so-
no le etichette. Gli allevatori di
suini sono sul piede di guerra:
prima il costo alle stelle dei ce-
reali, adesso 1a mannaia della
diossina (che per altro & un
problema tutto straniero), stan-
no rimettendo in ginocchio il
comparto.

Di sforzi per differenziarsila
categoria ne ha fatti parecchi.
Tratutti la "creazione" di questo
suino del tutto particolare, nato
per volere del Consorzio del
Gran Suino Padano, che racco-
glie 1200 aziende, 3 milioni e
300 mila suini, pari al 30 per
cento del doc nazionali che pro-
ducono 132 milioni di chili di
carne. Ma il Gran suino padano
non & solo pill sicuro: viene ma-
cellato a 160 chili quando la
massa grassa e magra sono in
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pieno equilibrio, ha un’alimen-
tazione particolare e viene alle-
vato e macellato solo in Abruz-
z0, Emilia Romagna, Friuli Ve-

nezia Giulia, Lazio, Lombardia,
Marche, Molise, Piemonte, To-
scana, Umbria e Veneto.

«La paura diossina nasce
perché non ¢'¢ la tracciabilitd, e
una vicenda come quella del-
I'Irlanda rischia di distruggere

il mercato - spiega Franco Laz-
zarin, allevatore di suini di Gia-
vera del Montello - Purtroppo il
consumatore non ha i mezzi per
conoscere se il prodotto che ac-
quista sia 0 meno italiano e
questo ci crea moltissimi pro-

blemi: si rischia che per paura
nessuno- compri pit carne di
maiale, mettendo nel calderone
sia chi produce con serieta co-
me noi, sia quelli che invece
non o fanno. Basta pensate che
fino a poco tempo fa arrivavano

nei nostri supermercati dalla
Spagna costicine a 1 euro al
chilo, ma con che garanzia?» Gli
allevatori di suini chiedono da
tempo una etichettatura traspa-
rente per aiutare il consumato-
re a scegliere. «Proviamo ad

andare in un supermercato -
continua Lazzarin - Nelle confe-
zioni non ¢'@ scritto se il maiale

¢ italiano, irlandese o olandese.

Certo, il "gran suino padano” of-
fre una garanzia totale, ma vie-
ne confuso con le altre carni».

I mercato & forviato anche
dall'arrivo dall'estero di cosce ¢
di animali vivi. «I1 consumo di
carne suina in Italia & di 38 chili
pro capite - spiega Lazzarin - Il
tasso di prodotto italiano & del
6S per cento, ma ad ogni au-
mento di consumi in Ifalia si
associa larrivo di animali
dall'estero». Nel 2007 per esem-
pio si & vista Uentrata strategica
dall'estero di un milione di sui-
netti  destinati
allingrasso in Ita-
lia, con lo scopo
di calmierare il
possibile aumen-
to del prezzo dei
suini. La produ-
zione "marchia-
ta", cioé sicura-
mente italiana,
rappresenta una realtd margi-

nale (in termini di vendita) con

14 milioni di prosciutti. che
vengono messi sul mercato del-
la grande distribuzione. Per
non parlare dei 60 milioni di
cosce di maiale che entrano in
Ttalia per diventare anonimi
prosciutti.

E la vicenda non poteva non

toccare anche gli allevatori di
carne bovina: gia arrivano noti-
zie di contaminazioni di diossi-
na per la carne proveniente
dall'Irlanda. «Ma la carne bovi-
na ha l'etichetta che indica la
provenienza del prodotto e il
consumiatore pud scegliere -

STAMPA LOCALE VENETO

spiega il direttore di Unicarve,
gli allevatori del Veneto, Giu-
liano Marchesin - Quello che &
accaduto & la dimostrazione
cheiprogetti che

stiamo portando

avanti sulla trac-

ciabilitd totale,

microchip e dna,

sono l'unico siste-

ma per verificare

cosa si sta acqui-

stando. La carne

deve avere un no-
me, e cosl dovrebbe essere an-
che per i suini. L'etichetta &
fondamentale e lo sta dimo-
strando quello che & accaduto
in questi giorni. Con questo non
voglio criminalizzare gli Irlan-
desi, ma ritengo giusto che il
consumatore possa decidere
che prodotto comperaré».

‘ " Daniela Boresi

logrammi «ma si fa fatica a distinguerlo perché manca U'etichetta»
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| Vent’anni di emergenze per gli alimentari:

dall’influenza aviaria alla mucca pazza

Roma

Dopo le mozzarelle del marzo scorso,
la diossina torna ad essere una minaccia
alimentare, nell'ultimo dei numerosi al-
larmi affrontati negli ultimi 20 anni in
Europa.

DIOSSINA: risale infatti al 1998 lal-
larme per la presenza di alti livelli di
diossina nel latte di bovini in Francia,
causato dalla contaminazione di compo-
nenti dei mangimi provenienti dal Brasi-

le. Ancora i mangimi contaminati un an-’
no pin tardi sono stati all'origine di un

allarme in Belgio, con la contaminazione
di pollame e carni rosse, uova € latte. E
risale alla primavera scorsa, in Italia,
l'allarme sulla mozzarella contaminata.
AVIARIA: una delle ultime grandi psi-

cosi & stata causata dallinfluenza avia-
ria, con la presenza del virus HSN1 nei

volatili e 351 casi di infezione trasmessa
dagli animali all'uomo, con 129 morti,
avvenuti soprattutto in Asia fra 2003 e
2008. L'aviaria ha portato con sé una for-
te contrazione dei consumi di ‘carne
bianca e l'abbattimento di milioni di vo-
latili negli allevamenti di mezzo mondo,

stampa

Controlli sanitarl sulle uova

anche in circostanze per le quali il ri-
schio infezione era tutt'altro che provato.
MUCCA PAZZA: Yallarme sull Encefa-
lopatia spongiforme bovina (Bse) risale
a meta degli anni '90. La malattia era
originata in parte da farine animali e, se
trasmessa all'uomo, si manifestava con
una nuova versione della malattia di

STAMPA LOCALE VENETO

Creutzfeldt-Jakob. Il maggior numero di
casi si & avuto in Gran Bretagna, con 158

vittime. Dal 1994 e fin dopo i1 2000 la Ue

ha imposto norme sanitarie severissime
per gli allevamenti. In quegli anni i con-
sumi di carne bovina subirono un brusco
rallentamento. : :

PESTE SUINA - Colpi nel 2002 Ger-
mania, Francia e Lussemburgo. I proble-
mi in questo caso ebbero una natura solo
economica, perché la malattia non pre-
senta rischi per le persone. Ma il princi-
pio di precauzione spinse i consumatori
a ridurre fortemente l'acquisto di carne
suina.

AFTA EPIZOOTICA - chiamata anche
Lingua blu, nel 2001 esplose in Gran
Bretagna, dove vennero abbattuti oltre
6,5 milioni di ovini, e poi si diffuse in
Irlanda, Francia e Olanda. La causa fu
attribuita alla nutrizione dei maiali con
scarti di cucina contenenti prodotti ani-
mali importati dall' Asia.

MANZO AGLI ORMONI - Nel 1988 la
carne di manzo proveniente dagli Stati
Uniti divenne un problema per i consu-
matori europei a causa degli ormoni ste-
roidei utilizzat negli allevamenti ameri-
cani, ma in Europa ritenuti a rischio per
la salute.
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11 governo avverte; iniziative a scopo cautelativo. Le associazioni degli allevatori frenano: & necessario evitare di fare allarmismo

Carne alla diossina, prime segnalazioni

Oltre ai suini, a rischio anche i bovini. Controlli in tutt Italia, verificate le partite di provenienza irlandese
Senza esito le ispezioni in supermercati e macellerie a Udine, Pordenone e Gorizia

11 consiglio del ministro:
mangiate prodotti italiani
Sono1 plU. Sicur

ROMA. Sono scattati i pri-
mi sequestri di carne alla
diossina:icontrolliin tutt’Ita-
lia hanno portato al blocco di
22 partite di provenienza ir-
landese. Intanto non hanno
avuto esito le ispezioni effet-
tuate in supermercati e ma-
cellerie a Udine, Pordenone
e Gorizia. Il governo avverte
chesitrattadiiniziative asco-
po cautelativo e il ministro Za-
ia, davanti alla notizia che ol-
tre ai suini, sono arischio an-
che i bovini, invita a mangia-
re soltanto carne italiana, ma
le associazioni degli allevato-
ri frenano: € necessario evita-
re di fare allarmismo.

| SERVIZI A PAGINA 4

L’EMERGENZA 1 sottosegretario Martini: «22 sequestri». 1l ministero rettifica: «Solo segnalazioni»
ALIMENTARE Gl allevatori: «Sicure le nostre aziende». Gli esperti: «Rischi prossimi allo zero»

Maiale alla diossina, scatta I'allarme

In sei allevamenti emiliani 252 tonnellate. Forse pericoli anche per i bovini

..
. O o ROMA. Il mangimealla diossina che haavve-
Un negozio B lentato i maiali irlandesi sarebbe stato destina-
in Irlanda: . to anche ad alcuni allevamenti di bovini gia se-
niente vendita questrati dalle autorith sanitare di Dublino.
j! carptle «Gli accertamenti veterinari sono in corso», ha
1 Mmaiale

detto ieri il sottosegretario al Welfare France-
§ca Martini che ha intanto confermato la segna-
lazione di 22 partite di maiale arrivate in Italia
dopo il primo settembre. Ma per il consumatore
non esistono rischi, avverte Bruxelles.

L’autorita europea ha comunque lancia-
to un piano di analisi a tappeto e imposto
controlli precauzionali in 12 paesi dell'Ue
e in altri nove stati extra Ue.

Asostenere che la vicenda dei maiali po-
tenzialmente contaminati da diossina non
presenta rischi concreti per la salute dei
consumatori é stata ieri Paola Testori Cog-
gi, direttore generale aggiunto perla salute
alla Commissione europea di Bruxelles.
«Non c¢’e un rischio per il consumatore - ha
detto - perche la Ue é subito intervenuta
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con misure drastiche, perche I'lrlanda ha
deciso di ritirare tutti prodotti dal mercato
e perche le quantita interessate sono mini-
me: per I'Ttalia solo 1.467 tonnellate distri-
buite attraverso 22 stabilimenti». Testori
Coggi ha poi precisato che «grazie alle nor-
me veterinarie e alla lista delle partite im-
portate inItalia le autorita sanitarie stanno
gia risalendo ai prodotti per identificarli e
ritirarli dal mercato». In tutto «15.000 ton-
nellate distribuite in 12 paesi comunitari e
altre 2-3.000 tonnellate in nove Paesi extra
Ue».

Quanto alle segnalazioni i dati completi
non sono ancora stati diffusi. Si sa pero che
in Campania sono state segnalate quattro
partite di carne suina dirette ai mercati di
Baiano, nell’Avellinese. Altre segnalazioni
sono avvenute in Emilia Romagna, regione
che ha importato dall'Irlanda 252 tonnella-
tedicarne suina destinata a seistabilimen-
ti. Parte della carne é stata gia stata sottopo-
sta a vincolo assieme a salumi in fase di
stagionatura. Un secondo quantitativo, gia
lavorato come insaccato, é risultato gia spe-
dito e sono in corso le procedure per il riti-
ro. Nessun caso sospetto, invece, & per ora
emerso dai controlli fatti in Lombardia.

Il sottosegretario alla Salute Francesea
Martini ha reso noto che sono stati avviati
controlli anche sulle carni bovine. A propo-
sito di quelli sulle carni suine, il sottosegre-
tario ha parlato di sequestri; poi pero il mi-
nistero ha chiarito che si trattavadisegnala-
zioni.

InIrlanda, intanto, continuano le indagi-
ni per appurare le cause della contamina-
zione e per verificare se i mangimi avvele-
natisianodavvero serviti anche all’alimen-
tazione di mandrie bovine. Per quanto ri-
guarda il primo punto, I'ipotesi al momento
pitt accreditata riguarda una delle fasi del
processo di lavorazione. Il magime potreb-
be cioe essere stato intossicato dagli oli in-
dustriali utilizzati dal forno essicatorio.

L’Authority irlandese per la sicurezza
dei cibi, ovviamente, ha rinnovato gli inviti
anon consumare carne di maiale in nessu-
na delle oltre venti forme persenti sul mer-
cato (vale a dire bistecche, bacon, salsicce,
salumi, ma anche tramezzini e pizza pre-
confezionata, pasta precotta ebudini conte-
nenti grassi animali, gelatine, salse e alcu-
ni tipi di snack dolci).

Al consumatori viene tuttavia ricordato
che soltanto il 10 per cento dei maialiirlan-
desi e risultato positivo alle diossine. Dios-
sine, sottolineano gli esperti, che possono
provocare danni alla salute umana soltan-
tose, unavolta entrate nella catena alimen-
tare attraversol'acqua, I'aria e il suolo, ven-
gono ingerite in dosi superiori ai limiti di
legge per lunghi periodi di tempo.

I danni dell’avvelenamento da diossina
possono essere molto gravi. Come i Pcb so-
no composti tossici e cancerogeni capaci di
provocare, oltre ai tumori, disfunzioni or-
monali, disordini del sistema immunitario
eviolente eruzioni cutanee. Diossine e pch
possono anche compromettere la capacita
riproduttiva. (n.a.)
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L’APPELLO

1l ministro delle Politiche agricole: da noi le analisi funzionano

] L 3 : ]
Zaia: mangiate solo carne italiana
L'Ue corre ai ripari; piu vigilanza

ROMA. [a carne italiana e buona», quindi gli italiani devono consuma-
re il piu possibile «prodotto italiano di prossimita., tanto pit nel easo
della cane suina «che ¢ un prodotto autoctono». E linvito che, tramite i
giornalistiil ministro delle Poli-
tiche agrieole e alimentari Lu-
ca Zaia (mella foto) fa agli italia-
niil giornodopo la scopertadei
casidicontaminazionedadios-
sinadi aleuni maiali allevati in
Irlanda.

Intanto, in una prima riunio-
ne diurgenza, i rappresentanti
delle autorita sanitarie nazio-
nali,iteenicidell Ue hannode-
ciso ieri di coordinare e armo-
nizzare ogni intervento per evi-
tare la diffusione della carne
suina irlandese contaminata,

Le misure prese nel corsodella

riunione puntanoaevitareil ri-

petersidi frodi verificatesi piu volte nel passato con carni contaminate o
avariate. Si tratta - hanno spiegato i responsabili della Commissione - di
piustretti e mirati controlli, anche alle frontiere, della provenienza della
totalita della carne di maiale importata in ognuno dei paesi dell’'Ue».

1l commissario alla Salute Markos Kyprianou ha convocato per oggi a
Bruxelles una riunione di urgenza dei capi veterinari degli stati membrie
per venerdi una riunione del Comitato permanente per la catena alimen-
tare per fare di nuovo il punto della situazione.
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UDINE. Anche i Nas di Udi-
ne sono all'opera in minuziosi
controlli nei supermercati e
macellerie dopo l'allarme sulla
carne contaminata alla diossi-
na proveniente dallTrlanda. Co-
me disposto a livello nazionale
anche i Carabinieri del Nucleo
antisofisticazioni, gia dal pri-
mo settembre del 2008 data di
recepimento dello specifico ri-
chiamo comunitario, sta proce-
dendo all'attivita di monitorag-
gio delle carni importate, sia a
livello di laboratoriodi seziona-
mento, sia di rivendita al detta-
glio (macellerie e supermerca-
ti). L'attivitaha finora dato esito
negativo.

Undici supermercati passati
al setaccio dai carabinieri del
Nas, nella sola giornata di ieri,
eun lungo elenco di macellerie
edi laboratori di sezionamento
ancoradacontrollare, apartire
da oggi, a Udine e in provincia.

«Nonabbiamo riscontrato al-
cuna anomalia - spiega il co-
mandantedel Nasdi Udine, An-
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[ Nas: in Fvg controlli tutti negativi

Le autorita sanitarie: le importazioni da Dublino sono molto limitate

Verifiche in tutti i punti vendita della regione
e monitoraggio dei prodotti esteri
In campo da oggi anche i tecnici delle Asl

tonio Pisapia — L'emergenza a
livello nazionale esiste, ma in
Friuli Venezia Giulia tuttiicon-
trolli effettuati dal primo set-
tembre a oggi non hanno evi-
denziato alcuna situazione tale
da richiedere sequestri o altri
provvedimenti».

L’allerta comunitaria sulle
carni importate, in effett], risa-
le a tre mesi fa. «I controlli su
tutta la carne proveniente dal-
I’estero, insaccati compresi -
prosegue il tenente Pisapia -,
rientrano nell’attivita di routi-
ne. Naturalmente, adesso ab-
biamo intensificato quelli sulle
carni suine di provenienza ir-
landese. Oggi considerata la
giornata festiva, abbiamo deci-
sodiconcentrare tuttiicontrol-
li nei supermercati presenti al-
I'internodei centri commercia-

lirimasti aperti al pubblico. Do-
mani il personale continuera
Pattivita di monitoraggio anche
nelle macellerie e negli altri
punti vendita al dettaglio e nei
laboratori disezionamento pre-
senti in provincia e nel resto
della regione».
Parallelamente ai servizi
predisposti dai carabinieri del
Nas, proseguono anche i con-
trolli alla frontiera, dove poli-
zia e carabinieri vigilano I'en-
trata e l'uscita di mezzi carichi
diprodotti alimentari. L'impor-
tazione di carne suina dall'Tr-
landa, comunque, non & mai sta-
tamolto consistente. La confer-
maarrivaanchedal responsabi-
le veterinario dell’Ass n.4 Me-
dio Friuli, Giuseppe Duratti,
che, dopo lapausadell’Tmmaco-
lata di ieri, oggi mettera a sua
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volta in campo il personale del
Dipartimento prevenzione pre-
sposto ai controlli.

«Il flusso di carni di maiale
dall'Irlanda & limitato-ricorda
il dottor Duratti —. Ma, trattan-
dosi di una contaminazione da
mangimi, non € escluso che il
problema possa avere coinvol-
to anche altri capi di bestia-
me». In attesa di conoscere le
direttive ministeriali sull’allar-
me diossina, questa mattina sul
suo tavolo arrivera I'elenco
completo degli importato che
dasettembre a oggi hanno piaz-
zato carne irlandese in Friuli.

«Grazie alla tracciabilita dei
prodotti alimentari-spiega Du-
ratti—siamo in grado di ricostru-
ire le liste di distribuzione di
ciascun alimento. E, quindi, di
organizzare anche le nostre ve-
rifiche suivari lotti arrivati dal-
I'Irlanda. Va da sé che chiun-
quericonoscera neipropri pro-
dottiunlotto arischioavral’ob-
bligo di metterlo da parte e se-
gnalarlo agli organi di compe-
tenza».
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MAIALI TOSSICI. In Italia stop ad altri carichi
Diossina, Tir fermato
per controlli a Verona

Maiali alla diossina: mentre il
sottosegretario alla Salute,
FraneescaWwMartini, afferma
che vista I'esigua quantita di
carne suina importata dall’Ir-
landa «il rischio per il nostro
Paese & limitato», grazie al si-
stema di allerta rapida euro-
peasono state diffusiidati sul-
le partite sospette. Sono cosi
scattati in Italia i primi seque-
striprecauzionali da parte del-

le Asl: a Verona é stato sottopo-
sto allo stop un Tir, lo ha an-
nunciato ’assessore regionale
Sandri: oggi il carico sara con-
trollato a fondo. I Nas hanno
gia controllato 120 grandi ma-
gazzini. Sarebbero state conta-
minate anche alcune partite di
mangime destinato ai bovini
irlandesi: cosi «per precauzio-
ne» i controlli si stanno allar-
gando. OPAG4ell

CARNIDALLIRLANDA. Francesca Martini: noiimportiamo poco. [l ministero: quisolo 1.400 tonnellate, destinate all'industria di insaccati

Diossina, controll

anche sui bovini

Dopol'allarme sui suini,
analisi e sequestriin varie
regioni. Ma per gli esperti
irischisono trascurabili

L'allarme
B 1.500.000 suini

in Ilande

368 milioni

di euro il valore
delle esportazioni
BLla vendita di carne
di maiale

in Gran Bretagna,
assorbe guasi

meta dell'esportato
BEhrai20e?25

ricevuto carng

europea

pericoli

i Paesi che 1,7 milioni di kg l'import di carne
di maiale dall’lrlanda nei primi ofto mesi
potrebbero aver 4 T 8. "20% rispetio ol 2007

confaminata GLI EFFETTI SULL’UOMO i,-

Dermatiti, acne e congiuntiviti

Donnl neurclogici
{tonnellate) Problemi cardiovascolari

Francia 9.000 Problemi dl fegato

Cina 1.100 Sviluppo di lumori

: Minore copacita riproduttiva
Est Europa+Russia 6,000 Alrerqzioni del sistema immunitario

]

ROMA alla diossina proveniente dal-
TIrlanda: «L’Unione europea

Si allarga I'allarme sulla carne
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Oggi l'Autorita

sipronuncera
suglieventuali

per lasalute
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haravvisato unapossibile con-
taminazione anche per le car-
ni bovine irlandesi», sostiene
il sottosegretario alla Salute
Erancesca Martini, allertato
da Bruxelles. Cosi - dopo la se-
gnalazione del sistema dialler-
ta per la sicurezza alimentare
della Ue di 22 partite di carne
suina proveniente dall'Irlan-
daentrate nel nostro Paese do-
po il primo settembre - «per
precauzione» in varie regioni
italiane sono stati fatti i primi
sequestri (nel Veronese, € sta-
to sequestrato un tir). Gli
esperti dicono che il rischio €
prossimo allo zero, il direttore
della sicurezza alimentare del
ministero del Welfare Silvio
Borrello sostiene, come la Mar-
tini, chel’Ttaliaimportadall'lr-
landa «una minima quantita
di carne» e si tratta soprattut-

todi «carne fresca destinata al-
Tindustria di trasformazione»
(cioe allindustria degli insac-
cati e degli affettati), ragion
per cui ¢ «difficile trovare qui
al supermercato tagli di carne
di suino irlandese», per di pit
contaminata. Anche per I'Isti-
tuto superiore di sanita il ri-
schio non esiste; Coldiretti e
Ciarassicurano, ma per’Aduc
¢ preferibile attendere l’esito
delle analisi, e il Codacons,
chiede controlli su zampone e
cotechino. Alle frontiere prose-
guonoicontrolli sulle carni su-
ine. La Commissione Ue ha
chiesto a tutti i Paesi membri
di bloccare le importazioni e
ha incaricato I’Autorita euro-
pea per la sicurezza alimenta-
re (Efsa) di indagare sugli even-
tualirischi perlasalute che de-
rivano dal consumo di carne
suina contaminata con diossi-
na.L’Efsadara unarisposta og-
gi. Bruxelles ha poi conferma-
toche i Paesi Ue coinvolti sono
12: Ttalia, Belgio, Gran Breta-
gna, Cipro, Danimarca, Porto-
gallo, Francia, Estonia, Germa-
nia, Olanda, Polonia, e Svezia.
Fuori dai confini dell'Ue, ci so-
no invece Canada, Cina, Hong
Kong, Giappone, Russia, Sin-
gapore, Corea del Sud, Svizze-
ra e Usa. L'Italia, spiega una
portavoce europea, da settem-
bre ha importato prodotti di
maiale e derivati da Dublino
per circa 1.400 tonnellate. ¢
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Lodice '«Irish Independent»

«|allertasulla sicurezza
e arrivato dallltalia»

=

Per U'drish Independent» l'allarme sui suini & partito dall'ltalia

L'allarme sulle carni suine
irlandesi contaminate dalla
diossina & arrivato dall'ltalia.
In Italia non ce ne siamo
accorti, pero: o perché
nessuno 'ha fatto sapere ai
cittadini, o perché magarinon
e andata cosi; main Irlanda
sembrano sicuri: seil
campanello d'allarme non
fosse suonato in ltalia, non si
sarebbe saputo niente.

La notizia arrivadaun
editoriale in cui il quotidiano
«Irish Independent» spara
bordate pesanti controil
sistema nazionale di
prevenzione. «Nel 2007», si
legge, «lallora primo ministro

Bertie Aherninauguro un
modernissimo centro per i test
alimentari a Backweston che
costo 12 milionidieuro». Inun
settore che inlrlanda vale 15
miliardilanno, «sarebbe
cruciale fare test rigorosi».
D'altra parte «cisono quattro
differenti enticol ruolo di“cane
da guardia” degli alimenti: quale

diessihamancato di abbaiare?»
E perché la tracciabilita dei
bovini «non & stata estesa alle
carnisuine? A questo punto»,
scrive editorialista, «& un grave
motivo di preoccupazione la
notizia che il primo allerta suun
problemarelativo alla carne

suinairlandese sia arrivato solg,
quando il campanello d'allarme &

suonato in ltalia».

L'Agenzia irlandese perla
protezione dellambiente parla
diun olio usatoinuno
stabilimento a Clohamon Mills,
nella contea diCarlow. L'olio - si
spiega - «non & stato
assolutamente usato» nel cibo

destinato ai maiali, ma & stato
impiegato per generare calore

per trasformare il cibo umano di
scarto in mangime per suini. Gli
allevamenti che hanno utilizzato
quel mangime sono 47.Sipensa
ad abbattere 100 mila animali; e
dopo i primi 900 licenziamenti, il
maggior sindacato del settore
prevede che i posti persi
saranno seimila.
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/ala«spinge» 1 prodotti
del nostro Paese:
«Presto etichetta»

Sanita alla Commissione
europea, Paola Testori Coggi,
dice che «se qualche Paese
extra-Ue dovesse introdurre
divieti si tratterebbe di misure
sproporzionate su cui
interverremo
immediatamente».

In Italia la vicenda da nuovi
argomenti a coloro che
chiedono da annil'etichetta di
origine per tutti i prodotti
agricoli e trasformati; Bruxelles,
pero,non sembra pronta a
soddisfare la richiesta. Il
ministro all'agricoltura Luca
Zaia, nellinvitare a consumareil
piu possibile «prodotti italiani di
prossimita», dice che in Italia
letichetta d'origine obbligatoria
su tutti i prodotti alimentari
sara presto legge, eil
consumatore sara pil tutelato.

Per l'ltalia, nel mirino sono
finite 1.467 tonnellate di
carne suina distribuite
attraverso 22 stabilimenti
che stannoricevendo la visita
delle autorita sanitarie.La
maggiore quantita di suini
irlandesi & stata importata
dalla Gran Bretagna (quasi
4.500 tonnellate).

Ma verso il mercato
mondiale guardano con
preoccupazione gli
esportatoridiinsaccati e altri
prodottilavoratieuropei:
Cina, Giappone, Singapore e
Corea del Sud hanno
annunciato la sospensione
temporanea delle
importazioni di carne suina
dalllrlanda manon dagli altri
partner europei. |l direttore
generale aggiunto perla
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Maiali alla diossina
Sequestrato un tir

Intervento preventivo,
oggiil carico sara
ispezionato per verificare
la qualita della carne

Industrie di trasformazione e
salumifici del Veneto sono sta-
ti sottoposti a controlli ieri per
verificare'eventuale presenza
di carne suina proveniente dal-
T'Irlanda. A sottolineare l'inter-
vento dei servizi veterinari €
stato ieri I'assessore regionale
alla Sanita Sandro Sandri che
ha anche annunciato il seque-
stro preventivo di un Tir nel
Veronese.

Il carico, diretto ad un salumi-
ficio in provincia di Verona,
trasportato dal pesante auto-
mezzo, € che oggi probabil-
mente sara messo sotto seque-
stro cautelare, verra sottopo-
sto ad analisi di laboratorio in
maniera approfondita per veri-
ficare la qualita della carne e
per accertare I'eventuale pre-
senza di concentrazioni di
diossina oltre i limiti consenti-
ti. «Siamo in costante contatto
con il ministero e la situazione
€ assolutamente sotto control-
lo», assicura l'assessore San-
dri, che aggiunge: «Stiamo se-
guendo tutte le indicazioni for-
niteci. Appena abbiamo avuto
sentore dell’allarme abbiamo
mobilitato tutte le unita veteri-
narie delle Ulss venete perindi-
viduare i carichi sospetti».

Quattro partite di carne sui-

Unallevatore alimenta alcuni maialini

na importata dall'Irlanda so-
no state sequestrate ieri anche
in Campania. Dopo la scoper-
tadicarne suinairlandese con-
taminata alla diossina, tutta-
via, a Bruxelles si assicura che
non c’é rischio per il consuma-
tore, chel'Irlanda staritirando
tutti i prodotti dal mercato e
che per I'Italia, nel mirino so-
no finite 1.467 tonnellate distri-
buite da 22 stabilimenti che
stanno ricevendo la visita del-
le autorita sanitarie».

La Coldiretti, da parte sua, fa
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sapere che grazie all’'obbligo di
indicare la provenienza in eti-
chetta € possibile per i consu-
matori riconoscere sugli scaf-
fali la carne proveniente dal-
I'Irlanda. Secondo I’Authority
irlandese per la sicurezza ali-
mentare (Fsai) nelle carni di
maiale contaminate sono pre-
senti livelli di diossina superio-
ri da 80 a 200 volte rispetto al
valore minimo: un livello che
per il vicepresidente della
Fsai, Alan Reilly rappresenta
unrischio «molto basso». ¢
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L’allarme Trasportava carne dallTrlanda ed era diretto a un salumifico della provincia

Suint alla diossia, sequestrato un tir

VERONA — Si estende

] anche al Veneto e a Vero-

na l'allarme sulla carne

contaminata dalla diossi-

na proveniente dall'Trlan-
da.

Industrie di trasforma-
zione e salumifici regio-
nali sono stati sottoposti
in tutta la regione gia da
domenica a controlli per
verificare l'eventuale pre-
senza di carne suina pro-
veniente dall'Irlanda. E
ieri & stato posto sotto se-
questro preventivo un
Tir nel veronese. Il ca-
mion proveniva proprio
dall'Irlanda, ed era diret-
to a un salumificio della
provincia. Le carni che
trasportava saranno ana-
lizzate.

APAGINA 7

L’allarme L’assessore regionale Sandri; «Stiamo seguendo le procedure del ministero con cui siamo in contatton»

Suini alla diossina, un sequestro nel veronese

Bloccato, in via cautelativa, un tir proveniente dall' Irlanda. Le carni saranno analizzate

.‘. ‘

Arischio Anche negli allevamenti italiani scatteranno i controlli

VERONA — Si estende an-
che al Veneto e a Verona 'allar-
me sulla carne contaminata
dalla diossina proveniente dal-
I'Irlanda.

Industrie di trasformazione
e salumifici regionali sono sta-
ti sottoposti gid da domenica
a controlli per verificare 'even-
tuale presenza di carne suina
proveniente dall'Trlanda, L'as-
sessore regionale alla Sanita
Sandro Sandri, che & compe-
tente anche in materia di igie-
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ne pubblica, ha messo in piedi
una struttura ad hoc, con il ser-
vizio veterinario. E ieri e stato
posto sotto sequestro preventi-
vo un Tir nel veronese. Il ca-
mion proveniva proprio dall'Tr-
landa, ed era diretto a un salu-
mificio della provincia. Non &
detto che la carne di suino che
trasporta sia infetta, ma a de-
terminarlo saranno le analisi
che verranno effettuate doma-
ni dallistituto zoorpofilattico.
Una misura cautelativa, al mo-
mento.

«Siamo in costante contatto
con il ministero - ha spiegato
Passessore Sandri - e stiamo
seguendo tutte le indicazioni
forniteci» «L’Unione europea
ha ravvisato una possibile con-

taminazione di diossina anche
per le carni bovine irlandesi»
ha riferito il sottosegretario al-
la Salute, Francesca Martini
che ha aggiunto: «stiamo in-
tensificando i controlli in atte-
sa di specifiche misure». «In
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Italia sono entrate 22 partite di
carne suina proveniente dall'Tr-
landa dopo il primo settem-
bre, ma sono state immediata-
mente segnalate dalla Com-
missione europea» ha confer-
mato il sottosegretario alla Sa-
Iute, Francesca Martini che ha
aggiunto che «attraverso I'al-
lerta rapida europea il nostro
Paese si é attivato.

«(C’e massima attenzione da
parte degli uffici centrali e pe-
riferici ma il rischio € molto
modesto» ha precisato il diret-
tore della sicurezza alimentare
del ministero del Welfare, Sil-
vio Borrello, che ha sintetizza-
to cosi la situazione a una pri-
ma valutazione dei controlli
partiti da domenica sulla car-
ne di maiale irlandese conta-
minata alla diossina. Per Ago-
stino Macrl, direttore di medi-
cina veterinaria presso 'Istitu-
to superiore di Sanita, secon-
do il quale nel nostro Paese
non esiste nessun rischio.
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Carne suina
dall'Irlanda,
sequestrato
un camion

VENEZIA - Industrie di
trasformazione e
salumifici del Veneto
sono stati sottoposti ieri
a controlli per verificare
Teventuale presenza di
carne suina proveniente
dall'Irlanda.

A softolineare
Vintervento dei servizi
veterinari e stato
Vassessore regionale
alla Sanita Sandro
Sandri che ha
annunciato 1l sequestro
preventivo di un Tir nel
veronese,

Oggi il carico
trasportato dal pesante
automezzo sara
sottoposto a controlli
per verificare la qualita
della carne, «Siamo in
costante contatto con il
ministero - dice Sandri
- e stiamo seguendo
tutte le indicazioni
forniteci».
Sull'argomento e
intervenuto al che il
sottosegretario alla
Salute Erancesca
Martini- «E stato
accertato - ha detto -
che la diossina
proveniva da olil
industriali finiti in una
macchina utilizzata

per asciugare il
mangime. Vista l'esioua
quantita di carne

suina importata il
rischio per il nostro
paese & limitato».

ALICE NEI PAESI
DELLE MERAVIGLIE.
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RYERS VA Y ES ISR «G/i accerfamenti sono in corso», sostiene

Ma la commissione europea per la Salute specifica: siamo intervenuti in tempo

il sottosegretario al Welfare, Martini
Confermato il sequestro di 22 partite

Came, sequestrato un Tir sospetto nel Veronese
In Irlanda in corso altre indagini
sui mangimi per cercare le cause
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ROMA.

di Natalia Andreani

Il mangime alla diossina che ha avvelentato i

maiali irlandesi sarebbe stato destinato anche ad alcuni al-
levamenti di bovini gia sequestrati dalle autorita sanitare
di Dublino. «Gli accertamenti veterinari sono in corso», ha
detto ieri il sottosegretario al Welfare Francesca Martini
che ha intanto confermato il sequestro cautelativo di 22 par-
tite di maiale arrivate in Italia dopo il primo settembre.

Anche in Veneto, industrie
di trasformazione e salumifi-
ci sono stati sottoposti a con-
trolli. A sottolineare l'inter-
vento dei servizi veterinari &
stato oggil’assessore regiona-
le alla Sanita Sandro Sandri
che ha annunciato il seque-
stro preventivo di un Tir nel
Veronese. Oggi il carico tra-
sportato dal pesante automez-
70 sara sottoposto a controlli
per verificare la qualita della
carne. «Siamo in costante con-
tatto con il ministero - dice
Sandri - e stiamo seguendo
tutte le indicazioni forniteci».

Ma per il consumatore non
esistono rischi, avverte Bru-
xelles che ha comunque lan-
ciato un piano di analisi a tap-
peto e imposto controlli pre-
cauzionali in 12 paesi dell’U-
nione europea e in altri nove
stati extra Ue.

A sostenere che la vicenda
dei maiali potenzialmente
contaminati da diossina non
presenta rischi concreti per
la salute dei consumatori &
stata ieri Paola Testori Coggi,
direttore generale aggiunto
per la salute alla Commissio-
ne europea di Bruxelles.

«Non c¢’@ un rischio per il
consumatore perché la Ue &
subito intervenuta con misu-
re drastiche, perché I'Irlanda
ha deciso di ritirare tutti pro-
dotti dal mercato e perche le
quantitd interessate sono mi-
nime: per I'Italia solo 1.467
tonnellate distribuite attra-
verso 22 stabilimenti», ha

chiarito Testori Coggi preci-
sando che «grazie alle norme
veterinarie e alla lista delle
partite importate in Italia le
autorita sanitarie stanno gia
risalendo ai prodotti per iden-
tificarli e ritirarli dal merca-
to».

In tutto «15.000 tonnellate
distribuite in 12 paesi comuni-
tari e altre 2-3.000 tonnellate
in nove Paesi extra Ue».

Quanto ai sequestri i dati
completi non sono ancora sta-
ti diffusi. Si sa perd che in
Campania sono state seque-
strate quattro partite di car-
ne suina dirette ai mercati di
Baiano, nell’avellinese.

Altri sequestri sono avve-
nuti in Emilia Romagna, re-
gione che ha importato dall’Ir-
landa 252 tonnellate di carne
suina destinata a sei stabili-
menti. Parte della carne é sta-
ta gia stata sottoposta a vinco-
lo assieme a salumi in fase di
stagionatura.

Un secondo quantitativo,
gia lavorato come insaccato,
é risultato gia spedito e sono
in corso le procedure per il ri-
tiro.

Nessun caso sospetto, inve-
ce, & per ora emerso dai con-
trolli fatti in Lombardia.

In Irlanda, intanto, conti-
nuano le indagini per appura-
re le cause della contamina-
zione e per verificare se i
mangimi avvelenati siano
davvero serviti anche all’ali-
mentazione di mandrie bovi-
ne. Per quanto riguarda il pri-
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mo punto, I'ipotesi al momen-
to pit accreditata riguarda
una delle fasi del processo di
lavorazione. Il magime po-
trebbe cioé essere stato intos-
sicato dagli oli industriali uti-
lizzati dal forno essicatorio.

I’Authority irlandese per
la sicurezza dei cibi, ovvia-
mente, ha rinnovato gli inviti
a non consumare carne di
maiale in nessuna delle oltre
venti forme persenti sul mer-
cato (vale a dire bistecche, ba-
con, salsicce, salumi, ma an-
che tramezzini e pizza precon-
fezionata, pasta precotta e bu-
dini contenenti grassi anima-
li, gelatine, salse e alcuni tipi
di snack dolci). Aiconsuma-
tori viene tuttavia ricordato
che soltanto il 10 per cento
dei maiali irlandesi é risulta-
to positivo alle diossine.
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Diossina, niente allarme in Lombardia
La carne di maiale irlandese contaminata. Nel mirino 22 partite giunte in Italia da settembre

Sequestri in Emilia, Campania e Veneto. Coinvolti 12 Paesi europei. Bene le misure di Dublino

H L allarme per la car- |
ne di maiale contamina-
ta da diossina in Irlanda
arriva anche in Italia, Dal
Urwese di'settembre sono
state 22 le partite arrivate
da Dublino e sequestri so-
no stati effotiuati teri in
Veneto, Emilia Romagna
e Campania. Nessun al-
larme; almeno finora; per.
la Lombardia, dove i con-
trolli dei giorni scorsi so-
no risultati negativi, 1 mi-
pistero della Salute par-
la, in generale, di «rischio
molfo modesto», Intanto
I’'Unione europea, cha ha
rassicurato sugli interven-
ti attuati dall'Telanda, vi-
ferisce che, oltre all'talia,
1 Paesi coinvolti somo Ger-
mania, Qlanda, Polonia,
Sverzia, Bolgm Danimar-
ca, Estonia, Francia, Gran
Bretagna, Portogulle e Ci-
pro. Eunnuovo fronte di
attenzione si profila per
la carne di bovino, sem-
gm irlandese, che potreb-
e essere stata contami-
nata; accertamenti in cor-
so anche in Halia.

Maiale alla diossina
Sequestri in [talia
Anche i bovini a l'lSCth

Controlliin 22 aziende, nessun allarme in Lombardia
Sottoaccusai mangimi, usati anche per buoi e mucche

BRUXELLES L’Europa rassicura i suoi queste ore stanno ricevendo la visita
cittadini dopo la scoperta di carne sui- elle autorith sanitarie. Sequestri di par-

na irlandese contaminata alla dipssing;  tite di carne provenienti dall Trlanda so-
«Non ¢’8 rischio per il consumatore — 110 stati eseguiti gia in Caxnpania, Emi-
affermano da Bruxelles —, Pirlanda ri- lia Romagna ¢ Veneto, Nessun caso so-
tira tutti i produm dal mer(.ato, esitrat.  Spetto e nessuna sitnazione preoccu-
ta di quantitativi limitati». Por I'talia, pante sono emersi, per ora, in Lombar-

nel mirino sono finite 1.467 tonnellate dia dai controlli in corso.

distribuite via 22 stabilimenti, che in
INTERPELLATA L'AGENZIA EUROPEA
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LaCommissione europea nom inten-
de comunque abbassare la guardia. Je-
1 ha chiesto all’Agenzia europea per la
sicurezza alimentare {Efsa} di pronun-
ciarsi su «eventuali rischi per la salute
wmana per la presenza di diossina in

-carmi fresche o lavorate di maiale irlan-

dese», e dopodomani & atteso il respon-
5

0.

In tutta Europa intanto sono scattati

i controlli —e i relativi sequestri - per
ricercare Peventuale presenza di dios-
sina, in particolare nei 12 Paesi che han-
1o importato carne suina irlandese a
partire dallo scorso fmmu seftembre per
oltre 14.000 tonnellate. Tra questi '@
I'Italia, ma anche Regno Unito con i
quantitativi pill importanti (guasi 4.500
tannellate), seguito da Germania, Fran.
cia, Estonia, Belgio, Olanda, Polonia,
i , Svezia, Cipro ¢ Portogallo.

«NO AGLI ALLARMISMI.

Le associazioni degli agricoltori del
nostro Paese invitano a non creare al-
larmismi, Appena lo 0,3 per cento del-
le carni di maiale importate dall'Irlan-
da, sottolinea la Coldiretii, & avrivato in
Italia. Per 1a Condederazione italiena
agricoltura, i nostri allavamenti «so-
no sicuri e sottoposti a rigidissimi con-
trolli e seguono un disciplinare molto
rigoroso». Verso i Pacsi extra Ue, in-
vece, Vlrlanda ha inviate guasi tremila
tonnellate tra Cina, Hong Kong, Russia,

Giappone, Usa, Singapore, Svizzera,
Canada e Corea. E proprio verso il
mercato mondiale guardang con
preoceupazione gli esportatord di -
insaccati e altri prodotti lavora: -

ti europei: Cina, Giappone, Sin--

gapore e Corea del Sud banno
annuncieto la sospensione tem--
poranea delle importezioni di.

carne suina dall'Irlanda; ma

non dagli altri parther suropei.

1I direttore gencrale aggiunto per

la samita alla Conmnissione suro-

pea, Paola lestori Coged, ba det-

to senza meze termini: «Sequalche
Paese extra Ue dovesse introdurre di-
vieti, si tratterebbe di misure spropor-
zionate, su cui interverremo immedia- ‘
tamentes,

«PREVENZIONE INSUFFICIENTE- |

STAMPA LOCALE

il commissario enropeo alla Sanita,
Androulla Vassiliov, fa sapere che al
momento le drastiche misure di pre-
venzione adottate dall'Irlanda «sono
per ora sufficienti». La causa della con-
taminazione molto probabilmente ¢ la
conseguenza del «irattamento utitizza-
to per trasformare resti di panetteria nei
mangimi sotto accusay. Mangimi che
sono stati distribuiti, ma in misura mi-
nore ad alcrmi allevamenti di bovini su
cui un’indagine & in corso, facilitata dal
sistema di tracciabilita per i bovini in

vigore nell’Unione europea. Anche in -

Italia, ha fatto sapere il sottosegretario
alla Salute Francesca Martini, i control-
li si estenderanno alla carne bovina.
Proprio sul fronte della trasparenza
al consumnatore, in Italia la vicenda ha
provocato un’alzata di seudi tra coloro
che chiedono da anni I'etichetta di ori-
gine per tatti i prodotti agricoli e tra-
ati, ma Bruxelles non sembra an-
cora pronta a soddisfare guesta richie:
sta. Cosl il ministro delle Politiche agri-
cole Luca Zaia, nell’invitare i cittadi-
ni a conswnare il pili possibile «pro-
dotti italiani di prossimitan, ha detto
che in Ttalia Petichetta d’origine obbli-
gatoria su totti i prodott alimentari sard
prosto legee e it consumatore ancora
piil tutelato.
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Carne di matale irlandese

Scatt

’

 diossina

«Livelli della sostanza 100 volte i valori massimi ammessi»
LTtalia fa partire i controlli. «Ma I'import & molto modesto»

A1 primo obiettivo dell'ottivitd

- di controllo ¢ quello.”

di individuare le partite

“eisolarle. Quindi si decidera

se distruggerle o sottoporle
ad analisi

ROMA Scatta I'allerta Ue per una nuo-
va— anche se solo pofenzialo — emer-
genza nella cotena alimentare: questa
volta sarebbe coinvolta carne di maia-
le irlandese contaminata da diossina,
1livelli della sostanza (aneora non si
conoscs con precisione la fonte del-
la contaminazione) rilevati nei.cams.
pioni di alcune di queste carni— ha
comunicato Bruxelles — erano di 100
volie superiori ai Jimiti massimi con-
sentiti dalle normative europee, tan-
to che sono scattate tutte Ie misure di |
allerta rapido della sicurezza alimen-
tare, :

NOVE | PAES] VE COINVOLTI
L'Ttalia, secondo gli esperti dell’Us,
& toccata dalla vicenda axnche se in mi-
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sura modesta, perché P'import di gue-

sto alimento & contenuto. 1 Paesi Ue--

coinvolti risultano essere nove. A
Gran Bretagna, Olanda, Belgio, Fran-
cia e Italia ~ per i quali I’allarme era
scattato subito — si sorio agegiunti suc-
cessivamente (Germania, Danimarca,
Polonia ¢ Svezia.

1 iniziativa adottata da Bruxelles
rappresenta una misura precauziona-
le che viene attivata ogni volta che si

istrano, ovunque nei 27 Padsi mom-

bri; problemi di un certo rilievo riguar- |

danti la catena alimentare ed & desti-
hata a garantire la protezions della sa-
lute pubblica, ‘ '
Il ministero del Welfare ha fatto scat-
tare le misure previste: ha inviate una
circolare alle Regioni chiedendo di
identificare 'eventuale presenga di
partite di carne di maiale irlandese
& ha attivato i corabinieri del Nas,
All’origine della contaminazione,
in base alle indagini compiute, ci sa-
rebbe un mangime che @ stato utiliz-
zato in alcuni allevamenti a partire
dallo scorso setfembre. Secondo le
informazioni rilanciate dalla Comunis-

STAMPA LOCALE

sione europea non pii del 10% del-
la carne di maiale irlandese sarebbe
stata contaminata. Seconde Silvio Bor-
rello, divettore della sicurezza alimen-
tare del ministero del Welfare che ha
attivato un gruppo di laveroin con-
tatto con gli uffici europei per segui-
re la vicenda, «quelora fosse rilevata
la presenza di maiale irlandese si trat-
terebbe comunqgue di modestissime
quantitd. Mi sarei precccupato ~ ha
aggiunto — se I'allerta fosse stata da-
ta per le carni-bovine da Olanda o Bel-

'y
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‘ne: rintracceremo

gio dai quali i sono flussi maggiori».

«CARNE DESTINATA A LAVORAZIONI»

"« sequestri sono injzati gid ogei (ie-

ri, ndr) e continueranno noi prossimi
jori nonastante il periodo festivo —
a detto Borrello — noi abbiamo la pos-

sibilita di sapere quali sono le desti-

Maziond prime di qlueste partite di car-.
o partite & le seque-

strerernos. .
Limport di carne dallirlanda non &

destinato ai supermercati, dove pura

saranno messi in atto tutti i controlli

necessari da parte dei Nas, ma soprat-

tatto alla lavorazione. «] Nas faran-
0o i contralli necessari ~ ha detto an-
cora il funzionario del Welfare —ma &
difficile trovare carne dall’Irlanda nei
banchi dei supermercatis..

I primo obiettivo delle indicazioni
ministeriali & rintracciare le partite
prodoite dal primo di settembre e met-
terle in sicurezza; in un secondo tem-
po si deciderd se distruggerle o sotto-
porle ad analisi, « Abbiamo unarete
di laboratori spacializzati per le ana-
lisi delle diossine —ha detto Borral-
15+, dal centro di referenza naziona-
te'di Teramo ai laboratori di Roma e
Brescia». :

11 ministero e il sottosegretario al-
la Salute stanno dunque «<monitoran-
do la cosa con la massima attenzions,
il livello di attenzione & alto - conclu-
de Borrelle — ma non i pud parlare di
allarme»,

Francesco Marabotto

STAMPA LOCALE
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Game di maiale alla diossina in IHanda

Allerta Ue, il limite superato di 100 volfe. Coinvolta anche ['ltalia
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ROMA. Scatta ’allerta dell’Unio-
ne Europea per una nuova anche
se solo potenziale emergenza nella
catena alimentare: questa volta sa-
rebbe coinvolta carne di maiale ir-
landese contaminata da diossina. I
livelli della sostanza (ancora non
si conosce con precisione la fonte
della contaminazione) erano pero
di ben 100 volte superiori ai limiti
consentiti, tanto che sono scattata-
te tutte le misure di allerta rapido
della sicurezza alimentare. L’Ita-
lia & poco coinvolta.

Secondo gli esperti dell’Ue,
I'Ttalia infatti & toccata dalla
vicenda in misura modesta
percheé I'import di questo ali-
mento e contenuto.

I Paesi Ue coinvolti risulta-
no essere nove. A Gran Breta-
gna, Olanda, Belgio, Francia
e Italia si sono aggiunti Ger-
mania, Danimarca, Polonia e
Svezia. L’iniziativa adottata
da Bruxelles rappresenta una
misura precauzionale che vie-
ne attivata ogni volta che si
registrano, ovungue nei 27
Paesi membri, problemi di un
certorilievo rlguardantl la ca-
tena alimentare ed é destina-
ta a garantire la protezione
della salute pubblica.

I ministero del Welfare
(che nell’ultimo governo Ber-
lusconi ha accorpato i mini-
steri della salute e del lavoro)

ha fatto scattare le misure
previste: ha inviato una circo-

lare alle Regioni chiedendo di
identificare eventuale presen-
za di partite di carne di maia-
le irlandese e ha attivato i ca-
rabinieri del Nas.

All’'origine della contamina-
zione, in base alle indagini
compiute, ci sarebbe un man-
gime che é stato utilizzato in
alcuni allevamenti a partire
dallo scorso settembre.

Secondo le informazioni ri-
lanciate dalla Commissione

STAMPA LOCALE

europea non piu del 10% del-
la carne di maiale irlandese
sarebbe stata contaminata.
Secondo Silvio Borrello, diret-
tore della sicurezza alimenta-
re del ministero del Welfare
che ha attivato un gruppo di
lavoro in contatto con gli uffi-
ci europei per seguire la vi-
cenda, «qualora fosse rileva-
ta la presenza di maiale irlan-
dese si tratterebbe comungue
di modestissime quantita. Mi
sarei preoccupato - ha aggiun-
to - se I'allerta fosse stata da-
ta per le carni bovine da Olan-
da o Belgio dai quali ci sono
flussi maggiori».

Il primo obiettivo delle indi-
cazioni ministeriali & rintrac-
ciare le partite prodotte dal
primo di settembre e metterle
in sicurezza; in un secondo
tempo si decidera se distrug-
gerle o sottoporle ad analisi.
«Abbiamo una rete di labora-
tori specializzati per le anali-
si delle diossine - ha detto
Borrello - dal centro di refe-
renza nazionale di Teramo ai
laboratori di Roma e Bre-
scian.

Per Coldiretti «& necessario
estendere immediatamente
l'obbligo di indicare in eti-
chetta la provenienza anche
per la carne di maiale al pari
di quanto é stato gia fatto per
quella di pollo e per quella bo-
vina dopo le emergenze avia-
ria e mucca pazza».

Ma il tempestivo avvio dei
controlli a livello nazionale,
per verificare se partite conta-
minate sono effettivamente
entrate al paridi quanto avve-
nuto in Francia e Belgio, ag-
giunge Coldiretti, «& rassicu-
rante in un Paese come I'Ita-
lia che pud contare sulla pin
estesa rete di veterinari a li-
vello comunitario».

94



Diffusione: 42.721

Lettori: 207.000

IL PICCOLO

Direttore: Paolo Possamai

09-DIC-2008

da pag. 4

BRUXELLES INTERVIENE CHIEDENDO L’ INTENSIFICAZIONE DEI CONTROLL!

Maiali alla diossina, primi sequestri in Italia

Ritirate in Emilia e Campania 22 partite di carne giunte da Dublino. Rischi anche per i bovini

Il rizschio diossina
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Scattati anche in ltalia i controlli sulla carne di maiale

BRUXELLES L'Europa
rassicura i suoi cittadini
dopo la scoperta di carne
suina irlandese contami-
nata alla diossina: «Non
c'e rischio per il consu-
matore - dice Bruxelles -
I'Trlanda ritira tutti i pro-
dotti dal mercato, e si
tratta di quantitativi limi-
tati. Per I'Ttalia, nel miri-
no sono finite 1.467 ton-
nellate distribuite via 22
stabilimenti che stanno

ricevendo la visita delle

autorita sanitarie. Intan-
to arriva I’allarme anche
per la carne bovina che
potrebbe essere contami-
nata dai mangimi utilizza-
ti sempre in Irlanda.

La Commissione euro-
pea non intende comun-
que abbassare la guar-
dia. Ieri ha chiesto all'
Agenzia europea per la
sicurezza alimentare (Ef-

sa) di pronunciarsi su

STAMPA LOCALE VENETO
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»eventuall rischi per la
salute umana per la pre-
senza di diossina in car-
ni fresche o lavorate di
maiale irlandese e dopo-
domani e atteso il respon-

0.

In tutta Europa intanto
sono scattati i controlli -
e i relativi sequestri - per
ricercare l'eventuale pre-
senza di diossina, in par-
ticolare nei 12 paesi che
hanno importato carne
suina irlandese a partire
dallo scorso primo set-
tembre per oltre 14.000
tonnellate. Tra questi c'e
I'Ttalia, ma anche Regno
Unito con i quantitativi
piu importanti (quasi
4.500 tonnellate), seguito
da Germania, Francia,
Estonia, Belgio, Olanda,
Polonia, Danimarca, Sve-
zia, Cipro e Portogallo.
Verso 1 Paesi extra-Ue,
invece, I'Irlanda ha invia-
to quasi 3.000 tonnellate
tra Cina, Hong Kong, Rus-
sia, Giappone, Usa, Sin-
gapore, Svizzera, Canada
e Corea. E proprio verso

il mercato mondiale guar-
dano con preoccupazio-
ne gli esportatori di in-
saccati e altri prodotti la-
vorati europei: Cina,
Giappone, Singapore e
Corea del Sud hanno an-
nunciato la sospensione
temporanea delle impor-
tazioni di carne suina
dallTrlanda ma non dagli
altri partner europei. In-
terrogato dall'Ansa, il di-
rettore generale aggiun-
to per la sanita alla Com-

missione europea, Paola
Testori Coggi, ha detto
senza mezzi termini: «Se
qualche paese extra-Ue
dovesse introdurre divie-
ti si tratterebbe di misu-
re sproporzionate su cui
interverremo immediata-
mente».

La commissaria euro-
pea alla sanita Androulla
Vassiliou fa sapere che
al momento le drastiche
misure di prevenzione
adottate dallTrlanda «so-
no per ora sufficienti».
La causa della contami-
nazione molto probabil-
mente €& la conseguenza
del trattamento utilizza-
to per trasformare resti
di panetteria nei mangi-
mi sotto accusa«. Mangi-
mi che sono stati distribu-
iti, ma in misura minore
ad alcuni allevamenti di
bovini cu cui un'indagine
¢ in corso facilitata dal si-
stema di tracciabilita per
i bovini in vigore nell'Ue.
Anche in Italia, ha fatto
sapere il sottosegretario
i/}lat' salute Er:a.n.ces.cat laasca

artini, i controlli si
estenderanno alla carne
bovina.

Proprio sul fronte del-
la trasparenza al consu-
matore, in Italia la vicen-
da ha provocato un'alza-
ta di scudi in Italia tra co-
loro che chiedono da an-
ni l'etichetta di origine
per tutti i prodotti agrico-
li e trasformati, ma Bru-
xelles non sembra anco-
ra pronta a soddisfare
questa richiesta.
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Zaia: mangiate i nostri prodotti

ROMA «La carne italia-
na € buona», quindi gli
italiani devono consuma-
re il piu possibile «pro-
dotto italiano di prossimi-
ta», tanto piu nel caso
della cane suina «che ¢

un prodot-

to autocto-

La Coldiretti; «Necessarip  no». E lin-

vito che, il

"oty ministro

estendere lefichettatura delle Pl

1ol alimenti che agrico-

a tutti gli alimenti» che agrico-

menztalji LF-

- ca Zaia fa

Il ministro agli italiani il giorno do-

perle ] ta dei i di

Politiche po la scoperta dei casi di

agricole contaminazione da dios-

Emmanuele  sina di alcuni maiali alle-
Zaia vati in Irlanda.
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Zaia ci tiene perd a pre-
cisare che «in Italia la fi-
liera del controllo funzio-
na e il consumatore ha
sempre sotto mano in ma-
niera trasparente la trac-
ciabilita del prodotto,
cioe la possibilita di iden-
tificarne l'origine, e que-
sto consente in casi di
emergenza come questo
di arrivare immediata-
mente a tutelare la salu-
te pubblica».

Il ministro sottolinea
inoltre che «nel momen-
to in cui il ddl che preve-
de l'obbligatorieta dell'
etichetta di origine su tut-
ti i prodotti alimentari sa-
ra legge, a tutte queste in-
formazioni si potra acce-
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dere con ancora maggio-
re tempestivita ed incisi-
vita a tutela del consuma-
tore».

Grazie all'obbligo di in-
dicare la provenienza in
etichetta ¢ possibile per
i consumatori riconosce-
re direttamente sugli
scaffali la carne bovina
proveniente dall'Irlanda.

quanto afferma Ila
Coldiretti che in riferi-
mento all'allarme per i li-
velli alti di diossina pre-
senti nella carne irlande-
se. Per non rincorrere le
emergenze - sottolinea la
Coldiretti - occorre esten-
dere a tutti gli alimenti
I'obbligo di un sistema di
etichettatura che indichi
la provenienza .
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DOPO |1 SUINI TIMORI AN |

CHE PER 1 BOVINI IRLANDES

Diossina, timori per i bovini

Tracce del veleno nei mangimi per le mucche irlandesi. L'Ue indaga sui suini a rischio
In Italia sequestrate 22 partite di carne sospetta in Veneto, Emilia Romagna, Campania
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ROMA Sono finora 22 le partite di car-
ne di maiale irlandese arischio diossina
segnalate all’Ttalia dal sistema di aller-
ta perla sicurezza alimentare dell’Unio-
ne Buropea. Nel frattempo sono scatta-
tiicontrolli anche sulle carni bovine, do-
po che in Irlanda sono risultate conta-
minate da diossine anche alcune parti-
te di mangime destinato ai bovini
Grazie al sistema di allerta rapida eu-
ropea sono stati diffusi ai Paesi interes-
sati dall’export i dati sulle partite so-
spette. I primi campioni sequestrati so-
no stati effettuati da parte delle Asl e
sono avvenuti in Emilia Romagna, in
Campania e in Veneto. Le carni seque-
strate saranno analizzate nei prossimi
giorni per accertare ’'eventuale presen-
za. di concentrazioni di diossina oltre i

limiti consentiti,

Controlli dei Nas in tutt’italia

I carabinieri del Nas sono al lavoro e
da domenica hanno controllato 120
grandi magazzini in tutta Italia. Al mo-
mento non sono state riscontrate parti-
te provenienti dall’lrlanda importate
dopo il primo settembre con le caratte-
ristiche segnalate dal sistema di allerta
Ue. I controlli proseguiranno nei prossi-
mi giorni. I1 Sindacato italiano veterina-
ri di medicina pubblica (Sivemp) rileva
che «tutte le importazioni in arrivo dal-
PIrlanda sono controllate e al momento
Tevoluzione della situazione & tranquil-
la»,

Anche alcune partite di mangime de-
stinato ai bovini irlandesi sarebbero sta-

STAMPA LOCALE

te contaminate dalla diossina. Gliesper-
ti del Ministero non sanno ancora se vi
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sia stata contaminazione della carne
bovina e dungue non ¢’e motivo di allar-
me, ma «per precauzione» si stanno al-
largando i controlli nel nostro Paese a
titolo conoscitivo, a garanzia dei consu-
matori, in attesa che I'Irlanda prenda
eventuali ulteriori provvedimenti.

Il sottosegretario: rischi limitati

1 sottosegretario Martini ha detto
che & stato accertato che «a diossina
proveniva da olii industriali finiti in una
macchina utilizzata per asciugare il
mangime, Vista l'esigua quantita di car-
ne suina importata il rischio per il no-
stro Paese & limitato».

L’Ttalia proporra comungue al’'Unio-
ne Europea l'etichettatura di tutte le
carni per garantire la tracciabilita dei
prodotti e offrire cosi sicurezza ai consu-
matori. Coldiretti e Cia-Confederazio-
ne italiana agricoltori rassicurano: & ne-
cessario evitare allarmismo preferendo
le carni italiane garantite da marchi di
qualita; i mangimi che utilizzano i suini-
coltori nazionali sono selezionati e sono
verificati quotidianamente da parte del-
le stesse autorité competenti.

L’Ue «non abbassa la guardia»

I’Europarassicuraisuoi cittadini do-
po la scoperta di carne suina irlandese
contaminata alla diossina: «Non c¢’e ri-
schio per il consumatore - dice Bruxel-
les -. L'Irlanda ritira tuttii prodotti dal
mercato, e sl tratta di quantitativi limi-
tati. Per I'Italia, nel mirino sono finite
1.467 tonnellate distribuite attraverso
22 stabilimenti che stanno ricevendo la
visita delle autorita sanitarie.

La Commissione Europea non inten-
de comungque abbassare la guardia. Ieri
ha chiesto all’Agenzia europea perla si-
curezza alimentare (Efsa) di pronun-
ciarsi su eventuali rischi per la salute
umana per la presenza di diossina in
carni fresche o lavorate di maiale irlan-
dese e domani ¢ atteso il responso.

In tutta Buropa intanto sono scattati
i controlli - e i relativi sequestri - per ri-
cercare ’eventuale presenza di diossi-
na, in particolare nei 12 Paesi che han-
no importato carne suing irlandese a
partire dallo scorso primo settembre
per oltre 14.000 tonnellate. Tra questi
c’e I'ltalia, ma anche Regno Unito con i
quantitativi piti importanti (quasi 4.500
tonnellate), seguito da Germania, Fran-
cia, Estonia, Belgio, Olanda, Polonia,
Danimarca, Svezia, Cipro e Portogallo.
Verso i Paesi extra-Ue, invece, I'Trlanda
ha inviato quasi 3.000 tonnellate tra Ci-
na, Hong Kong, Russia, Giappone, Usa,
Singapore, Svizzera, Canada e Corea. E
proprio verso il mercato mondiale guar-
dano con preoccupazione gli esportato-
ri di insaccati e altri prodotti lavorati eu-

ropei: Cina, Giappone, Singapore e Co-
rea del Sud hanno annunciato la so-
spensione temporanea delle importa-
zioni di carne suina dall'Trlanda ma non
dagli altri partner europel.

La commissaria europea alla Sanita
Androulla Vassiliou fa sapere che le dra-
stiche misure di prevenzione adottate
dall'Trlanda «sono per ora sufficienti».
La causa della contaminazione molto
probabilmente e la conseguenza del
trattamento utilizzato per trasformare
restidi panetteria nei mangimi sotto ac-
cusa».

kS
iy

ZAIA: MANGIATE PRODOTTI ITALIANI

Sul fronte della trasparenza al consumatore, in lta-
lia la vicenda ha provocato un’alzata di scudi tra colo-
ro che chiedono da anni I’etichetta di origine per tutti
i prodotti agricoli e trasformati, ma Bruxelles non sem-
bra ancora pronta a soddisfare questa richiesta. Cosi il
ministro all’Agricoltura Luca Zaia, nell’invitare i citta-
dini a consumare il pill possibile «prodotti italiani di
prossimita» ha detto che in ltalia I'etichetta d’origine
obbligatoria su tutti i prodotti alimentari sara presto

legge e il consumatore ancora pill tutelato.
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Il rischio diossina

COSA SOND CARATTERISTICHE

LE DIOSSINE Poco volatili, insolubili in acqua ma pid solubili nei grassi dove tendono
Sostanze inquinanti  ad accumularsi. L'uomo le assume attraverso gli alimenti
che si formano

quando materiale € La diossina pud €3 maiali assumono Qn La diossina si

iy ; iarsi ai I tanz '
i
in presenza di cloro gimi p e 'assunzione

errore nell'iter del mangime di carne

di prpduzione
: SMALTIMENTO
Il tempo

di dimezzamento
nell’'uomo puod
arrivare a 12 anni

Ly M
g
Jj»)

FONTI DI DIOSSINA GLI EFFETTI SULL’ORGANISMO
® industrie [[I]] & eruzioni cutanee (cloracne)
= inceneritoi @ danni a carico del fegato
m centrali termoelettriche m riduzione di fertilita, sviluppo
= combustione di legno e carbone, rifiuti solidi e difese immunitarie
urbani e rifiuti speciali (es. ospedalieri) B sostanza potenzialmente cancerogena

ANSA-CENTIMETHI
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A Brescia insaccatori sereni aspettando i controlli Asl

In diverse aziende predisposti i registri e le fatturazioni per i riscontri della filiera. Per i Nas nessun rischio in Lombardia
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BRESCIA Mentre i carabinieri del
Nas della Lombardia sottolineano
che «non & emerso finora alcun ca-
s0 sospetto né situazioni preoccu-
panti dai controlli in corso su carni
di maiale provenienti dall'Trlanda
conlo scopo di accertarela presen-
7a 0 meno di diossina», molti pro-
duttori bresciani si preparano agh
accertamenti che saranno presumi-
bilmente operati nelle aziende da
parte delle Asl.

Dopoicontrolli sulle aziende im-
portatrici (quasi tutte nell’area mi-
lanese) iniziati domenica ed effet-
tuati in collaborazione con la Re-
gione e le Asl, ora gli accertamenti
saranno effettuati nelle industrie
dilavorazione e trasformazione del-

la materia prima e nella grande di-
stribuzione e saranno relativi sia al-
la carne di maiale che ai prodotti
derivati. Nelle aziende - ci spiega-
no alcuni produttori del Bresciano
- abbiamo messo a disposizione
gia da oggi i registri non solo dei for-
nitori ma anche delle fatture, e
quindi dei clienti.

«La finalita e di accertare attra-
versola filiera suina la provenienza
della carne, per poi giungere attra-
verso i relativi codici, alle merci
stoccate in stagionatura o gia ven-
dute, bloccandone la diffusione».

Ovviamente questo vale solo nel
caso in cui il fornitore possain qual-
che modo appartenere allalista ne-
ra di coloro che si sono approvvigio-

STAMPA LOCALE

nati in Irlanda, fermo restando che
ogni partita di carne & sottopostaa
controlli e ad analisi effettuate al-
linterno delle aziende.

Intanto, anche per arginare
ur’inutile e dannosa psicosi, inter-
viene il Ministero alla salute: «Tut-
tiiprodotti che vengono distribui-
ti durante il Natale, come gli zam-
poni e i cotechini sono sicuri in
quanto hanno avuto un ciclo pro-
duttivo antecedente al primo di
settembre». La conferma viene dal
sottosegretario Martini che rassi-
cura i consumatori. «La situazione
€ pienamente sotto controllo e nei
prossimi giorni - afferma - avremo
una totale chiarezza della situazio-
ne».

Roberto Manieri
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Maiale alla diossina, Marca al setaccio

Allertato il Nas provinciale. Primi sequestri in Emilia Romagna e Campania

%D data

stampa

I’allarme per la carne di
maiale alla diossina arriva
anche a Treviso dove i carabi-
nieri del Nas (nucleo anti sofi-
sticazione) nei prossimi gior-
ni provvederanno a una serie
di verifiche sulla provenien-
za e sulla qualita delle carni
importate dall’estero. Obietti-
vo é verificare e possibilmen-
te scongiurare che parte delle
1.467 tonnellate di carne sui-
na irlandese potenzialmente
distribuite in Italia attraver-
so 22 stabilimenti sia arrivata
nella Marca e nel Veneto. Ie-
ri, dopo la sollecitazione del-
1'Unione Europea, i carabinie-
ri hanno effettuato i primi
controlli. A finire sotto seque-
stro, per ora, sono state solo
alcune partite di carne suina
irlandese in Emilia Romagna

e in Campania ma l’allarme
resta alto. Sotto osservazio-
ne, secondo il Ministero della
Saluta, ci sono tutte le partite
di carne suina e prodotti deri-
vati introdotti in Italia dal 1
settembre 2008.

In attesa di conoscere i ri-
scontri degli esami, le sigle le-
gate al mondo dell’agricoltu-
ra e dell’allevamento chiedo-
no che «non si alimentino psi-
cos» e il Ministro di settore,
Luca Zaia, rilancia il suo pro-
getto dilegge per I'etichettatu-
ra: «Nel momento in cui il ddl
che prevede l’obbligatorieta
dell’etichetta d’origine su tut-
ti i prodotti alimentari sara
legge, si potra accedere con
ancora maggiore tempesti-
vita ed incisivita a tutela del
consumatore». (f.d.w.)
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Maiali alla diossina, allarme
Controlli a tappeto in Italia
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BRUXELLES - L'Europa rassicu-
raisuoi cittadini dopo la scoper-
ta di carne suina irlandese con-
taminata alla diossina: «Non ¢’
rischio per il consumatore - di-
ce Bruxelles -I'Irlanda ritira tut-
tii prodotti dal mercato, e si trat-
ta di quantitativi limitati. Per I'lta-
lia, nel mirino sono finite 1.467
tonnellate distribuite in 22 sta-
bilimenti che stanno ricevendo
la visita delle autorita sanitarie.
La Commissione europeanon in-
tende comunque abbassare la
guardia. leri ha chiesto all’Agen-
zia europea per la sicurezza ali-
mentare (Efsa) di pronunciarsi
su «eventuali rischi per la salu-
te umana per la presenza di dios-
sina in carni fresche o lavorate
di maiale irlandese». Domani &
atteso il responso.

In tutta Europa intanto sono
scattatii controlli -e i relativi se-
questri - per ricercare 'eventua-
le presenza di diossina, in parti-
colare nei 12 paesi che hanno im-
portato carne suina irlandese a
partire dallo scorso primo set-
tembre per oltre 14 mila tonnel-
late. Tra questi c’&'ltalia, ma an-
che Regno Unito con i quantita-
tivi pilt importanti (quasi 4.500
tonnellate), seguito da Germa-
nia, Francia, Estonia, Belgio,
Olanda, Polonia, Danimarca, Sve-
zia, Cipro e Portogallo. Verso i
Paesi extra-Ue, invece, I'lrlanda

"'

ha inviato 3 mila tonnellate tra
Cina, Hong Kong, Russia, Giap-
pone, Usa, Singapore, Svizzera,
Canada e Corea. E proprio ver-
so il mercato mondiale guarda-
no con preoccupazione gli
esportatori di insaccati e altri
prodotti lavorati europei: Cina,
Giappone, Singapore e Corea del
Sud hanno annunciato la sospen-
sione temporanea delle impor-
tazioni di carne suina dall'Irlan-
da, ma non dagli altri partner eu-
ropei. Il direttore generale ag-
giunto per la sanita alla Commis-
sione europea, Paola Testori
Coggi, ha detto senza mezzi ter-
mini: «Se qualche paese extra-
Ue dovesse introdurre divieti si
tratterebbe di misure spropor-
zionate su cui interverremo im-
mediatamente».

La commissaria europea alla sa-
nita Androulla Vassiliou fa sape-
re che al momento le drastiche
misure di prevenzione adottate
dall’'lrlanda «sono sufficienti», La
causa della contaminazione mol-
to probabilmente & la conse-
guenza del trattamento utilizza-
to per trasformare resti di panet-
teria nei mangimi sotto accusar.
Mangimi che sono stati distri-
buiti, ma in misura minore ad al-
cuni allevamenti di bovini cu cui
un’indagine € in corso facilitata
dal sistema di tracciabilita per i
bovini in vigore nell’Ue. Anche
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in Italia, ha fatto sapere il sotto-
segretario alla salute Erancesca
Martini, i controlli si estenderan-
no alla carne bovina.

Proprio sul fronte della traspa-
renza al consumatore, in ltaliala
vicenda ha provocato un’alzata
di scudi in [talia tra coloro che
chiedono da anni I'etichetta di
origine per tutti i prodotti agri-
coli e trasformati, ma Bruxelles
non sembra ancora pronta a sod-
disfare questa richiesta. Cosi il
ministro all’agricoltura Luca Za-
ia, nell'invitare i cittadini a con-
sumare il pitt possibile «prodot-
ti italiani di prossimita» ha det-
to che in Italia I'etichetta d’ori-
gine obbligatoria su tutti i pro-
dotti alimentari sara presto leg-
ge e il consumatore ancora pitl
tutelato.

LENTI GRATIS

A ACGUISTA LA HONTATURS
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Salute Sigilli a 45 partite. L'Irlanda rassicura: «Nessun rischio per 'uomo»

Diossina anche nelle mucche
Sequestrate tonnellate di carne

1 Codacons: niente zamponi e cotechini. 1l governo: sono sicuri

La garanzia Nella vetrina di una macelleria napoletana, un maialino esclama: «lo non parlo inglese» (Ansa)
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Sacconi: situazione sotto  cata dall'Ue (ma pur semprein- pus essere individuata nei su-
controllo. I carabinieri dei ferioreallivello cons1deraito no-  permercati attraverso I'etichet-

. civo per la salute, precisal'auto-  ta, obbligatoria a differenza del-
N?S n 228t sqperm.arlgat rita irlandese, il Bord Bia) sono  la carne suina. Derrate non in
¢ In una storica azlenda  statj misurati in alcune man-  regola hanno cominciato a cir-
di mortadelle drie. Tre allevamenti per I'esat-

ROMA — Chissa se € una
semplice fatalita o mancanza
di attenzione. Per la seconda
volta in sette anni I'Irlanda si ri-
trova invischiata in un pastic-
cio zootecnico. Nel 2001, avvio
ufficiale di «mucca pazza», era-
no stati gli allevamenti dell'iso-
la a tradire una delle pit alte in-
cidenze in Europa di vacche col-
pite dal morbo. E adesso ecco
un nuovo allarme alimentare.

tezza, su 11 monitorati. La sor-
gente di contaminazione & la
stessa. Mangimi tossici, di
un’unica marca, contenenti il
composto che in questo caso
specifico deriverebbe da oli in-
dustriali bruciati. 1l bestiame ri-
sultato positivo ai test verra ab-
battuto. «Nessun rischio per
I'uvomon», avverte Brendan Smi-
th, ministro dell’Agricoitura.
Dall'Irlanda importiamo il
7% della carne bovina stranie-

Che dopo il settore dei suini ra, 18,1 milioni di chili nei pri-
getta ombre anche su quello bo-  mi mesi del 2008. Coldiretti ras-
vino. Livelli di diossina supe- sicura, ricordando che la prove-

riore alla soglia massima indi-

nienza di fettine e bistecche

MINISTRO
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colare dal 1° settembre. L'Italia
acquista dall'Irlanda lo 0,3%
della carne di maiale di altrana-
zionalita, perlopiu destinata al-

LE PARTITE BLOCCATE

In ltalia ¢i sono 143 salumifici che lavorano carne suina proveniente dall’'lrlanda. Ecco la mappa

dei sequestri avvenuti negli uitimi due giorni -

la trasformazione.

Il ministro del Welfare Mau-
rrizio Sacconi cerca di prevenire
con parole rassicuranti compor-
tamenti da parte delle famiglie
che rischierebbero di danneg-
giare il mercato di prosciutti,
mortadelle e arista: «Situazio-
ne sotto controllo. Non si deve
creare un ingiustificato allar-
me, stiamo lavorando bene». 11
sottosegretario dello stesso mi-
nistero, Francesca Martini, si
dichiara molto soddisfatta del-
la celerita con cui servizi veteri-
nari e Nas sono intervenuti. Ie-
1i sequestrate in via cautelativa
tonnellate di carne di maiale,
45 partite su 89 di provenienza
sospetta. Visitata dai carabinie-
ri del nucleo antisofisticazione
anche una nota fabbrica di mor-
tadelle a Bologna. Controliati
228 supermercati mentre verra
intensificata la sorveglianza al-
le frontiere. E in una macelleria
a Napoli ¢ comparsa la foto di
un maialino con la scritta: «
don't speak english».

Era scontato che nel caldero-
ne degli alimenti guardati con
sospetto finissero anche zam-
poni e cotechini. E il Codacons
a caricare di altri dubbi il con-
sumatore italiano: «Non com-
prate questi prodotti per le fe-
stivita, sostituiteli con altri ci-
bi», suggerisce Carlo Rienzi, co-
ordinatore dell’associazione.
La Martini cerca di riportare se-
renita: « processi di lavorazio-
ne dei due prodotti sono partiti
in data anteriore al primo set-

! 6 partite,

tra cui un tir diretto
a un laboratorio
di Verona

Lombardia
23 partite

15 tonnellate
nel parmense

80 tonnellate
~a Modena

75 tonnellate
nel Bolognese

circa 100 tonnellate
in provincia
di Reggio Emilia

63 tonnellate
a Piacenza

! 17.0080 chili

a Gambassi Terme
¢ Reggello, in provincia
di Firenze

1 partita

sequestrate partite
in 4 salumifici
di Avellino

Calabria
1 partita,
in uno stabilimento
del Cosentino

Basilicata
1 partita

1 partita,
in un salumificio
salentino

1.850 chili
nel Foggiano

tembre», quindi prima che la
carne irlandese positiva alla
diossina raggiungesse gli altri
Paesi. 1l Consorzio Zampone e
Cotechino Modena, che copre
il 70% del mercato nazionale,
chiarisce: «Non usiamo carne
irlandese. Quello sugli scaffali

¢ sicuro». E la Cia conferma:
«Per ora nessun crollo sugli ac-
quisti di carne suina, cotechini
compresi». Oggi a Bruxelles riu-
nione dei servizi veterinari del-
I'Ue. Niente misure restrittive
in pit..

Margherita De Bac
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CORRIERE DELLA SERA
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Prosegue i lalic il monitorageio sull import di suini. Ma ¢ anche Uineito a non creare allarme

Diossina, altri controlli e sequestri

L'Irlanda conferma: contaminati i bovini, ma a livelli inferiori
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ono 89 le partite di carne

suina importate in Ita-

lia dall'Irlanda a partire

da settembre, data dalla
quale, secondo la Ue, & cominciato
il rischio contaminazione da dios-
sina. Lo ha annunciato il sotto-
segretario alla salute, Francesca
Martini, che ha aggiunto che 42
di queste partite sono state gia
rintracciate e sequestrate. «Con-
tiamo in brevissimo tempo di
trovarle e sequestrarle tutte», ha
riferito, precisando che «delle 42
partite di carne sequestrate, 23
sono state trovate in Lombardia,
una in Calabria, una nella pro-
vincia autonoma di Trento, otto
in Emilia Romagna, sei in Vene-
to, una rispettivamente in Lazio,
Puglia e Basilicata. Tutte presso
1 grossisti, prima del commercio
al dettaglio». Infatti, ha spiegato
la Martini, «i Nas hanno prose-
guito 1 controlli sui supermercati,
effettuandone 120 e non reperen-
do tramite la documentazione de-
gli esercizi stessi carne suina di
origine irlandese». Nel frattempo
«stiamo intensificando i controlli
alle frontiere sulle carni bovine
irlandesi, sebbene non ci siano
ancora disposizioni in questo
senso dall'Unione europea». Il
sequestro, ha spiegato il sotto-
segretario, & a scopo cautelati-
vo: «Limportante & bloccarle ed
evitare che finiscano sulle tavo-
le degli italiani. Poi valuteremo
se e come effettuare le analisi».
In ogni caso, nessun rischio per
cotechino e zampone natalizio:
«Questi prodotti», ha rassicurato
la Martini, «vengono lavorati di-
versi mesi prima della commer-
cializzazione, e quelli sul mercato
provengono da carni lavorate pri-
ma dell'l settembre». Sulla stes-
sa linea l'intervento del ministro
al welfare, Maurizio Sacconi, a
margine di un incontro a Venezia:
«La situazione & assolutamente

sotto controllo, & stato tempe-
stivo I'intervento dei Nas da noi
sollecitato. Il sottosegretario alla
salute Martini sta seguendo la
situazione, non si deve creare un
ingiusto allarme. K stato possibi-
le identificare immediatamente i
prodotti che possono in qualche
modo essere sospetti, quindi asso-
luta tranquillita. Per fortuna», ha
concluso, «<noi abbiamo una rete
di veterinari come nessun’altro
paese europeo ha».

Di segno opposto 'appello del
Codacons: «Non comprate per
le prossime festivita cotechino
e zampone». «Il1 governo deve
muoversi, non ¢’ pii tempo da
perdere, e deve emettere un de-
creto urgente che imponga subito
P'etichetta di origine sulle carni
suine commercializzate in Italia»,
ha detto il presidente, Carlo Rien-
zi. «In attesa che cio avvenga, e
per tutelare la salute dei cittadi-
ni, invitiamo i consumatori a non
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acquistare nei prossimi giorni di
festa cotechini e zamponi in ven-
dita nel nostro paese, e a sostitu-
ire tali prodotti con altre carni».
Ferma la replica del sottosegre-
tario Martini: «Non condivido
questo appello. Questi allarmismi
fanno male all'economia italiana».
Dello stesso avviso la Cia, Confe-
derazione nazionale agricoltori
(«No ad allarmismi ingiustificati
che possono provocare dannose
psicosi; carne bovina, prosciut-
ti, salumi, zamponi e cotechini
venduti in Italia sono sicuri») e
Confagricoltura. Rassicurazione
confermata dai veterinari: «Da
quello che ci risulta, il problema
diossina non esiste». In ogni caso
non ci sono rischi per la salute dei
consumatori, se il consumo & limi-
tato a piccole quantita di prodotti
in un periodo breve, di poche set-
timane, secondo quanto chiarito
da Angelica Tritscher, esperta del
dipartimento di sicurezza alimen-
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tare, zoonosi e malattie alimenta-
11, del’Oms di Ginevra. Intanto
& arrivata conferma dall’Irlanda:
I'allarme diossina riguarda ora
anche la carne bovina. Lo stesso
mangime contaminato utilizzato
in almeno dieci allevamenti di
maiali (all’origine della contami-
nazione ci sarebbe un singolo for-
nitore di mangime) & stato infatti
consegnato anche ad allevamenti
bovini, sebbene 1 livelli di conta-
minazione riscontrati dai veteri-
nari siano sufficientemente bassi
da non aver provocato, contraria-
mente a quanto accaduto per la
carne suina, alcun richiamo dei
prodotti. Il ministro dell’agricol-
tura irlandese Brendan Smith
ha reso noto che i test effettuati
dai veterinari hanno dato risul-
tato positivo in tre allevamenti
sugli 11 controllati finora, men-
tre per altri 34 non sono ancora
disponibili 1 risultati; il livello di
diossina sarebbe dalle due alle
tre volte superiore al limite mas-
simo, contro quelli da 80 a 200
volte superiori riscontrati nelle
carni suine. E un’altra conferma
¢ arrivata da Nina Papadoulaki,
portavoce della Commissione eu-
ropea per la sanita: «La contami-
nazione & legata a una societa del
riciclaggio dei rifiuti prodotti da
forno», tuttavia «il modo in cuisi e
verificata la contaminazione resta
ancora da chiarire».

Mentre & atteso per oggi il pare-
re richiesto da Bruxelles allEfsa,
P'agenzia europea per la sicurezza
alimentare, sui rischi per la salu-
te pubblica della carne irlandese
contaminata con Pcb e diossina,
sempre in tema di scandali ali-
mentari, & stato diffuso ieri 'esito
di un sondaggio commissionato
dalla Fondazione diritti genetici,
all'Istituto nazionale di ricerche
Demopolis, secondo cui oltre nove
italiani su dieci si dicono interes-
sati ai temi della qualita del cibo
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e del rapporto tra alimentazione e
salute. In particolare il 62% deghi
intervistati afferma di scegliere 1
prodotti in base alla qualita e il
59% in base alla provenienza geo-
grafica. Per questo la lettura delle
etichette si dimostra una pratica
trasversalmente diffusa su tutto il
territorio nazionale (dice di guar-
darle «sempre» il 19% degli inter-
vistati, «spesso» il 47%).

Dopo questi recenti allarmi,
comunque, buone notizie sono
arrivate dai mercati: al momen-
to si registra una sostanziale
stabilita degli acquisti di carne
bovina e suina degli italiani che
ogni anno in media ne consuma-
no rispettivamente 25 chili e 31
chili a testa. Il monitoraggio &
stato realizzato dalla Coldiret-
ti, secondo la quale «sembrano
avere avuto successo le rassicu-
razioni delle Autorita competen-
ti sull'assoluta assenza di rischi
in Italia anche grazie alle garan-
zie offerte dal capillare sistema
di controllo nazionale che puo
contare sulla piu estesa rete di
veterinari. D’altra parte», han-
no aggiunto dall'organizzazione,
«dallIrlanda arriva solo 1o 0,3%
di carne suina importata in Ita-
lia mentre la percentuale sale al
7% per la carne bovina che tut-
tavia & facilmente riconoscibile
sugli scaffali dei supermercati
grazie all’obbligo di indicare la
provenienza in etichetta». Ed &
per questo, a parere di Coldiretti,
che occorre «estendere a tutti ghi
alimenti I'obbligo di indicare l'ori-
gine in etichetta per garantire la
trasparenza dell'informazione».
Richiesta che ha trovato concor-
di altre organizzazioni quali Cia,
Confagricoltura, Fedagri-Confco-
operative, Mdc (Movimento di-
fesa del cittadino) e dallo stesso
presidente dell’Anas (Associa-
zione nazionale allevatori suini),
Giandomenico Gusmaroli.
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Ilrischio diossina si allarga alla carne di bovini

Dopo i suini, i bovini: il mangime contaminato potrebbe essere sta-
to consumato innuoviallevamenti dell'Irlanda del Nord. Ma Bruxel-
les € soddisfatta delle contromisure decise da Berlino e il ministro

del Welfare Saceoni assicura: nessun rischio in Italia.

» pagina 23

L’emergenza diossina. La contaminazione rilevata in 38 allevamenti del Paese - Intensificati i controlli sanitari alle frontiere

In Irlanda é allarme per i bovini

Identificate le partite di carne suina arrivate in Italia - La meta ¢ stata sequestrata
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Ernesto Diffidenti
ROMA

max Sono 8o le partite di carne
suina importate dall'Irlanda a
partire dal primo settembre
scorso,quando € scattato’allar-
me diossina. In tutto 1.440 ton-
nellate di prodotto a rischio gia
arrivato in Italia. «La meta di
questilotti é gia staterintraccia-
ta e sequestrata» ha dettoil sot-
tosegretarioalla Salute, France-
§ca Martini, che hadelineato an-
che una mappa degli interventi
dei Carabinieri dei Nuclei anti-
sofisticazioni (Nas): 23 in Lom-
bardia, 8 in Emilia Romagna, 6
in Veneto, 2 in Toscana, uno in
Calabria, Puglia, Basilicata, La-
zio e Provincia autonoma di
Trento. «La carne indicata
nell’allerta Ue & stata rinvenuta
presso i grossisti - ha assicura-
to Martini - dunque primadella
rivendita al dettaglio.

I Nas, comunque, oltre agli
stabilimenti industriali hanno
continuato a setacciare scaffali
e frigoriferi di oltre 200 super-
mercati dove non hanno indivi-
duato carne suina sospetta.
«Nel frattempo - ha aggiunto il
sottosegretario alla Salute -
stiamo intensificandoicontrol-
lialle frontiere sulle carnibovi-
ne irlandesi». Perché il timore
che I'emergenza potesse allar-
garsi anche ad-altre razze ¢ di-
ventata realta ieri con annun-
cio della Commissione euro-
peacheil mangime contamina-
to da olio industriale & stato
somministrato anche in38alle-
vamenti bovini irlandesi.

Lavigilanza, dunque, restaal-
ta. Il ministro del Welfare, Mau-
rizio Sacconi, tuttavia, assicura
che la «situazione & sotto con-
trollo e, dunque, non bisogna
creare allarmismi ingiustifica-
ti». Mentre il sottosegretario
Martinirilanciaiprodotti nata-
lizi,come cotechini e zamponi,
che il Codacons vorrebbe boi-
cottare, perché «provengono
dacarnilavorate primadel peri-
odo a rischio». Martini, infine,

lancia una proposta: «In attesa
chelaUe possaaccoglierelano-
stra proposta di etichettatura
delle carni suine rivolgo un ap-
pello ai produttori: autoregola-
mentatevi sin da ora scrivendo
sui prodotti che si tratta di car-
ne italiana».

L’invito & raccolto da Assica,
I'associazione che riunisce le
imprese di trasformazione del-
le carnisuine. «Grazie al collau-
dato sistema di tracciabilita e a
controlli veterinari tra i miglio-
ri I’Europa - assicura I'associa-
zione - le partite a rischio sono
state rapidamente individuate
ebloccatex». Inogni caso, secon-
do Assica, i consurnatori posso-
no gia «consumare una carne
italiana sicura e garantita come
il Gran Suino Padano Dop che
identifica la carne proveniente
da suini nati, allevati e macellati
inItalia secondounrigido disci-
plinare, controllato da un orga-
nismo indipendente che ese-
gue ogni anno oltre gmila verifi-
che, tra cui quasi 8oo controlli
suimangimi, con oltre175 anali-
sidilaboratorio».Dal canto suo
il presidente di Assomacel-
lai-Confesercenti, Gian Paolo
Angelotti, ricorda che le carni
suine fresche, quelle cioé che si
ritrovano sui banchi delle circa
3smila macellerie italiane, «so-
noperoltreilgos diprovenien-
zanazionale».

Anche la Cia, Confederazio-
ne nazionale agricoltori, dice
«no ad allarmismi ingiustificati
che possono provocare danno-
se psicosi» e rilancia come «si-

curi» carne bovina, prosciutti,
salumi, zamponi e cotechini
venduti in Italia. Dal canto suo
Coldirettial momento nonregi-
straun calo delle vendite dicar-
ni bovine e suine mentre
Confagricolturaribadisce «che
noncisonorischiperimangimi
alladiossinanella filierazootec-
nica. «L’Ttalia - dice il presiden-
te, Federico Vecchioni - ha un
sistema di controlli delle carni
che garantisce i consumatori in
maniera seria ed efficace». E i
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veterinari chiamati in causa as-
sicurano:«Dagquello che cirisul-
ta il problema diossina non esi-
ste». Secondo Aldo Grasselli,
segretario Sivemp, «non c’e al-
cuna probabilita che a Natale si
trovino in tavola un prodotto
contenente diossina».

LE VERIFICHE

Per il ministro Sacconi
«la situazione é sotto
controllo e dunque
non bisogna creare
paure ingiustificate»
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Dublino accusa la Millstream, ma 'azienda nega ['utilizzo di pratiche illegali

La causa: olio lubrificante nei mangimi

Nicol degli Innocenti
LONDRA

men [ riflettori degli investigatori
di Dublino restano piit che mai
puntatisullapiccoladittairlande-
se Millstream Power Recycling,
che ha prodotto tutto il mangime
contaminato da diossina e distri-
buito a numerosi allevamenti, e
sull'usodiolii di origine industria-
le che sono alla base della conta-
minazione dei mangimi.

Le autorita di Dublino hanno
confermato ufficialmente ieri
che é stato I'olio a contaminare
il mangime e che la ditta non
avevaipermessi ambientali ne-
cessariper operare con macchi-
nari e prodotti lubrificanti oggi
sotto sequestro.

Ieri Robert Hogg, il managing
director delladittarientratoinan-
ticipo dallalunadimiele per gesti-
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relacrisi, & stato interrogatoalun-
go dai funzienari di polizia che
stanno indagando sulla vicenda.
Alla Millstream si difendono
sostenendo che I'olio industriale
che ha provocato la contamina-
zione da diossina non € mai stato
aggiunto al mangime come ingre-
diente - come ipotizzato dagli in-

vestigatori - ma solo utilizzato

per scaldare i macchinari che
asciuganoil mangime, solitamen-
tericavato dapaneseccoriciclato
e da altri scarti alimentari. «Non
aggiungiamo niente», ha dettoun
portavoce dell’aziendairlandese.

1l conto dei lavoratori licen-
ziati nel settore suinicolo, a cau-
sadelblocco delle attivita di nu-
merose aziende, & salito ieri a
quota 1.800 secondo stime del
sindacato Siptu.

Lallarme diossina intanto &

SANITA' - CRONACA

passato dai suini ai bovini: il Go-
verno irlandese ha ammesso ieri
che il mangime contaminato &
stato dato anche ad almeno 50 al-
levamenti di mucche. I tést tossi-
cologici condotti hanno confer-
mato che livelli di diossina supe-
riorididue otre volteaquellicon-
sentiti sono statiriscontratiintre
mandrie nella Repubblica irlan-
dese e otto nell'Irlanda del Nord.
Sia Dublino che Londra hanno
detto che noncisonorischiperla

salute dei consumatori e hanno

escluso la necessita di un ritiro
della carne bovina dai negozi. La
Commissione europea ieri si &
detta «soddisfatta» delle misure
prese in Irlanda (ma non ha con-
cesso stanziamenti straordinari
in favore degli allevatori colpiti
dalla crisi). L’export di carne bo-
vipavale1,smiliardi dieuro allan-

no edéuno dei pilastridell’econo-
miairlandese.

Ilministro dell’Agricolturair-
landese Brendan Smith ha detto
che le tracce di diossina riscon-
trate neibovini sono «molto infe-
riori» a quelle trovate nei maiali.
In ogni caso tutte le mandrie
coinvolte sono state «rimosse
dalla catena alimentare» e non
pongono alcun rischio ai consu-
matori. LaFood Standards Agen-
cy (Fsa) britannica ha detto che
gli allevamenti coinvolti  sono
statiisolatie chela carne diman-
Z0 «¢ sicuraw. La vicedirettrice
dellaFsa, MariaJennings, haam-
messo di non «poter escludere
che manzo proveniente da quel-
lemandrie sia entrato nella cate-
naalimentare». Fsaierihaanche
datoil cessato allarme perimaia-
linel Nord Irlanda.
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DUBLINO CONFERMA IL CONTAGIO DEI BOVINI

Scoppia la lite del cotechino

I consumatori: “Troppi dubbi dall'Irlanda” e i produttori insorgono
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I ministro Sacconi:

«La situazione e sotto

controllo, identificate

le partite sospette»

DANIELA DANIELE
ROMA

L’incertezza vola piti sul ce-
none di Capodanno che sul
pranzo di Natale. Per la not-
te di San Silvestro, infatti, la
tradizione raccomanda cote-
chino o zampone, quel maci-
nato finissimo, saporito e fu-
mante di carni suine, con
contorno di lenticchie. Ma i
venti di bufera che arrivano
dall’Irlanda ci stanno spin-
gendo a prendere in seria
considerazione la scelta ve-
getariana. Cotechino si, cote-
chino no. Che fare?

Le organizzazioni dei con-
sumatori non hanno dubbi:
meglio il principio di massi-
ma precauzione, fino a quan-
do tuttii controlli non avran-
no accertato che certi pro-
dotti la diossina non ’hanno
neanche sfiorata. Esplicito
Iinvito di Carlo Rienzi, presi-
dente del Codacons: «Il go-
verno deve emettere un de-
creto urgente che imponga
subito Petichetta d’origine
sulle carni suine. In attesa
che cid avvenga, non compra-
te per le prossime festivita
cotechino e zampone». Si ag-
giunge il suggerimento del-
VAduc: «Non mangiate car-
ne suina, almeno fino a quan-
do non saranno resi noti i ri-
sultati delle analisi». Rosario
Trefiletti, presidente di Fe-
derconsumatori, tuona: «A
noi non interessa che Pimpor-
tazione dei prodotti dall’Ir-
landa sia marginale, bisogna
garantire sicurezza alimenta-
re a tuttii cittadini. Pochi o
tanti che siano».

Ma i rivenditori contesta-
no la linea del catastrofismo.
Il presidente di Assomacel-
lai-Confesercenti, Gian Pao-
lo Angelotti, ricorda che me-
no dello 0,4% della carne sui-
na éimportata dall'Irlanda, e
precisa che «le carni suine
fresche, quelle che si trovano
sui banchi delle 35 mila ma-

cellerie italiane, sono per il
90% di provenienza inter-
nay.

Appelli alla calma arriva-
no dalle autorita. «La situazio-
ne ¢ assolutamente sotto con-
trollo - rassicura Maurizio Sac-
coni, ministro del Lavoro, Poli-
tiche sociali e Salute - & stato
tempestivo lintervento dei
Nas e sono state subito identi-
ficate le partite sospette». Gli
fa eco il sottosegretario Eran-
gesea Martini, che assolve co-
techini e zamponi. «Questi pro-
dotti - dice - sono stati confe-
zionati prima del 1° settem-

bre, data in cui il mangime con-
taminato & giunto agli alleva-
menti».

I sequestri, intanto, si molti-
plicano. Sono 89 le partite di
carne suina importate dall’Ir-
landa, 42 sono state rintraccia-
te. «Contiamo in brevissimo
tempo - afferma Martini - di
trovarle tutte». Gran parte dei
sequestri sono avvenuti in
Lombardia (23), Emilia Roma-
gna (8) e Veneto (6). Gli altriin
Trentino, Lazio, Puglia, Basili-
cata e Calabria. Tutte le parti-
te erano presso grossisti, in at-
tesa del commercio al detta-
glio. Nei supermercati sono
stati 228 i controlli effettuati
dai Nas.

L’altro versante

Ora l'allarme riguarda la car-
ne bovina. «Ma non ¢’ rischio
pubblicoy, tranquillizza il mini-
stro dell’Agricoltura irlande-
se, Brendan Smith. Tre bovini
su 11 hanno rivelato problemi
di diossina. «E’ chiaro - dice
'ottimista Smith - che 8 muc-
che sono in salute, comunque
ogni animale con livelli di tossi-
co non legali sara tolto dalla
catena alimentare e dal merca-
to». Per la carne bovina esiste
obbligo di etichettatura, & piu
facile identificare subito quel-
lairlandese.

E che dire dei prosciutti? I
consorzi, come quelli del San
Daniele e di Parma, vanno or-
gogliosi dei loro salumi Dop. I
produttori, nella maggior par-
te dei casi, vantano non solo
suini italiani ma anche rintrac-
ciabilita della filiera dei mangi-
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mi. Assalzoo (Associazione na-
zionale tra produttori di ali-
menti zootecnici) chiede co-
munque di estendere a tutti i
produttori di mangimil’Haccp
(Hazard Analysis Critical Con-
trol Point, metodo di controllo
igienico finalizzato a tutelare
la salute del consumatore).
Per evitare altri guai.

Lindagine
‘I mangime
contaminato

Un solo fornitore

mmm All’'origine della con-
taminazione vi sarebbe
un singolo fornitore di
mangime: secondo le au-
torita irlandesi la carne
proveniente dagli alleva-
menti sarebbe stata espor-
tata in 25 Paesi. Quelli eu-
ropei sono ltalia, Gran Bre-
tagna, Olanda, Belgio,
Francia, Germania, Dani-
marca, Polonia e Svezia.

LaGermania

mmm Nella Germania set-
tentrionale sono state se-
questrate 300 tonnellate
di carne suina irlandese
forse contaminata dalla
diossina, altre 580 tonnel-
late sono state consegna-
te a diversi destinatari in
Germania, Belgio, Dani-
marca e Austria. leri un tir
carico di carne suina pro-
veniente dall’lrlanda e di-
retto a Verona ¢ stato
bloccato dai carabinieri
dei Nas e sottoposto a
controlli.
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Diossina, dopo1maiali le mucche

Irlanda, contaminatianchei bovini. Rafficadisequestri, mai consumitengono

38

ALLEVAMENTI

Anche 38 allevamenti bovini

ilandesi hanno ricevuto

mangime contaminato: su

11 mandrie testate, 3 so
risultate “positive”

+3

LIVELLO DIOSSINA

lHivello di diossina trovata
nella carne bovina degli
allevamenti irlandesi

no infettati & tra due e tre volte
superiore al livello legale

2%
IMPORTAZIONE

Dei 276,3 min di kg totali di
carne bovina importata
dall’ltalia, il 7% arriva

dall'landa: nei primi mesi
dell’anno, 18,1 milioni di chili

=-10/15%

FLESSIONE CONSUMI
Sel'allarme dovesse
trasformarsi in psicosi,
I’Adoc calcola che i consumi
di carne suina potrebbero
calare del 10-15 per cento

ALESSANDRA RETICO

ROMA — Sequestri, controlli e
molte rassicurazioni. L’allarme
diossina ha smossoleistituzioni
italiane, meno i consumatori
che continuano a comprare bi-
stecche e braciole, anche se dal-
I'Irlandaieri & arrivata la confer-
ma che pure le mucche hanno
mangiato concime avvelenato.
Poche, sembrerebbe: 38 alleva-
menti bovini foraggiati a olio in-
dustriale, masu 11 mandrieana-
lizzate solo 3 sonorisultate posi-
tive. Il livello di intossicazione &
molto basso, due o tre volte su-
periore ai limiti consentiti, con-
tro gli 80-200 registrati nei suini.

L'ufficializzazione del nuovo
pericolo mucche non ha avuto ef-
fetti al momento significativi in
Italia: da Dublino abbiamo impor-
tato circa il 7 per cento delle carni
bovine,intornoai 18 milionidichi-
li. Benindividuabili, visto che!'eti-
chettatura & obbligatoria per carni
di manzo e vitello e dunque tute-
larsi e pit1 facile. Propriolatraccia-
bilita & stata anche ieri al centro
dellerivendicazionidiagricoltorie
consumatori, come pure del Wel-
fare,cheharibaditol'intenzionedi
chiedere all’Europa che venga
estesa a tutti i prodotti. Il ministro
dellaSaluteSacconihatranquilliz-
zato i cittadini («un ingiusto allar-
me»), e cosl il titolare dell’Agricol-
tura Zaia, che ha spiegato come «il
ministero fa di routine pitu di otto-
mila controlli 'anno, riconosciuti
a livello internazionale per la loro
qualita».

Ancheassociazionidi agricolto-
i, operaatori del settore e in parte i
consumatori smorzano i timori.
L’Assica, associazione industriale
delle carni: «Abbiamo la rete vete-
rinariamigliore». Paolo Bruni, pre-
sidente Fedagri-Confcooperative:
«I controlli funzionano, e fidarsiin
ogni caso deiprodottidelle coope-
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rative, con marchio volontario di
qualita». Il Codacons chiede inve-
ceditenerealtala gnardiasuzam-
pone e cotechino, sconsigliandoli
per le tavole natalizie. Il nuovo bi-
lancio dal Welfare sulla carne sui-
naarischioentratainItalia: 89 par-
tite, di cui 42 gia sequestrate, 228
supermercati eipermercati passa-
ti al setaccio dai Nas.

Gliitaliani sembrano fidarsi. Pia
tecnicamente, siamo consumato-
ri maturi: al momento nessun pa-
nico, fettine e braciole finiscono
nei carrelli mantenendo stabile il
mercato. Non come nel 2001,

quando la psicosi collettiva pe:
mucca pazza costo al sistema pro-
duttivoperditeda2 miliardi. Elasi-
tuazione tiene piu che nel 2005,
quandol’aviaria hafatto crollarele
vendite di pollame di mezzo mi-

liardo. LaColdiretti hafatto un pri-
mo monitoraggio: sostanziale sta-
bilita degli acquistisiadi carnebo-
vinachesuina. Dall'Irlandad’altra
parte arriva solo 1o 0,3 per cento di
maiali mentre la percentuale sale
al 7 per manzi e vitelli, La Ciafala
medesimaconsiderazione:finora,
nessun contraccolpo suiconsumi.
«Secondo le previsioni il 2008 do-
vrebbe concludersi con un incre-
mento, sia quantitativo che in va-
lore, del 2,3 per cento rispetto al
2007».

Oggi e atteso un parere da parte
dell’Efsa, I'agenzia sulla sicurezza
alimentare europea con sede a
Parma, suirischi perlasaluteuma-
na; e a Bruxelles i partner europei
faranno il punto della situazione.
Speriamo basti il messaggio di un
macellaio di Fuorigrotta a Napoli
che in negozio ha appeso un car-
tello; «I don’t speak english». Al-
meno I'ottimismo non é stato in-
tossicato.

Controlliin 120
supermercati: 89
ie partite di carne
entrate in Italia,
42 gia bloccate
pres v
CONTROFILETTO S/0SS0O Qui afianco
DI BOVINO ADULTO il facsimile di
HRR un’etichetta
¢ wme ) usata perla
"‘\_t}ﬁgw carne bovina.

Adifferenza di

o vy S SEWETYS LIS quanto avviene

DA CONSURARS GRG0 5, WHEZED conlacamedi
: . : ; iale (per la
MACELLATOIN | SEZIONATO iN iptartiae
ITALIA M0OO ITALIA S000 Qualeletichetta
. ’ obbligatoria), chi
Nﬁ&“ mmp N acquistamanzoe
- vitella pud sapere

tutto dell’origine
dell’animale
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Tra1produttori del Modenese

“Senza zampone non ¢ Natale”

“Tuttal’Europasifidadinoi, é questa lanostra garanzia”

DAL NOSTRO INVIATO
JENNER MELETTI

CASTELNUOVO RANGONE (MO-
DENA) — Sarebbe bello, oggi, po-
ter alzare il ponte levatoio e piaz-
zare gli arcieri fra i merli del ca-
stello. Tutti pronti a respingere
I'attacco al maiale, che qui non &
soloilfornitore di prosciutti, sala-
mi e cappelli da prete ma & il mo-
tore di tutta I'economia. Tanto
importante, ilsuino, cheglihanno
dedicato unmonumentoinbron-
zo, proprionel piazzaledellachie-
sa parrocchiale di San Celestino.
«In Irlanda scoprono di avere
messo sul mercato carne di porco
alla diossina e ci andiamo di mez-
zo anche noi, a migliaia di chilo-
metri di distanza. Proprio adesso
che Natale & alle porte e tutti sona
prontiamettere in tavolacotechi-
no ezampone». Quiilmaiale & co-
me (un tempo) la Fiata Torino. Su
13.700abitantipiudil.500lavora-
nonelle50industrieditrasforma-
zione (entra il maiale, escono cic-
cioli e mortadelle), altre centinaia
si guadagnano lo stipendio neila-
boratori artigianali e anche i me-
talmeccanici lavorano per il sui-
no, producendo macchine per
macelli e industrie salumiere. «Il
nostro — dice il sindaco Roberto
Alperoli— & il pit importante di-
stretto europeo per lalavorazione
della carne suina. Castelnuovo &
famoso in Olanda, Belgio, Dani-
marca, Franciae Germania. Glial-
levatori di quei Paesi sanno che
siamo bravi a lavorare la carne, ci
mandano le loro bestie, si fidano
di noi. E questa & la nostra garan-
zia. Cipud esserequalcunocheha
truffato, pud esistere chi non sta
alleregole. Masenzaserieta, com-
petenza e qualita diffuse, non sa-
remmo diventati il distretto lea-
der. Non saremmo i primi da al-
meno vent anni».

Strano paese, Castelnuovo. II
maiale in bronzo sta davanti alla
chiesa, dovedisolitostannolesta-
tue dei Santi, e una grande statua
di San Francesco & invece davanti
alprosciuttificiocheportailnome
del Santo di Assisi, forse per un’e-
strema benedizione alla cosce di
suino. Non ci sarebbe bisogno di
Santi, per proteggere il mercato,
se anche sulle confezioni di carne
suina— come su quellabovina—
fossero indicati il luogo di nascita
e di allevamento, il luogo di ma-
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cellazione... «<Non c’& tracciabi-
lita delia filiera— raccontano Sa-
ra Vecchi e Adriano Borelli, soci
Coldirettichenellaloroaziendadi
Formigine allevano 30.000 suini
all’anno — perché gli industriali
voglionoessereliberidicomprare
lacarne dove costameno. Per for-
tuna noi produciamo i Gsp, che
vuol dire Gran Suino Padano. E’
un animale di 160 chili, con cosce
di 14 chili che vanno all'industria
dei prosciutti. Chi produce pro-
sciutto Dop di Parma, di Modena
eSanDaniele&obbligatoausareil
Gran Suino. Toltele cosce, il resto
diventa salume vario e anche car-
ne fresca da vendita. Chi compra
Gps e cosisicuro di comprare car-
ne italiana. Ma anche con questa
garanzia, noi siamo preoccupati.
Se si diffonde la psicosi, nessuno

guarda pil: il marchio di garanzia.

Con la Bse tutti si sono messi a
comprare polli, con I'aviaria tutti

si sono buttati sul maiale. Ma gli

allevamenti non sono bancarelle

dove puoi cambiarelamerce ogni

giorno. Cisono gliimpianti, i mu-

tui, gli investimenti. Quello del

suino, anche prima di questa crisi
irlandese, era gia un mercato in

crisi. Negli ultimi giorni abbiamo

venduto i nostri maiali a 1,30 al
chilo, peso vivo, dopo averli ali-
mentati per dieci mesi con mais,
0rz0, s0ia, crusca e sali minerali».

Il salumificio Villani & il pil1 an-
tico (2 nato nel 1886) nel distretto
del maiale. «<Io non compro maia-
liirlandesi— dice Giuseppe Villa-
ni—epenso checosifacciano an-
che i miei colleghi. La filiera? Nei
fatti esiste gia ed & controllata. Per
iprosciuttidop c’eil Suino pesan-
te padano con tanto di marchio e
protocolli. Per gli altri salumi c’e
l'autocontrollo dei produttori.
Tuttala carne suinadi Danimarca
el’Olanda, ad esempio, e gestitae
venduta da una sola grande coo-
perativa. Abbiamo rapporti de-
cennali con le organizzazioni di
allevatori tedeschi e francesi. Noi
siamo i loro migliori clienti: che
interesse avrebbero afornircicar-
ne non buona?»,

La paura arriva anche nei labo-
ratori artigianali. «Abbiamo im-
piegato vent'anni — dice Luisa
Falchi, dellaCna, titolaredelladit-
ta Vecchi — per costruire il Con-
sorzio dello zampone e cotechino
di Modena. Anche molti impren-
ditori non avevano capito che
protocolli, controlli e regole pre-

SANITA' - CRONACA

cise tutelano i consumatori ma
soprattutto i produttori e le indu-
strie. Se non ci sono queste garan-
zie, siamo esposti a qualsiasi
scandalo, anche se arrivasse dal-
’altra parte del mondo». Sono 12
milioni i suini macellati in un an-
no in Italia. «Ma arrivano dall’e-
stero — dice Giandomenico Gu-
smaroli, presidente dell’Anas,
I'associazione degli allevatori di
suini — anche 2,5 milioni di mez-
zene e 54—56milioni dicosce per
prosciutticottiocrudinondop.In
un mercato globale come questo,
non informare sull’origine delle
carni suine significa calpestare i
diritti dei consumatori. Ora che &
scoppiato lo scandalo dei “maiali
alladiossina” io dico: chinonvuo-
Ie Ia tracciabilita della carne, per
favore, alzilamano».

A Castelnuovo

Rangone pitu del

10% degli abitanti

lavoraneiia

trasformazione
La tutela garantita
dal prosciutto Dop
“Obbligati a usare
aniznalilocalicon
il mavchio Gsp™®
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Dopo i suini, diossina anche nei bovini irlandesi

Dublino ordina I’'abbattimento. Il ministro Saeeont: 1 prodotti sospetti non arrivano sul mercato
Coldiretti: dall'Trlanda solo il 7% delle nostre importazioni
Entrate 89 partite di carne suina, 42 quelle gia sequestrate
1l farmacologo Garattini rassicura; «Ma la contaminazione
& pericolosa solo se 1 consumo si protrae negh annp» -
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CARNI SUINE

31 kg

consLMo annuo pro capite in tafia

di VALENTINA ARCOVIO

ROMA - Adesso & ufficiale: in
Irlanda la diossina ha contami-
nato anche la carne dei bovini.
Quindianchele mucche-enon
solo i maiali - hanno mangiato
mangime avvelenato da olii in-
dustriali. Eora, dopo averritira-
to dal commercio la-carne di
maiale, I'Irlanda ha ordinato
I'abbattimento di tutte le man-
drie di bovini contaminate. Ma
se Bruxeles “per il momento™ &

DALL’IRLANDA

0,3%

quota cami suine importate in ftalia

sonostate gia sequestrate. Tutte
rinvenute presso i

grossisti, prima del commercio
al dettaglio. Fino ad ora 1 Nas
hanno setacciato oltre 228 su-
permercati e ipermercati in tut-
ta Italia. I carabinieri, inoltre,
hanno, fatto partire i controlli
anche nelle 40 piattaforme di
importazione ¢ distribuzione di

carni all’ingrosso.

soddisfatta delle misure prese “Lasottosegretario al Welfa-
da Dublino, in Italia lo stato  re Francesca Martini - sottoli-
d’allertarimane ancora alto. Co- nea 1111111115]10 .d.ﬁ].la .S.ah.]le edel

dacons invita addirittura i con-
sumatoriarinunciare al cotechi-
no e allo zampone durante que-
ste feste,

“Dall’'Irlanda arriva ben il 7
per cento- della carmne bovina
importata in Italia®, dice la
Coldiretti. In totale, nei primi
mesi del 2008 nel nostro paese
sono arrivati 18,1 milioni di
Chl]_'l di came bovma “Tutta-
via, Ia carne irlandese € ricono-
scibile sugli scaffali dei super-
mercati grazie all’obbligo di in-
dicarela provenienza in etichet-

ta”, precisa la Coldiretti, che —

nonostante 'allarme - sottoli-
nea una sostanziale stabilita ne-
gli acquisti di carne bovina e
suina'in Italia.

Lavoro, Maurizio Sacconi - sta
seguendo lecose ¢lasituazione,
come si & visto, ¢ assolutamente
sotto controllo. E stato possibile
‘identificare immediatamente i
prodottiche possono in qualche
modo essere sospetii. Quindi
¢'é assoluta tranquillita”. Per
Sacconi si & trattato di “allarmi-
smo ingtustificato”, cosi come
hanno confermato moltissimi
esperti. Anche se si € mangiata
carne contaminata, infatti, “la
diossina—precisa Silvio Garatti-
ni, farmacologo dellIstituio
Mario Negri-non & tossica sesi
mangia cibo contaminato per
una volta, ma sel’ esposmone &
continuaneglianni”. Mal'aller-
tarimane ancoraalta. “In attesa
che I'Ue possa accogliere la no-

Nel frattempo i con- stra proposta di etichettatura
irolli si fanno sem- dellecarni suine - dice Martini-
prepitistringen- rivolgo un appello ai produtto-

A ) ri: antoregolamentatevi sin da
ti. Da settembre il nostro paese orascrivendo sui prodotti che si
ha importato 89 partite dicarne tratta di carne italiana”.

suina dall’Irlanda. Di queste 45

MINISTRO
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di EMANUELE PERUGINI

UASI tre midiardi

di euro di danni ol-

tre'a milioni di animali
abbattuti e centinaia di
vittime. E questo il bi-
lanc1o allarmante delle
“emergenze alimenta-
ri” a cui cominciamo ad
essere ormai abituati.
Damuccapazza, passan-
do:per I'influenza avia-
ria, fino all’'ultima in
€OoTs0 in questl giorni
dei ma1a11 irlandesi - e
ora, siscopre, anche del-
le mucche alla diossi-
na, non ¢’¢ anno in cui
non si manifestino pe-
riodicamente allarmi e
conseguenti psicosi che
bloccano e paralizzano
intere filiere di mercato
COn Ccoliseguenze supe-
riori al rischio reale per
la salute del pubblico.

L articolo a pag. 11

ARCOVIO A PAG. 11

ltre “legeende™

‘tutti col fiato sospeso
e tre miliardi andati in fumo

di EMANUELE PERUGINI

ROMA - Quasi tre miliardidi euro di
danni ‘oltre a milioni di animali
abbattuti e centinaia di vittime. E’
questo il bilancio allarmante delle
“emergenze alimentari” acui comin-
ciamo ad essere ormai abituati. Da
muceapazza, passando perinfluen-
za aviaria, fino all'wltima in corsoin
questi giorni dei maiali irlandesi - e
ora, si scopre, anche delle mucche -
alladiossina, nonc’éanno in cui non
si manifestino periodicamente allar-
ml e conseguenti psicosi che blocca-
no e paralizzano intere filiere di
mercato con CONSEguenze Superiori
al rischio reale per la salute del
pubblico. Forse il caso pitt emblema-
tico sotte questo profilo risale al
2005, anno in cui il mondo érimasto
per settimane con il fiato sospeso in

SANITA' -

attesa dell'arrivo della cosiddetta

‘pandemia influenzale” che avrebbe
dovuto essere scatenata dall influen-
za aviaria.

In quel caso una malattia che

colpivaquasi esclusivamente il polla-
me, e in maniera diretta solo quelle
persone che erano a strettissimo con-
tatto con questo senza rispettare le
pin banali norme di igiene, é stata
percepita dall’'opinione pubblica in-
ternazionale come se si trattasse di
un'emergenza sanitaria che riguar-
dava direttamente 'uomo. Il risulta-
to é stato ['abbattimento di milioni
di capi di polli, tacchini e altro polla-
me vario con il conseguente licenzia-
mentodi parecchie centingia dilavo-
ratorl. Per un anno intero in Italia,

maanche nelresto di Europa non si é
mangiato nemmeno un coscio di

CRONACA

pollo. E questo nonostante le autori-
ta sanitarie e tutti gli esperti si siano
fatti in quattro per garantire la sicu-
rezza delle carni nostrane. Poi, alla
fine, cosi come é emersadal nulla, la
‘psicosi dell’aviaria & cessata, senza
una ragione ben precisa, lasciando
alle spalle un danno pari a circa
mezzo miliardo di euro. Molto per

s 11

Dopoi sufni, diossina anche nei bovini irlandesi
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un settore che si stava ancoraleccan-  to da Fazi editore - non sono tanto i
do le ferite causate daun’altragrave  controlli, che pure vengono effettuati I DIECI
crisi, quelladella mucca pazza scop-  in maniera sistematica e capillare,

piata in Europa a meta degli anni  quanto piuttosto il fatto che il pubbli- ANN'

90. In quell'occasione furono alme- co ha la percezione che davanti a Dl P AU R A

no due { miliardi di euro che andaro- ques{i casi la fortezzgz Europa é in
no in fumo per colpadella contrazio-  realtd un vero e proprio colabrodo. 11
ne dei consumi sul mercato italiano.  mercato dell agroalimentare é infat-

L'emblema di quella emergenza é 11cosI complicato che diventa diffici-

stato il blocco alla vendita di uno dei  le controllare ogni singolo attore che _

prodotti piti caratteristici della ga- interviene nel procgssodz produzz_one POLLO ALLA
stronomia nazionale, la “bistecca  @ei nostri alimentiy. La sensazione DIOSSINA
allafiorentina”, che per almenodieci  Percepila dall’ oprone pubblica é Mangimi
anni & stata bandita dalle tavole i 1/atti che aldila degli annunci e dei contaminati da
tutto il mondo. proclami inmeritoallasicurezza dei diossina in

Oltre al caso dei maiali irlandesi, prad_ottz, il sgttqre alzm(_entare sia Belgio. Ritirati

. Juorida qualsiasi forma di controllo. dal mercato
lepisodio di contaminazione piil re- . L polii, suini,
centechehavistodirettamenteprota- _ <Ildramma—ripr ende Coldirett uova e latte,

- gonista il nostro paese é stato quello = € ¢he sono state le grand emergen- X bloccate le
delle mozzarelledi bufalaalladiossi-  2€ Alimentari a spingere per un au- > esportazioni
na esploso in Campania lo scorso mentodei controlliedella qualita dei _eme_ SR
madrzo. Anche in quel caso stabili- prodottie non il contrarioy. Senon ci )
menti chiusi, bloccodelle esportazio- J055€ Stata la mucca pazza non ci 1 9 4-2000
7i e conseguente crisi di una intera  S@rebbe stato nemmenog l'obbligo di L
filiera che nella stragrande maggio- i acczal;zlzéa del_lle car néblcl),v_me. Ede
ranza dei casi é risultata sicura. stato 5o oh 0}; 0 chaso zett infl z;:?enz a MUGCA

Nonostante pero in ogni occasio- a:;a];';aeé eg 0 l‘f obﬁ?gggggggc - ZZ‘;: PA_ZZA o
ne le autoritd si affrettino a spiegare ‘Z'tc‘z edella etichetta?ura obbligatoria Farine animal
che il rischio per la popolazione'é . bo oo carmi di polli ¢ t;;chini cortaminate . -
praticamente insignificante, latten- . .." "~ egiunge Coldiretti — che al origine della
ziogze da parte del{’op inione p_ul_)b {i' questo caso dei maiali irlandesi sia mslr?]t?r? [;rgg .
ca in merito alla sicurezza dei cibié  poorncione giusta per estendere la Brefaana
sempre molto alta. Anche in presen- 00 0ability anche alle carnidi maia- paurage nomme
zadicontrolli sempre DUUSITINGENILE 1o nitriment] escluse da questo obbli- Severissime in
severi. Per dare solo und cifra delle 20». :
attivitadi controllo, bastadirecheda titta Europa
gennaio ad agosto | Carabinieri per 2002
la salute ambientale (Nas) hanno
effettuato quasi 17.000 ispezioni che

_hanno portato al sequestro di prodot- PESTE
ti alimentari in diversa maniera SUINA AFTA
adulterati per un valore di oltre 121 [l virus non si EPIZOOTICA
milioni di euro. frasmette ‘ Nei mangimi

«Il problema — spiega Paolo Con- dluomomail 1§ farine animali
ti, giornalista e autore di un libro consumo df importate

inchiestadal titolo emblematico “La came suina dall'Asia: 8,5
leggenda del buon cibo italiano” edi- grolla n milioni di ovini

ElTaria, abbattuti in

COLDIRETT!: «COS Fac, 63, anda,

PitJ CONTROLLI>» Francia

«Malegrandi

emergenze hanno -

. INFLUENZA
Spinto ad aumentare AVIARIA
icontrolliy In sei anni 351

casi accertati .
di contagio
volatili-uomo,
129 morti
sopratiutio in
Asia. Abbattui
milioni'di
pennuti

%D tdata
stampa SANITA' - CRONACA
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IL VELENO NEL PIATTO

Diossina, ora fa piu paura la carne di manzo

Dopo Uallarme i primi risultati: contaminale alcune mandrie irlandesi. In llalia a rischio il 7% dei bovini importali. Suini,
20 tonnellate bloccate in Ciociaria. Codacons: «Non comprale lo zampone». Saeeoni: «Nienle panico, guardale le eticheties

56

03% - 1200min b

. ALLEVAMENTI Sono 56 glialleva-
menti irlandesi che hanne utiliz-
zato il mangime alla diossina. |

IMPORT Nei primi 8 mesi del
2008 ltalia ha importato dal-
Pestero 1,7 milioni di chili di car-

DANNI La carhe infetta é stata
venduta in p Paesi.dell'Unione
Europea, tra i quali Regno Uni-

Rita Balestriero

Milano Siestendeanchealla car-
ne bovina il nuovo allarme ali-
mentare. Lo rivela il ministro
dell’Agricolturairlandese Bren-
dan Smith, ammettendo che il
mangime infetto & statoutilizza-
to anche-in alcuni allevamenti
di mucche. Sugli undici gia te-
stati perd, sarebbero solo tre i
capi risultati contaminati dalla
diossina. «Non ¢’é alcun perico-
los, chiarisce Smith, perché il li-
vello della sostanza nocivatro-
vato nella carne bovina & due o
tre volte superiorealla sogliale-
gale dell'Unione Europea, e
non di 200 volte come quello ri-
levato nei maiali. Dalla Gran
Bretagna continuano perd ad
arrivare notizie preoccupanti:
ilmangime contaminato che ha
creato l'allarme diossina per i
maialiin Irlanda’¢ stato datoan-
che a otto mandrie bovine in
Ulster. Gli allevamenti interes-
sati sonostatimessisottoseque-
stro e nessuno dei capi poten-
zialmente contaminati andra al
macello.

Nel mirino dei controlli quin-
i, per ora resta solo Ja carne di
maiale. Sono 89]e partite di sui-
ni di origine irlandese entrate
nel nostro Paese dopo il primo
settembre - afferma il sottose-
gretario alla Salute Erancesea
Mastini - e 42 i sequestri gi ef-
fettuati». In tutto, sono state se-
gnalate sei partite in Veneto, 23
inLombardia, 8in EmiliaRoma-
gna e una in-Basilicata, Cala-
bria, Puglia, nella provincia di
Trento e nel Lazio. E proprio
nellazio, nella provinciadiFro-
sinone, sono state bloccate ieri
serd 2 Scopo preventivo venti
tonnellate di carne suina di ori-
gine irlandese, prima che en-
trasseroin unostabilimento del-
la Ciociaria per essere lavorate
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€ trastormate m sajurm: quinia-

CONTROLL! La Martini:

«Su 89 partite di suini

importate da settembre

sequestrate gia 42»

lidiinsaccati che sarebbero fini-
ti nei banconi delle grosse cate-
ne dei supermercati'europei.

- Ai controlli a campione in at-
to da Bruxelles «atitolo cautela-
tivostiamo effettuando control-
li anche sulle carni bovines, si
aggiungono quelli che tutti gli
italiani possono fare guardan-
do l'etichetta nella confezione
che, per legge, precisa dove &
nato ed & stato allevato 'anima-
le e dove & avvenuta la macella-
zione.

Occhi aperti dunque, sevitan-
doperduneccessivoallallarmi-
smos. E sono i numeri, per pri-
mi, a dar ragione al sottosegre-
tario; le importazioni di questo
prodotto sono infatti ridotte.
<Nei primi 8 mesi del 2008 - sot-
tolineal'ufficiolegaledell'Asso-
ciazione industriali-delle carni -
sono state importate dall'Irlan-
dasolo1.504tonnellate dicarni
suine, pari 2 meno dello 0,15
per cento del totale presente

- sul mercato nazionale, con un

calodel 20 per centorispettoal-

lo stesso periodo dell'anno pre-
cedentes. Gli esperti inoltre,
precisano chesitratta perlo pin
di carni magre che presentano
rischi estremamente ridotti, «vi-
sto che, come noto, la diossina
si deposita nei tessuti grassis.
Sembrano tranquilli gli italia-

'PAURA | veterinari:

«La sostanza diventa
tossica per 'uomo
se mangiata per anni»

niela prova arriva dal mercato.

MINISTRO

prodotti derivanti da tuttiquesti - ne di maiale (il 20 per cento in  to, Francia, Germania e ltalia. 1l
allevamentisonogidstatiblocca  meno rispetto allo stesso perio-  blocco dell'export costerd 100

- ti. Gli animali sottopostiad esa-  do del 2007). Sololo 0,3% arriva  milioni di euro agli allevatori
mi e soppressi. © daallevamenti irlandesi. © irlandesi.

Al momento infatti, si registra
una sostanziale stabilita degli
acquisti di carne bovina e sui-
na, in linea con il consumo me-
dio individuale che nel Belpae-
seogniannosiattestasui25 chi-
li per la prima ¢ i 31 chili perla

seconda. Un invito a «non com-
prare per le prossime festivita
cotechino € zampone: perd, ar-
riva dal Codacons: I'associazio-
ne dei consumatori insiste nel
pregare ghi italiani di sostituire
questi prodotti con altre carni.
Un invite ritenuto assurdo dal
ministero visto che « prodotti
che consumeremo sulle nostre
tavole durante lefestivita natali-
zie - assicura la Martini - hanno
avuto un ciclo produttivo ante-
cedente al primo di settembres.

Un'ulteriore rassicurazione
arriva dalfarmacologo dell Isti-
tuto Mario Negri Silvio Garatti-
ni, che spiega come la diossina
diventi tossica solo se mangia-
ta per anni. Solo con il passare
del tempo «a diossina si accu-
mula nel grasso dell’organi-
smo aumentando il rischio di
fumoris.

1BOVINI Dal¥irfanda arriva benil
7per cento della carne bovinaim-
portatain ftalia, che é tuttaviari--
conoscibile sugli scaffali dei su-
permercati grazie alfobbligo di
indicarela provenienzadella car-
ne sulle etichette dei prodotii.
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Carne di maiale rimossa dagli scaffali a Belfast (Ap)

In Irlanda sono state individuati anche
allevamenti bovini che avevano utilizzato
mangimi alla diossina, ma 1'Oms invita a non
creare allarmismi perché a essere pericoloso
per la salute & solo un consumo prolungato di
prodotti contaminati. In Italia proseguono i
controlli e sequestri cautelari di carne suina.

NEGROTTIA PAGINA 11

«Diossina, no agli allarmismi»

Oms ed esperti: controlli stretti. In Irlanda tracce anche in tre allevamenti bovini

«Su 89 partite di carne.

suuinairlandese \(,}ieelrﬂaétrll%gﬂ rischio

ilmportate -ha _detto dal consumo

ill sottosegretarioalla .2 qionale di cibo

Salute Martini—gia42 - hominatg

si0no sotto sequestro» ma dall’espoéizione
continua negli anni

timenti di suini in Irlanda dovieb-

DA MiLanO ENRICO NEGROTTI

nche alcune mandrie bovi-
Ane in Irlanda hanno consu-
mato i mangimi contami-

nati alla diossina. Controlli e seque-
stri cautelari sono proseguiti nel no-
stro Paese, e il ministro Sacconi in-
vita a non suscitare allarmj ingiusti-
ficati. E anche dall'Organizzaaione
mondiale della sanita (Oms) viene
una rassicurazione: solo esposizio-
ni prolungate alla diossina sono ve-
ramente pericolose per la salute u-
mana. Mentre le associazioni di con-
sumatori continuano a tenerealtala
guardia e a chiedere rigore, gli ope-
ratori del settore in Italia difendono
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il prodotto nostrano.

I mangimi avvelenati con oli indu-
‘striali hanno raggiunto tre alleva-
menti bovini, ha confermato il -go-
verno di Dublino, che ha pero subi-
to precisato sia che gli animali ver-
ranno abbattuti sia che il livello di
contaminazione & comunque bas-
so e che, a differenza di quel che &
stato deciso per i suini, non verran-
no ritirate dal mercato le carni bovi-

ne giainviate al commercio. Ela por-
tavoce della commissaria europea
alla Sanita AndroullaVassiliou ha di-
chiarato che la Commissione & sod-
disfatta delle azioni che il governo
irlandese sta prendendo. Gli abbat-

MINISTRO

bero invece toccare circa 100mila ca-

pi.
Ma la notizie dell’estensione ai bo-
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vini della contaminazione da dios-
sina ha fatto si che venissero molti-
plicati i controlli anche nel nostro
Paese. Infatti se di carne suina - se-
Fnala Coldiretti - importiamo solo
0 0,3% dei consumi, questa quota
cesce fino al 7% nel caso dei prodotti
bovini. Anche se,

in conseguenza

della crisi della

mucca pazza,

I'etichettatura

obbligatoriaren-

de semplice i-

dentificare la

provenienza dei

tagli e delle con-

fezioni presenti

in macellerie e

supermercati. A scopo cautelare so-
no proseguiti i sequestri di alcune
partite di carne suina reperiti pres-
so depositi o aziende alimentari di
trasformazione: oltre 228 sono i su-
permercati e ipermercati controlla-
ti in tutta Italia dai Nuclei anti sofi-
sticazioni (Nas) dei Carabinieri. An-
cheiservizi veterinari delle Asl sono
mobilitati nei controlli. Nel com-

lesso, ha detto il sottosegretario al-
a Salute Francesca Martini, sono 89
le aﬁartite di carne suina importate
dall'Ttalia a partire da settembre: di
queste 42 sono gia state rintracciate
e sequestrate: 23 sono state trovate
in Lombardia, una in Calabria, una
im Provincia di Trento, 8 in Emilia-
Riomagna, 6 in Veneto, una rispetti-
vamente in Lazio, Puglia e Basilica-
ta. E, ha aggiunto Erancesca Marti:
nii, «<stiamo intensificando i control-
li alle frontiere sulle carni bovine ir-
landesi, sebbene non ci siano anco-
ra disposizioni in questo senso dal-
I'Unione Europea». «La situazione &

MINISTRO

sotto controllo» ha detto il ministro
del Welfare Maurizio Sacconi, invi-
tando a evitare «inutili allarmismi».
Una posizione condivisa dall’Oms.
Angelica Tritscher, esperta del di-
partimento di sicurezza alimentare,
zoonosi e malattie alimentari, ha
spiegato che non ci sono rischi per
la salute se il consumo & limitato a
piccole q{.)lantité di prodottieperun
periodo breve. Inoltre «secondo le
informazioni al momento disponi-
bili- ha aggiunte -, ilmangime con-
taminato e stato distribuito anche a
fattorie per allevamento di bovini,
ma per quanto ne sappiamo le fat-
torie di bovini per la produzione del
latte non sono state contagiate».
Conferma il basso rischio il diretto-
re dell'Istituto di ricerche farmaco-
logiche «Mario Negri», Silvio Garat-
tini: «La diossina non & tossica se si
mangia cibo contaminato per una
volta, masel’ esposizione € continua
negli anni». Solo in questo caso da
diossina si accumula nel grasso del-
l'organismo aumentato il rischio di
tumori e favorendo l'insorgenza di
problemi endocrini».

Le associazioni dei consumatori
chiedono pero attenzione. Adicon-
sum e Altroconsumo chiedono I'e-
stensione della tracciabilita a tutti i
tipi di carne, mentre'Adoc chiede di
evitare!'effetto psicosi che potrebbe
ripercuotersi in speculazioni su pro-
dotti alternativi (pesce e pollame).
Dal cantoloro Confagricoltura, Col-
diretti, Cia vanno ripetendo il con-
siglio di rivolgersi ai prodotti italia-
ni, che non presentano alcun peri-
colo. El'associazione dei macellairi-
badisce che non vi ¢ nessun allarme
nelle macellerie italiane.
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Nuova allerta dall'lfanda

Diossina anche nelle mucche
E scatta I'allarme cenone di Natale

I Nas in 238 esercizi, sequestri dai grossisti. Ma il ministro Sacconi: tutto sotto controllo
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WEHE Non e soltanto la carne di
maiale che spaventa adesso. La tvir-
landese ieri ha lanciato I'allarme an-
che su una presunta contaminazio-
ne della carne bovina. Contamina-
zione da diossina, trovata in alcune
mandrie di mucche che hanno man-
giato il mangime contaminato che
hagiaportato alritirodel commercio
della carne di maiale. In Italia le noti-
zie allarmano i consumatori. Il go-
verno tranquillizza, male associazio-
ni dei consumatori invitano a non
acquistare carnedimaiale.

Sono 89 le partite di carne suina
importate in Italia dall'Irlanda a par-
tire da settembre, da quando cioé &
scattato l'allarme diossina. Lo ha
detto il sottosegretario alla Salute,
FrancescaMartini, chehaannuncia-
to che 42 di queste partite sono state
gia rintracciate e sequestrate. «Con-
tiamo inbrevissimo tempo», haspie-
gato il sottosegretario, «di trovarle e
sequestrarle tutte». La came seque-
strata & stata trovata in Lombardia,
Calabria, Trento, Emilia Romagna,
Veneto, Lazio, Puglia e Basilicata.
Tutte rinvenute presso i grossisti,
prima del commercio al dettaglio.

Intanto i controlli si intensificano
su tutto il territorio nazionale e alle
frontiere sulle carnibovine irlandesi.
«I Nas ieri hanno proseguito i con-
trolli in 228 supermercati», ha spie-
gato il sottosegretario Martini, «sen-
zariscontrare tramiteladocumenta-
zione degli esercizi stessi carne suina
di origine irflandese».

Le vacanze di Natale sono vicine,
la tradizione impone il consumo di
cotechiniezamponi,mailCodacons
invita a non acquistare carne di
maiale. «Il governo deve muoversi»,
affermail presidentedell’associazio-
ne dei consumatori, Carlo Rienzi,
«nonc’epilttempodaperdereedeve
emettere un decreto urgente che im-
ponga subito I'etichetta di origine
sulle carni suine commercializzate
in Italia. In attesa che cid avvenga, e

per tutelare la salute dei cittadini, in-
vitiamo i consumatori a non acqui-
stare nei prossimi giorni di festa co-
techini e zamponi in vendita nel no-
stro paese, e a sostituire tali prodotti

con altre.carni».

Ma l'appello del Codacons non e
condiviso dal ministero del Welfare.
«Gli allarmismi fanno male all’eco-
nomiaitalianan, replicail sottosegre-
tario Martini. E anche il ministro,
Maurizia Sacconi, tende a tranquil-
lizzare: «La situazione & sotto con-
trollo: & stato tempestivol'intervento
deiNas». ‘

Anche secondo i veterinari che
controllano la qualita del bestiamo,
non esiste nessun rischio per i con-
sumatori. EAldo Grasselli, segretario
della Sivemp, la societa italiana dei
veterinari pubblici, che liquida I'al-
larme diossina nelle carni irlandesi.
«Immediatamente dopo 'allarme

diossina», ha spiegato Grasselli, «&
stato attivato un monitoraggio sul
latte bovino, e allo stato attuale non
ci sono problemi». E nessun rischio
concreto neanche perlacarne suira:
«I consumatori possono stare tran-
quilli», continua Grasselli, «sicura-
mente pii1 di un mese fa, perché do-
poT'allertaicontrolli sono a tappeto,
e tutta la carne che trovano in tavola
e certificata, passata al vaglio e esen-
te da ognirischio diossina».

INas spiegano chel’attivitadi pre-
venzione proseguird in modo siste-
matico anche nei prossimi giorni. I
carabinieri hanno fatto partire con-
trolli anche nelle 40 piattaforme di
imiportazione e distribuzione di car-
ni all'ingrosso. «Si tratta di strutture
enormi», spiega il vicecomandante
dei Nas, Antonio Amoroso, «per le
quali & necessaria un'ispezione mol-
to approfondita». Lo scopo & risalire
l'interafiliera distributiva della carne
proveniente dall'lrlanda. Mentre
I'Unipam dellaCampanialancial’al-
larme diossina sulle farine usate per
gliallevamenti italiani e per la panifi-
cazione. «Le farine che mangiano i

MINISTRO

maiali e i bovini in Irlanda sono pro-
dotte dascarti usati anche peril pane
e i suoi derivati e quindi potrebbero
finire anche nel nostro organismo
attraversoi prodotti di quei panifica-
tori che usano queste farine», spiega
il presidente Mimmo Filosa.
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- 1 sottosegretario Francesco Martini

«Nei supermarket nessuna partita a rischio»

Sacconi:

«La situazione
é sotto |
controllo.

E stato

tempestivo
lintervento
dei nostri Nas»
Roma - «Non condivido
'eccessivo allarmismo
che si sta alimentando in-
torno al problema delle
carni suine irlandesi con-
taminate dalla diossina. 1
controlli stanno proce-
dendo spediti e finora nei
supermarket non € stata
trovata nessuna partita a
rischio. Questi allarmi
fanno solo male all'eco-
nomia italianas. Parola
del sottosegretario alla
Salute, Francesca Marti-
nd. a proposito dell'allar-
me sulle carmi di suino
irlandesi alla diossina,
«Su 89 partite di carne

suina entrate dall'Trlanda
- sottolinea la Martini - 42
sono gia state sequesira-
te. Bisogna tenere gli oc-
chi aperti, ma nen con-
divide I'eccessivo allarmi-
smo che si sta alimentan-

do. L'importante - conti-.

nua il sottosegretario - &
che queste partite sospet-
te restino lontane dalle ta-
vole degli italtani.

Nello specifico, spiega,
le partite sequestrate so-
no 23 in Lombardia, 1 nel-
la provincia di Trento, 1
nel Lazio, 8 in Emilia-Ro-
magna, 1 in Puglia, 6 in
Veneto ¢ 1 in Basilicata. 1

MINISTRO

carabinieri dei Nas stan-
no svolgendo indagini e
controlli nei supermerca-
ti. +Finora - sottolinea la
Martini -+ -1 supermarket
setacciati-sono 120 su

‘tutto 1l territorio naziona-

le, e non & ‘stata reperita
nessuna partita di carne
suina proveniente dall'Tr-
landa. A titolo cautelativo
- conclude - si stanno ef-
fettuando controlli anche
sulle carni bovine impor-
tate dall'Irlanda».

A ruota il ministro del
Welfare, Maurizio Sacco-
ni, intervenuto da Venezia
a margine di una confe-
renza stampa sul sistema
sanitario in Veneto,

+«Come avete visto - ha
detto riferendosi all'allar-
me sui maiali alla dios-
sina -~ la situazione € as-
solutamenie sotto con-
trollo:.& stato tempestivo
I'intervento dei nostri
Nags.

% 1l sottosegretario
Martini che sta seguendo
le cose - ha concluso Sac-
conl -. E stato possibile
individuare immediata-
mente 1 prodotti che in
qualche meodo. possono
essere sospettl, Assoluta
tranquillitd. Per fortuna
noi abbiamo una rete di
veterinari che nessun al-
tro paese ha»
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Diossina, Zaia: basta falsi allarmi la filiera @ chiara e sicura
E il sottosegretario alla Salute Martini rassicura: nei supermercoti nessuna partite a rischio

a carne dei nostrl allevamenti é sicurae
I non ¢'é alcun pericolo per la salute del
consumatori. Parola del ministro delle
Politiche Agricole, Alimentari e Forestali, Lu-
ca Zaia, che ha voluto mettere la parola fine
agli allarmi legati alla carne contaminata con
diossina in Irlanda, «Non condivido I'ecces-
sivo allarmismo», ha quindi aggiunto il sot-
tosegretario alla Salute Francesca Martini
che ha annunciate: «Situazione sotto con-
trollo, tempestivo 'intervento dei Nass,

BOIOCCHI A PAGINA 10

aia;

a falsi allarmi,
iliera e chiara e sicura

Il ministro Zaia mette a tacere tutti coloro che adombrano rischi per la salute
se si consuma carne di maiale. Primo, spiega, perché sono scattati controlli
a tappeto. Secondo, perché a differenza di quanto accade per Gran Bretagna

rne dallIrlanda

SIMONE BOIOCCHI

RomMa - La carne dei nostri
allevamenti & sicura e non
c'é alcun pericolo per Ia
salute dei consumatori.
Parola del ministro delle
Politiche Agricele, Ali-
mentari e Forestali, Luca
Zaia, che ha voluto met-
tere la parola fine agli al-
larmi legati alla carne
contaminata con diossina
in Irlanda.

%D data

stampa

e Germania, Ultalia importa pochissima ca

«Prima di tutte - spiega -
€ necessario sottolineare
che il sistema dei controlli
nel nostro Paese funziona
benissimo. Solo noi come
Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari e Fo-
restali ne abbiame . fatti
oltre 8 mila quest’anno.
La dimostrazione che la
filera ¢ controllata atten-
tamente e nen solo quan-
do si grida allo scanda-
los.

Possiamo dunque dire
che si pud consumare

che il sistemu

della prevenzione

nel settore alimentare
ﬁmzmna benissimo»

----------------------------

carne senza alcun peri-
colo?

MINISTERO DELLA SALUTE
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«Certamente. Oltre a
quello che ho appena det-
to riguardo ai controlli c’é
poi il tema della traccia-
bilitd. Della carne che
mangiamo sappiamo tut-
tn: dove & nato 'animale,
dove & stato allevato e ma-
cellato fino al confeziona-
mento dell’'ultima fettina
di carne. L'etichettatura
chiara e trasparenie € un
obbligo.: Per questo mi
sento di dire ai consuma-

tori di stare tranquilli, La
corsa alla psicosi che vie-
ne a galla ogni qualvolta i
produtlori possono tirare
un pa’ il fiato rischia di
trasformarsi in un disa-
stros,

A che cosa si riferisce
esattamente?

«Non sard mica possi-
bile che ogni anno, sotto
Natale, vengono. a galla
problemi legati al sistema
agroalimentare. Tarno
comurngue a invitare tutti
a consumare prodotti na-
zionali, prodotti di origine
certa e certificata. Il resto
€ un po’ come disquisire
se gl ananas sono buonio
cattivi. Il ministro vi dice:
mangiate le mele. E qui
dico: mangiate suino ita-
liano, mangiate il grande
suino padano dop che ga-
rantisce massima sicu-
rezza e qualitas,

C'é poi Ia sua proposta
riguardo 'obbligo di eti-
chettatura e quindi del-
1a tracclabilith di tutte
le carni,

«Stiamo negoziando in
Unione Europea. Questo
nontoglie, perd, che perla
carne guesto obbligo c'é
gia. Noi vogliame che sui
prodotti di casa nostra ¢i
sia scritto “prodotto ita-
liano” in maniera ben vi-
sibile, E lo stesso per i
prodott provenienti da
altri Paesi», ‘

Tornando ai controili,
se non shaglio, siamo il
Paese con 1l magglor nu-
mero di veterinari.

«Certo, Siamo il Paese

con il maggior numero

di controllori. Della qua-
litd abbiamo fatto una
missione»,

Una missione che vede
nelia filiera corta non
solo un risparmio mone-
tario ma anche una cer-
tificazione di qualita?

«Questo & un aspetto.
Fermo restando, perd, il
fatto che anche chi decide
di acquistare la'carne at-
traverso il circuito della
Gdo ha diritto ad avere
tuite le informazioni. Ma
ripeto: sia nelle stalle die-
tro easa che sui banchi
dei supermercati ¢ delle
macellerie ci sono solo
prodotii certificati, sicuri
e di qualitas.

Chi guadagnaallorada
questo facile allarmi-
smo e perché le associa-
zioni di consumatori in-
vitano a non mangiare

‘cotechino e zampone?

«Il fatto stesso che qual-
cuno faccia questi appelli
¢ scandaloso. Quanto
all’allarmismo il eanniba-
lismo tra comparti avvie-
ne sempre. Voglio dire che
quando un setiore va in
crisi ce n'¢ un altro che ci
guadagna e cosi via. Mi
auguro solo di non assi-

...........................

«Stamo il Paese

con il maggior
numero

di controllori. Della
qualite abbiamo
fatto una missione»
stere a una guerra tra po-
veri ma soprattutto che
non si diffonda la solita
epidernia mediaticas,

La contaminazione
della carne alla diossina
torna a sottolineare
I'importanza di una
“battaglia” agli Ogm?

«Diciamo che non ha
nulla che vedere con il ca-
so specifico, ma & un prin-
cipio che ci fa riflettere
maggiormente sul fatto
che stiamo sulla strada
buonas.

MINISTERO DELLA SALUTE
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Allarme diossina

Sequestrate
sette partite
di carne

suina e bovina

VENEZIA — Dopo i maiali an-
che i bovini irlandesi finiscono
nel mirino dei veterinari. leri le
Uls, in collaborazione con i Nas
di Padova, hanno effettuato i
primi sequestri di carne di ma-
iale importata dall’isola britan-
nica dopo il primo settembre e
stoccata nei salumifici. «Sono
sette le partite di carne bloccate
tra di Vicenza, Padova e Vero-
na», spiega il sottosegretario al-
la Salute, Francesca Martini.

APAGINA 3 Priante

Diossina, sequestri di carne suina e bovina

Nelmirino 7 partite a Verona, Vicenza e Padova. L'Usl 22 blocca 100 quintali di «rossa» a Nogarole
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Le cifre dell’lrlanda

il mangime utilizzato
in 47 allevamenti

Sono 47 gli
allevamenti irlandesi
(piu altri 9 dell’lrlanda
del Nord) che hanno
utilizzato il mangime
alla diossina per
nutrire i maialie -
come pare - anche
le mucche

| loro prodotti sono
stati bloccati

Il produttore: «<Sono
tranquillo, le mucche
irlandesi crescono nei
pascoli». Controlli
anche nei supermercati

VENEZIA — Nel mirino dei
veterinari, dopo i maiali, fini-
scono anche i bovini irlande-

La percentuale

gi import ialiano
Nel primi 8 mesi del
2008 l'ltalia ha
importato dall'estero
1,7 milioni di
chilogrammi di carmne
di maiale (-20 per
cento rispetio allo
stesso periodo del
2007). Solo lo 0.3 per

cento di guesta carne
arriva dall’lrlanda

si. Ieri le Usl, in collaborazio-
ne con i Nas di Padova, han-
no effettuato i primi seque-
stri di carne di maiale impor-
tata dall’isola dell’arcipelago
britannico dopo il primo set-
tembre e stoccata nei salumi-
fici. «Sono sette le partite di
carne bloccate tra le province
di Vicenza, Padova e Vero-

STAMPA LOCALE VENETO

| danni alfeconomia
e i licenziamenti

La carne infetta e
stata venduta in 9
Paesi della Ue, tra i
qguali I'talia. Il blocco
dell’export costera
100 milioni di euro
agli allevatori
irlandesi. E circa 900
persone sonho gia
state licenziate. Si
teme diarrivia 6.00
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na», spiega il sottosegretario
alla Salute, Francesca Marti-
ni. Naturalmente non si trat-
ta di alimenti contaminati,
ma solo da analizzare.

Mangimi alla diossina

11 timore € che gli animali
possano aver assunto dei
mangimi contaminati dalla
diossina, con il conseguente
rischio che la carne sia perico-
losa per la salute dell'uomo.
A scopo precauzionale il nu-
cleo antisofisticazione dei ca-
rabinieri & entrato in azione a
Bassano del Grappa, assieme
agli esperti dell’Usl 3. Il salu-
mificio viene rifornito da un

esportatore irlandese, ma la
stragrande maggioranza del-
la materia prima, in realta,
deriva da allevamenti ingle-
si. I test verranno comunque
eseguiti su alcuni quintali di
carne suina proveniente dal-
I'Eire, che sono finiti sotto se-
questro.

Le analisi

«Preleveremo alcuni cam-
pioni - spiega Ruggero Scar-
dassare, direttore del Servi-
zio Igiene degli Alimenti di
origine animale dell’Usl bas-
sanese - che verranno spediti
all’istituto di zooprofilassi
per le analisi. Ci vorranno al-
cuni giorni prima di sapere
con esattezza se e presente la
diossina. Ad ogni modoi con-
sumatori possono stare tran-
quilli: tutte le partite di carne
provenienti dall'Irlanda e
non ancora messe in com-
mercio verranno individua-
te». Inoltre, i pericoli per la
salute non sembrano essere
particolarmente elevati. Un
decreto comunitario del
2006 specifica che il livello di
diossina nella carne dei rumi-
nanti non deve essere supe-
riore a 3 picogrammi (un"uni-
ta di misura inferiore al milli-
grammo) per ogni grammo

dl1grasso. «Un cittadino euro-
peo puo introdurre un massi-
mo di 23 picogrammi al gior-
no dalla carne senza correre
rischi per la salute» spiega il
tossicologo Claudio Minoia.
«Al massimo si rischia un’in-
tossicazione cronica, nulla di
pil», aggiunge Scardassare.

I sequestri compiuti dalle
Usl venete e dai Nas hanno
anche riguardato le partite di
carne suina prodotte in Irlan-
da e consegnate nei giorni
scorsi ad aziende specializza-
te nella produzione di insac-
cati che hanno sede, oltre
che nel Padovano, a Marano
di Valpollicella e a San Pietro
in Cariano, nel Veronese.

i bovini

Mentre gli esperti rassicu-
rano i consumatori, sottoline-
ando come i prodotti impor-
tati dall’estero siano perfetta-
mente rintracciabili, 'atten-
zione delle Usl si é spostata
sulle mucche. Ieri si & scoper-
to che le autorita irlandesi
hanno infatti trovato diossi-
na anche in alcune mandrie
di bovini allevate con il man-
gime contaminato che ha gia
portato al ritiro del commer-
cio della carne di maiale. Lo
ha riferito la rete televisiva ir-
landese Rte, citando fonti di
governo, e gia nel pomerig-
gio ai servizi veterinari del
Veneto e stato ordinato di
procedere con una nuova se-
rie di controlli.

L’Usl di Bussolengo, ad
esempio, ha gia ispezionato
due salumifici specializzati
nella lavorazione di carne bo-
vina con sede a Nogarole Roc-
ca e a Isola della Scala (ma il
titolare di quest’ultima socie-
ta nega di avere ricevuto la vi-
sita dei veterinari).

il produttore

«Nella mia azienda hanno
sequestrato cento quintali di
carne irlandese - conferma
invece Bruno Benterle, titola-
re della Bencarni Spa di Noga-

STAMPA LOCALE VENETO

role - sulla quale ora verran-
no condotti i test per accerta-
re la presenza di eventuali so-
stanze pericolose per la salu-
te. Sono tranquillo, so bene
che i bovini in Irlanda vengo-
no allevati al pascolo, senza
bisogno di mangimi e quindi
sono convinto che non verra
rilevata la presenza di diossi-
na».

Benterle ha comunque de-
ciso di sospendere I'acquisto
della materia prima dall’isola
dell’arcipelago britannico, al-
meno per il momento.
«Quando sapro i risultati del-
le analisi riprendero a impor-
tarla - spiega - per orala lavo-
razione procede con i bovini
allevati nel resto d’Europa.
Ad ogni modo non credo a
chi prevede un crollo dei con-
sumi: i clienti sanno che nel
nostro Paese la filiera & con-
trollata e che, di conseguen-
Za, NoN corrono rischi».

I supermercati

Lunedi i Nas hanno prose-
guito i controlli nei super-
mercati. In tutta Italia, Vene-
to compreso, ne sono stati
ispezionati 120 ma in nessun
caso ¢ stata riscontrata la ven-
dita di insaccati di origine ir-
landese. Nel frattempo dal go-
verno é arrivato 'ordine di in-
tensificare i controlli alle
frontiere con I'unico obietti-
vo di evitare che gli insaccati
arischio finiscano sulle tavo-
le degli italiani.

il camion
Sempre lunedi, nel Verone-
se e stato bloccato un Tir pro-
veniente dall’'Irlanda e diret-
to in un salumificio della zo-
na. I carico di carne suina e
stato posto sotto sequestro
in attesa che vengano esegui-
te le analisi sui campioni pre-
levati e accertata I'eventuale
presenza di diossina.
Andrea Priante
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»» | Le reazioni Il ministro Sacconi: «E’ tutto sotto controllo»

La Martinz; «Seguite le direttive Ue,
mtensificati 1 controll alle frontierey

Ottimista Francesca “

Martini, sottosegretario alla
Salute, si dice convinta che la
situazione sia sotto controllo
perche in ltalia le regole

relative alla sicurezza degli
alimenti vengono rispettate in
maniera meticolosa

VENEZIA — Carne di maiale
alla diossina dall’'Ilrlanda: le fon-
ti ufficiali dicono che non ci so-
no rischi, anche se i sequestri
preventivi aumentano. «La si-
tuazione e assolutamente sot-
to controllo: & stato tempesti-
vo l'intervento dei nostri Nas»,
spiegava ieri il ministro al Wel-
fare Maurizio Sacconi, «C’e il
sottosegretario Martini che sta
seguendo le cose ed é stato pos-
sibile individuare immediata-
mente i prodotti che in qual-
che modo possono essere so-
spetti. Assoluta tranquillita,
quindi, per fortuna noi abbia-
mo una rete di veterinari che
nessun altro Paese possiede».

E ieri lo stesso sottosegreta-
rio Francesca Martini ha
espresso rassicurazioni, spie-
gando come l'opera di control-
lo attuata in seguito all’'emerge-
re dell’allarme diossina abbia
dato risultati significativi. Se lu-
nedi sera era stato reso noto
che era stato fermato un ca-
mion contenente carne di ma-
iale nel Veronese, i dati diffusi
ieri dalla Martini mostrano in-
fatti un quadro dai contorni
ben pilt ampi. Dal primo set-
tembre scorso delle 45 partite
di carne suina irlandese seque-
strate in Italia 7 si trovavano in
Veneto, precisamente fra le
provincie di Verona, Vicenza e

Padova. E, giusto per restare
nel Centro-Nord, altre 23 sono
state fermate in Lombardia, 8
in Emilia e una in provincia di
Trento.

«Si tratta di carne che & solo
potenzialmente contaminata e
sulla quale ora dovranno esse-
re svolti controlli», precisa il
sottosegretario veronese. «Se-
condo le comunicazioni ricevu-
te oggi (ieri per chi legge, ndr)
dalla Commissione europea,
sono 89 le partite di carne di
maiale importate dall'Trlanda
in poco pill di tre mesi e, anche
a fronte del blocco imposto dal-
la Ue per quanto riguarda e car-
ni suine, noi abbiamo intensifi-
cato i controlli alle frontiere.
Verifiche che sono stati estese
in via preventiva anche alle car-
ni bovine. Bisogna anche dire,
comunque, che i Nas solo nella
giornata di lunedi hanno svol-
to controlli in ben 120 super-
mercati senza riscontrare nes-
suna situazione particolare, Ad
ogni buon conto io lunedi ho
chiesto formalmente a Breuxel-
les che venga istituita I'etichet-
tatura obbligatoria anche per
le carni di maiale, visto che &
fondamentale per la tutela del-
la sicurezza dei consumatori».

«In previsione delle feste na-
talizie posso comungque dire
una cosa rassicurante — conclu-

STAMPA LOCALE VENETO

de il sottosegretario — i cotechi-
ni e gli zamponi possono esse-
re mangiati tranquillamente,
visto che la loro produzione &
antecedente al primo settem-
bre». «Tutte le Usl venete sono
state subito attivate e altrettan-
to celermente hanno avviato i
necessari controlli per verifica-
re, per quanto di loro compe-
tenza, la presenza sul territorio
di carni provenienti dall'Irlan-
da», ha spiegato ieri I'assesso-
re regionale alla Sanith Sandro
Sandri, invitando i cittadini ve-
neti a non preoccuparsi. «Sino
a questo momento le strutture
regionali hanno individuato,
domenica nel veronese, un ca-
mion contenente carni prove-
nienti dall'Trlanda ma altre veri-
fiche sono in corso da parte dei
Nas».

L.Fior.
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L’esperto 11 dottor Passarini ¢ responsabile dell’Ufficio veterinario dell’Usl 20 di Verona

«Per 1l consumatore non c’e alcun pericolo»
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La percentuale di

diossina ¢ cosi bassa  possono stare
che non da problemi  tranquilli

VERONA — «No, non ¢’é alcun perico-
lo. La gente puo tranquillamente conti-
nuare a mangiare carne di maiale, cote-
chini e prosciutto, prodotto che ci invi-
diano in tutto il mondo». A smorzare an-
sie e timori & Gastone Passarini, respon-
sabile dell'ufficio veterinario dell’Usl 20,
che rassicura i veneti a un passo dalle
grandi festivita natalizie. Che, con tutta
probabilita, imbandiranno le tavole pro-
prio di cotechino, zampone e prosciutti.

Per sanare ogni legittimo dubbio, pro-
prio nelle scorse ore, ’'Usl 20 ha effettua-
to una serie di indagini a tappeto, per as-
sicurarsi non ci fossero altri campioni di
carne suina contaminati da diossina in
viaggio per il territorio scaligero. Indagi-
ni che hanno dato esito negativo. «Pos-
siamo stare tranquilli - riprende -. Posso
dirlo con la massima serenita e onesta in-

telletuale. Non & un caso che lunedi sia
stato fermato il Tir con carni suine prove-
nienti dall'Irlanda - informa -: era stato
segnalato; si trova all’'Usl 22 adesso. La fi-
liera e talmente sotto controllo che non
sfugge nulla».

Se la sicurezza non la danno gli alleva-
tori (irlandesi), la da la Comunita Euro-
pea. «L’Irlanda, facendone parte, ha I'ob-
bligo di informare la destinazione delle
sue merci. Per questo sappiamo dove so-
no dirette le carni, e in questo caso, pos-
siamo eventualmente bloccare le parti-
te».

A rassicurare Passarini & proprio il con-
trollo della filiera, cosi preciso da poter
colmare le eventuali lacune che la «len-
tezza» degli esami di laboratorio puo da-
re. «Le analisi impiegano qualche giorno
dopo la macellazione a dare gli esiti,
quando magari le carni sono gia in viag-
gio», spiega l'esperto. La diossina sotto
«accusa» & del tipo nocivo. Ma la moleco-
la non & qualcosa di cosi estraneo come
si puo pensare. «Ci sono 300 famiglie di
molecole di diossina, alcune di queste so-
no disperse in tutto 'ambiente. Si chia-
mano Pcb, acronimo di policlorobifeno-
li», Ma niente paura; «Il sistema di rin-
tracciabilita funziona davvero. La comu-
nicazione interna permette di arrivare al
Paese destinatario della merce in pochis-
simo tempo». E se per ipotesi qualcuno
mangiasse carne contaminata da diossi-
na, cosa potrebbe succedere? «Niente.
Non é nulla di drammatico. La percentua-
le di diossina e talmente bassa, che basta
fare una passeggiata nelle vie limitrofe al
centro, per respirarne il doppio».

A.Ma.

STAMPA LOCALE VENETO

I consumatori veneti
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La Martinz; «Seguite le direttive Ue,
mtensificati 1 controll alle frontierey
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VERONA — Carne di maiale
alla diossina dall'Irlanda: le fon-
ti ufficiali dicono che non ci so-
no rischi, anche se i sequestri
preventivi aumentano. «La si-
tuazione é assolutamente sotto
controllo: € stato tempestivo
I'intervento dei nostri Nas»,
spiegava ieri il ministro al Wel-
fare Manrizio Sacconi, «C’e il
sottosegretario Martini che sta
seguendo le cose ed é stato pos-
sibile individuare immediata-
mente i prodotti che in qual-
che modo possono essere so-
spetti. Assoluta tranquillita,
quindi, per fortuna noi abbia-
mo una rete di veterinari che
nessun altro Paese possiede».

E ieri lo stesso sottosegreta-
rio Francesca Martini ha espres-
S0 rassicurazioni, spiegando co-
me l'opera di controllo attuata
in seguito allemergere dell’al-
larme diossina abbia dato risul-
tati significativi. Se lunedi sera
era stato reso noto che era sta-
to fermato un camion conte-
nente carne di maiale nel Vero-
nese, i dati diffusi ieri dalla Mar-
tini mostrano infatti un qua-
dro dai contorni ben pit1 ampi.
Dal primo settembre scorso
delle 45 partite di carne suina
irlandese sequestrate in Italia 7
si trovavano in Veneto, precisa-
mente fra le provincie di Vero-
na, Vicenza e Padova. E, giusto
per restare nel Centro-Nord, al-
tre 23 sono state fermate in
Lombardia, 8 in Emilia e una in
provincia di Trento.

«Si tratta di carne che é solo
potenzialmente contaminata e
sulla quale ora dovranno esse-
re svolti controlli», precisa il
sottosegretario veronese. «Se-
condo le comunicazioni ricevu-
te oggi (ieri per chi legge, ndr)

Ottimista Erancesca

Martini, sottosegretario alla
Salute, si dice convinta che la
situazione sia sotto controllo
perche in ltalia le regole
relative alla sicurezza degli
alimenti vengono rispettate in
maniera meticolosa

dalla Commissione europea,
sono 89 le partite di carne di
maiale importate dall'Trlanda
in poco pil1 di tre mesi e, anche
a fronte del blocco imposto dal-
la Ue per quanto riguarda le car-
ni suine, noi abbiamo intensifi-
catoi controlli alle frontiere. Ve-
rifiche che sono stati estese in
via preventiva anche alle carni
bovine. Bisogna anche dire, co-
munque, che i Nas solo nella
giornata di lunedi hanno svol-
to controlli in ben 120 super-
mercati senza riscontrare nes-
suna situazione particolare, Ad
ogni buon conto io lunedi ho
chiesto formalmente a Breuxel-
les che venga istituita Uetichet-
tatura obbligatoria anche per le
carni di maiale, visto che e fon-
damentale per la tutela della si-
curezza dei consumatori».

«In previsione delle feste na-
talizie posso comunque dire
una cosa rassicurante — conclu-
de il sottosegretario — i cotechi-
ni e gli zZamponi possono esse-
re mangiati tranquillamente, vi-
sto che laloro produzione é an-
tecedente al primo settembre».
«Tutte le Usl venete sono state
subito attivate e altrettanto ce-
lermente hanno avviato i neces-
sari controlli per verificare, per
quanto di loro competenza, la
presenza sul territorio di carni
provenienti dall’Irlanda», ha
spiegato ieri I'assessore regio-
nale alla Sanita Sandro Sandri,
invitando i cittadini veneti a
non preoccuparsi. «Sino a que-
sto momento le strutture regio-
nali hanno individuato, dome-
nica nel veronese, un camion
contenente carni provenienti
dall'lrlanda ma altre verifiche
sono in corso da parte dei
Nas».

L.Fior.

STAMPA LOCALE VENETO
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Diossina, Nas in Valpolicella. Cento quintali di «rossa» fermati a Nogarole. I produttort: merce sicura

Suini, sequestri nel Veronese
Bloccata anche carne bovina

VERONA — Nel mirino dei vete-
rinari, dopo i maiali, finiscono an-
che i bovini irlandesi. Ieri le Usl, in
collaborazione con i Nas di Pado-
va, hanno effettuato i primi seque-
stri di carne di maiale importata
dall’isola dell’arcipelago britanni-
co dopo il primo settembre e stoc-
cata nei salumifici. «Sono sette le
partite di carne bloccate tra le pro-
vince di Vicenza, Padova e Vero-
na», spiega il sottosegretario alla
Salute, Francesca Marfini. Natural-
mente non si tratta di alimenti con-
taminati, ma solo da analizzare. I
controlli sono avvenuti in azione
di Marano di Valpollicella, San Pie-
tro in Cariano, Nogarole Rocca e
Isola della Scala.

APAGINA 3 Priante

Diossina, sequestri di carne bovina e suina

Nel mirino dell’ Usl i salumifici veronesi. Bloccati cento quintali di «rossa» a Nogarole
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Le cifre dell’lrlanda

il mangime utilizzato | La percentuale

in 47 allevamenti

Sono 47 gli
allevamenti irlandesi
(piu altri 9 dell’lrlanda
del Nord) che hanno
utilizzato il mangime
alla diossina per
nutrire i maialie -
come pare - anche
le mucche

| loro prodotti sono
stati bloccati

Controllate aziende anche
a Marano di Valpollicella
e San Pietro in Cariano. I
Nas anche nel Vicentino e
nel Padovano

VERONA — Nel mirino dei
veterinari, dopo i maiali, fini-
scono anche i bovini irlande-
si. Ieri le Usl, in collaborazio-
ne con i Nas di Padova, han-
no effettuato i primi seque-
stri di carne di maiale impor-
tata dall’isola dell’arcipelago

| danni all’economia
gi import ialiano ¢ i licenziamenti
Nel primi 8 mesi del Lacarne infetta e
2008 'talia ha statavendutain 9
importato dall'estero Paesi della Ue, tra i
1,7 milioni di qguali I'talia. Il blocco

chilogrammi di carmne
di maiale (-20 per
cento rispetio allo
stesso periodo del
2007). Solo lo 0.3 per
cento di guesta carne
arriva dall’lrlanda

britannico dopo il primo set-
tembre e stoccata nei salumi-
fici. «Sono sette le partite di
carne bloccate tra le provin-
ce di Vicenza, Padova e Vero-
na», spiega il sottosegretario
alla Salute, Francesca Marti-
ni. Naturalmente non si trat-
ta di alimenti contaminati,
ma solo da analizzare.

Mangimi alla diossina

11 timore ¢ che gli animali
possano aver assunto dei
mangimi contaminati dalla

STAMPA LOCALE VENETO

dell’export costera
100 milioni di euro
agli allevatori
irlandesi. E circa 900
persone sonho gia
state licenziate. Si
teme di arrivi a 6.000
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diossina, con il conseguente
rischio che la carne sia peri-
colosa per la salute dell’'uo-
mo. A scopo precauzionale il
nucleo antisofisticazione dei
carabinieri & entrato in azio-
ne a Bassano del Grappa, as-
sieme agli esperti dell’Usl 3.
11 salumificio viene rifornito

da un esportatore irlandese,
ma la stragrande maggioran-
za della materia prima, in re-
alta, deriva da allevamenti in-
glesi. I test verranno comun-
que eseguiti su alcuni quinta-
li di carne suina proveniente
dall’Eire, che sono finiti sot-
to sequestro.

Le analisi

«Preleveremo alcuni cam-
pioni - spiega Ruggero Scar-
dassare, direttore del Servi-
zio Igiene degli Alimenti di
origine animale dell’Usl bas-
sanese - che verranno spedi-
ti all'istituto di zooprofilassi
per le analisi. Ci vorranno al-

cuni giorni prima di sapere
con esattezza se e presente la
diossina. Ad ogni modo i con-
sumatori possono stare tran-
quilli: tutte le partite di carne
provenienti dall’Irlanda e
non ancora messe in com-
mercio verranno individua-
te». Inoltre, i pericoli per la
salute non sembrano essere
particolarmente elevati. Un
decreto comunitario del
2006 specifica che il livello di
diossina nella carne dei rumi-
nanti non deve essere supe-
riore a 3 picogrammi (un'uni-
ta di misura inferiore al milli-
grammo) per ogni grammo
di grasso. «Un cittadino euro-

peo puo introdurre un massi-
mo di 23 picogrammi al gior-
no dalla carne senza correre
rischi per la salute» spiega il
tossicologo Claudio Minoia.
«Al massimo si rischia un’'in-
tossicazione cronica, nulla di

piu», aggiunge Scardassare.

I sequestri compiuti dalle
Usl venete e dai Nas hanno
anche riguardato le partite di
carne suina prodotte in Irlan-
da e consegnate nei giorni
scorsi ad aziende specializza-
te nella produzione di insac-
cati che hanno sede, oltre
che nel Padovano, a Marano
di Valpollicella e a San Pietro
in Cariano, nel Veronese.

1 bovini

Mentre gli esperti rassicu-
rano i consumatori, sottoline-
ando come i prodotti impor-
tati dall’estero siano perfetta-
mente rintracciabili, 'atten-
zione delle Usl si & spostata
sulle mucche.

Teri si & scoperto che le au-
torita irlandesi hanno infatti
trovato diossina anche in al-
cune mandrie di bovini alle-
vate con il mangime contami-
nato che ha gia portato al riti-
ro del commercio della carne
di maiale. Lo hariferito la re-
te televisiva irlandese Rte, ci-
tando fonti di governo, e gia
nel pomeriggio ai servizi ve-

terinari del Veneto & stato or-
dinato di procedere con una
nuova serie di controlli.

L’Usl di Bussolengo, ad
esempio, ha gia ispezionato
due salumifici specializzati
nella lavorazione di carne bo-
vina con sede a Nogarole Roc-
ca e aIsola della Scala (ma il
titolare di quest’ultima socie-
ta nega di avere ricevuto la vi-
sita dei veterinari).

Il produttore

«Nella mia azienda hanno
sequestrato cento quintali di
carne irlandese - conferma
invece Bruno Benterle, titola-
re della Bencarni Spa di Noga-

role - sulla quale ora verran-
no condotti i test per accerta-
re la presenza di eventuali so-

STAMPA LOCALE VENETO

stanze pericolose per la salu-
te. Sono tranquillo, so bene
che i bovini in Irlanda vengo-
no allevati al pascolo, senza
bisogno di mangimi e quindi
sono convinto che non verra
rilevata la presenza di diossi-
na».

Benterle ha comunque de-
ciso di sospendere I'acquisto
della materia prima dall’isola
dell’arcipelago britannico, al-
meno per il momento.
«Quando sapro irisultati del-
le analisi riprendero a impor-
tarla - spiega - per orala lavo-
razione procede con i bovini
allevati nel resto d’Europa.
Ad ogni modo non credo a
chi prevede un crollo dei con-
sumi: i clienti sanno che nel
nostro Paese la filiera & con-
trollata e che, di conseguen-
Za, Non corrono rischi».

| supermercati

Lunedi i Nas hanno prose-
guito i controlli nei super-
mercati. In tutta Italia, Vene-
to compreso, ne sono stati
ispezionati 120 ma in nessun
caso e stata riscontrata la
vendita di insaccati di origi-
ne irlandese. Nel frattempo
dal governo é arrivato I'ordi-
ne di intensificare i controlli
alle frontiere con l'unico
obiettivo di evitare che gli in-
saccati a rischio finiscano sul-
le tavole degli italiani.

Il camion

Sempre lunedi, nel Verone-
se & stato bloccato un Tir pro-
veniente dall'Irlanda e diret-
to in un salumificio della zo-
na.

11 carico di carne suina é
stato posto sotto sequestro
in attesa che vengano esegui-
te le analisi sui campioni pre-
levati e accertata I'eventuale
presenza di diossina.

Andrea Priante
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L'Irlanda corre ai ripari dopo i casi dei maiali: «Nessun pericolo»

Diossina, allerta per le mucche

Dublino corre ai ripari: a
poche ore dalla scoperta
della presenza di residui
di diossina non solo nei
maiali ma anche in alcu-
nibovini, annuncia aBru-
xelles un giro di vite con
Yintroduzione di nuove
drastiche misure sanita-
rie. Gli animali verranno
abbattuti, ma Dublino ci
tiene a tranquillizzare
I’Europa:icapiinteressa-
tisono pochissimi eilivel-
li di diossina sono molto
pitt bassi di quelli dei sui-
ni - due-tre volte la soglia
legale, contro le 80-200
volte dei maiali. Quindi,
affermano, non c’¢ alcun
rischio perla salute uma-
na. Sequestri di carne di
maiale anche in Italia.
> A PAGINA 9

L’'Irlanda ammette: diossina nei bovini

In Italia i Nas bloccano nuove partite di suino, altri sequestri in Campania. Sacconi: evitare inutili allarmismi

Controlli e sequestri

p 228
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ANSA-CENTIMETRI

LA SICUREZZA ALIMENTARE
1l ministero: avviate verifiche
sulla carne di manzo

M0, MM, €L SOM0 Segnalaziont
di prodotti che siano inquinati

L'auarMe diossina si estende anche alle
carni bovine e coinvolge la Gran Breta-
gna. A confermarlo e la stessa Irlanda.
Mentre Londra fa sapere che il mangime
killer & stato utilizzato per alimentare
suini e bovini nell'Irlanda del Nord. In
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Italia, quindi, si intensificano i controlli.
Dall'lrlanda proviene, infatti, il 7% di
tutte carni rosse importate. Intanto, sal-
gono ad una novantina le partite di
maiale contaminato rintracciate grazie
al sistema di allerta europeo. Quaranta-
nove sono state sequestrate. Il numero
maggiore dei fermi riguarda la Lombar-
dia. Sono 23. A seguire |'Emilia Romagna
con 8, il Veneto con 6, la Campania con 4,
il Piemonte con 3 sequestri. Infine, il
Lazio, la Basilicata, la Puglia, la Calabriae
laprovincia autonoma di Trento con uno
a testa. Ma il ministro del Lavoro, Mauri-
=zio Sacconi, rassicura gettando acqua sul
fuoco delle paure ingiustificate. «Va evita-

MINISTRO

I rischi

per la salute:
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in giornata
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degli
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to un ingiusto allarme. La situazione

come si e visto & assolutamente sotto

controllo, I'intervento dei Nas, da noi

stessi sollecitato, & stato tempestivon,
spiega.

In Campania sono sta-
te sequestrate altre due
partite di suini irlandesi
che si aggiungono alle
quattro bloccate lunedi. A
renderlo noto & il respon-
sabile del settore veterina-
rio della Regione, Paolo
Sarnelli. «Ma si tratta -
precisa - di unblocco solo
in via cautelativa di parti-
te destinate agli stessi de-
stinatari a cui si riferisco-
no i quattro sequestri.
Quelle segnalate da Bru-
xelles in base al cosiddet-
to sistema dell’allerta eu-
ropea, contengono, inve-
ce, sicuramente sostanze
nocive». Le quattro partite
erano destinate a quattro
salumifici, uno a Baiano
nell’Avellinese, due a Mu-
gnano del Cardinale e uno
a San Vitaliano in provin-
cia diNapoli. Complessiva-
mente, cento tonnellate.

Ma non tutte le carcasse alla diossina
sono state bloccate prima della trasfor-
mazione. Gli opifici destinatari stanno
ora rintracciando i prodotti. E oggi la
Provincia, in una riunione convocata per
stamane, valutera I’allarme lanciato dal
presidente dell’Unipan, Mimmo Filosa,
sulle farine prodotte da scarti di pane
utilizzate per i mangimi killer.
Tornando all’intera penisola, ai 120
controlli effettuati lunedi dai Nas nei
supermarket, ieri se ne sono aggiunti
altri 108. «Per quanto riguarda le carni
bovine sono in corso controlli cautelativi
a sondaggio. Non ci & stata segnalata
alcuna partita inquinata, in base al siste-
ma di allerta europeo», assicura Silvio
Borrello, direttore generale della sicurez-
za degli alimenti al ministero del Welfare.
D’altra parte, la carne rossa ¢ facilmente
riconoscibile sugli scaffali dei supermer-
catigrazie all'obbligo di indicare la prove-
nienza sulla confezione. E sull’etichetta-
tura il sottosegretario al Welfare, France-

MINISTRO

sca Martini, lancia un appello: «In attesa
che la Ue possa accogliere la nostra
proposta sulle carni suine chiedo ai pro-
duttori di autoregolamentarsi sin da ora
scrivendo sui prodotti che si tratta di

carne italianar. :
Oggi si conoscera il parere dell’Efsa,
I’Agenzia sulla sicurezza alimentare euro-
pea con sede a Parma, sui rischi per la
salute legati al consumo di carne. In
Irlanda sono 11 gli allevamenti di bovini,
provenienti da 45 fattorie, tenuti sotto
osservazione. Ma, in via cautelativa, assi-
cura la Food Safety Authority, I'Autorita
di Dublino per la sicurezza alimentare,
tutti gli animali verranno eliminati dalla
catena alimentare. Rassicurazioni che
hanno soddisfatto la Commissione euro-
pea. Se non interverranno altri elementi,
Bruxelles non proporra, quindi, ai capi
veterinari dei 27, che si riuniscono oggia

Bruxelles, nuovi interventi restrittivi.
ci.pe.
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Limone, commissario dell'Istituto zooprofilattico
«L/obbligo di tracciabilita fa individuare i derivati»

CINZIA PELUSO

[NFLUENZ aviaria, diossina nella moz-
zarella, latte cinese alla melamina. E
lungo il bollettino delle frodi e delle
alterazioni alimentari degli ultimian-
ni. Ma siamo ogni giorno in trincea
per vincere questa guerra. Anche
contro la diossina delle carniirlande-
si la nostra rete di sorveglianza si &
gia attivata». Antonio Limone, com-
missario dell’Istituto zooprofilattico

del Mezzogiorno che ha sede a Porti-
ci e ogni anno svolge 3 milioni di
esami, assicura che il sistema dei
+ controlli funziona. ‘
Eppure I'allarme diossina rischia
di estendersi nella nostraregione.
Siete sicuri che celafarete a predi-
sporre in tempo gli argini necessa-

ri?
«C'¢ una fitta rete di
controlli che sta funzio-
nando. Impegna i Nas,
lo speciale nucleo anti-
sofisticazioni dei carabi-
nieri che fa capo al mini-
§fero della Salute, 1a Re-
gione, attraverso i servi-
zi veterinari delle Asl,
gli istituti zooprofilatti-
ci. E un ruolo strategico spetta pro-
prio a questi ultimi che fanno da trait
d'union tra il governo centrale e
quello locale».

Ci spieghi come funziona questa

_ rete.

«E una rete caratterizzata da alcuni
centri di eccellenza, ognuno di que-
sti ha una sua peculiarita. Noi, ad
esempio, siamo specializzati nel-
1’analisi dei prodotti bufalini. Mispie-
go meglio. Quando, si ha il sospetto
che alcuni alimenti siano alterati, gli
esamivengono affidati al centro com-
petente, che non & detto che si trovi
nell’ared dove ¢ presente la derrata
sospetta. Ma, grazie al sistema a rete

ne sono informati tempestivamente

tutti i servizi veterinari
del Paese».
I consumatori non
corrono dunque ri-
schi elevati?
«81 e non solo per la
presenza di questa rete
disorveglianza, ma per-
ché facciamo un uso
molto limitato di suini
irlandesi. Si pensi che
delle duemila partite
giunte dal primo set-
tembre nella nostra re-
gionesolo 15 proveniva-
no dall'Irlanda. E, poi, se in Italia
sono 143 i salumifici che lavorano la
materia prima irlandese, in Campa-
nia e in Basilicata questo numero si
riduce a 7».
Ma non c’¢ il rischio che il largo
uso che si fa di derivati come lo
strutto, renda irrintracciabili i
prodotti inquinati?
«Bisogna certamente tener conto che
la diossina si concentra soprattutto
nei grassi e quindi anche nello strut-
to. Mal’obbligo della tracciabilita dei
prodotti ci consente di individuare
tutti i derivati. Anche nel caso dei
quattro sequestri effettuati lunedi
nella nostra regione sta succedendo
questor. :

MINISTERO DELLA SALUTE
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Diossina, sequestri a raffica. «I controlli funzionano»

Sigilli a 41 partite di came suina. E 'lrlanda conferma: contaminate anche alcune mandrie di bovini

di DONATELLA BARBETTA

— ROMA —

L NUOVO allarme ¢ arrivato
nel primo pomeriggio dalla tv
irlandese Rte che citava fonti
di governo: contaminate dalla
diossina anche alcune mandrie di
bovini alimentate con il mangi-
me sotto accusa. Insomma, altra
carne nel mirino dopo quella di
maiale. E nei nostri supermercati
che cosa accadra? Rischi esigui,
dicono gli esperti, soprattutto gra-
zie alla rigorosa etichettatura sul-
le confezioni di car-
ne bovina, da cui si
risale al Paese di na-
scita dell’animale e
al luogo della ma-
cellazione.
«Non condivido
Peccessivo allarmi-
smo che si sta ali-
mentando sulle carni suine irlan-
desi contaminate dalla diossina
— ha detto Erancesca Martini,

sottosegretario alla Salute —. I
controlli procedono spediti e fino-
ra nei supermarket non ¢ stata tro-
vata alcuna partita a rischio. Que-
sti allarmi fanno solo male all’eco-
nomia italiana. L’importante &
che le partite sospette restino lon-
tane dalle tavole degli italiani.
Contiamo in brevissimo tempo di
trovarle e sequestrarle tutte». Poi
Pappello del sottosegretario ai pro-
duttori: «In attesa che ’Unione

europea possa accogliere la nostra
proposta di etichettatura delle car-
ni suine, vi rivolgo un appello: au-
toregolamentatevi sin d’ora scri-
vendo sui prodotti che si tratta di
carne italiana».

INFINE, la Martini ha snocciola-
to 1 numeri dei controlli. Su 89
partite di carne suina entrate
dall’Irlanda, 41 sono gia state se-
questrate a scopo cautelativo pres-
80 1 grossisti: 23 sono state trovate
in Lombardia, 8 in Emilia Roma-

gna, 6 in Veneto, una rispettiva-
mente in Lazio, Pu-
glia e Basilicata e
Calabria. E anche
per Maurizio Sacco-
Salute e del Lavo-
ro, «non si deve cre-
are un ingiusto al-
larme».

« [ INTERVENTO dei Nas (con-
trollati 228 supermercati e iper in
tutta Italia), da noi stessi sollecita-
to, € stato tempestivo — continua
il ministro —. E stato possibile
identificare i prodotti sospetti e
quindi ¢’¢ assoluta tranquillita.
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Per fortuna noi abbiamo, oltretut-
to, unarete di veterinari come nes-
sun altro Paese europeo ha». Sulla
stessa line Luca Zaia, ministro
dell’Agricoltura: «I consumatori
possono stare tranquilli. Il mini-

stero dell’Agricoltura fa di routine
piu di 8mila controlli ’anno, rico-
nosciuti a livello internazionale
per la loro qualita».

MA IL CODACONS pero ha ri-
volto un invito ai consumatori:
«Non comprate per le feste cote-
chino e zampone», ha detto il pre-
sidente Carlo Rienzi.

Pronta la replica della Martini:
«Questi prodotti — ha rassicura-
to — vengono lavorati diversi me-
si prima della commercializzazio-
ne, e quelli sul mercato provengo-

alcun allarme nelle macellerie ita-
liane», mentre ’Assica, che in
Confindustria rappresenta le im-
prese di macellazione e trasforma-
zione delle carni suine, assicura
che «si puo anche scegliere di con-
sumare, in tutta tranquillita, una
carne italiana sicura e garantita».

E SOLO MAIALI italiani vengo-
no usati per il prosciutto San Da-
niele e per il prosciutto di Parma,
precisano 1 rispettivi Consorzi.
Per ora il mercato registra stabili-
ta negli acquisti di carne.

GARANZIE
Sacconi: «Non si crei
un ingiusto allarme
La nostra rete
di veterinari & unica»

no da carni lavorate prima dell’l
settembre, cioé la data stabilita
dall’Unione europea dopo la qua-
le ¢’¢ il rischio di contaminazio-
ne». Francesco Ferrante, respon-
sabile Agricoltura di Legambien-
te, osserva che «ancora una volta
la famosa Agenzia per la sicurezza
alimentare europea brilla per I’as-
S€nza».

IERI SI E LEVATA la voce dei
macellai. Per Gian Paolo Angelot-
ti, presidente nazionale di Asso-
macellai - Confesercenti, «<non c’¢

LA STORIA NELL’ETICHETTA

. Denominazione

ggo=" FIETIOAFETE -~ | commersile:

Paese BOVINO ADULTO pecie, . tgglia

M (CONSEVARE IN FRIGORIFERQ

PREPARATOIL 13.10.05 []12:20 | DA CONSUMARSI PREVIA COTTU .

Pa ese . MIN. MIT. 012 ET . Madq”ta

di it di conservazione

I nascila pesONETTO 0,592KE
Ria— . .

Numero EEE T £€22,90 Peso netto
di approvazione WACELLATOIN: | SEZIONATOIN: L 44341

del macello BN B ) Numero

— IMPORIO di approvazione

Numero RINTRACCIABILTA:00080000000000 del Iaboratorio

di riferimento € 13’ 56 di sezienamento
o codice il L 26250

di rintracciabilita N Cpan L Prezzo

Le indicazioni sull’origine della carne bovina sono obbligatorie per horma Ue
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90% DELLA SPESA __.-

I'etichetta resta anonima: carne di maiale, = considera necessario che debba
coniglio € agnello, pasta, conserve .- sempre essere indicato in etichetta
vegetali, latte a lunga conservazione, == il luogo di origine della componente
formaggi non a denominazione di origine & agricola contenuta negli alimenti

Dgnami_nazione
di vendita

Quantita netia

| Data di scadenza o
PESO NETTO: 0.5

Nome ragione sociale
- - - \\.

o il marchio dGPOSl_tafO da consumarsi entro: qq/mm/aa

e la sede del fabbricante

o del confezionatore

0 dl unven d’ fore onfezionato da Mario Rossi via

stabilito nella Ue Cisterna®24 Viterbo

Lf_’ sede d_e”a stabilimento conservarsi in frigorifero 0/ 5°C

di produzione

o di confezionamento

| Modalita di conservazione | Lotto di produzione

Nelle indicazioni minime prescritte per i suini potrebbe
comparire il distributore italiano che cela l'origine estera
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Salute L’agenzia europea: nessun rischio

«Tutta sequestrata
la carne alla diossina»

ROMA — Zampone e cote-
chino-senza rischi. «Nel giro di
poche ore abbiamo rintraccia-
to e sequestrato tutte le partite
di carne suina irlandese pre-
senti in Italia», la sottosegreta-
ria alla Salute Erancesca Marti-
ni rassicura i consumatori sul-
la minaccia diossina. Dall'agen-
zia europea per la sicurezza ali-
mentare con sede a Parma buo-
ne notizie per chi consuma
spesso carne di maiale: la quan-
tita di inquinante non produce
danni,

In meno di tre giorni — il si-
stema di allerta rapido sulla si-
curezza alimentare & scattato
sabato 7 dicembre — & stata
rintracciata tutta la carne se-
gnalata dall’'Unione Europea,
pill una che non risultava al-
I'Ue. In questo arco di tempo i
c¢arabinieri dei Nas hanno effet-

tuato controlli in societa diim- =~

portazione, distributori e cen-
tri di commercializzazione al-
l'ingrosso e al dettaglio ed han-
no sequestrato oltre 200 ton-
nellate di carni suine prove-
nienti dall'Trlanda. Continuano
i controlli sulle caini bovine.

1l cenone @ salvo. E I'abitua-

le consumatore di carni suine
puo tirare un respiro di sollie-
vo. Secondo I'agenzia europea
di sicurezza alimentare, infatti,
chi si fosse nutrito ogni giorno
negli ultimi tre mesi con gran-
di quantita di maiali intossica-

ti non andrebbe incontro ad ef-
fetti preoccupanti per la salu-
te. In casi estremi (dieta com-
prendente grandi quantita quo-
tidiane di carne di maiale irlan-
dese, contaminata al 100% ai li-
velli pilt alti registrati), non
verrebbe infatti superato il li-
mite di sicurezza indicato dalla
dose tollerabile settimanale:
14 picogrammi per kg di peso
COrporeo.

Misure urgenti anche sul lat-
te crudo. Le macchine erogatri-
ci dovranno riportare in rosso

i latte crudo

I ministero della Salute ha
imposto 'obbligo di bollire
il latte crudo che viene
erogato dalla macchinette

quest’indicazione chiaramente
visibile: «prodotto da consu-
marsi solo dopo bollitura»,
con indicazione di una data di
scadenza non superiore ai tre
giorni. E quanto prevede I'ordi-
nanza del ministero della Salu-
fe messa a punto dopo i casi
(alcuni solo sospetti) di infe-
zioni renali dovute al batterio
escherichia coli riscontrate nel-
le scorse settimane in alcuni
bambini che avevano bevuto
latte non pastorizzato erogato
dalle macchine.

MINISTERO DELLA SALUTE
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“Came alla diossina, nessun pericolo”

L authority ewropearassicura. Sequestrato tutto il suino irlandese in ltalia
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ALESSANDRA RETICO

ROMA — Anche se ['abbiamo
mangiata, non ci fara male. Pare-
redell’Efsa,I'’Agenziaeuropeaper
lasicurezzaalimentareincaricata
dalla Commissione europea di
valutare i rischi della carne suina
alla diossina. Anche nella peggio-
re delle ipotesi, e cioé se ce ne fos-
simo cibati tutti i giorni per 90
giorni, incappando nei tagli pitt
infetti, «non necessariamente si
avrebbero effetti avversi sulla sa-
lute». Ilverdetto arrivainsiemeal-
I’'annuncio del ministero del Wel-
fare: le 90 partite di carne suina
entrate in Italia dall'Irlanda, sono
state tutte rintracciate e seque-
strate. «Peril principio precauzio-
nale gia dal primo giorno di allar-
meabbiamoavviatoicontrollian-
che sulle carni bovine. Attendia-
mo le indicazioni da parte dell’U-
nione Europea», ha aggiunto il
sottosegretario Erancesca Marti-
ni 1l lavoro dei carabinieri dei
Nas: 35 siti ispezionati, oltre 200
tonnellate di carne sequestrata
“cautelativamente”. «Nessuna
anomalia & sinora emersa nei 228
tra supermercati ed esercizi con-
trollati dal 7 dicembre 2008», e
cioe dall giorno in cui da Dublino,
passancdo per Bruxelles, Europae
altripaeesiextiracomunitarisisono
dovuti attrezzare control’ennesi-
ma paurra cibo malato.

Che ctosi malato non sembra esse-
re per I'AAuthority. Gli esperti dell’Ef-
sa hannio escluso conseguenze im-
portanti sulla salute anche nella piut
estrema: delle ipotesi: una persona

che ha mangiato una grande quan-
tita di carne di maiale irlandese ogni
giorno per 90 giorni, della quale il
100% era contaminata conla pit alta
concentrazione di diossina registra-
ta. Nelfrattempoicapiveterinaridel-
I'Ue hanno messo a punto le linee
guida per i 27 paesi membri: la carne
disuiniirlandesi prodottitrail primo
settembre el 6 dicembre devono es-
sere ritirati dal mercato ed eliminati;

pizza, sandwich, salse dicarne, e pro-
dottidicarne contenenticarniegras-
si di maiali irlandesi in una percen-
tualenonsuperioreal20%dovrebbe-
ro essere esclusi dal ritiro; al contra-
rio,icomposticon percentualioltreil
20% dovrebbero essere ripresi dal
mercato e sottoposti a test analitici.

Laconclusionedell’emergenzala-
scia pilr di una perplessita a Legam-
biente. «Sequestri in tutta Italia, ma
per'Efsaetutto a posto. Senonfosse
una cosa gravissima ci farebbe sorri-
dere», commenta il responsabile
Agricoltura dell'associazione am-
bientalista Francesco Ferrante. Sod-
disfatti invece gli agricoltori. Dei ri-
sultati, della conduzione dell’emer-
genza, del maturo comportamento
degli italiani che non si sono fatti
prendere dalla psicosi. Ribadiscono:
rendere obbligatoria |'etichettatura
per tutti i prodotti. Nell'incertezza,
scegliere made in Italy.

IIministro delle Politiche agricole,
Luca Zaia, si chiede: «Perché adesso?
A giugno il suino veniva pagato 0,95
euro al chilo, fino a pocofa 1,40 euro
alchilo. Ladocciafreddastranamen-
te capita sempre a Natale». Lui man-
gera patriotticamente cotechino,
dirano alle barbare ciliegie con ddt.

Sfmohe ol Pha
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Trovati tutti i lotti a rischio
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Ernesto Diffidenti
ROMA

sam «Abbiamo rintracciato e
sequestrato tutte le partite di
carnesuina provenientidall’Ir-
landa: I'Unione europea ne ha
segnalate 89 a rischio diossina,
ne abbiamo trovate 9o. Una in
pity, siamo stati efficienti».

Erancesca Marfini. sottose-
gretario alla Salute, ¢ soddisfat-
tadellaraffica di sequestri con-
dotta dai Carabinieri dei Nas
prima che la carne arischio po-
tesse arrivare nei supermerca-
ti. Missione compiuta, dunque,
malavigilanzaresta alta.

«In attesa delle decisioni di
Bruxelles- sottolinea Martini -
abbiamo rafforzato i controlli
alle frontiere sulle spedizioni
di origine bovina e stiamo fa-
cendo test acampione per capi-
re se in Italia € arrivata carne a
rischio». Con oltre 3omila ton-
nellate (il 790 dell'import totale
di materia prima bovina), Du-
blino ¢ il quarto fornitore euro-
peo dietro Olanda, Germania e
Francia. Per ora, comunque, i
testescludono importazioniin-
quinate da diossina. Tanto che
il generale Gennaro Vecchio-
ne, comandante del Nucleo re-
pressioni frodi comunitarie del-
la Guardia di Finanza, confer-
ma che «J'allarme sta rientran-
do.Noncisonodanniriscontra-
bili e quanto accaduto non ha
intaccato il mercato italiano».

11 ministro delle Politiche
agricole, LucaZaia, invece,s'in-
terroga sul perché certi allarmi
vengano diffusi alla vigilia di
Natale: una «strana coinciden-

za» che potrebbe avere pesanti
riflessi sui prezzi pagati agli al-
levatori. «A giugno - spiegaZa-
ia - i suini venivano pagati 0,95
euro a peso vivo, fino a salire
nei mesi autunnali oltre quota
1,40 euro/kg: ma ora ¢ arrivata
ladocciafreddan.

11 ministro, dunque, dice no
a speculazioni e assicura: «A
Natale mangerd zampone e
lenticchie italiane». Made in
Italy: sono queste le parole
chiave per guardare al futuro
con maggiore serenita. «Deve
esserci massima tranquillita -
dice Zaia - perché il sistema
dei controlli funziona e in Ita-
lia esiste la tracciabilita».

Le etichette, per la
Coldiretti, sono un «tesoro»
che deriva dalle esperienze
passate: sono state prima la
Bse e poi l'aviaria, infatti, a in-
trodurre obbligo di indicare
l'origine e viaviailuoghidi alle-
vamento e macellazione della
carne bovinae del pollame, «di-
mostrando che la trasparenza
dell'informazione e la rintrac-
ciabilit in etichetta sono il mi-
glior modo per garantire i con-
sumatori ed evitare la psicosi
nei consumi». Un nuovo allar-
me ora, secondo stime della
Confederazione italiana degli
agricoltori-Cia, determinereb-
be danniallafiliera agroalimen-
tare per oltre 500 milioni.

E anche Confagricolturaget-
taacquasul fuoco delle polemi-
che: «Gli allarmismi, allo stato
dei fatti, non solo sono ingiusti-
ficati, mairresponsabili».
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Ritirate m tutto 200 tonnellate:
finora nessuna irregolarita

Diossina, tutte sequestrate
~ le carni suine irlandesi

E sul latte crudo scatta il “no” alle mense ¢ [obbligo della bollitura

ROMA - Sequestrate tuttee 90
le partite di carni suine prove-
nienti dall'Irlanda. In meno di
tre giorni & stata rintracciata
tulta la carne segnalate dafl’
Unione Europea, pitt una che
non risultava
all'Ue. Il siste-
ma di allerta
rapido sulla
sicurezza ali-
meniare era
scattato infat-
tisabato 7 di-
cembre.

Peril prin-
cipio precau-
zionale gii
dal primo
giomo di al-
larme sulla
contamina-
zione di dios-
sina nej man-
gimi ¢ nella
carnidisuinoeranostatiavvia-
ti 1 controlli anche sulle carni
bovine. Sono in tutto 200 le
tonnellate dicarni suine seque-
strate in via cau-
telativa dai Nase
nei controlli nes-
suna irregolarita
& sinora emersa
nei228trasuper-
mercatied eserci-
z1 di vendita al
minuto ispezio-
nati a partire dal
7 dicembre
2008.

I Carabinieri
hanno &dvviato
una serie di con-
trolli nazionali a
societa diimportazione, distri-
butori & centri di commercia-
lizzazioneall'ingrosso ed al mi-
nutodi carni proprio perevita-
re I'immissione in commercio
dipartite di carni suine poten-
zialmente contaminate, Come
disposto dal Sottosegretario al-
la Sajute, Erancesca Mariini
le operaziomi di controllo dei

Nas, realizzati d'intesa con la

Direzione Generale degli Ali-
menti e della Nutrizione e gli
Uffici Veterinari per gli Adem-
pimenti Comunitari periferici
(UVACQ) del Dicastero, in coor-
dinamento con
le Aziende Sani-
tarie Locali, han-
no riguardato 35
siti che hanno
consentito, 1in
via precauziona-
le, di sottoporre
a sequestro.cau-
felativo  oltre
2001onnellate di
carni suine pro-
venienti  dall’
area geografica
-d'interesse.

La vicenda sembra quindi
destinata, se non ¢l saranno
colpi di scena, a spegnersi an-
che se proseguonoicontrolliin
via cautelativa anche sulla car-
ne di bovini. Ed ora si guarda
agli effetti sul settore. Il mini-
stro delle Politiche agricole,
Luca Zaia, sichiede: «Perchéa
Natale? A grugno il suino veni-
va pagato 0,95 euro al chilo,
fino- a poco fa 1,40 euro al
chilo. Arriva la docciafreddae
stranamente capita sempre a
Natalew,

La preoccupazione & ovvi-
mente quella di evilare una
flessione dei consumi del pro-
dotto italiano. «A Natale man-
gerd sicuramente zampone, di
cui ho ma fatto scorta, con
lenticchie italiane. E assurdo
pensare a scioperi (come quel-
lo dello zampone), che farebbe-
ro male all'agricoliura italia-
na». «Siamo passati indenni
da mucca pazza e aviaria - ha
aggiunto - e dall'inizio dell'an-
10 sono stati fatli olire ottomi-
la controlli di qualita tra Fore-
stale e ministero delle Politi-
che agricole»,

«Prodotto da consumarsi
solo dopo bollilura». E questa

MINISTERO DELLA SALUTE

ladiciturachele 1.111 macchi-
ne erogatrici di latte crudo
sparse 1n tutta Italia dovranno
riportareobbligatoriamente se-
condoun'ordinanza firmata ie-
ri mattina dal sottosegretario
alla Salute Erancesca Martini

I MINISTRC
DELL’AGRICOLTURA

«A Natale

SI possono mangiare
senza timor
zamponi e cotechiniy
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Maiali alla diossina
«[’allarme e finito»

La Martini: tutte sequestrate le partite a rischio

MEDIO ANNUO
DEGLI ITALIANI

31 chili di carne

suina e derivati -3

25 chili di carne
bovina

ROMA — «E una grande soddisfa-
zione aver rintracciato e sequestra-
to in pochissime ore tutte le partite
a rischio, che tra Paltro erano una
in pit di quelle segnalate dall'Unio-
ne Europea. Le abbiamo tolte dalla
circolazione, quindi non ¢’¢ pii al-
cun rischio per la popolazione».
Martini, sottosegretario
alla Salute, ha fatto il punto a tre
giorni dall’allarme diossina. Il siste-
ma di allerta rapido sulla sicurezza
alimentare era scattato sabato scor-
so per le carni suine provenienti
dall’Irlanda da settembre. Per pre-
cauzione, gia dal primo giorno
c’erano state verifiche anche sui bo-
vini. «Proseguono i controlli alle
frontiere per le carni bovine — ha
aggiunto infatti la Martini — rin-
tracciabili perché riportano leti-
chetta della provenienza, ma sulle
quali stiamo comunque facendo
controlli a campione». Etichetta
che, secondo il sottosegretario, «do-
vrebbero mettere anche i produtto-
ri di carne suina, per evitare altre
emergenze come questa».
Sono in tutto 200 le tonnellate di
carni suine sequestrate in via caute-
lativa dai Nas. Ora si guarda agli ef-
fetti sul settore. «Se continua la
campagna allarmistica, si rischia
un danno di circa 500 milioni per

tutta la filiera della carne, sia suina
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che bovina», attacca la Cia-Confe-
derazione italiana agricoltori. Ras-
sicurazioni anche da Riitta Maija-
la, direttore scientifico dell’Efsa,
Agenzia europea per la sicurezza
alimentare: «Alti livelli di diossina
nel cibo non sono certo una cosa de-
siderabile, ma il rischio per la salu-
te delle persone in questa particola-
re situazione non deve essere esa-
sperato e ingigantito». E il mini-
stro dell’Agricoltura, Luca Zaia, in-
vita a essere «assolutamente» tran-
quilli nel consumare «zamponi e
cotechini che sono il frutto dei no-
stri allevatori ¢ produttori».
Intanto, 1 capi veterinari dell’Ue
hanno messo a punto, a Bruxelles,
le linee guida per armonizzare Iap-
proccio dei 27 stati membri. Ecco
uno degli orientamenti definiti: le
carni d1 suini irlandesi prodotte tra
il primo settembre e il 6 dicembre
2008 dovrebbero essere ritirate dal
mercato ed eliminate in modo sicu-
ro. Dal canto suo, il ministero
dell’agricoltura irlandese ha annun-
ciato 1n serata di aver autorizzato
nuovamente la vendita dei prodot-
ti suini con «certificazione di non
provenienza da animali degli alle-
vamento contaminati». Resta vieta-
ta la macellazione di suini.
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@ Uimport

Dal 1° settembre Ultalia
ha importato oltre 1.467
tonnellate di carne

di maiale dall'lrlanda:
200 quelle sequestrate
dai Nas in tre giorni

di controlli a tappeto
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Maiale alla diossina, «<non c’e rischio»

L'Agenzia europea: «Niente pericoli per la salute». L'ltalia blocca 90 partite dall’lrlanda
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I pericolo diossin

1U PROBABILE

Ingerita
grande quantita di carne
100% inquinata™

CINZIA PELUSO

La carne dimaiale irlandese alla diossinanon &
dannosa. Nessunrischio perlasalute. Possibili-
ta remota anche per chi I'avesse mangiata
tutti i giorni dal primo settembre (da quando
cioé e statarilevata la contaminazione), insie-
me con i suoi derivati come salsicce, pizze e
salse. Parola dell’Efsa. L'Agenzia europea per
la sicurezza alimentare, che ha base a Parma,
ha inviato il suo parere ufficiale alla Commis-
sione europea. «ll rischio non va esasperato,
anche nel caso estremo diun
aumento dei livelli di esposi-
zioneoltre il periodo compre-
so tra settembre e dicembre
non & detto che cio porti a
problemi di salute», precisa
Riitta Maijala, direttore del-
’Agenzia. EinItalia a rassicu-
rare nuovamenteiconsuma-
tori & lo stesso ministero del

1 Welfare. Sono state rintrac-
T'veteriman ciate e sequestrate, infatti,
della Ue: St()p (tjutlte le 89 part{atﬁ segnalate

) AP al sistema di allerta euro-
solo ui derivati peo.Eaquestesen’gaggiun-
con oltre ta una individuata grazie ai
1190% di carni controlli a tappeto scattati

. nel nostro paese.
contaminate Complessivamente,  si

tratta di 200 tonnellate. so-
spettate di essere contaminate. Sotto osserva-
zione anche le derrate di bovini, ma finora

Il rischio legato all'ingestione di carne di maiale inquinata durante il periodo di allarme

. ANSA-CENTIMETRI

non & emersa nessuna anomalia. «Per le carni
rosse, in base alle analisi di laboratorio che
richiederanno circa una settimana di tempo,
I'Italia decidera un eventuale blocco dell'im-
port, nel caso in cuil'Ue non dovesse assume-
realcuna azione», chiarisce Romano Marbelli,
capo del dipartimento di Sanita animale del
ministero.

Dunque, l'azione dei Nas e degli Uffici
veterinari ha consentito di rintracciare mate-
rie prime e derivati, come prosciutti, mortadel-
le e wurstel, prima che arrivassero sulle nostre
tavole. Intanto, in Campania rientra gran
parte dell’allarme. leri mattina erano salite a
sette le partite sequestrate dopo la segnalazio-
ne europea, ma poi e risultato che seidi queste
erano state prodotte in data antecedente al
primo settembre. «Percid sono state sbhloccate
e, al momento, € solo una la partita risultata
contaminata. Era destinata ad un salumificio
di San Vitaliano, ma i prodotti immessi sul
mercato sono statj tutti rintracciati», chiarisce
Paolo Sarnelli, responsabile del servizio veteri-
nario della Regione. Intanto, si sta verificando
se ci sono panifici che impiegano farine irlan-
desi e allevamenti che usano il mangime
killer. Ad annunciarlo & ’assessore provinciale
all'Agricoltura, Francesco Emilio Borrelli.

Come ci si dovra comportare ora per non
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mettere in crisila produzione?] capiveterinari
dell’Unione riuniti a Bruxelles hanno dato le
loro indicazioni. Anzitutto, i suini irlandesi
prodotti tra settembre e dicembre dovrebbero
essere ritirati dal mercato ed eliminati. Secon-
do, i prodotti alimentari compositi, ad esem-
piolapizzae quelli contenenti carni e grassidi
maiale irlandesi in una percentuale non supe-
riore al 20% dovrebbero essere esclusi dal
ritiro. Al contrario, i prodotti con oltre il 20%
dovrebbero essere bloccati.

Si allumga 'ombra di una crisi simile a
quella che: si verifico a causa dell'influenza
aviaria, unt allarme poi risultato infondato. Il
ministro delle Politiche agricole, Luca Zaia, si
chiede: «Perché a Natale? A giugno il suino
veniva pagato 0,95 euro al chilo, fino a poco fa
1,40 euro al chilo. Nelle feste mangerd sicura-
mente zampone. E assurdo pensare a scioperi
come quello dello zampone, che farebbero
male all’agricoltura italianan.

LA SICUREZZA
ALIMENTARE

Duecento le tonnellate
finite sotto sequestro
Campania, tutti rintracciati
gli insaccati contaminati

MINISTERO DELLA SALUTE

L’ORDINANZA

Latte crudo
obbligo bollitura

Latte crudo da consumarsi
solo dopo la bollitura:
I'indicazione sara affissa
sui 1.111 distributori di
questo prodotto. Lo prevede
un'ordinanza del ministero
del Welfare firmata ieri dal
sottosegretario Erancesca
Martini. Questo tipo di
prodotto, vi si legge, viene
vietato nelle mense °
scolastiche per ragioni di
sicurezza, per evitare
contagi da batterio
Escherichia coli che pud
essere pregente nel latte
non pastorizzato o non
bollito. Le macchine
erogatrici ‘dovranno .
riportare in rosso
I'indicazione «prodotto da
consumarsi solo dopo
bollitura». La data di
scadenza non potra
superare i tre giorni.
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LAutorita Ue per la sicurezza alimentare: contenuti i rischi per luomo

Diossina. I’Efsa rassicura

In Italia sequestrata tutta la carne suina irlandese
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ischi estremamente con-

tenuti per la salute uma-

na, in caso di consumo di

carne di maiale contami-

nata da diossina. Sono le conclu-
sioni del’Efsa, ’Autorita europea
per la sicurezza alimentare, con-
tenute in un parere articolato, sol-
lecitato con urgenza lunedi scorso
dalla Commissione europea, dopo
la segnalazione dall'Irlanda di
una contaminazione nella carne
suina, a causa di oli utilizzati per
P'asciugatura dei macchinari peri
mangimi. Due gli scenari valuta-
ti dall’organismo comunitario con
sede a Parma. Il pil realistico: se
qualcuno avesse mangiato ogni
giorno per 90 giorni (vale a dire
dal 1° settembre, quando & scatta-

to I'allarme) una quantita media
di carne suina irlandese, di cui il

10% contaminata al piu elevato

livello di concentrazione di dios-
sina registrata (200 picogrammi

per grammo di grasso), il carico
di tossina per il corpo umano sa-

rebbe aumentato di circa il 10%.
Vale a dire, secondo 'Efsa, un in-
cremento irrilevante. Invece, se-

condo uno scenario estremamente

improbabile: la stessa frequenza

di assunzione, ma di carne conta-

minata al 100%. Il risultato sareb-
be un superamento della soglia
di sicurezza per quanto riguarda
Passunzione settimanale tollera-
bile. Cio significherebbe una ridu-

zione dei margini di sicurezza, ma
non necessariamente effetti inde-
siderati o patologici per la salute.
Polemico, tuttavia, il commento
di Legambiente, secondo il quale
T'Efsa, invece di «tranquillizzare i
consumatori a oltranza», dovreb-
be «dare indicazioni corrette come
cercare carni italiane e certificate
ededicarsi a una pit scrupolosa
erapida attivita di controllo», pri-
ma che allarme si sia gia diffuso
a livello europeo. Intanto il sotto-
segretario alla salute, Francesca
Martini, ha annunciato che «sono
state rintracciate e sequestrate in
pochissime ore tutte le partite di
carne suina provenienti dall’Ir-
landa, 90 in tutto». Secondo la
Martini, «tutto ora & quindi sot-
to controlle del ministero della
salute: gia dal primo giorno per
precauzione avevamo controllato
anche tutte le partite di carne alle
frontiere e in Italia a campione.
In questo modo abbiamo fornito
a tutti i cittadini la possibilita di
mangiare in sicurezza anche la
carne bovina». «Da tempo pro-
pongo un’etichettatura per tutte
le carni in Europa, comprese le
bovine: faccio ancora appello ai
produttori italiani di carni suine
fresche», ha concluso il sottosegre-
tario, «affinché si autotutelino spe-
cificando sulle loro etichette che le
carni sono prodotte in Italia».
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-~ La sottosegretaria alla Salute Martini rassicura sulla carne irlandese

- Ma in Ralia procedono gli accertamenti, alta 'attenzione

Suini, fine allarme diossina

Sequestrate pecore a Bari
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La guardia di Finanza e il sotto- |

segretario alla Salute annun-
ciano il rientrato allarme per
la carne suina. Intanto a Bari
sono stati sequestrati oltre mil-
le ovini contaminati. L’Ilva: no
alle correlazioni.

MARIA ZEGAREI.I.I

ROMA
mzegarelli@unita.it

«L’allarme diossina per le carni sui-
ne & rientrato» annuncia Gennaro
Vecchione, della Guardia di Finan-
za. «Tutte le 90 partite di carne sui-
nairlandese importate in Italia do-
po il primo settembre, sono state
sequestrate», ha aggiunto il sotto-
segretario alla’ Salute Francesca
Martini, Dunque, «non c’¢ alcun ri-
schio per la popolazione», a cui
non resta chesaspettare i risultati
delle analisi per verificarne il tasso
di tossicita. Intanto i controlli si so-
no-estesi anche-alla carne bovina.
Una buona notizia offuscata imme-
diatamente daun altro allarme: je-
ri mattina sono stati prelevati da-

gliallevamenti per essere abbattu-

‘tl\m un:mattatoio di CODVEI‘S&I!O

ingprovincia diBari, trai1.100 e i
1200 capi ovini che sono risultati

‘contamindti dalla diossina «made

in Italy». Le masserie, sette azien-
de, si trovanonei pressi dello stabi-
limento siderurgico Ilva. Una otta-

‘va.azienda non & stata coinvolta
;inel sequestro anche se & stato ap-

posto il Vmcolo sanitario. Immedia-
ta la precisazione dell'azienda side-
rurgica: «Allo stato non vi € nessun
elemento che possa mettere in corre-
lazione tale.Contaminazione con la
diossina prodotta in maniera univo-
ca dallo stabilimento Ilva». Tutta-

via, P'azienda ha comunicato di aver.
dato corso ad «accertamenti» e quin-:
di «diffida chiunque dal porre tale

correlazione fino. a che gli esami
non avranno stabilito “la paternitd”
delle Pcb diossine simili che posso-
no-aver avuto prevalenza nella con-
s.:Controlli procedono,
nel frattempo alle frontiere per le

partite di carne bovine in entrata,

dopo che T'allarme diossina ha in-
vestito anche manzo e vitello. Ope-
razione pit facile, rispetto alle car-
ni suine, dal'momento che questo
tipo-di carne & accompagnato da
a etichetta che ne documenta la
venienza. I Nas hanno seque-
0 200 tonnellate di carni sui-
rlandesi,:«ma finora non &
‘emersa alcuna anomalia».

a n.umx :
L’APPROFDNDIMENTOSU
WWW. affarltahanl lt]cronache/
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1l ministro tranquilizze dopo Uallarme diossina dallTrlanda. Il sottosegretario Martini sul latte crudo: la bollitura come regola

Zaia: <A Natale consumlamo Ia carne de| nostri allevaton»

ompriamo e consurmniamo
, « zamponi e cotechini, frut--

to del lavoro del nostri
agricoltori e dei nostri allevatori». So-
no le parole del ministro defle Po-
litichie agricole Luca Zaia che, ieri
sera, al Tgl ha invitato tuiti a tra-
scorrere Natale e Capodanno tran-
quilli a tavola: nemmeno un grammo
di carne alla diossina finira nelle no-
stre pentole. L'allarme per le piccole
quantita di carne frlandese bovina e
suina risultata contaminata é in ef-
fetti risuonato forte nefle ultime ore.

AGARIBALDI A PAGINA 10

IL MINISTRO: IN TAVOLA NIENTE CARNE ALLA DIQﬁSINA

IVA GARIBALDE -

«Compriamo ¢ consu-
miamo zamponi e co-
techini, frutto del la-
voro dei nostri agricol-
tori e dei nostri alle-
vatori». Sono le parole
del niinistro delle Po-
litiche agricole Luca
Zaia che, ierl sera, al
Tgl ha invitato tutti a
trascorrere Natale e
Capodanno tranquilli
a tavola: nemmeno un
grammo di carne alla

%D data
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Luca Zaia, ministro delle Politiche Agricole

diossina finird nelle
nostre pentoje.

L'allarte per le pic-
cole quantita di carne
irlandese bovina e sui-
na risultata contami-
nata é in effetti risuo-
nato forte nelle ultime
ore,

«Noil possiamo ga-

rantire ché in ltalia §

controlli funzionano»,
ha detlo ancora Zaia.
«I miei tecnici - ha pro-
seguito - hanno cffct-
tuato oltre ottomila

controlli dall’inizio
dell'anno. E questa &
1a dimostrazione che i
controlli si fanno di
routine. A garanzia
.della salute dei nostd
%consumatnrh «Sono
_peraltro controlli - ha'
-r-defto ancora il mini-
-stro -lacuiqualita vie-
ne riconosciuta a li-
vello internazionale»,
- Zaia ha pof risposto
-auna domanda anche
sulla vicenda del latte
crudo che. bevuto non

MINISTERO DELLA SALUTE

bollito, ha procurato
qualche caso di infe-

ITANA & CAY, CASTELLL:
I SLAMO COR MALPENSA
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zione, «Do lo steésso
consiglio che ci davala
nonna: bisogna sem-
pre bollire il latte. Ba-
sta portarlo al punto
di ebollizione. Sappia-
mo scientificamente
che il calore di la ste-
riliti. Nessun proble-
ma ma una certezza:
dietroil distributore di
latte crudo ¢ un al-
levamento, ci sono gl
animali e ¢'¢ un agrl-
coltore».

Sullo stesso. tema,

quello del latte, il sot-

tosegretario alla Salu-
tc, Francesea Martini
ha emanato un'ordi-
nanza per farein modo
che gli oltre mille di-
stributori di latte re-
‘golarmente registrati
abbiano bene In evi-
denza la scritta «pro-
dotto da consumarsi
golo dopo bollituras,
L'iniziativa, presa in
accordo con lo stesso
ministro per le Politi-
che agricole Zaia, &
stala presentata ieri
nel corso di una con-
ferenza stampa a
Montecitorio. Un'ordi-
nanza che vuole tute-
lare anche i produtto-
ri, spiega Martini, da

possibili cau-

se civili ¢ pe-
nali che pos-
S0N0 €S8&CrC
intraprese da
singole perso-
ne o da gruppi
di consuma-
tori.

matiche lega-
te al consumo
di latte crudo
- sottolinea
Martini - vion
sono correla-

te alla qualita -

del latte, che anzi &
altissima, né alla sua
conservazione o a ca-
renze di natura igie-
nico sanitaria dei di-
stributori ma al fatto
che 1l latte non essen-

do pastorizzato espo-

«.e proble-

ne-a contrarre agenti

patogeni che sono
Inattivati o distrutti
dalla bollituras. Una
ventina di secondi. di
bollitura ¢ sparisce il
pericolo di ammalarsi
della sindrome emoli-
tica uremica che nei
casi gravl pud portare
anche alla dialisi, di
salmonella, di brucel-
losi e tubercolosi.
I casi di malattie
corrclaie all'uso di lat-

te ¢rudo segnalati

dall'Istituio Superiore
di Sanitid sono, per
ora, una decina e ri-
sultano in aumento
nel 2008 rispetto

all'anno scorso. Pro-'

prio per scongiurare
ogni pericolo l'ordi-
nanza, spiega la sot-

tosegretaria della Le-.

ga Nord, prevede an-
che il divieto di som-
ministrare il Jatte cru-

do nello stesso luogo.

del distributore auto-
matico e questo per-
ché chiaramente non
sarebbe possibile la
bollitura e, per ia stes-
sa ragione, c'é il di-
vieto di distribuire lat-

te crudo nelle men-

se.
Oltre all'obbligo

della scritta rossa a:

grandi caratterl da
attaccare sui di-
stributori, 1'ordi-
nanza ministeriale
introduce anche la
regola di riportare
I'indicazione che il
latte deve essere
consumato entro il
terzo giorno dalla
momento della ven-
dita. Si tratta di mi-
sure che dovranno es-
sere rispettate da tut-
te le Regioni, precisa
Martini, «Noi vogliamo
scoraggiare - prose-
gue la sottosegretaria
-~ nel modo phi asse-
luio che si possano fa-
re passi indietro sui
parametri di sicurezza
alimentare in Ytalia:
anche il ministro delle

Politiche Agricole,

Zaia ha perfettamente
compreso guesta ne-
cessita e la corretta in-
formazione sul consu-
mo di questi prodotti ¢
assolutamente indi-
spensabiler, -

Oltre al ministro
Zaia, in difesa dei pro-
duttori si & schierata
con fermezza anche
Martini che ha ricor-
dato come il percorso
individuato nell'ordi-
nanza non é contro i
distributori ma uno
strumento condiviso
che servira a tutelare
anche gli ingenti in-
vestimenti compiuti
dagli allevatori. «In-
contrerd presto - dice
Martini - lc associa-
zioni degh allevatori
perché 'autoregola-
mentazione e l'etica
della comunicazione
partada loro. Il nostro
abiettivo & comune: il
rispettc della salute
dcl cittadinos,

Sul fronte politico
Martini, ricordando
che “sulle macchine

erogatrici la sttuazio-

ne s& ereditata dal pre-
cedente Governos sot-
tolinea come «sia in-
concepibile che i1 mi-
nistero della Salute
non fosse gia interve-
nuto per definire come
questo latte dovesse
essere erogaios. Ma la
vendita del latte crudo
é un sistema che va
difeso, sia «perché ci
sono consumatori af-

fezionati, sia perché
consente. un huon ri-
sparmio visto che un
litro di latte comprato
direttamente costa so-
lo un eéuros. Ma la di-
fesa & anche verso un
settore ‘che cresce
sempre di piii e che fa
registrare, in un anno,
dice Martini, un fat-
turato di sei milioni di
euro l'anno.. +

“ Il sottosegretario al-
la Salute & intervenuta

MINISTERO DELLA SALUTE

anche sulla questione
della carne alla dios-
sina annunciando
«won. grande. soddisfa-
zione» che & stata con-
clusa. con successo
«'identificazione e il
sequestro di 90 partite
di carne suina prove-
niente dall'Irlanda,
ora tolte dal commer-
cior. Martint ha infine
ribadito l'appello ai
produttori di carne
suina «per etichettare
volontariamente i pro-
pri prodotti per certi-

ficarne la sicurezzas,
Sulla vicenda delle
carni alla diossina ieri
& intervenuia anche la
consigliere regionale
lombarda del Carroc-
cio, Monica Rizzl,
e vicende delle
carni’ suine irlandesi
contaminate dalla
diossina riportano in
evidenza quanto la Le-
ga Nord propone da
parecchio tempo, os-
sia la certificazione di
provenicnza dei pro-
dotti attraverso la to-
tale tracciabilita della
filiera. Occorrono al
pit presto delle norme
che diano la massima
garanzia al consuma-
tori. evitando che cpi-
sedi di questo tipo fi-
niscano per avere ri-

 percussioni negative

di mercato per i pro-
duttori che lavorano
in regimi ipercontrol-
lati, come quello del
suino bresciano e lom-
barda».
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I ministro Zaia: «Mangiate prodotti italiani € non cadete nell’errore che fu fatto con I'aviaria ¢ la mucca pazza»-

Eliminata dal mercato la carne infetta

operemone In tre giorni tolto dal commercio il maiale «a rischio». Ora controlli sui bovini

200

Tonnellate
E la came
suina
proveniente
dall’Irtdnda
che & stata
sequestrata

dai Nas

228

Mercati
Sono stati
controllati

dai

carabinieti:

S0N0

risultati tutli
in regola
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Leghista Il ministro delle Politiche agricole Luca Zaia

Natalia Poggi
n.poggi@iltempo.it

IR Salvato il cotechino nel piatto
del cenone natalizio. Il sottose-
gretario alla Salute, Francesca
Mastini, ha annunciato che tutte
e novanta le partite di carne sui-
na provenienti dall'Irlanda sono
state rintracciate e sequestrate.
In pratica i carabinieri dei Nas
hanno ritirato dal commercio cir-
ca 200 tonnellate di carne di ma-
iale, mentre proseguono in via
cautelativa i controlli sul bovino.

In difesa dei prodotti nostrani
& sceso in campo, ieri, anche il
ministro delle Politiche agricole,
alimentari e forestali, Luca Zaia,
stigmatizzando la nuova gogna
mediatica che («guarda caso pro-
prio sotto Natale») stava metten-
do in crisi un settore tradizionale
e strategico della nostra agricol-
tura. «Non voglio sentire parlare
di sciopero dello zampone - ha
detto Zaia - Dobbiamo difendere
i nostri agricoltori. Piuttosto, fac-
ciamo del male agli altti che pro-

ducono le schifezze, non ai no-
stri. Questo problema della dios-
sina non riguarda le carmi italia-
ne che sono sicure, stiano ora
tranguilli i consumatori, perché
contrasseghate da certificato di
tracciabilita che specifica i luo-
go d'origine e di allevamento.
Poi da noi i controlli, finora ce
ne sono stati ottornila, sono ca-
pillari e funzionano futto I'anno.
Quest sono gli effett della no-
stra sirategia basata sulla tolle-
Tanza zero».

Inoltre il ministro ha premsato
che: «La vacca pazza e la psicosi

dell'aviatia ci sono costate cin-
que miliardi di euro: non ricadia-
mo nelle stessi tragici errori». E
se il dubbio ci assale davanti alla
bracioletta di maiale piuttosto
che al capocollo ¢i pensa lo stes-
so Zaia a tranquillizzarci: «Ho
gia fatto le mie scorte per le festi-
vitd natalizie - precisa - Certo
che mangerd il cotechino e an-
che le lenticchie perché sono un
prodotto fipico italiano». E poi
aggiunge: «Per favore difendia-

MINISTERO DELLA SALUTE

mo i nostri agricoltori e faccia-
mo _buoni acquisti da mettere
sotto 'albero. Non voglio sapere
che avete comprato roba stranie-
ra, tipo ananas o ciliegie ( a pro-
posito nei paesi da dove proven-
gono le ciliegie si usa ancora il
ddt). Piuttosto comprate frutta
di stagione e della nostra terra
come le arance. E naturalmente
cotechini,’zamponi prosciutto di
San Danjele, di Parma, di monta-
gna Dop. . .

E poice pure la questlcme del
latte crudo venduto alla spina
direttamente dai produttori a 90
centesimi al litvo e che ora dopo
alcuni casi d'intossicazione, si
vorrebbe proibire. «Le nostre
nonne, mamine ecc. hanno sem-
pre saputo che il latte si bolle, o
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no? Ci deve essere stato qualche
salto generazionale perd - dice
ironico per azzittire gli allarmisti
- Tn Italia si consumano venti
milioni di tonnellate di latte all'
anno. E dieci milioni vengono
dall’'estero. Ora siamo riuscit a
ottenere di prodwre 600 mila
tonneliate in pilx che stiamo stu-
diando come distribuire. Anche
sul latte crudo, statene certi, non
abbandonerd mai gli agricolto-
Il». .

‘,Abbattute
1600 pecore
contanunate

ﬁ TAIIAII'I'O Molte sono
-'state gia abbattute, altre
lo saranno questa matti-
_na. E cominciato ieri il - -
-trasporto al macello
-comunale di Conversa-
no (Bari) delle 1600, ..
“allevate in oﬁdnias'serié )
tra Taranio e Statte e. .-
_risultate contaminate |
“dalla diossina, prodotia
-da stabilimenti dell’area
industriale. Secondo le
“analisi gli animali avreb-
‘bero assunto veleno e le
loro carni risulterebbero
‘contaminate. Gli alleva-"
tori saranno risarciti . -
-con un plafond di 160mi-
la euro: ogni animale
contaminato e abbattuto .
vale circa 133 euro lordi.
L'llva & intervenuta sulla
-vicenda,, sotto]meando s
che «allo stato non vi- é
nessun elemento che -
_possa mietteré in cofrela--
zmne la: t:ontammamone .
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MICHELE BOCGI

NESSUN insaccato prodotto
conmaiale arischio efinito sui
banconidisupermercatioma-
cellai della nostra regione. leri
gli uomini della Asl fiorentina
hanno finito di controllare le
180 tonnellatedisuinoirlande-
searrivatoalgruppo “InTosca-
na” di Reggello. Sono ancora
tuttein magazzino, niente ¢ar-

L’annuncio delia
Asl, ovatest

sui bovini

A Reggello danni
perunmilione

rivato airivenditori. «<Abbiamo
finitoillavoro—dicono dall’a-
zienda sanitaria— i consuma-
tori non corrono rischi».
Intantonellagrandeazienda
nata dalla fusione di Bechellie
Amiata salumi adesso hanno
ben 335 tonnellate di morta-
delle e spalle cotte bloccate.
Sonoabasedimaialeirlandese
edialtriingredienti, perquesto
pesano di pit della quantita di
carne a rischio. «Stimiamo un
danno da un milione di euro.
Un bel guaio», dice Maurizio
Bigazzi, amministratore dele-
gato del gruppo: «Siamo delle
vittime e ora ci rimettiamo.
Chiederemo i danni alla Co-
munita europea. Abbiamo
comprato carne certificata e
siamo finiti in questo guaio.
Fortunatamente in [taliaicon-
trolli della veterinaria funzio-
nano bene. Noi del resto appe-
na avuta la notizia abbiamo
bloccato tutti i camion. Fortu-
natamente dai nostri stabili-

menti non & uscito niente. Poi,
martedimattina, sono arrivatii
tecnici dell’azienda sanitaria».

Alla “In Toscana” lavorano
circa 450 persone. Quest’anno,
per le feste, sulle tavole tosca-
ne, e non solo, mancheranno
circa300miladellelorospallee
mortadelle. «Produciamo an-
che salami e cotechini ma
quelli li facciamo esclusiva-
mente con maiali italiani —
prosegue Bigazzi—ovviamen-
te produciamo anche morta-
delle con carne non di prove-
nienzairlandese.Ognianncla-
voriamo qualcosa come 13 mi-
la tonnellate di carne, quindi
quellabloccatanonétanta, an-
chesequestoproblemacadein
un periodoparticolare dell’an-
no e pill in generale in un mo-
mento di crisi economicar. Ol-
tre agli insaccati gia pronti, a
Reggello sono state sequestra-
te, in questo caso dai Nas, 17
tonnellate di suino congelato,
ancora da lavorare. In una dit-
ta di Gambassi Terme i carabi-
nieri avevano bloccato altre 4
tonnellate, sempre nei conge-
latori, di un’altra partita irlan-
dese.

Adesso il nuovo fronte é
quello dei bovini. Il ministero
della salife ha invitato le Re-
gioneafare analisia campione
su quelli arrivati dall'Irlanda e
macellati dopo il primo di set-
tembre. Non si chiede di se-
questrare, perchéin questo ca-
so cisimuoveinvia precauzio-
nale, ma solo di fare quei con-
trolli. InRegioneritengonoche
in Toscana arrivino meno bo-
vini che suini, soprattutto per-
ché nel settore di questi ultimi
c’e una grande ditta come
quella di Reggello. Oggi sara
pronta la lista di aziende da
controllare.
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Le cinque Asl liguri in azione sul territorio per una maxipartita di carne proveniente dall Irlanda

Mortadella alla diossina
sequestrate sette tonnellate

ONTROLLI a tappeto
‘ da parte dei tecnici ve-
terinaridelle cinque Asl
liguri per il ritiro dal mercato
di oltre 7 tonnellate di morta-
dellaprodottadaunaazienda
emiliana con carni suine di
origine irlandese a rischio
contaminazione diossina. 1l
ritiro della partita di morta-
della & effettuato dalla stessa
ditta produttrice — un grup-
po alimentare — sotto con-
trollo delle Asl. Le partite del-
lamortadella arischio diossi-
naeranocommercializzatein
diverse quantitanelle quattro
provinceliguri:403kgalmpe-
ria,2.795kgaSavona, 3.692Kg
a Genova, 447 kg alla Spezia.
APAGINAXVII

Diossina, mortadella al bando

Sequestrate sette tonnellate nelle province liguri

RAFFAELE R.RIVERSO
LA SITUAZIONE in g iaceassore

Italia e nellanostra "

regione & comple- Montaldo: “Misura
tamente sotto controllo. Di preventiva, NOeSSTET
questo i cittadini possono .
stare tranquilli». Claudio per:colo per e
Montaldo, assessore regio- z 5 £ 1]
nale alla Salute, cerca di but- salute dei llg“'“
tareun po’ diacquasul fuoco

dopoilritiroinLiguriadioltre pedio con un ritiro precau-
settetonnellatedimortadella  zionales.
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prodottadaunaaziendaemi-
liana con carni suine di origi-
ne irlandese e, quindi, a ri-
schio contaminazione dios-
sina. Nel dettaglio sono al va-
glio delle Asl403 chilidicarne
nella provincia di Imperia,
quasi tremila in quella di Sa-
vona e rispettivamente 3.692
e447chiliaGenovaealaSpe-
zia. «H stata 'azienda stessaa
dichiarare di aver utilizzato
prodottiirlandesi, decidendo
quindidiintervenire. Sitratta
di un problema d’origine, cui
P'azienda ha voluto porre ri-

Come gia accaduto per la
mucca pazza e I'aviaria, il ri-
schio & quello di una vera e
propria psicosi, che “inqui-
nerebbe” il mercato metten-
doinginocchiounsettoreali-
mentare,inunmomentonon
proprio florido dell’econo-
miamondiale. Alfinedievita-
re degenerazioni di questoti-
po,sonogiain corsoicontrol-
li disposti dal ministere della
Salufel Montaldo,inoltre, tie-
ne a specificare che «in Italia
I'importazione di questo tipo

MINISTERO DELLA SALUTE
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dicarne copreunaquotabas-
sissima di mercato e, nello
specifico,nonhagranderilie-
vo nemmeno in Liguria. Per
maggiore sicurezza, comun-
que, le aziende sanitarie e i
Nas stanno monitorando la
situazione». A tranquillizzare
ulteriormenteiconsumatori,
i responsabili e i veterinari
della Prevenzione, Igiene e
Sanita Pubblica della Regio-
ne, hanno informato in una
notache «nonrisultanocom-
mercializzate carni suine fre-
sche di origine irlandese».

Non solo Italia. La psicosi
da “irish pork” staprendendo
piedeintuttoilvecchioconti-
nente. In queste ore in Belgio
numerosi supermercatistan-
noritirandodagliscaffalipro-
dotti alimentari preparati
con carne e grassi di suini ir-
landesi, che potrebbero esse-
recontaminati. Tralemarche
sequestrate ¢’e anche lamor-
tadella prodotta da ‘Grandi
Salumifici Italiani’. Anche
Bruxelles eintervenuta pron-
tamente, disponendo la di-
struzionedellacarnesuinair-
landese macellata dal primo
settembre all’otto dicembre
2008. 1 prodotti contenenti
carne e grasso suino in per-
centuale totale superiore al
20% prodotti in Irlanda nello
stesso periodo, invece, pos-
sSOno essere immessi in com-
mercio esclusivamente dopo
controllo analitico con esito
favorevole.
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Tntervento cautelativo di prevenzione effettuato dai tecnici dell’ Asl 10 in macellerie ¢ supermercati del Veneto Orientale

Ca

ina it

S0mila 1 chili prelevati per essere sottoposti ai necessari control li. Risultati negat1v1 sul primi campioni

%D data

stampa

San Dona

Allarme diossina sulle carni di suino prove-
nienti dall'Irlanda. Nel Veneto Orientale seque-
strati SOmila chilogrammi per i previsti controlli
preventivi. Su disposizione della Regione Vene-
to, i veterinari del Dipartimento di prevenzione
dell’Asl 10 del Veneto Orientale, ha provveduto
al sequestro preventivo o cautelativo di carne
suina da importazione irlandese. L'operazione,
dunque gia prevista dlla Regione e tesa ad au-
mentare i controlli e tranquillizzare ulterior-
mente i consumatori, era stata avviata martedi;
fino a mercoledi il sequestro & stato effettuato
principalmente nelle macellerie del territorio
del Veneto Orientale, meuntre giovedi e venerdi
'attenzione si & rivolta ai supermercati ed ai
piccoli negozi, dove sono stati prelevati i derivati
(insaccati), per un totale di SOmila chilogrammi
di carne suina. Contemporaneamente ieri sono
stati avviati i controlli sui primi campioni ed i
risultati sono stati negativi, come si prevede
possa essere per tutta la quantitd sequestrata,
confermando I'assenza di diossina nella carne.

«Dall'Irlanda
arriva i1 7 per
cento della carne
bovina importata
in Italia che & tut-
tavia riconoscibi-
le sugli scaffali
dei supermercati
grazie all'obbligo
di indicare la
provenienza in
etichetta», E
quanto afferma
la Coldiretti na-
zionale che in riferimento all'allarme per i livelli

alti di diossina presenti nella carne irlandese
sottolinea che dall'Irlanda sono arrivati 18,1 mi-
lioni di chili di carne bovina nei primi otto mesi
del 2008. Secondo Coldiretti occorre estendere
I'etichettatura obbligatoria a tutti gli alimenti, a
partire dalla carne di maiale. Nei giorni scorsi
era intervenuto sulla vicenda anche Aldo Gras-
selli, segretario della Sivemp, la societd italiana
dei veterinari pubblici, per sottolineare che un
monitoraggio era stato attivato anche sul latte
bovino “e allo stato attuale non ci sono proble-
mi”.

Grasselli aveva anche aggiunto che i controlli
a tappeto erano iniziati pitt di un mese fa: «La
carne che troviamo in tavola & certificata, passa-
ta al vaglio e esente da ogni rischio diossina». I
controlli ora, come & stato comunicato dal Di-
partimento prevenzione dell’Asl 10, sono stati
estesi anche nel territorio del Veneto Orientale,
seguendo le disposizioni e la mappatura indicati
dallaRegione.

Fabrizio Cibin
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L’Ausl ordina di distruggere
86 tonnellate di came infetia

%D data

stampa

11 Ministero della salufe ha disposto la distruzione delle
partite di carne suina sequestrate nei giorni scorsi per-
cheé provenienti dall’'Irlanda dal 1° settembre al 6 dicem-
bre scorso. Nei prossimi giorni si procedera quindi alla di-
struzione delle quattro partite di carne sequestrate in
provincia di Reggio. Lo ha comunicato ieri il Servizio ve-
terinario dell’Azienda Usl di Reggio.

E’ stato inoltre disposto
che i prodotti a base di carne,
contenenti una percentuale
inferiore al 20% di carne sui-
na irlandese, possano rimane-
re in commercio perche consi-
derati «non pericolosi» per la
salute, mentre i prodotti con
una percentuale superiore al
20% possono essere distrutti
dalla ditta produttrice o sotto-
posti ad analisi da parte del
Servizio veterinario dell’a-
zienda sanitaria.

Per quanto riguarda le car-
ni bovine, non é stata previ-
sta nessuna restrizione e gli
uffici veterinari per gli adem-
pimenti comunitari di Par-
ma, che sono un’emanazione

diretta del ministero del Wel-
fare, indicheranno ai servizi
veterinari delle Ausl le per-
centuali dei controlli da effet-

tuare su partite di carni bovi-
ne di origine irlandese, appe-
na introdotte in Italia.

L’allarme diossina nelle
carni suine provenienti dal-
I'Irlanda era scoppiato anche
nel Reggiano all’inizio della
settimana.

Lunedi scorso i primi so-
spetti, e martedi le prime con-
ferme: in Regione ne sono
sbarcate otto partite, cinque
delle quali nella nostra pro-
vincia, conservate in due ma-
gazzini.

In totale erano 108 le tonnel-
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late di carne sospetta, 86 delle
quali erano gia state seque-
strate, mentre 22 sono state
spedite in altri stabilimenti
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per la lavorazione.

I tecnici del Servizio sanita-
rio dell’Ausl reggiana hanno
subito rintracciato le 22 ton-

nellate di carne di suino men-
tre i successivi accertamenti
hanno permesso di bloccare
anche quella parte di carne
infetta che é stata trovata in
uno stabilimento di Modena e
in un altro di Cosenza.
Ricostruita la catena di ven-

dita del prodotto, I’Ausl di
Reggio ha trasmesso — per
competenza territoriale — ai
colleghi delle due province in-
teressate 1’ordine per I’imme-
diato sequestro cautelativo in
attesa che dal governo arrivi-
no direttive.

La carne suina in vendita in un supermercato
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Efsa: niente rischi, ma Ultalia
distrugge la carne irlandese

Come per le mozzarelle campane. Non ¢'¢ rischio per chi ha
mangiato carne di maiale irlandese. Non ¢ in pericolo neinmeno
chi st nutrito ogni giorno negli ultimi tre mesi con grandi quan-
titer di moiali intossicati. A sostenerlo sono gli studi dellAutoriti
europea perla sicurezza alimentare (Efsa), secondo la quale «qlti
livelli di diossina nel cibo non sono certo cosa desiderabile, ma
il wischio per-lu salute delle persone in guesta situazione non
dewe essere esasperato e ingigantitor. Quindi, niente paura. «It
wun’opinione che ci rassicura», ha dichiarato Paola Testort Coggt,
il direttore generale aggiunto per la salute alla Commissione
europeq. Sulle scia di questo parere, i capi veterinart Ue hanno
messo a punto le linee guida da seguire nel confronti della carni
suine irlandest sequestrate. Gli stati membri potranno comunque
prendere misyre ancora pin resirittive. Cosi, due giorni fa, ITtalia
ha scelto: il ministero del lavoro, della salute e delle politiche
sociali ha comunicato che a seguito della riunione straordina-
riar del Comitato della catena alimentare (SCoFCA) e al parere
delll'Efsa ha diramato alle regioni istruziont operative, La carne
suiina proveniente dall' Trlanda, macellata dal 1° settenibre sino
al (6-dicembre 2008, dovra essere distrutta senza essere sottoposta
a ceampionamento ed analisi per la ricerca di diossine. T prodotti
cormpostl € i prodotti a base di carne contenenti carne e grasso
sutino in percentuale superiore al 20%, prodotti in Irlanda tra
il ° settembre e I'8 dicembre 2008 polranno essere immessi in
cormmercio esclusivamente dopo controlle analitico con esite favo-
reviole. Non dovrebbero dunque essere ritirati i prodotti alimentari
conmpositi, tome pizza, sandwich, salse di carne, ¢ prodotti a base
di warne che contengono carni e grassi di maiali irlandest in mi-
sura non superiore al 20%. Intanto Bruxelles ha deciso di aiutare
finanziariemente gli allevatori irlondesi di maiali, il cui settore é
stasto colpito duramente dalle intossicazioni da diossina. E stato
infiatti deciso di stanziare 1,5 milioni di euro per consentire agli
allevatori di timmagazzinare le loro carni sane in ambienti adatti
per-poi poterle immiettere sul mercato, tra un massimo di sei mest,
quando i prezzi st saranno ripresi.

Sabina Pignataro,
Bruxelles
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